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VORWORT

Die Witterungssituation war fiir die Abwick-
lung der Forschungsvorhaben weit giinstiger
als im Vorjahr. So konnten viele Projekte
wéhrend der Erntephase ohne groBen Zeit-
druck umgesetzt werden.

Mit der Fakultdt Biologie der Albert-Lud-
wigs-Universitit Freiburg wurde ein Koope-
rationsvertrag unterzeichnet, womit die in-
tensive Zusammenarbeit zukiinftig weiter ge-
fordert wird.

Im Staatsweingut wurde mit Unterstiitzung
der Abteilung Oenologie das gesamte Wein-
sortiment auf einen modernen Drehver-
schluss umgestellt. Dieser mutige Schritt war
von Erfolg gekront und ist in der Weinwirt-
schaft auf grof3es Interesse gestof3en.

e

Dr. Rolf Steiner

Mit der Sanierung der Fassade des Hauptge-
baudes ist ein wichtiger Schritt fiir die Ver-
besserung des Raumklimas im Sommer und
der Wiarmeddammung im Winter gelungen.

Aufgrund der vielfdltigen Aktivititen, aber
vor allem durch die zahlreichen neuen Pro-
jekte brachte das Jahr 2007 fiir alle Mitarbei-
terinnen und Mitarbeiter besonders viele
Herausforderungen. Mein Dank gilt deshalb
dem gesamten Personal des Weinbauinstituts
fiir das grofBe Engagement und die im Jahr
2007 geleistete Arbeit.

Dem Ministerium fiir Erndhrung und Landli-
chen Raum danke ich fiir die gute Zusam-
menarbeit.
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1 ALLGEMEINES

1.1 AUFGABEN DES INSTITUTS

Seit der Griindung des Landes Baden-Wiirt-
temberg im Jahr 1952 untersteht das Staat-
liche Weinbauinstitut unmittelbar dem Mi-
nisterium in Stuttgart, heute dem Ministeri-
um flir Erndhrung und Landlichen Raum. Im
Jahre 1982 wurden die fritheren wissen-
schaftlichen Fachgebiete als Referate in den
drei Abteilungen Biologie, Chemie (heute:
Oenologie) und Weinbau zusammengefasst.
Das seit 1921 geltende Statut liber die Auf-
gaben des Instituts wurde mit Erlass vom
24. April 1985 durch eine Anstaltsordnung
ersetzt. Nach § 3 hat die Anstalt folgende
Aufgaben:

1. Angewandte, praxisnahe Forschung in

den Bereichen

¢ Biologie der Rebenpflanzen

e Weinbautechnik

e Rebenveredlung

e Rebschiddlinge und -krankheiten ein-
schlieBlich entsprechender Abwehr-
malnahmen (Rebschutzdienst)

e Durchfithrung der amtlichen Mittelprii-
fung

e spezielle Bodenkunde und Diingung

e Rebenziichtung; Kombinationsziich-
tung bei Keltertraubensorten und bei
Unterlagsreben

e spezielle Standortkunde

e spezielle Betriebs- und Arbeitswirt-
schaft in Weinbau und Kellerwirtschaft

e Weinbehandlung, Weinzusammenset-
zung, Weinanalytik einschlieBlich Ga-
rungswesen und Riickstandsfragen

2. Bezogen auf die speziellen Verhéltnisse
des bestimmten Anbaugebietes Baden mit
Ausnahme des Bereichs Tauberfranken
e FErhaltungsziichtung bei Keltertrauben

und Unterlagsreben
e Priifung von Rebenneuziichtungen und
Klonen auf ihre Anbaueignung

e praxisorientiertes Versuchswesen so-
wie dessen Koordinierung

3. Erarbeitung von Beratungsunterlagen aus
den Ergebnissen von Forschung und Ver-
suchsanstellung, Spezialberatung

4. Durchfiihrung von Virustestungen bei Re-
benpflanzgut

5. Ausbildung von Winzern und Weinhan-
delskiifern aufgrund eigener Ausbildungs-
verhéltnisse

6. Fachliche Fort- und Weiterbildung (Er-
wachsenenbildung)

7. Durchfithrung der Qualitdtsweinpriifung
im bestimmten Anbaugebiet Baden.

8. Flihrung der Weinbaukartei fiir das be-
stimmte Anbaugebiet Baden.

9. Erhebung der Abgabe fiir den Deutschen
Weinfonds.

In den Jahren 1990 und 1991 wurde das
Staatliche Weinbauinstitut mit der Erstel-
lung, Verwaltung und Uberpriifung der ge-
meinschaftlichen Weinbaukartei beauftragt.
AuBerdem wurde dem Institut die Zustin-
digkeit fiir die Bearbeitung der Bestands-
und Absatzmeldungen gemill des Weinge-
setzes lbertragen und damit auch die Zu-
standigkeit fir die Durchfiihrung der Ver-
marktungsregelung. Hinzu kam 1991 neben
der bereits seit 1971 durchgefiihrten Priifung
von Qualititswein b.A. auch die Priifung der
in Baden hergestellten Sekte b.A. Im Jahre
1997 wurden die Gutsbetriebe Freiburg und
Blankenhornsberg zum Staatsweingut zu-
sammengefasst, seitdem werden die Erzeug-
nisse unter dem Begriff ,,Staatsweingut Frei-
burg & Blankenhornsberg vermarktet.



1.2 FLACHENNUTZUNG

Neben dem Gebiude in Freiburg, Merzhau-
ser Strale 119, und den dazugehorigen Ge-
wichshdusern stehen dem Institut folgende
Liegenschaften zur Durchfithrung der wis-

1. Geldnde mit Hauptgebédude
und Gewichshduser

2 Versuchsflichen im Raum Freiburg:

Schlossberg

senschaftlichen und praktischen Versuche
zur Verfligung:

Bodenformation: Gneis-Verwitterungsboden

Lage: Freiburger Schlossberg
Bereich Breisgau

Schlierbergsteige

Bodenformation: Lehm-Verwitterungsboden

Lage: Freiburger Jesuitenschloss
Bereich Markgréflerland

Lorettohohe

Bodenformation: Lehm-Verwitterungsboden

Lage: Freiburger Jesuitenschloss
Bereich Markgréflerland

Wonnhalde

Bodenformation: Gneis-Verwitterungsboden

Lage: Freiburger Jesuitenschloss
Bereich Markgréflerland

*inclusive der Rebflache des Referates Resistenz- und Klonenziichtung

Jesuitenschloss

Bodenformation: Toniger Lehmboden
Lage: Freiburger Jesuitenschloss
Bereich Markgriflerland

Rebschule Freiburg, Jesuitenschloss
Bodenformation: Toniger Lehmboden

Ebringen

Bodenformation: Losslehm
Lage: Ebringer Sommerberg
Bereich Markgréflerland

3. Versuchs- und Lehrgut Blankenhornsberg

Ihringen

Gesamtfliche bestockte Rebfliche
2,32 ha

2,22 ha 2,22 ha

2,35 ha 1,79 ha

1,34 ha 1,00 ha

4,85 ha 4,45 ha*

1,36 ha 1,10 ha

0,50 ha 0,20 ha

1,46 ha 1,42 ha

34,87 ha 24,05 ha

Bodenformation: Vulkan-Verwitterungsboden, Ldss

Lage: Doktorgarten
Bereich Kaiserstuhl
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1.3 GLIEDERUNG DES INSTITUTS UND PERSONALSTAND (31.12.2006)

01

02

11

12

13

Direktion

Dr. Rolf Steiner, Institutsleiter
Dr. Jiirgen Sigler, ChemD, Stellv.
Eveline Kiibler, Angest.

Zentrale Dienste

Ernst Hoffrichter OAR, Susanne Galli,
Silvia Mand, Renate Rachut Angestellte,
Horst Milch, Angestellter, Rolf Hambur-
ger, Hausmeister, Sofie Wolter, Reini-
gungsdienst

Abteilung Biologie
Dr. Hans-Heinz Kassemeyer, Wiss. Ang.

Referat Pflanzenschutz

Dr. Hans-Heinz Kassemeyer, Wiss. An-
gest., Patricia Bohnert, VTA, Giinter
Schaber, Arbeiter

iiber Drittmittel:

Johannes Fahrentrapp, Nina Feil, Prof.
Dr. Michael Fischer, Dr. Franziska Pe-
ters, Tobias Seibicke, Carmen Schwei-
kert, Raphael Streit, Erik Tebbe-
Simmendinger, wiss. Angest.

Referat Okologie, Mittelpriifung

Dr. Michael Breuer, Wiss. Angest., Gott-
fried Bleyer, Dipl.Ing. (FH) T. Angest.,
Gertrud Wegner-Kil3, LTA

itber Drittmittel:
Gertraud Michl, LTA,

Referat Rebenernihrung und Boden-
kunde

Dr. Monika Riedel, OLRin, Jutta Frohlin,
CTA, Wolfgang Schies, Weinbautechni-
ker

Abteilung Oenologie
Dr. Jiirgen Sigler, ChemD

21

22

23

31

32

03

Referat Mikrobiologie, Versuchskelle-
rei

Dr. Jirgen Sigler, ChemD, Thorben
Zimmermann, Dipl.Ing. (FH), Lars Stu-
kenbrock, BTA, Martin GiBler, Gyula
Gyukli, Krisztidan Gyukli, Arbeiter

Referat Weinchemie
Dr. Rainer Amann, ChemR, Bettina
Zimmermann, CTA

Referat Qualititspriifung, Weinbau-
kartei

Herbert Krebs, Dipl. Ing. (FH), Edgar
Bérmann, Dipl.Ing. (FH), T. Angest.
(50 %), Silke Wolf, Dipl.Ing. (FH), T.
Angest. (50 %), Brigitte Droll, Richard
Wagner, Liliane Moser (25 %), Verw.
Angest., Karola Hug, CTA

Abteilung Weinbau
Dr. Volker Jorger, LD

Referat Resistenz-und Klonenziich-
tung

Dr. Volker Jorger, Karlheinz Thoma,
AR, Christian Salb, Weinbautechniker,
Marion Boos, Weinbautechnikerin, Bri-
gitte Ludewig, BTA, Liane Veith, Arbei-
terin

Referat Versuchsplanung, EDV
Georg Huber, Weinbautechniker

iiber Drittmittel:
Hans-Christian Kiefert, Wiss. Angest.,
Christian Ulrich, Wiss.Angest.

Staatsweingut

Bernhard Huber, Dipl.Ing. (FH), T. An-
gest., Kolja Bitzenhofer, Dipl.Ing.(FH),
Joseph  Bitzenhofer, @ Weinbautechn.;
Hans Breisach, Werner Scheffelt, Kel-
lermeister; Ursula Baer, Gerda Brutschin,
Christina Gliicker, Verw. Angest.; Irm-
hilde Kranzer; Martin Polzin, Walter
Schmidt, Rebvorarbeiter; Adalbert Esch-



bach, Gerhard Helfesrieder, Thomas Kal-
tenbach, Martin Kury, Mathias Meier,
Andreas Miiller, Giinter Trescher, Ger-
hard Vogel, Karl-Friedrich Weis, Reb-
facharbeiter; Markus Jenny, Weinkiifer;
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ler,

Bjorn Bader, Ronald Jack, Matthias Miil-

Thomas
Margarete
Sonja Freier, Arbeiterin; (einzelne Mit-
arbeiter/innen in Teilzeitbeschiftigung),
15 Auszubildende.

Stiefel, Rebfacharbeiter;
Wohlfarth, Wirtschafterin;

Organisation 2007 - Staatliches Weinbauinstitut Freiburg

01

Direktion
Dr. Rolf Steiner

02

Zentrale Dienste
Ernst Hoffrichter

Biologie
Dr. Hanns-Heinz Kassemeyer

Oenologie
Dr. Jiirgen Sigler

Weinbau
Dr. Volker Jorger

11
Pflanzenschutz
Dr. H.-H. Kassemeyer

21

| | Mikrobiologie, Versuchskellerei

Dr. Jiirgen Sigler

| | Resistenz- und Klonenziichtung

31

Dr. Volker Jorger

12 22 32
Okologie, Mittelpriifung Weinchemie Versuchsplanung, EDV, Weinbau
Dr. Michael Breuer B Dr. Rainer Amann |_ Patrick Schreieck
13 23 103
Rebenernihrung, Bodenkunde Qualitiitspriifung, Weinbaukartei | | | Staatsweingut, Marketing
H Dr. Monika Riedel H Herbert Krebs Bernhard Huber r

1.4 PERSONALANGELEGENHEITEN
1.4.1 Personalverinderungen und Jubilien
Im Laufe des Jahres wurden eingestellt:
Andres, Benjamin Auszubildender 01.09.2007
Bitzenhofer, Kolja Dip.Ing.(FH) 01.01.2007
Biirkle, Susanne Auszubildende 01.09.2007
Fahrentrapp, Johannes wiss. Angest. 12.11.2007
Fl6sch, Thorsten Auszubildender 01.09.2007
Friedrich, Marvin Auszubildender 01.09.2007
Gerhard, Julian Auszubildender 01.09.2007
Gutsche, Johannes Auszubildender 01.12.2007
Gyukli, Gyula Arbeiter 01.12.2007
Gyukli, Krisztian Arbeiter 01.12.2007



Hénel, Katharina
Hoffrichter, Ernst

Kern, Matthias

Kreutz, Martin

Littek, Dr. Thomas
Patrick Schreieck, Patrick
Peters Dr. Franziska

Sax, Christian

Stork, Carmen

Streit, Raphael
Tebbe-Simmendinger, Erik
Vogelbacher, Felix
Wellenreiter, Marco
Wolf, Silke

Wurst, Martin
Zimmermann, Bettina

Folgende Personen absolvierten im Jahr 2007 ein Praktikum:

Benz, Corina
Biichler, Anselm
Dubois, René
Egerer, Wolfgang
Hopp, Elke

Hostert, Sonja-Luisa

Im Laufe des Jahres sind ausgeschieden:

Beck, David

Eckerlin, Tobias

Ehret, Philipp

Erhart, Philipp
Hechinger, Matthias
Keil, Sven

Kiefert, Hans-Christian
Klose, Lukas

Rohrer, Michael
Schonhardt, Hartmut
Schweikert, Carmen
Seibicke, Tobias
Tebbe-Simmendinger, Erik
Wolf, Maximilian
Wolf, Silke

Zaruba, Tobias
Zimmermann, Raphael

Abordnung:
Jorger, Dr. Volker
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Auszubildende
Verwaltungsleiter
Auszubildender
Auszubildender
Dipl.-Ing.(FH)
Landw. Assesor
wiss. Angest.
Auszubildender
Auszubildende
wiss.Angest.
wiss. Angest.
Auszubildender
Auszubildender
Dipl.-Ing. (FH)
Auszubildender
CTA

Juschkat, Michaela
Kicherer, Anna
Klarner, Stefan
Lang, Philipp
Miiller, Julia
Sedelmeier, Oliver

Auszubildender
Auszubildender
Auszubildender
Auszubildender
Auszubildender
wiss.Angest.
wiss. Angest.
Auszubildender
Auszubildender
Verwaltungsleiter
wiss. Angest.
wiss.Angest.
wiss.Angest.
Auszubildender
Dipl.-Ing.(FH)
Auszubildender
Auszubildender

MLR, Ref. 20

01.09.2007
01.09.2007
01.09.2007
01.09.2007
01.12.2007
15.05.2007
01.02.2007
01.09.2007
01.09.2007
01.10.2007
01.12.2007
01.09.2007
01.09.2007
01.09.2007
01.09.2007
01.07.2007

31.08.2007
01.08.2007
07.08.2007
15.08.2007
31.08.2007
30.04.2007
31.12.2007
31.08.2007
01.08.2007
31.08.2007
31.12.2007
31.12.2007
31.12.2007
31.08.2007
30.04.2007
31.08.2007
26.07.2007

01.10.2007 - 31.03.2008



1.4.2 Personalvertretung

Der beim Institut am 29.11.05 gewaihlte Per-
sonalrat setzte sich im Jahre 2007 wie folgt
zusammen aus

Jutta Frohlin

Dr. Michael Breuer
Karl-Frieder Weis
Giinter Trescher

1.4.3 Beauftragte fiir Chancengleichheit

Beauftragte fiir Chancengleichheit sind:

Gertrud Wegner-Kif3
Patricia Bohnert

1.4.4 Personalveranstaltungen

Auf Finladung des Personrats fand am
08.01.2007 eine ordentliche Personalver-
sammlung nach § 46 LPVG statt, bei der der
Personalratsvorsitzende einen Tétigkeitsbe-
richt abgab.

Die Ruhestindler des Instituts trafen sich am
26.10.2007, um sich uber aktuelle Themen
zu informieren, aber auch um die Moglich-

1.4.5 Betriebssicherheit

Sicherheitsbeauftragte:
Dr. Rainer Amann (Laborbereich)
Rolf Hamburger (Institutsbereich)

Brandschutzbeauftragte:
Lars Stukenbrock (Bereich Freiburg)
Hans Breisacher (Bereich Blankenhornsberg)

Fachkraft fur Arbeitssicherheit:
Wolfgang Faller (BAD)

Betriebsérztin:
Dr. Ingvild Mohrmann (BAD)

Beauftragter fiir biologische Sicherheit:
N.N.

keit wahrzunehmen, Neuigkeiten und Erin-
nerungen auszutauschen.

Am 23.11.2007 kamen die Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter sowie die Lesehelferinnen
und Lesehelfer zum Herbstschlussfest zu-
sammen, um die Herbstberichte zu hoéren
und den gelungenen Herbst zu feiern.

In der Zeit vom 23.-27.04.2007 wurden Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeiter in die Benut-
zung von Feuerloschern unterwiesen.
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1.5 WIRTSCHAFTLICHE ENTWICKLUNG DES LANDESBETRIEBES,

CONTROLLING

(ERNST HOFFRICHTER)

1.5.1 Ausgangslage

Was die Buchungssystematik anbelangt,
kann das Jahr 2007 als Jahr der Konsolidie-
rung und der Verfeinerung angesehen wer-
den. Es gab keine gravierenden AuBerge-
wohnlichkeiten. Die einzelnen Module von
SAP waren bekannt und im Umgang damit
war eine gewisse Routine eingekehrt. Auch
der Wechsel in der Verwaltungsleitung im
September 2007 hatte, gesehen auf die fi-
nanztechnische Steuerung des Betriebes,
keine splirbaren Auswirkungen.

Die Controllingaufgaben wurden infolge
Abordnung des Controllers an das MLR nur
sehr rudimentédr wahrgenommen.

Besonderheit im Jahr 2007 war die Uber-
nahme einer neuen Dienstaufgabe im Rah-

men einer von der Landesregierung umge-
setzten Entbiirokratisierungsinitiative. So
wurde die Flichenabgabe zum Deutschen
Weinfonds ab 2007 auf die Weinbaukartei
fiihrenden Stellen, in Baden dem Staatlichen
Weinbauinstitut in Freiburg, libertragen. Die
dazu erforderlichen Anpassungen und ergéin-
zenden Programmierungsschritte in der Da-
tenbankanwendung fiir die Weinbaukartei
(Oracle Datenbank) und die Anbindung per
Schnittstelle an SAP haben viel Arbeitszeit
gebunden. Umso erfreulicher war das Ergeb-
nis: es wurden rund 17.000 Bescheide iiber
das Druckzentrum Karlsruhe erstellt und ver-
sandt, die Zahlungsvorgidnge ordnungsgemal
verbucht und nach dem Jahreswechsel an
den Deutschen Weinfonds weitergegeben.

1.5.2 Situation im Wirtschaftsjahr 2007

1.5.2.1 Wirtschaftliche Entwicklung

Aufbauend auf der finanziell soliden Grund-
lage von 2006 konnten im Jahr 2007 drin-
gend erforderliche Ersatzinvestitionen, vor
allem fiir die Forschungsbereiche und auch
fiir das Staatsweingut, vorgenommen wer-
den, die zur Sicherung von qualitativ hoch-
stehendem output dringend erforderlich wa-

1.5.2.2 Betriebsergebnis

Die solide Wirtschaftsfithrung hat auch im
Jahr 2007 zu einem positiven Betriebsergeb-
nis beigetragen. Es wurde im Wirtschaftsjahr

1.5.2.3 Umsatzsteuer

Zur Ermittlung der an die Finanzbehdrden
abzufiihrende Umsatzsteuer wurden in der
Kosten- und Leistungsrechnung (KLR) Kon-
tierungsobjekte entsprechend differenziert

ren. Investitionen dieser Art sind die Basis
fiir fachlich herausragende Ergebnisse so-
wohl im wissenschaftlichen Bereich als auch
bei der Weinbereitung und tragen somit er-
heblich zu finanziellem Riickfluss in Form
von neuen Forschungsauftrigen wie auch
beim Weinabsatz bei.

ein Bilanzgewinn von knapp 100.000 Euro
erwirtschaftet.

angelegt. Uber diese Struktur wird aus dem
Jahresergebnis des Vorjahres der Anteil von
unternehmerischen (Umsatzsteuer féllt an)
und nicht unternehmerischen (keine USt.)
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Vorgidngen ermittelt. Dieses Verhiltnis bil-
det die Grundlage fiir die Jahressteuererklé-
rung. Auch im Jahr 2007 erfolgte eine Um-
satzsteuerberichtigung fiir die Vorjahre nach

§ 15a UstG mit einer Erstattung zugunsten
des WBI.

1.5.2.4 Entwicklung der Umsitze und Erlose im Berichtsjahr

Weinverkauf:

Zum Vorjahr konnte der Absatz an verkauf-
ten Flaschen um 4,9 % und an verkaufter
Menge in Liter um 4,0 % gesteigert werden.
Bei gleichzeitiger Preissteigerung um 3,8 %
wurde 2007 ein Umsatzplus brutto von 7,9 %
erzielt.

Rebenziichtung:

Die Einnahmen der Rebenziichtung waren
im Vergleich zum Durchschnitt der beiden
Vorjahre um etwa 25 % geringer.

Weinmarktverwaltung:

Die aus der Qualititsweinpriifung resultie-
renden Gebiihren sind abhéngig von der je-
weiligen Erntemenge des Vorjahres und
schwanken deshalb naturgemif3 von Jahr zu
Jahr. Sie lagen im Berichtszeitraum rund
22 % tber denen des Vorjahres. Die Auf-
wandsentschadigung flir die Priifer konnte
im gleichen Zeitraum geringfiigig um etwa
3 % reduziert werden.

Von dem im WBI erstellten und fiir die
Weinwirtschaft offentlich herausgegebenen
Nachschlagewerk und Handbuch ,,Weinrecht
zum Anfassen® wurden im Berichtsjahr wei-
tere Exemplare verkauft.

Forschung:

Der Mittelfluss bei den laufenden For-
schungsauftragen ist aufgrund der unter-
schiedlichen Laufzeiten der Projekte und der
nicht immer jahresbezogenen Abrechnungen
nicht konstant. Die gesamten Ertrdge im For-
schungsbereich lagen im Bezugsjahr {iber
60 % unter denen des Vorjahres.

Weitere Positionen sind:

Mittelpriifung + 59% zum Vorjahr
Nematoden- + 53% zum Vorjahr
untersuchungen

Analysen + 11% zum Vorjahr.

1.5.2.5 Entwicklung der Aufwendungen im Berichtsjahr

Der Sachaufwand weist im Berichtsjahr vor
allem in den Positionen ,,Leiharbeitskréfte*,
»Reisekosten“ und ,,Werbung*“ gegeniiber
dem Vorjahr deutlich erhohte Betrdge auf.
Der Anstieg ist zum einen auf den im Jahr
2007 fir die Freilandarbeiten schwierigen
Witterungsverlauf zuriickzufiihren, der sehr
viel ldngere Zeitrdume fiir Pflege- und Ern-

1.6 MITGLIEDSCHAFTEN

Im Rahmen seiner Funktion als Weinbaube-
triecb (Staatsweingut) ist das Staatliche
Weinbauinstitut seit 1997 Mitglied beim Ba-
dischen Weinbauverband. Seit Mitte 2000 ist
es mit der Betriebsfliche des Gutbetriebs

tearbeiten mit sich brachte. Zum anderen
wurden im Bereich Marketing die Anstren-
gungen deutlich erhoht.

Die Anlagenzuginge im Berichtsjahr lagen
um rund 30 % hoher als im Vorjahr. Diese
Steigerung wurde verursacht durch Ersatzbe-
schaffungen von altersbedingt kurzfristig
ausgefallenen Geréten.

Freiburg in Ebringen Mitglied bei Ecovin -
Baden und seit 2003 fiir den gesamten Be-
reich des Staatsweinguts Mitglied beim Ver-
band Badischer Pradikats- und Qualitats-
weingiiter (VDP-Baden).
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1.7 NEUREGELUNG DER ABGABE FUR DEN DEUTSCHEN WEINFONDS

Auf Grundlage des Weingesetzes wurde die
Flachenabgabe fiir den Deutschen Wein-
fonds in Baden-Wiirttemberg in der Vergan-
genheit durch 285 Stadte und Gemeinden bei
rund 35.000 Abgabepflichtigen erhoben und
an das Deutsche Weininstitut abgefiihrt. An-
fang 2007 sind die rechtlichen Grundlagen
zur Nutzung der Weinbaukartei und damit
zur Zentralisierung und Vereinfachung die-
ses Verwaltungsverfahrens durch die beiden
Weinbaukartei fithrenden Stellen, in Wiirt-
temberg der Staatlichen Lehr- und Versuchs-
anstalt fiir Wein- und Obstbau in Weinsberg

1.8 VERANSTALTUNGEN 2007

sowie in Baden dem Staatlichen Weinbauin-
stitut in Freiburg, geschaffen worden.

Aufgrund dieser Neuregelung wurden beim
Staatlichen Weinbauinstitut im Jahr 2007
rund 19.000 Bescheide an die Eigentiimer
bzw. Nutzungsberechtigten von Weinbergs-
flichen in Baden versandt und die entspre-
chenden Abgabebetrige vereinnahmt. Nach
Abschluss der = MaBnahme  wurden
rd. 1,1 Mio. Euro an den Deutschen Wein-
fonds abgefiihrt.

Datum Referat Veranstaltung Ort

08.01. jéhrliche ordentliche Personalversammlung des WBI
Staatlichen Weinbauinstituts,
mit Tatigkeitsbericht des Personalrats u.a.

10.01. 03 Fithrung mit Weinprobe fiir die Direktion der Forst- Blankenhorns-
lichen Versuchs- und Forschungsanstalt Freiburg berg

16.01. 11 Kolloquium der Klinik Tumorbiologie Freiburg, Ab- WBI
teilungen Klinische Onkologie und Lipidchemie, mit
Weinprobe

18.01. 23 WBI on Tour Eichstetten
Uberbetriebliche Jungweinprobe

22.01. 03 GroBle Gewéchstour Kéln

23.01. 23 WBI on Tour Binzen
Uberbetriebliche Jungweinprobe

24.01. 31 Wertpriifung Wein mit Bundessortenamt WBI
(fiir BSA, Weinbauberater, Genehmigungsbehorde)

26.01. 01,11  Unterzeichnung des Kooperationsvertrages zwischen WBI
der Albert-Ludwigs-Universitit und dem Staatlichen
Weinbauinstitut Freiburg

29.01. 03 GroBe Gewéchstour Hamburg

29.01. 11,12  Informationsabend iiber Schaderreger und Pflanzen- Botzingen
schutz im Weinbau

31.01. Veranstaltung des Beratungskreises ,,Urlaub auf dem WBI
Bauernhof*

01.02. Berufswettbewerb: Landesentscheid Blankenhorns-

berg
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Datum Referat Veranstaltung Ort

02.02. 23 WBI on Tour Sinzheim
Uberbetriebliche Jungweinprobe

07.02. WBI on Tour Ettenheim-
Optimaler Pflanzenschutz und Einfluss der Néhr- weiler
stoffversorgung auf die Rebengesundheit

07.02. BfC Sitzung des Arbeitskreises der Beauftragten fiir WBI
Chancengleichheit Freiburg, mit Weinprobe

08.02. 01 Besprechung der Abteilungsleiter des Regierungs- ~ WBI
prasidiums Freiburg, mit Weinprobe

09.02. 01,31  Badischer Rebveredlertag Breisach

12.02. 03 GroBle Gewéchstour Miinchen

12.02. 21 WBI on Tour Ostringen
Chips & Co.
(fiir Weinbauarbeitskreis Vorderer Kraichgau)

12.02. 12 Winzerversammlung: Efringen-
Schwarzholzkrankheit u.a. Themen Kirchen

13.02. 22 Weinsensorik - Schulung der Grundgeschmacksarten WBI

- Seminar fiir Nebenerwerbswinzer, mit Weinprobe

26.02. mehrere Rundgang mit Vortrdgen iiber neue Rebsorten, WBI
Schidlings- und Krankeitsresistenz u.a.;
fiir Schiiler einer 11. Klasse des Wenzinger-
Gymnasiums in Freiburg

26.02. Veranstaltung des Beratungskreises ,,Urlaub auf dem WBI
Bauernhof*
01.-02.03. 01 Badische Weinbautage Offenburg
06.03., 11 Vortrag und Weinprobe WBI
13.03. fiir Studenten der Universitét Freiburg, Kurs Bio-
technologie
07.03. 23 WBI on Tour Ostringen

Qualitatsweinpriifung live
Weinbauarbeitskreis Vorderer Kraichgau

08.03. 11,12, Rundgang mit Vortrdgen WBI
21,31  fiir japanische Studenten der Universitit Freiburg
12.03. 13 Seminar N-Dynamik in Rebbdden und organische WBI
Diingung
fiir Weinbauberater, Winzer und Kompostvertreiber
14.03. 11 u.a. Seminar Traubenbefall durch Essigsdure bildende WBI

Mikroorganismen - Ursachen und Perspektiven fiir
GegenmalBnahmen
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Datum Referat Veranstaltung Ort
18.-20.03. Teilnahme des Staatsweingutes Freiburg & Blanken- Diisseldorf
hornsberg an der internationalen Weinmesse Pro-
Wein
19.03. 12 VitiMeteo Plasmopara WBI
Seminar iiber das Freiburger Modell zur Peronospo-
raprognose
20.-21.03. 21 Kellerwirtschaft & Sensorik: WBI
23.03. Tagesseminare fiir Kellerwirte
26.03.
28.03.
22.03. 01,31, Seminar Okologischer Weinbau WBI
BOW fiir interessierte Oko-Weinbaubetriebe
26.03. 31 Vortrag iiber Weinklimatologie WBI
fiir Klimatologen der Universitit Freiburg, mit
Weinprobe
27.-28.03. mehrere FDW-Tagung: Oppenheim
Beteiligung im Rahmen von Fachvortridgen
29.03. 23 Lehrweinprobe WBI
fiir Kommissionsmitglieder der Amtlichen Qualitéts-
priifung
12.04. mehrere Fachvortrige fiir den Weinbauarbeitskreis Erlen- WBI, Blanken-
bach-Oedheim; Fiihrung durch die Weinberge und hornsberg
den Versuchskeller mit Probe am Blankenhornsberg
18.04. 23 WBI on Tour Odenheim
Weinfehler, sensorische Ubungen
fiir Weinbauarbeitskreis Vorderer Kraichgau
21.04. 03 Jahrgangsprobe 2006 Blankenhorns-
berg
22.-26.04. mehrere Intervitis-Prasentation im Gemeinschaftsstand ,,Bil-  Stuttgart
dung und Forschung im Weinbau und Obstbau* Killesberg
Halle 5
26.-27.04. 31 Probe von Weinen aus PiWi-Sortenversuchen WBI
fiir Versuchsansteller, Weingiiter, Winzergenossen-
schaften
27.04. 01, 11, Besuchergruppe aus dem Anbaugebiet Ardeéche WBI
12
02.05. 01, 11, Besprechung iiber Beratungsstrategien im Weinbau ~ WBI
12 fiir Weinbaureferenten der Regierungsprésidien und
fir Weinbauberater
02.05. 21 BSA-Workshop fiir Kellermeister WBI
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Datum Referat Veranstaltung Ort
05.-06.05. 03 Badische Weinmesse: Offenburg
Teilnahme des Staatsweingutes Freiburg & Blanken-
hornsberg
08.05. 22 Einfiihrung in die Wein-Sensorik WBI
15.05. fiir Verkaufspersonal
22.05.
09.05. 22 Einflihrung in die Wein-Sensorik WBI
16.05. fiir Verbraucher
23.05.
10.05. 23 Vorbereitung Winzermeisterpriifung WBI
10.05. 22 Grundlagen der Sensorik Staufen
Seminar fiir Dorthelferinnen im Weinbau
21.05. 23 Winzermeisterpriifung WBI
21.-24.05. Berufswettkampf: Bundesentscheid Blankenhorns-
berg
23.05. 22 Erfahrungsaustausch GrapeScan/WineScan WBI
fiir Betriebliche Anwender
12.06. 31 Maschinenvorfithrung: Blankenhorns-
Entblétterungstechnik, Maschinenlesetechnik, berg
Mechanisierung Querterrassen/ Steilhang
13.06. 13 Versuchsbegehung Chloroseversuch Miillheim,
fiir Winzer, Berater, Vertreter des Landhandels Reggenhag
13.06. 11,03  Vorlesung im Proberaum mit anschliefender Frei- Blankenhorns-
landexkursion berg
fiir Studenten der Universitét Tiibingen, Molekulare
Biologie der Pflanze
15.06. 03 Betriebsbesichtigung mit Vortrag und Weinprobe Blankenhorns-
fiir Studenten der Humbold Universitdt Berlin, Insti- berg
tut fiir Gartenbauwissenschaften,
26.06. 31 Erfahrungsaustausch zum Ausbau/zur Stilistik von ~ WBI
Weinen aus pilzwiderstandsfiahigen Weil- und Rot-
weinsorten;
Seminar mit Verkostung (fiir Ausbauende Betriebe)
04.07. 22 WineScan-Anwendertreffen mit Weinprobe WBI
05.07. 11 Besichtigung des Blankenhornsberg, mit Vortrag Blankenhorns-
und Weinprobe berg
fiir Ehemalige der Fakultét fiir Biologie der Univer-
sitdt Freiburg
07.-10.07. 03 Freiburger Weinfest: Freiburg

Beteiligung des Staatsweingutes Freiburg & Blan-
kenhornsberg
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Datum Referat Veranstaltung Ort
11.-12.07. 22 Seminar Grundlagen der Weinsensorik WBI
fiir Verkaufspersonal aus badischen Betrieben, mit
Weinprobe
16.07. 01,03  Weinprobe Blankenhorns-
fiir die Weinbruderschaft Schlo8 Neuweier berg
17.07. 02 Vorstellung des Staatlichen Weinbauinstituts WBI
fiir Mitglieder der Freiburger Kantorei, mit Wein-
probe
24.07. 11,12, Lehrfahrt in das b.A. Wiirttemberg zur Selektions-
13 schulung
fiir Selektionskréfte der Rebenziichter
24.07. 22 Besichtigung der Weinchemie und Weinprobe; WBI
fiir das Staatliche Seminar fiir Didaktik und Lehrer-
ausbildung, Thema ,,Verbalisierung von Sinnes-
wahrnehmungen®
01.08. 11,12 Fiihrung mit VitiMeteo-Demonstration Blankenhorns-
fiir Studenten der Fachhochschule Weihenstephan,  berg
Fachbereich Bioinformatik
06.08. 31 Besichtigung der Sorten- und Klonenversuche durch WBI
Reben-/ Klonen- und Sorteninteressierte aus Russ-
land, mit Weinprobe
28.08. 23 Treffen des Kellermeistervereins, mit Weinprobe WBI
28.08. 31 Besichtigung des Blankenhornsberg durch schweizer Blankenhorns-
Winzer, mit Weinprobe berg
04.09. 31 Vortrige iiber Versuchstitigkeiten am Blanken- Blankenhorns-
hornsberg sowie Rebenziichtung am Weinbauinstitut berg
Freiburg, mit Weinprobe fiir den Siidtiroler Bera-
tungsring Obst- und Weinbau
05.09. 31 Besichtigung Ebringen durch Mitglieder des BOW  Ebringen
und der AG PIWI-International e. V.
10.09. 31 Besichtigung von Piwis und Klonen durch interes- ~ WBI
sierte ukrainische Besucher, mit Weinprobe
19.09. 01,22  Vortrdge iiber grundlegende Vorgidnge der Weinher- WBI
stellung, Analytik sowie Inhalts- und Aromastoffe
fiir Schiiler der 12. Klasse des Lessing-Gymnasiums
Braunschweig, mit Weinprobe
23.09. 03 Soirée des Herrn Ministerprisidenten Giinther H. Blankenhorns-
Oettinger berg
25.09. 12,31  Vortrage iiber Schiadlingsbekdmpfung und neue WBI

Weinsorten
fiir Schiiler der 13. Klasse des Max-Planck-Gymna-
siums in Delmenhorst, mit Weinprobe
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Datum Referat Veranstaltung Ort
27.09. 01,21, Pressekonferenz ,,Tatort Wein®, Blankenhorns-
03 Umstellung des Staatsweingutes auf Drehverschluss, berg
mit Weinprobe
26.10. 01 Treffen Ehemaliger Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter WBI
des Staatlichen Weinbauinstituts Freiburg, mit Wein-
probe
05.11. 03 Jahrgangspréisentation 2006 VDP Baden Blankenhorns-
berg
06.11. 23 Vortrag iiber Jungweine 2007, WBI
fiir den VDAW (Verband der Agrargewerblichen
Wirtschaft e. V.), mit Weinprobe
07.-08.11. 31 Probe von Rotweinsorten und -klonen WBI
fiir Versuchsansteller, Weingiiter, Winzergenossen-
schaften
10.11. 03 ,» Weinsichten vom Blankenhornsberg* Blankenhorns-
Weinproben fiir Interessierte berg
10.-11.11. 03 Herbstprésentation Badisches Weinhaus Bichlmayer, Miinchen
Ratskeller Miinchen
15.11. 01,21  Vortrag liber und Fithrung durch das Staatliche WBI
Weinbauinstitut Freiburg
fiir Sprachschiiler des Goethe-Instituts Freiburg, mit
Weinprobe
17.11. 21,31  Fiihrung durch den Versuchskeller und das Staats- ~ WBI
weingut sowie Vorstellung der Ziichtungsarbeit
fiir Teilnehmer der Weinexkursion der VHS Rhein-
Pfalz-Kreis
20.-21.11. MLR-Arbeitstagung LVWO
fiir Angehorige der Weinbauverwaltung Weinsberg
23.11. 01,03  Herbstabschlussfest des Staatlichen Weinbauinstituts WBI
Freiburg, mit Weinprobe
26.11. 32 Kuratoriumssitzung des BOW - Beratungsdienst WBI
Okologischer Weinbau
28.11. 11,12 Tagung fiir die Rebschutzwarte im Bezirk des Regie- Oberbergen
rungsprasidiums Freiburg
29.11. 23 Jungweinprobe fiir den BOW - Beratungsdienst WBI
Okologischer Weinbau
02.12. 03 Schwarz das Weinforum Heidelberg
Schwarz das Restaurant
05.12. 11,12 12. Freiburger Rebschutztag; Beratung, WBI

fir Vertreter der Pflanzenschutzmittelindustrie
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Datum Referat Veranstaltung Ort
06.12. 01, 11, Tagung des Vereins landwirtschaftlicher Fachschul- WBI
22,23, absolventen Freiburg, mit Weinprobe
31
08.12. 23 Vortriage iiber Qualitdtsweinpriifung, Weinbaukartei WBI
und Meldewesen,
fiir Fachschiiler der Landswirtschaftsschule Hoch-
burg, mit Weinprobe
12.12. 11,12, Symposion zu Stiellihme und Traubenwelke WBI
13
18.12. 01, 11, Sitzung des Beirates des Staatlichen Weinbauinsti- ~ WBI
21,32, tuts Freiburg
03

Weitere Veranstaltungen 2007:

e In den Monaten Januar, Februar, Mirz,

Oktober, November, Dezember, jeweils
Donnerstags und Freitags (ganztags) im
Prof.-Karl-Miiller-Saal: =~ Fachschulunter-
richt (in Zusammenarbeit mit dem Land-
ratsamt Freiburg). Einzelne Unterrichts-
stunden bei der Fachschule fiir Nebener-
werbswinzer auf der Hochburg, in Zu-
sammenarbeit mit dem Landratsamt Em-
mendingen.

Ende April, Anfang Mai, Mitte Juni, Ende
Juli, jeweils ab 18:00 Uhr: Vor-Ort-
Veranstaltungen, Begehungen, in den Be-
reichen Breisgau, Markgriflerland, Kai-
serstuhl und Tuniberg in Zusammenarbeit
mit dem Badischen Winzerkeller und der
Staatlichen Weinbauberatung.



2 FORSCHUNGS- UND VERSUCHSTATIGKEITEN

2.1 BIOLOGIE

2.1.1 Parasitiare Krankheiten

2.1.1.1 Untersuchungen iiber Virus- und Bakterienkrankheiten

Nachweis von Virus- und
Bakterienkrankheiten

(DR. HANNS-HEINZ KASSEMEYER,
PATRICIA BOHNERT)

Serologischer Nachweis von Grapevine
Virus A und Blattrollvirus Typ 11

Das Grapevine Virus A (GVA) verursacht
an Unterlagen Verdnderungen an der Rinde
und ist in siidlichen Weinbaugebieten weit
verbreitet, wihrend Symptome dieser Vi-
ruskrankheit in den deutschen Weinbauge-
bieten bisher noch nicht in Erscheinung
getreten sind. Daher wird dieses Virus, e-
benso wie das Blattrollvirus Typ Il
(GLRaV2) bei der Virustestung im Rah-
men der Anerkennung von Rebenpflanzgut
nicht beriicksichtigt. Im Zuge des verstark-
ten Imports von Unterlagenmaterial aus
den Verbreitungsgebieten beider Viren
wurde der serologische Test mittels ELISA
etabliert.

Nachweis von Viren der Weinrebe mit mo-
lekularen Methoden

Fir eine Reihe von Viren der Weinrebe,
Grapevine Fanleaf Virus (GF1V), Arabis
Mosaic Virus (ArMV), Blattrollvirus Typ |
und III (GLRaV1, GLRaV3), wurde der
Nachweis mit Hilfe der Polymerase-
Kettenreaktion (PCR) etabliert. Dazu wur-
den Virus-spezifische Primer ausgesucht
und das PCR-Programm fiir die Amplifika-
tion der entsprechenden viralen cDNA op-
timiert. Es wurden verschiedene Extrakti-
onsmethoden gepriift, um aus dem Pro-
benmaterial virale RNA zu isolieren und in
Mischproben von 10 Rebstocken die ent-
sprechenden Viren sicher nachweisen zu
konnen. Des weiteren wurde an dem quan-

titativen Nachweis viraler RNA mit Hilfe
der Real-Time-PCR gearbeitet; die Etablie-
rung dieses Verfahrens ist noch nicht abge-
schlossen.

Virustest an Mutterpflanzen von
Erhaltungsziichtern aus Baden-
Wiirttemberg

(GOTTFRIED BLEYER, DR. HANNS-HEINZ
KASSEMEYER)

Das Weinbauinstitut Freiburg ist beauf-
tragt, die nach der Rebenpflanzgutverord-
nung vorgeschriebene Testung auf Virus-
krankheiten in Baden-Wiirttemberg durch-
zufiihren. Hierbei konnen Mutterstdcke
sowohl serologisch als auch durch Pfrop-
fung mit Indikatorsorten untersucht wer-
den. Im Jahr 2007 wurden ausschlieBlich
serologische Testungen durchgefiihrt.

Im Berichtsjahr wurden 315 Edelreisreben
privater und staatlicher Erhaltungsziichter
auf das Vorkommen des Virus der Reisig-
krankheit (GFLV), des Arabismosaik-
Virus (ArMV), des Himbeerringflecken-
Virus (RRV) und auf die wichtigsten Viren
der  Rollkrankheit (GLRaV 1  und
GLRaV 3) untersucht. Als Untersu-
chungsmaterial diente ausschlielich Holz.
Die ELISA-Tests erfolgten in je zweifa-
cher Wiederholung. 92,4 % der gepriiften
Rebstocke waren gesund. In 14 Reben
(4,4 %) wurde ArMV, in 6 Pflanzen
(1,9 %) und in einem Mutterstock (0,3 %)
GLRaV 1 nachgewiesen. Drei Mutterreben
wiesen eine Mischinfektion mit ArMV und
GLRaV 1 (1 %) auf.



Priifung von Unterlagen und Unterla-
gen-Neuzuchten beziiglich Resistenz
gegeniiber Virusiibertragung durch
Nematoden

(GOTTFRIED BLEYER, KARLHEINZ THOMA,
DR. HANNS-HEINZ KASSEMEYER)

Die im Jahresbericht 1994 (S.79) be-
schriebenen Versuche wurden fortgefiihrt.
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Im Berichtsjahr erfolgten mit Blattproben
aus Freiburg und Kappelrodeck serologi-
sche Tests (Tab. 1).

Auf alle gepriiften Unterlagen wurden Vi-
ren durch Nematoden iibertragen. In der
Anfalligkeit gab es jedoch zwischen den
Unterlagen Unterschiede.

Tab.1: Ergebnisse der Priifung von Unterlagen und Unterlagen-Neuzuchten beziiglich Resistenz ge-
geniiber Virusiibertragung durch Nematoden an verschiedenen Standorten, 2007
Standort Pflanz Anzahl gepriifter ELISA/ Anzahl getesteter = Anzahl infizierter
jahr Unterlagen Virus Einzelstocke Einzelstocke
Kappelrodeck, Kappelberg 1991 3 ArMV 498 103 [20,7 %] in 2006
Freiburg, Wonnhalde 1993 3 ArMV 341 79 [23,2 %] in 2006
Nordheim, Grifenberg 1994 4 GFV 308 75 [24,4 %] in 2007
Weinsberg, Ranzenberg 1993 3 GFV 281 1 [0,4 %] in 2007
Weinsberg, Ranzenberg 1995 5 GFV 142 6 [4,2 %] in 2007

Untersuchungen zur Ausbreitung der
Schwarzholzkrankheit in zwei Mutter-
rebenbestinden im Markgriflerland

(GOTTFRIED BLEYER, DR. MICHAEL
BREUER)

In den vergangenen Jahren gab es immer
wieder Meldungen der Anerkennungsbe-
horden und der amtlichen Weinbauberater
tiber Vermehrungsflichen mit Verdacht
auf Vergilbungs- bzw. Schwarzholzkrank-
heit. Deshalb wurden seit dem Jahr 2003
gemeinsam mit dem zustindigen Wein-
bauberater zwei Vermehrungsanlagen auf

das Vorkommen der Schwarzholzkrankheit
bonitiert. Ziel der Untersuchungen ist es,
Daten iiber die Ausbreitung und die Ge-
fahrdung zu bekommen. Beide Flachen be-
finden sich im siidlichen Margréflerland in
Otlingen und sind mit der Rebsorte Char-
donnay bestockt. Die Fliche im Gewann
Nunert umfasst ca. 600 Rebstocke, die im
Gewann Biihl ca. 1.400 Reben. In Tab. 2
sind die Ergebnisse der Erhebungen zu-
sammengefasst. In beiden Flichen lag der
Befall in den fiinf Jahren zwischen 1 und
9 %.

Tab. 2: }_Qrgebnisse der Bonituren auf Schwarzholzkrankheit; Anzahl befallener Rebstocke in Prozent,
Otlingen, 2003-2007

Standort 2003 2004 2005 20006 2007

()tlingen, Nunert 2% 1% 3% 6% 9,0 %

Otlingen, Biihl 2 % 1% 3% 7 % 8,5 %
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2.1.1.2 Untersuchungen iiber die Rebenperonospora (Plasmopara viticola)

Plasmopara - Monitoring auf Primérin-
fektionen

(GOTTFRIED BLEYER)

Im Berichtsjahr diente wieder eine ca. 20 Ar
grofle Rebanlage in Freiburg als Versuchs-
parzelle. Sie ist mit der Sorte Blauer Spét-
burgunder bestockt. Die Fldache wurde bis
zum Auftreten der Rebenperonospora nicht
mit Fungiziden behandelt. Die Witterungsda-
ten erfasste die Wetterstation Opus 200
(Fa. Lufft). Ab dem 07. Mai wurde die Ver-
suchsparzelle alle 2 bis 3 Tage auf Olflecken
kontrolliert. Am 25. Mai wurde der erste Ol-
fleck in der Versuchparzelle beobachtet.
Weitere Olflecken waren am 29. Mai
(ca. 50/ha) und 31. Mai (ca. 170/ha) zu se-
hen. Diese Olflecken waren iiberwiegend an
den Blattinsertionen 4 bis 8 zu finden. Die
ersten Primérinfektionen erfolgten mit hoher
Wahrscheinlichkeit zwischen dem 14. und
19. Mai, verursacht durch Niederschldge von
78 mm bei Durchschnittstemperaturen iiber
10 °C.

In Rebanlagen des Weinbauinstituts und in
anderen Flachen Siidbadens traten ab Mitte
Juni verstirkt Olflecken auf,

Epidemiologische Untersuchungen bei
Plasmopara viticola

(GOTTFRIED BLEYER, SVEN KEIL)

Die Reben trieben 2007 bereits Mitte April
aus. Im Mai fielen 137 % der durchschnittli-
chen Niederschldge. Der Juni und Juli waren
mit 170 bzw. 150 % des langjdhrigen Mittels
ebenso sehr nass. Der August war geringfii-
gig feuchter als die Norm, dagegen waren
der September mit 70 mm und der Oktober
mit nur 7 mm trockener als normal. Die
Temperaturen lagen in der Vegetationsperio-
de 2007 im April 5,4 °C, im Mai 2,7 °C und
im Juni 1,8 °C iiber dem Durchschnitt. Der
Juli und der August pendelten um den
Durchschnitt. Der September war um 1,4°C
zu kiihl und der Oktober entsprach voll-
kommen der Norm. Die Witterung am An-

fang der Saison fiihrte zu mittelstarken Pri-
maérinfektionen, die aber in der Praxis keine
nennenswerte Rolle spielten, da bereits vor
den Primérinfektionen gezielte Rebschutz-
malnahmen erfolgten. Im Zeitraum der Pri-
mirinfektionen waren bereits 9 Blitter ent-
faltet und ca. 1.000 cm? Blattflache je Haupt-
trieb entwickelt. Aufgrund der sehr nassen
und warmen Witterung im Juni breitete sich
die Rebenperonospora Mitte bis Ende Juni
sehr stark aus. Der regenreiche Juli forderte
die Ausbreitung der Krankheit ebenfalls
(Abb. 1, S. 19).

Die Ausbreitung der Rebenperonospora
wurde an zwei Versuchsstandorten bei den
Rebsorten Miiller-Thurgau und Gutedel in
unbehandelten Kontrollparzellen bonitiert.
Bei beiden Versuchen wurde bereits am
4. Mai kiinstlich an jedem vierten Rebstock
ein Blatt infiziert. Abb. 1 zeigt, dass in den
zwel Versuchen bereits am 18. Juni, unge-
fahr 14 Tage nach Bliihende, ein Blattbefall
von ca. 29 % und 35 % Befallshiufigkeit zu
verzeichnen waren. Bei den Abschluss-
bonituren am 13. August wiesen bei Miiller-
Thurgau die Blitter eine Befallshidufigkeit
von 85 %, bei einer Befallsstirke von 52 %
und an den Trauben eine Befallshidufigkeit
von 93 %, bei einer Befallsstirke von 74 %
auf. Die Kontrollparzellen im Gutedel zeig-
ten am 10. August an den Blittern eine Be-
fallshaufigkeit von 94 %, bei einer Befalls-
starke von 52 % und an den Trauben eine
Befallshdufigkeit von 98 %, bei einer Be-
fallsstérke von 85 %.



*L00T [P9PAND OP[EYUUOAN ‘BANQRAIY pun LT Ne3Iny [-B[N “PdPjuLids ‘Sinqoay ¢,,el
-edowise[d 09)9JAINIA“ SWII)ISASISOUZ0IJ SIP FUNUYINII[PPOIA UIN LI U pjooy1a pandouisn]g UOA (IIINA PUN ININNI() PNELANWIPIAY M7 : ‘qqV

() wisyusddy 410 ‘I "9 :swpusiBiuelads () Bunge 4 InysUINEquIB “PREEIS '(H 20 SUIBUEY D NEUEpEA), Bd B, Id Yok
PP2IND ‘OM ‘a4 INZ Y%) HA Ielequel LN 12punds gd eq0 (%) HE lelequelg @ abepe s yeyrsyaisquusy uopeqnyul -+
appPipuaiBuelods ucnyajuy v uonemiods o usIyUIUBpog v
LLIR(] YELISPa IauIIay v assavURE]d 190 USPUNISPRIS . asseunel] I abeprsiopai I

-31.07.07
-21.07.07
“17.07.07
“15.07.07
~13.07.07
-03.07.07
~01.07.07
-26.05.07

—19.07.07
——-23.06.07

= 220507
-20.05.07

I 31,06.07

="19.07.07

v w V7 i W WY WY WW WW v VT w
v v TV VVV v v VWV ¥V OV VVV V YV 7 7 v subia.g
WY VWWVNTE W YWWYW W W W ¥V v

- 05

[%] @1bojorg

oe
0oL
a5t
00z -
oSz -
oos

[0} % Lways] uaiods

Binqial4 uonels



-20 -

Versuch zur Peronosporabekimpfung im
Rahmen der amtlichen Zulassungsprii-
fung

(GOTTFRIED BLEYER)

Die Versuche zur Uberpriifung des Progno-
semodells mit verschiedenen Bekdmpfungs-
strategien wurden im Rahmen der Amtlichen
Priifung von Pflanzenschutzmitteln in Frei-
burg, Wonnhalde, Sorte Gutedel fortgesetzt.
Gepriift wurde die biologische Wirksamkeit
von Folpan WDG, Ridomil Gold Combi und
verschiedenen Priifmitteln mit Terminierung
der Applikationen nach dem Freiburger
Prognosemodell mit zusétzlicher Beriick-
sichtigung des Wachstums. Die Behandlun-
gen nach Prognose wurden mit zwei starren
Spritzintervallen, d. h. Behandlungen alle 10
und 14 Tage, verglichen. Zwischen den
Prognosevarianten und den Varianten mit
starren Intervallen waren an den Bléttern nur
geringe Unterschiede zu verzeichnen; ledig-
lich die Variante mit 14 tdgigem Spritzinter-
vall wies einen deutlich hoheren Befall auf.
An den Trauben waren deutliche Unterschie-
de erkennbar. Die beste Variante war die mit
dem 10 tdgigen Behandlungsintervall: Hier
trat fast kein Befall auf. Die schlechteste Va-
riante war diejenige mit dem 14 tdgigen Be-
handlungsintervall mit 12 % Befallsstirke.
Die nach Prognose behandelten Varianten
lagen zwischen 4 und 7 % Befallsstéirke. Sie
wurden insgesamt 7 mal behandelt. Die Va-
rianten mit dem 10-tdgigen Behandlungsin-
tervall wurde achtmal und die mit 14-
tdgigem Behandlungsintervall sechsmal ge-
gen die Rebenperonospora behandelt.

Versuch zur Peronosporabekdmpfung mit
Kupfer- bzw. Pflanzenstirkungsmitteln

(GOTTFRIED BLEYER)

Zur Uberpriifung der Peronosporabekim-
pfung mit Kupfer- bzw. Pflanzensstirkungs-
mitteln unter Anwendung des Prognosemo-
dells ,,VitiMeteo Plasmopara“ erfolgten wei-
tere Versuche. Einerseits sollte die biologi-
sche Wirksamkeit von reduzierter Kupfer-
menge und neuen Pflanzenstirkungsmitteln
gepriift werden, anderseits wurden Progno-

sebehandlungen mit starren Behandlungsin-
tervallen verglichen.

Durch den sehr starken Infektionsdruck im
Juni und Juli waren zwischen den Prognose-
varianten, den Varianten mit starren Behand-
lungsintervallen und den Varianten mit redu-
zierter Kupfermenge deutliche Unterschiede
zu verzeichnen. An den Blittern waren fol-
gende Varianten die besten: die organische
Vergleichsvariante Folpan WDG mit 7 %
und die Kupfervariante mit 7-tdgigem Spritz-
intervall mit 9 % Befallsstirke. Die Kupfer-
variante, die nach Prognose behandelt wur-
de, wies denselben hohen Befall (ca..
15 % Befallsstirke) auf wie die Kupfervari-
ante mit 14-tdgigem Spritzintervall. Die Va-
rianten mit den Pflanzenstirkungsmitteln
zeigten an den Bléttern keinen zufriedenstel-
lenden Behandlungserfolg, mit Ausnahme
der ,,Variante Frutogard vor der Bliite und
Kupfer mit reduzierter Aufwandmenge nach
Bliite*. An den Trauben zeigte sich ein dhn-
liches Bild, wie an den Bléittern, nur war das
Befallsniveau an den Trauben wesentlich
hoher als an den Bléttern. Nur die organische
Vergleichsvariante Folpan WDG mit 1 %
und die Kupfervariante mit 7-tdgigem Spritz-
intervall mit 5 % Befallsstiarke waren zufrie-
denstellend. Die Variante ,,Frutogard vor der
Bliite und Kupfer nach der Bliite* wies mit
23 % Befallsstirke einen relativ hohen Befall
auf, der im Gegensatz zu den Blittern nicht
zufriedenstellend war. Die Kupfervariante,
die nach Prognose behandelt wurde, als auch
die Pflanzenstirkungsmittel waren in 2007
hinsichtlich der Bekdmpfung der Rebenpe-
ronospora an Trauben nicht ausreichend.

Versuch zur Terminierung der Abschluss-
behandlung bei der Peronosporabekimp-
fung

(GOTTFRIED BLEYER)

Bei diesem Versuch erfolgte die letzte Be-
handlung gegen die Rebenperonospora mit
Cuprozin fl. in der Variante 1 am 17. Juli, in
der Variante 2 wurde eine zusétzliche Appli-
kation am 25. Juli durchgefiihrt. Bei beiden
Varianten waren keine nennenswerten Un-
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terschiede festzustellen. Die ,,Abwaschung
von Kupfer scheint bei guter, vorheriger
Grundabdeckung eine untergeordnete Rolle
zu spielen.

Uberpriifung des Wachstumsmodells
,, VitiMeteo Wachstum*

(GOTTFRIED BLEYER)

Mit dem Wachstumsmodell , VitiMeteo
Wachstum* ldsst sich das Wachstum der Re-
be (Zuwachs) berechnen. Damit kann indi-
rekt die tatsdchliche Wirkungsdauer eines
Fungizides in einer Rebanlage bestimmt
werden. Derzeit sind die Modelle fiir die

Rebsorten Blauer Spétburgunder, Riesling
und Miiller-Thurgau parametriert. Die
Wachstumsmodelle werden seit dem Jahr
2000 tberpriift, d.h. die Simulationen wer-
den mit den Zéhlungen der Blétter in unseren
Rebanlagen verglichen. Im Berichtsjahr
wurden in Freiburg und in Thringen wieder
entsprechende Daten jeweils fiir Miiller-
Thurgau, Blauer Spétburgunder und zusitz-
lich bei Riesling erhoben. In dem fiir den
Rebschutz wichtigen Zeitraum vom Austrieb
bis Traubenschluss stimmten in der Regel
die Modellberechnungen und die tatsdchli-
chen Werte im Feld iiberein (Abb. 2).
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Abb. 2: Simulation des durchschnittlichen Wachstums von Miiller-Thurgau, Spatburgunder und Ries-

ling mit Hilfe des Wachstumsmodells ,,VitiMeteo Wachstum“ im Vergleich zur tatsichlichen
Anzahl von Bléittern, Ihringen, Blankenhornsberg, 2007

Bei Miiller-Thurgau wird die Blattentfaltung
vom Modell unter- und beim Spitburgunder
leicht iiberschétzt; bei Riesling stimmt sie
sehr gut iiberein. Eine interessante Moglich-
keit fiir die Zukunft wére die Berechnung
des durchschnittlichen Wachstums von Miil-
ler-Thurgau, Spitburgunder und Riesling. In
Abb. 2 ist gut zu erkennen, dass das durch-
schnittliche Wachstumsmodell die Realitit
sehr gut abbilden wiirde.

Uberpriifung des Prognosesystems
»VitiMeteo Plasmopara* im Jahr 2007
(GOTTFRIED BLEYER, SVEN KEIL)

Ein Schwerpunkt der Uberpriifung lag im
Vergleich der Modellergebnisse mit Be-
obachtungen und exakten Bonituren im
Weinberg. Diese Ergebnisse sind fiir eine
Beurteilung des Systems von grofler Bedeu-



-0

tung und lassen derzeit nachstehende
Schliisse zu:
e Primirinfektionen: Im  Berichtsjahr

wurde die erste Bodeninfektion zu frith
berechnet, die zweite kalkulierte Boden-
infektion 16ste dann tatsdchlich die
Primérinfektion aus.

e Sporulationen: In 2007 trat die Reben-
peronospora trotz vermeintlich giinstiger
Bedingungen im Mai und Anfang Juni
erst Mitte/Ende Juni stark auf. Mit
VitiMeteo Plasmopara lies sich die
epidemiologische Situation sehr genau
analysieren. Bei den Sporulationen
herrschten am Anfang der Saison oft
Grenzbedingungen, so dass sich die
Krankheit nicht so schnell ausbreiten
konnte, wie es seitens der Praxis
vermutet wurde.

e Infektionen: Die Ausbreitung der Reben-
peronospora an den Bléttern in den unbe-
handelten = Kontrollparzellen = wurde

erthoben und mit den Modellberech-
nungen verglichen. Diese Ergebnisse,
wie auch die in den Jahren 2004 bis
2007, belegen eine gute Uberein-
stimmung zwischen Modell und Realitét.

Weiterentwicklung und Erfahrungen mit
dem Prognosesystem ,,VitiMeteo Plasmo-
para®

(GOTTFRIED BLEYER)

Eine wesentliche Veridnderung erfolgte 2007
mit der Zusammenstellung der wichtigsten
erfassten Daten in der ,,Risikografik® (Abb.
3). Die Wetterdaten sind im oberen Teil, das
Infektionsrisiko im mittleren und das Reb-
wachstum im unteren Bereich dargestellt. In
Abb. 3 sind die Einzelheiten nochmals aus-
fiihrlich erklért.
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Abb. 3:

Risikografik - Rebenperonspora: Wetterdaten, Infektionsrisiko und Rebwachstum (Tageswer-

te); die farbige Darstellung dieser Grafik ist im Internet zu finden unter: www.wbi-freiburg.de /
WBI Infocenter / Jahresberichte / Jahresbericht WBI 2007 (PDF)

Die Grafik erlaubt eine  fachliche
Einschitzung der Gefiahrdung durch die
Rebenperonospora. Das sogenannte
,PeroRisiko” soll eine Mafzahl fir die
Infektionsstirke sein und wird derzeit in

Abhingigkeit von den Werten "Gradstunden
bei Blattndsse" in drei Farbskalen ange-
geben:
1. helles Rot — schwache Infektion

= Werte zwischen 50-100,
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2. mittleres Rot — mittlere Infektion
= Werte zwischen 100-200,

3. dunkles Rot — starke Infektion
= Werte grofier 200.

Diese Einteilung basiert auf Versuchs-
ergebnissen und langjdhrigen Erfahrungen;
sie soll eine Hilfestellung zur Beurteilung
der Situation geben.

Bekanntermaflen spielt neben der Blatt-
benetzungsdauer die Niederschlagshohe und
-intensitét fiir die Infektionsstirke eine grofBe
Rolle. In den vergangenen Jahren wurde die
Infektionsstérke eingehender untersucht. Die
bisherigen Ergebnisse lassen jedoch noch
keine eindeutigen Schliisse hinsichtlich der
Bedeutung der Niederschlagshohe und -
intensitit zu. Deswegen ist es weiterhin sehr
wichtig, die Erfahrungen aus Weinbau-
beratung und Praxis mit dem Staatlichen
Weinbauinstitut Freiburg auszutauschen.

In Baden-Wiirttemberg wurde im Jahr 2007
mit dem Prognosemodell , VitiMeteo
Plasmopara® mit 30 Wetterstationen 1im
praktischen Einsatz gearbeitet. Der grofite
Teil der Wetterstationen stammt aus dem
,.Schorfwarnnetz® des Landwirtschaftlichen
Technologiezentrums (LTZ) in Augusten-
berg bzw. in Stuttgart. Die beriicksichtigten
Stationen liegen entweder in unmittelbarer
Néhe von Rebanlagen oder in vergleichbaren
Lagen. Die Erfahrungen und Riickmel-
dungen von den amtlichen Weinbauberatern
und den interessierten Winzern waren auch
2007 wieder positiv. Beispielsweise haben
im Jahr 2007 speziell im Markgréflerland
sehr hohe Niederschlige, teilweise verbun-
den mit Hagelschlag, massive Infektionen
verursacht. Anhand der ,Risikografik® von
,» VitiMeteo Plasmopara® war die kritische
Situation am 6. und 7.Juni (ca. 50 mm
Regen) sehr gut zu erkennen. Mit dem
richtigen Einsatz von kurativen Fungiziden
wurden groflere Schdden vermieden. Die
Anwendung von vorbeugenden Priparaten
wire in diesem Fall falsch gewesen.

Die Modellergebnisse aus dem Wetter-
stationsnetz des Landes Baden-Wiirttemberg
stehen der Beratung und der Praxis zweimal
taglich via Internet (www.vitimeteo.de/) zur
Verfiigung. Im Berichtsjahr wurde der
Internetdienst der Fa. Geosens verstérkt
genutzt. Diese Firma bietet die Peronospo-
raprognose ,,VitiMeteo Plasmopara“ unter
www.agrometeo.de/ an. Somit sind Progno-
sedaten von fiinf Wetterstationen, zuséitzlich
zu den ,staatlichen® Wetterstationen, ver-
fligbar.

Charakterisierung von Infektions- und
Sporulationsereignissen

(SVEN KEIL, GOTTFRIED BLEYER, DR.
HANNS-HEINZ KASSEMEYER)

Die Intensitdt von Infektionen und Sporula-
tionen bestimmt mafigeblich den Verlauf der
Epidemie und damit Befallshdufigkeit und
Befallsstarke. Ein Modell, mit dem die In-
tensitdt von Infektionen und Sporulationen
quantifiziert werden kann, stellt eine wichti-
ge Entscheidungshilfe iiber den Einsatz von
Fungiziden dar. Daher wurden die Untersu-
chungen zur Abhéngigkeit der Befallsstirke
von Blattndssedauer und Temperatur wih-
rend der Infektions- und Sporulationse-
reignisse weitergefiihrt. Die Inokulation von
Blittern mit definierter Blattbenetzungszeit
und Temperatur ergab eine eindeutige Be-
ziehung zwischen Temperatur und Blattbe-
netzungsdauer. Fiir die Beziehung zwischen
Infektionsintensitit und  Blattndssedauer
wurden Algorithmen erstellt. Diese Algo-
rithmen erlauben die Simulation der zu er-
wartenden Infektionsintensitit bei gegebener
Temperatur und Blattndssedauer.

Untersuchungen zur Ausbreitung des
Pathogens

(SVEN KEIL, GOTTFRIED BLEYER, DR.
HANNS-HEINZ KASSEMEYER)

Uber den Transport der Sporangien aus dem
Sekundirzyklus von P. viticola herrscht der-
zeit noch Unklarheit, insbesondere iiber die
Distanz {iiber die Sporangien ausgebreitet
werden. Beobachtungen von Primérinfektio-
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nen im siidlichen Markgréflerland mit hoher
Befallshdufigkeit gaben Anlass zur Vermu-
tung, dass Sporangien mit dem Wind aus
stidwestlicher Richtung in die Befallslagen
transportiert wurden. Um den Transport {iber
grofere Distanzen nachzuweisen, wurden
Fangpflanzen der Rebsorte Miiller-Thurgau
in Glinterstal unterhalb des Schauinslands
und in Whyl am Rhein nach dem Austrieb
der Blatter aufgestellt. An beiden Orten wur-
den Infektionen festgestellt, die sehr wahr-
scheinlich auf Transport von Sporangien aus
entfernter gelegenen Weinbergen zuriickzu-
filhren sind. Diese Untersuchungen werden
weitergefiihrt, wobei auch populationsgene-
tische Verfahren verwendet werden.

Untersuchungen zur Biologie und zur
Molekulargenetik des Erregers

(SVEN KEIL, DR. HANNS-HEINZ
KASSEMEYER)

Die Untersuchungen zur Bildung von Spo-
rangien nach dem Ausbruch der Sporan-
gientrdger wurden fortgesetzt. In Untersu-
chungen mit dem Tief-Temperatur-Raster-
Elektronen-Mikroskop (LTSEM) und mittels
digitaler Bildauswertung einer Zeitreihe am
Stereomikroskop wurde das Wachstum der
Sporangientriger und die Bildung der Spo-
rangien dargestellt. Cytologische Analysen
mit Hilfe der Epifluoreszenz-Mikroskopie
zeigte, dass die Zellkerne aus den Sporan-
gientrdgern in die Sporangien einwandern.
Mit spezifischer Anfarbung der Zellmemb-
ranen soll gezeigt werden, wie in den reifen
Sporangien die Zoosporen gebildet werden.
Diese Untersuchungen werden fortgesetzt.

Die vor zwei Jahren begonnene Sammlung
von Sporangien unterschiedlicher Populatio-
nen konnte erweitert werden. So wurden aus
einer grofleren Fliche der Rebsorte Regent
Olflecke der Primirinfektion gesammelt und
zur Sporulation gebracht. Diese Isolate wur-
den zur populationsgenetischen Untersu-
chung an das Institut fiir Pflanzenpathologie
INRA Bordeaux gesandt. Die Ergebnisse
zeigen, dass sich diese Population deutlich
von Isolaten aus einer benachbarten Anlage

der Rebsorte Grauer Burgunder unterschei-
det. Es wurden Untersuchungen begonnen,
den Phinotyp beider Isolate zu charakterisie-
ren. Dazu wurden Infektionsintensitdt, Be-
siedelungskinetik und Sporulationsdichte
beider Isolate an verschiedenen Vitis-
Genotypen untersucht. Aulerdem wurde die
Induktion von Resistenzmechanismen durch
die beiden Isolate mit den vorhandenen mo-
lekularen Sonden analysiert. Diese Untersu-
chungen sind noch im Gange und werden
weitergefiihrt.

Molekularbiologische Untersuchungen zu
Plasmopara viticola

(JOHANNES FAHRENTRAPP, DR. TOBIAS
SEIBICKE, DR. HANNS-HEINZ KASSEMEYER)

In den Vordergrund der molekularbiologi-
schen Untersuchungen zu P. viticola ist die
Frage geriickt, weshalb die Sorten von Vitis
vinifera eine mehr oder weniger ausgepragte
Anfilligkeit gegeniiber dem Pathogen besit-
zen. Neueste Arbeiten zeigen, dass die An-
falligkeit von Pflanzen gegeniiber pathoge-
nen Pilzen, Oomyceten und Bakterien auf
Effektoren beruhen, die von den entspre-
chenden Pathogenen sekretiert werden. Ein
aus P. viticola charakterisiertes Protein mit
Homologie zu dem Protein NPP1 aus Phy-
tophthora parasitica konnte moglicherweise
einen Effekt auf die Anfdlligkeit besitzen. Es
wurde aus der vorhandenen cDNA-Bank von
P. viticola kloniert und sequenziert. Die Ar-
beiten zur Expressionskinetik wéhrend des
Infektionszyklus wurden mit spezifischen
Primerpaaren fiir die quantitative PCR (Real-
Time-PCR) fortgesetzt. Das NPP-Protein aus
P.viticola wurde rekombinant in Bakterien
hergestellt. Mit diesem Protein wurden Blatt-
scheiben von anfilligen und resistenten Vi-
tis-Genotypen infiltriert um die Reaktion der
Pflanze zu analysieren. Die vorldufigen Er-
gebnisse zeigen, dass das NPP-Protein aus
P. viticola Nekrosen, dhnlich denen nach In-
fektion, verursacht. Um die Funktion des
Proteins ndher zu charakterisieren werden
diesbeziigliche Untersuchungen weiterge-
fiihrt und es wurden spezifische Antikorper
gegen das Protein hergestellt..
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Untersuchungen zum Verhalten von
Kupferformulierungen auf der Blattober-
flache

(DR. FRANZISKA PETERS, DR. HANNS-HEINZ
KASSEMEYER)

Kupferhaltige Pflanzenschutzmittel werden
in Zukunft nur dann zur Verfiigung stehen,
wenn der Gehalt an Kupfer deutlich reduziert
wird. Um dieses Ziel zu erreichen wurden
die Untersuchungen zur Kupferminimierung
mit verschiedenen Kupferformulierungen
fortgesetzt. Dabei wurde auch die Wirkung
reduzierter Kupfermengen auf Beereninfek-

tionen durch P. viticola und das Verhalten
der Formulierungen auf Beeren eingehend
untersucht. Die Untersuchungen haben ge-
zeigt, dass mit neuen Formulierungen die
wirksame Menge an Kupfer deutlich redu-
ziert werden kann. Allerdings ergaben die
Versuche, dass die Wirksamkeit der gepriif-
ten Formulierungen im Freiland bzw. unter
definierten Niederschlagsbedingungen deut-
lich eingeschrankt wurde. Die Untersuchun-
gen werden mit neuer Kristallstruktur von
Kupfer und neuen Formulierungen fortge-
fiihrt.

2.1.1.3 Untersuchungen zur Biologie und Epidemiologie von Oidium, dem Ech-
ten Mehltau der Rebe (Uncinula necator; Anamorph Oidium tuckeri)

Untersuchungen zur Epidemiologie
(GOTTFRIED BLEYER)

Epidemien in zwei Rebananlagen

In der Vegetationsperiode 2007 wurde, wie
in den Vorjahren, die Befallsentwicklung in
einer kiinstlich infizierten Versuchsanlage in
Freiburg und in einer nicht kiinstlich infizier-
ten Versuchsanlage in Thringen erhoben. In

der Freiburger Rebanlage wurde am 4. Mai
im 6-Blattstadium an jedem vierten Rebstock
je ein Rebtrieb mit einer Konidiensuspension
kiinstlich infiziert. Die ersten Sekundarlisio-
nen waren etwa drei Wochen spiter am
25. Mai sehr gut zu sehen. Auf allen infizier-
ten Trieben waren Blitter mit ausgepriagten
Lisionen vorhanden.
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In Abb. 4 ist der Epidemieverlauf in der un-
behandelten Kontrolle mit den gestrichelten
Linien dargestellt. Eine stirkere Ausbreitung
setzte in Freiburg erst 3 Wochen nach der
Bliite ab Mitte Juni ein. Bei der Abschluss-
bonitur war an den Bléttern eine Befallshiu-
figkeit von 49 % und an den Trauben von
83 % zu verzeichnen. Im Gegensatz zu Frei-
burg breitete sich Oidium in Thringen friiher
aus. Am 6. August betrug der Befall an Blt-
tern 95 % und an den Trauben 98 % (Abb.
4).

Bekdmpfung von Oidium entsprechend den
epidemiologischen Stadien

Die langjéhrigen Versuche zum Ausbrei-

tungsbeginn von Oidium bei der Rebsorte

Kerner werden seit 2003 in verdnderter Form

in einer mit Miiller-Thurgau bestockten Reb-

anlage des Versuchs- und Lehrgutes Blan-
kenhornsberg fortgefiihrt. Der Versuch um-
fasste drei Varianten:

e Variante 1 = unbehandelte Kontrolle,

e Variante 2 = zwei bis drei Vorbliitebe-
handlungen mit Netzschwefel bzw. orga-
nischen Fungiziden, ab abgehender Bliite
durchgéngig organische Fungizide und

e Variante 3 = keine Vorbliitebehandlun-
gen, ab abgehender Bliite durchgéngig or-
ganische Fungizide.

Der Versuch wurde mit einem ,,Praxisspriih-
gerit® behandelt. Die ParzellengroBen bewe-
gen sich zwischen 4 Ar (Kontrolle) und
10 Ar (behandelte Parzellen). Die Varianten
werden in diesem Versuch nicht randomi-
siert, sondern bleiben auf den gleichen Par-
zellen, um den mehrjihrigen Einfluss von
Bekdmpfungsstrategien zu priifen. In der An-
lage wurden keine Zeigertriebe in den unbe-
handelten Kontrollparzellen gefunden.

Anfang August war in der Kontrolle eine Be-
fallshaufigkeit an den Blittern von 95 % und
an den Trauben von 99 % zu verzeichnen.
Die Befallstirke betrug an den Blattern 15 %
und an den Trauben 37 %. Der Befall war in
den Variante 2 und 3 so gering, dass keine
Unterschiede vorhanden waren. In diesem
Jahr, einem Jahr mit einer starken Ausbrei-
tung erst zwei Wochen nach der Bliite, wa-
ren die Behandlungen vor der Bliite prak-
tisch ohne Bedeutung. Bislang ist es nicht
moglich den Epidemiebeginn sicher vorher-
zusagen und somit die erste Behandlung ge-
zielter zu terrminieren.

2.1.1.4 Untersuchungen zu Botrytis cinerea

Priifung von Bekimpfungsstrategien
gegen Fiulniserreger an Trauben

(GOTTFRIED BLEYER)

Bedingt durch die zunehmend frithere Reife
der Trauben in den letzten Jahren ist neben
Botrytis cinerea ein verstiarktes Auftreten
von Essigfaule und anderen Faulniserregern
an Trauben zu beobachten. Besonderes bei
Traubensorten mit kompakter Traubenstruk-
tur, z.B. alle Burgundersorten, tritt dieses
Problem verstirkt auf. In Baden werden der-
zeit ca. 37 % Blauer Spatburgunder, 10 %
Ruldnder und 7 % Weiburgunder, also rund
55 % Burgundersorten, angebaut. Somit ist
die Kontrolle der Faulniserreger an kompak-
ten Trauben eine der wirtschaftlich wichtigs-
ten MafBnahmen. Derzeit stehen nur fungizi-

de Wirkstoffe gegen Botrytis cinerea zur
Verfligung, jedoch nicht gegen Essigfdule
und Griinféaule.

Ein neuer Ansatz fiir Bekdmpfungsverfahren
ist die Lockerung der Trauben, um die Ge-
fahr von Infektionen durch Faulniserreger zu
reduzieren. Einen mechanischen Eingriff in
die Traubenstruktur haben die Kollegen des
Beratungsrings Weinbau in Siidtirol mit dem
Teilen der Trauben entwickelt. Ein weiterer
mechanischer Ansatz ist die sogenannte
Ausblastechnik, mit der einerseits eine ma-
schinelle Entbldtterung als auch eine Aus-
diinnung durchgefiihrt werden kann. Je nach
Maschineneinstellung sind die Effekte mehr
oder minder stark. Ein anderer Weg ist der
Einsatz von Gibberellinsdure oder anderen
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Bioregulatoren wie beispielsweise Regalis.
Hierdurch wird je nach Dosierung eine mehr
oder weniger starke Verrieselung bzw.
Kleinbeerigkeit erzeugt und damit eine Lo-
ckerung der Trauben bewirkt. Das Trauben-
teilen wurde in den vergangenen Jahren in-
tensiv gepriift und hat sehr positive Resultate
erbracht. Das Verfahren eignet sich wegen
des hohen Arbeitsaufwandes aber nur fiir die
Produktion von Premiumweinen.

Im Berichtsjahr wurden drei Versuche ange-
legt, um den Effekt von Bioregulatoren ohne
und mit Fungiziden zu priifen. Angelegt wa-
ren diese Versuche in Freiburg, Gewann
Wonnhalde, Sorte Ruldnder und beim Wein-
gut Bernhard Huber in Malterdingen, Sorte
Blauer Spitburgunder, als randomisierte
Blockanlagen mit vier Wiederholungen. Ein
weiterer Praxisversuch befand sich in Burk-
heim, Weinbaubetrieb Weber, Sorte Rulin-
der. Die Effekte sind in Tab. 3 zusammenge-
fasst.

Tab.3: Drei Versuche zur Vermeidung von Féulnis an Trauben im Jahre 2007
Standort Rebsorte Infektionsdruck Wirkung der Bioregulatoren
Freiburg Rulidnder schwacher bis mittlerer In- e gute Wirkung der Botrytizide,
fektionsdruck bei Botrytis e gute Wirkung der Bioregulatoren Gibb 3 und Re-
galis,
e beste Wirkung bei der Kombination von Botryti-
ziden und Bioregulatoren
Malterdingen Blauer geringer Infektionsdruck bei e Bei Halbierung der Trauben nur geringe bis mitt-
Spétbur-  Botrytis lere Wirkung der Botrytizide,
gunder e geringe Wirkung des Bioregulators Regalis,
e geringe Wirkung des Bioregulators in Kombinati-
on mit Botrytiziden
Burkheim Ruldnder starker Infektionsdruck bei e sehr gute Wirkung der Bioregulatoren Gibb 3 und
Essigfaule; Regalis gegen Essigfdule,
schwacher Infektionsdruck e gute Effekte bei der Kombination von Botrytizi-
bei Botrytis den mit Bioregulatoren gegen Botrytis

Ein vierter Versuch verband den Einsatz von
Fungiziden kurz vor Traubenschluss bzw.
zur Abschlussbehandlung mit der manuellen
und der maschinellen Entblitterung (Aus-
blastechnik). Dieser Versuch befand sich in
Ihringen am Blankenhornsberg.

In Abb. 5 ist ein Ergebnis aus dem Versuch
in Thringen am Blankenhornsberg bei dem
dichtbeerigen Klon FR-10 der Rebsorte
Blauer Spdtburgunder dargestellt. In allen
Varianten, in denen eine oder mehrere Mal3-
nahmen gegen Faulnis erfolgten, wurde der
Befall mit Botrytis von 18 % Befallsstarke
(Kontrolle) signifikant auf 1 bis 7 % gesenkt.
Beispielsweise senkten eine maschinelle
Entblétterung (3. Sdule von links) oder zwei
Botrytisbehandlungen (5. Sdule von links)
den Befall schon von 18 % auf ca. 5 % bzw.
6 %.

Die Unterschiede zwischen den ,,behandel-
ten Varianten lassen sich nicht statistisch
absichern. Die Resultate deuten jedoch da-
rauf hin, dass sich die Fungizide in Verbin-
dung mit den Entblétterungstechniken und -
terminen nochmals positiv auswirken. Eine
Ausnahme hierbei bildet die Variante mit der
zweimaligen maschinellen Entbléatterung
(3. Séule von rechts). Die Fungizide zeigten
hier fast keine zusétzliche Wirkung, was auf
mogliche Verletzungen der reifenden Beeren
durch die zweite Entblétterung hindeutet. In
diesem Versuch trat neben der Graufiule
noch erhebliche Essigfaule auf. Die unbe-
handelte Kontrolle wies einen Befall von
12 % auf. Die drei ,,fungizidfreien” Entblat-
terungsvarianten (2. bis 4. Sdule von links)
reduzierten die Essigfdule bereits auf 5 % bis
8 %. Diese drei Varianten, kombiniert mit
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Fungiziden, schnitten tendenziell noch bes-
ser ab. Bei der einmaligen Handentblétterung
und der zweimaligen maschinellen Entblétte-

rung zeigten die Fungizide jedoch keine
Verbesserung.

H Kontrolle E 1x Hand
O 1x maschinell O 2x maschinell
& Kontrolle / 2x Botrytizid 1x Hand / 2x Botrytizid
O 1x maschinell / 2x Botrytizid E 2x maschinell / 2x Botrytizid
D 1x masch. / 1x Hand / 2x Botrytizid 2x Hand / 2x Botrytizid
50
*
40 - a
=
%:o 30 -
'® b
0
L b
® 20
[T
[T
(11}
10
19
0 _
13.09.2007
*Varianzanalyse: Varianten mit verschiedenen Buchstaben unterscheiden sich signifikant.
Abb. 5: Befall mit Botrytis, Ihringen, Bl. Spéitburgunder Fr-10, 2007; Einsatz Fungizide gegen Botrytis:

11. Juni (vor Traubenschluss), 19. Juli (Reifebeginn); Handentblitterung: 1x: 08. Juni, 2x: 08.
Juni und 15. August; Maschinelle Entbléitterung: beidseitig, 0,65 Bar, 2,5 km/h; 1x: 30. Mai, 2x:

30. Mai und 15. August

Die Analyse der Beeren auf die Mostinhalts-
stoffe, wie Mostgewicht, Sdure- und pH-
Werte erfolgte in vierfacher Wiederholung
und ergab keine nennenswerten Unterschie-
de. Die Einzeltraubengewichte waren bei
maschinellen Entblitterungsvarianten in der
Summe zwar um ungefdhr 8 % reduziert,
rechnerisch ist dieses Ergebnis nicht absi-
cherbar.

Die Resultate dieses einjdhrigen Versuches
spiegeln viele Praxiserfahrungen wider. Um
die Unterschiede zwischen den Varianten
besser zu untersuchen und herauszuarbeiten,

wird der Versuch auch im Jahr 2008 wieder-
holt.

Entwicklung eines Nachweisverfahrens
fiir B. cinerea im Lesegut

(PROF. DR. MICHAEL FISCHER, DR. HANNS-
HEINZ KASSEMEYER)

In den letzten Jahren wurden in Zusammen-
arbeit mit Firma Loewe Biochemica zwei
verschiedene serologische Methoden zum
Nachweis von B. cinerea im Lesegut entwi-
ckelt. Zum einen besteht nunmehr die Mog-
lichkeit mittels spezifischer Antikdrper,
B. cinerea mit dem ELISA-Verfahren semi-
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quantitativ nachzuweisen. Das andere Ver-
fahren ist ein qualitativer Nachweis durch
einen Lateral-Flow-Test. Beide Testmetho-
den wurden im Herbst unter Praxisbedin-
gungen gepriift. Die Priifung zeigte, dass mit
beiden Nachweismethoden B. cinerea im Le-
segut nachgewiesen werden kann.

Populationsdynamik von B. cinerea
wihrend der Beerenentwicklung und
Reife

(DR. HANNS-HEINZ KASSEMEYER, PROF. DR.
MICHAEL FISCHER)

In der Praxis wird immer wieder von unter-
schiedlichen  Erscheinungsformen  von
B. cinerea berichtet, die sich vor allem in
kellerwirtschaftlich tolerierbare und schadli-
che Formen unterscheiden. Untersuchungen
zur Dynamik der Population von B. cinerea
von der Bliite bis zur Vollreife soll Auf-
schluss dariiber geben, ob derartig unter-
schiedliche Erscheinungsformen vorliegen.
AuBerdem sollte ermittelt werden, wann die
Epidemie startet und zu welchem Stadium
der Reife die Population sich soweit entwi-
ckelt, dass Befallsstirke und Befallshaufig-
keit sichtbar ansteigen. Zu diesem Zweck
wurden in einer Rebanlage mit der Rebsorte
Blauer Spédtburgunder zu allen Entwick-
lungsstadien (BBCH-Code) ab dem Stadium
Beerenansatz randomisiert Beerenproben
entnommen. Die Beerenproben wurden ho-
mogenisiert und das Homogenat mit dem in
Zusammenarbeit mit der Firma Loewe Bio-
chemica entwickelten spezifischen Antikor-
pern im ELISA-Verfahren untersucht. Die
Ergebnisse werden noch ausgewertet, da die
Untersuchungen im Jahr 2008 fortgesetzt
werden.

2.1.1.5 Ursachen der Essigfaule

Charakterisierung der an der Essigfiule
beteiligten Mikroorganismen

(DR. FRANZISKA PETERS)

Aus dem Versuch zur Beerengesundheit
wurden ab dem Stadium ,,ErbsengrofBe der
Beeren im Abstand von 10 - 12 Tagen Pro-

ben entnommen. Fiir die Bestimmung der
einzelnen Arten, welche die Beerenoberfla-
che besiedeln, und deren Populationsdyna-
mik im Verlauf der Beerenentwicklung und
Reife, wurde die quantitative PCR (Real-
Time-PCR) und Differential Gradienten Gel
Elektrophorese (DGGE) etabliert. Die Unter-
suchung der Proben mit beiden Verfahren
dauert noch an.

Veranderungen der Beerenhautstruktur
als potentielle Eintrittspforten fiir
Essigfiuleerreger

(DR. HANNS-HEINZ KASSEMEYER)

Pfropfreben mit Trauben im Stadium ,,Erb-
sengrofle (BBCH 75) wurden in PC-
gesteuerten Klimaschrinken verschiedenen
Temperatur- und Feuchtigkeitsregimen aus-
gesetzt. Ab dem Stadium ,Reifebeginn
(BBCH 81) wurden Beeren entnommen. Die
Struktur der Beerenoberfliche wurde mit
Hilfe von Tieftemperatur-Raster-Elektronen-
mikroskopie (LTSEM), Raster-Kraft-
Mikroskopie  (AFM) und  WeilBlicht-
Profilometer (WLP) analysiert. Die Analy-
sen wurden mit digitaler Bildverarbeitung
ausgewertet; von den WLP-Analysen wur-
den Daten iiber die Oberflachenstruktur sta-
tistisch verrechnet. Die vorldufigen Ergeb-
nisse zeigen bei einer Reife unter Tempera-
turen von 24 °C und einer relativen Luft-
feuchte von 92 % Mikrorisse und eine ver-
anderte Struktur von Cuticula und epicuticu-
laren Wachsen. Die Untersuchungen werden
weitergefiihrt.
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2.1.1.6 Untersuchungen zur Biologie und Epidemiologie von Holz- und Abster-

bekrankheiten der Weinrebe
Situation im Jahr 2007

(PROF. DR. MICHAEL FISCHER)

Die Esca-Krankheit der Weinrebe hat im
Jahr 2007 in Mitteleuropa ein bisher nicht
bekanntes Ausmal} erreicht. Dies ldsst sich
moglicherweise auf den sehr milden Winter
2006/2007 sowie auf die bereits sommer-
lichen Bedingungen im April 2007 zuriick-
fiihren. Ersteres flihrte zu keiner wesentli-
chen Einddmmung der pilzlichen Erreger,
Letzteres verursachte nicht wunerhebliche
Trockenstress-Symptome vor allem an jiin-
geren Reben. Verursacht wird die Krankheit
durch holzbewohnende Pilze. In Mitteleuro-
pa sind dies der Weilfaule-Erreger Fomiti-
poria mediterranea (Fmed) sowie die en-
dophytischen Pilze Phaeomoniella chlamy-
dospora (Pch) und Phaeoacremonium ale-
ophilum (Pal), letztere oft verbunden mit
spezifischen dunklen Verfarbungen und
verwandten Symptomen wie z.B. Gummo-
sis. Die Lebensweise von Pch und Pal sowie
die von ihnen verursachte Symptomatik las-
sen sich als typische Tracheomykose anspre-
chen. Die Pilze besiedeln dabei nur die xy-
lematischen Bereiche des Wirtes; die Aus-
breitung erfolgt liber die Wasserleitbahnen
(Tracheen). Das Phloem bleibt offensichtlich
durchwegs unberiihrt. Eine Reithe von Be-
gleitpilzen ldsst sich regelméBig in Esca-
infizierten Reben nachweisen; vor allem gilt
dies fiir Eutypa lata, weniger deutlich fiir
Phomopis viticola und Botryosphaeria obtu-
sa.

Untersuchungen iiber die Ausbreitung
und Lebensstrategie des Weif}faule-
Erregers

(PROF. DR. MICHAEL FISCHER, RAPHAEL
STREIT)

Die Schwerpunkte im Berichtszeitraum la-
gen in erster Linie auf Fragen zur Ausbrei-
tung und Lebensstrategie des Weiifaule-
Erregers. Im einzelnen betrifft dies das gene-

relle Vorkommen von Fmed in Bezeichnung
,Esca®“ auf Freiland, den Aktivitdtszustand
der Fruchtkorper in Abhidngigkeit von der
Jahreszeit, und die moglichen Entwicklungs-
bedingungen der Fruchtkdrperbildung. Diese
Gesichtspunkte sollen eine Basis zur prophy-
laktischen Bekdmpfung des Pilzes bilden, sie
lassen sich moglicherweise auch mit Frage-
stellungen wie den Zeitpunkt des Rebschnitts
verkniipfen.

Fmed als Weifsfaule-Erreger an Vitis

Das charaktersitische Merkmal von Esca ist
die Weillfaule im Holz befallener Reben. In
Europa lasst sich diese Weilifaule vor allem
auf Fmed zuriickfiihren. Weitere Weifaule-
Erreger, die aber nicht ursdchlich mit der Es-
ca assoziiert werden, umfassen beispielswei-
se die Basidiomyceten-Arten Trametes hir-
suta, Stereum hirsutum, oder, in seltenen
Fallen, Pleurotus ostratus, Inonotus hispidus
oder Ganoderma applanatum. Fmed kommt
in den klassischen Weinanbaugebieten des
Mittelmeerraumes neben Vitis an einer gan-
zen Reihe von Wirtspflanzen vor, auffillig
und 6konomisch bedeutsam vor allem Olea,
Actinidia oder Citrus; nordlich der Alpen ist
Fmed aber (noch) beschriankt auf Vitis vinife-
ra.

Das Vorkommen von Fmed im Freiland

Fmed ist nicht in der Lage, bereits sehr junge
Pflanzen zu befallen. Der ,,jlingste* Nach-
weis stammt aus einer 4-jdhrigen Rebe. Ab
dem 8. bis 10. Standjahr wird der Pilz iiber
die spezifischen Symptome im Holz und mit
rasch steigender Tendenz sichtbar. In dlteren
Reben sind hiufig weite Bereiche der Wirts-
pflanze von der Weilifaule betroffen; ihren
Ausgang nehmen die Symptome dabei fast
immer vom Stammkopf. Prinzipiell kann
sich der Pilz innerhalb des Wirtes bis in den
Bereich der Unterlage hin ausbreiten. In dar-
authin untersuchten Reben (aktuell: n = 502)
mit einem Alter von mehr als fiinf Jahren
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wurde in etwa 84 % der Félle Fmed nachge-
wiesen. Das Auftreten als vegetatives Mycel
iiberwiegt dabei bei weitem, Fruchtkorper
sind deutlich seltener. In Zusammenhang mit
Esca ist Fmed demnach der in unseren Brei-
ten dominierende Erreger und in betroffenen
dlteren Anlagen als nahezu ubiquitdr zu be-
trachten. Das Auftreten des Pilzes im Inne-
ren der Pflanze ist dabei aber keineswegs
streng korreliert mit dem Auftreten &ufBerer
Symptome.

Aktive und nichtaktive Fruchtkorper des Er-
regers

Aktive Fruchtkorper von Fmed setzen tig-
lich Millionen von Basidiosporen frei. Diese
werden iiber die Luft verbreitet und sind in
der Lage, offene Holz-Bereiche an der
Wirtspflanze zu besiedeln. Die Sporenpro-
duktion ist offensichtlich eng verbunden mit
den jeweiligen Tages-Mitteltemperaturen.
Wie durch Versuche mit Sporenfallen ge-
zeigt werden konnte, werden Sporen dem-
nach vor allem bei Tages-Mitteltemperaturen
von etwa 10 °C und hoher freigesetzt. Diese
Zusammenhdnge sollten im Zusammenhang
mit dem durchzufithrenden Rebschnitt be-
achtet werden, nach dem Motto: Je weniger
Sporen der Erreger in der Luft verfiigbar,
desto weniger Infektionspotential.

Fruchtkorper in alten Anlagen

Die Beobachtung, dass Fruchtkdrper von
Fmed vor allem an alten bzw. bereits abge-
storbenen Rebstdcken gebildet werden, un-
terstreicht die Bedeutung von entsprechen-
den ,,Pflegemafinahmen®. Die zahlenméiBige
Entwicklung von Fruchtkérpern wurde und
wird iiber Jahre hinweg an einer Versuchs-
fliche beobachtet. Abgestorbene Stocke
wurden dabei liberwiegend in der Anlage
belassen; alljdhrlich wurde eine Bonitur auf
duBere Esca-Symptome durchgefiihrt. Der
Untersuchungszeitraum reicht dabei von
2002 bis aktuell 2007. Die Zunahme der du-
Beren Symptomatik geht einher mit einem
deutlichen Anstieg der Fruchtkorper-Anzahl
in der betroffenen Fliache. Insgesamt wurden
drei Bonituren auf Fmed-Fruchtkorper
durchgefiihrt, in den Jahren 2003, 2004 und
2007. Ausgehend von 8 Fruchtkdérpern 2003,
erh6hte sich die Anzahl auf 15 im Jahr 2004,
und auf sehr betrdchtliche 45 bis zum Jahr
2007. Die Fruchtkorper sind iiber einen un-
terschiedlichen Zeitraum aktiv, im Durch-
schnitt etwa drei bis vier Jahre. Abhéngig ist
dieser Zeitrahmen offensichtlich vom inne-
ren Zustand des Wirtes - auch an schon ldn-
ger abgestorbenen Stocken konnen sich noch
sporulierende Fruchtkdrper befinden. In Ein-
zelfdllen werden Fruchtkorper auch an &du-
Berlich vollig unbeeintrichtigten Reben ge-
bildet, die so betroffenen Stocke sterben aber
meist innerhalb kurzer zeit ab.

2.1.2 Pflanzeneigene Resistenz bei der Weinrebe

2.1.2.1 Charakterisierung von Resistenzmechanismen bei Vitis - Arten

Charakterisierung der pflanzeneigenen
Abwehr bei Vitis

(Dr. ToBIAS SEIBICKE, DR. HANNS-HEINZ
KASSEMEYER)

Die Untersuchungen zur pflanzeneigenen
Abwehr von P. viticola bei Vitis wurden im
Rahmen eines EU-COST Projektes in Zu-
sammenarbeit mit dem Istituto Agrario San
Michele all’Adige (Italien) und der Hoheren
Lehranstalt fiir Wein- und Obstbau Kloster-

neuburg (Osterreich) durchgefiihrt. Eine
Reihe von resistenten und anfélligen Geno-
typen von Vitis wurden kiinstlich mit
P.viticola infiziert. Nach der Inokulation
wurden in Abstinden von 6 Stunden Proben
entnommen, aus denen RNA extrahiert wur-
de. Nach Umschreibung in cDNA wurde die
Intensitdt der Transkription von Abwehrge-
nen mit Hilfe der quantitativen PCR ermit-
telt. Die Ergebnisse zeigen, dass bei den als
anfillig  geltenden Rebsorten  Miiller-
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Thurgau und Moscato die Abwehrgene (z.B.
Stilbensynthase und PR2) erst am Ende der
Inkubationsperiode von P. viticola induziert
werden, wihrend sie bei den resistenten in-
nerhalb der ersten sechs Stunden nach Infek-
tion aktiv sind.

Pathogenabwehr bei Rebsorten aus
unterschiedlichen Klimaregionen

(DR. SUSANNA BOSO-ALONSO, DR. HANNS-
HEINZ KASSEMEYER)

In Zusammenarbeit mit der Mision Bidlogica
de Galicia in Pontevedra (Spanien) wurde
die Abwehrantwort von Rebsorten aus siidli-
chen und geméBigten Klimaten nach Infekti-
on durch P.viticola quantifiziert. Dabei
wurde die Induktion von Abwehrgenen und
die Synthese von Stilbenen mit der Infekti-
onsintensitdt verglichen. Es zeigte sich, dass
bei den einzelnen Sorten die Abwehrgene in
unterschiedlicher Stirke induziert werden.
Ebenso ist die Menge an Stilbenen (-
Resveratrol, §-Viniferin, e-Viniferin, ¢-
Pterostilben) nach Infektion unterschiedlich.
Die Stirke der Resistenzantwort und die
Menge an Stilbenen korreliert mit der Infek-
tionsintensitit der einzelnen Sorten. Die sta-
tistische Auswertung der Daten und die
Clusteranalyse ergab, dass verschiedene
Cluster vorliegen, die in Zusammenhang mit
der geographischen Herkunft der Sorten ste-
hen. Im Cluster der hochanfilligen Sorten
sind ausschlieBlich solche aus siidlichen Re-
gionen z.B. die Sorten Tempranillio, Touriga
Nacional und Alberifio vertreten. Die mittel-
europdischen Rebsorten Blauer Spatburgun-
der, Grauer Burgunder und Riesling bilden
ein mittelanfilliges Cluster, wdhrend die
Sorte Cabernet Sauvignon ein eigenes, we-
niganfilliges Cluster bildet.

Bedeutung von Pathogen induzierten
Proteinen (PR-Proteinen) fiir die
Resistenz bei Vitis

(DR. HANNS-HEINZ KASSEMEYER)

Die Arbeiten zur Charakterisierung von Glu-
canasen fiir die Resistenzantwort bei Vitis
wurden fortgefiihrt. Die Untersuchungen

zeigten, dass nach Infektion von anfilligen
und  resistenten  Vitis-Genotypen — mit
P. viticola Glucanasen exprimiert werden. Es
konnte nachgewiesen werden, dass der zeit-
liche Ablauf und die Stirke der Synthese der
Proteine mit der Aktivierung von Glucanase-
Genen korreliert. Zum Nachweis der Gluca-
nasen wurde ein serologisches Verfahren
entwickelt, das fiir weitere Untersuchungen
tiber die Abwehrantwort von Blittern und
Beeren zur Verfiigung steht.

Resistenz und Anfilligkeit bei
verschiedenen Vitis-Arten

(DR. HANNS-HEINZ KASSEMEYER)

Die Untersuchungen von Resistenzmecha-
nismen nach Inokulation von Blattscheiben
mit P. viticola mit Hilfe der Tieftemperatur-
Raster-Elektronen-Mikroskopie, der Trans-
missions-Elektronenmikroskopie und der
Konfokalen-Laserscanning-Mikroskopie
wurden fortgefiihrt. Mit Hilfe digitaler Bild-
analyse konnten die einzelnen Stadien der
Infektion und das Stadium in resistenten Ge-
notypen charakterisiert werden, in welchem
die Resistenzantwort zu einer Hemmung von
P. viticola fiihrt. Die LTSEM-Analysen er-
folgten im Rahmen einer Kooperation mit
der Universitdt Basel, Zentrum fiir Mikro-
skopie am Pharmazentrum.

In Zusammenarbeit mit Prof. Peter Nick, In-
stitut fiir Botanik I, Universitidt Karlsruhe,
wurden Untersuchungen zu molekularen
Stammbdumen von Wildarten fortgesetzt.
Schwerpunkt dieser Studien war die Korrela-
tion zwischen dem Verwandtschaftsgrad der
Arten und dem Grad der Resistenz gegen
P. viticola.
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2.1.2.2 Resistenzinduzierende Wirkung von Naturstoffen

Priifung von Naturstoffen

(CARMEN SCHWEIKERT, DR. HANNS-HEINZ
KASSEMEYER)

Die Arbeiten im Rahmen des EU-
finanzierten Forschungsprojektes REPCO
(Replacement of Copper Fungicides in Or-
ganic Production of Grapevine and Apple in
Europe) wurden im Jahr 2007 beendet. Die
Ergebnisse zeigten, dass eine Reihe der iiber
100 gepriiften Substanzen in Labor und Ge-
wichshaus eine Wirkung gegen P. viticola
besitzen. Unter Freilandbedingungen war
aber keine ausreichende Wirkung zu erzie-
len. Dies beruht auf der hohen Wasserlds-
lichkeit der unformulierten Priifsubstanzen,
die eine mangelnde Regenstabilitit zur Folge
hatte. Bei zwei der erfolgversprechendsten
Substanzen wurden Untersuchungen zu einer
optimalen Formulierung begonnen.

Weiterentwicklung eines
Acylphosphocholins

(DR. HANNS-HEINZ KASSEMEYER)

In Zusammenarbeit mit der Klinik fiir Tu-
morbiologie, Prof. Dr. U. Massing, wurde
ein Acylphosphocholin mit ausreichender
Wirkung gegeniiber P. viticola entwickelt.
Fiir eine Praxisanwendung muss eine geeig-
nete Formulierung der Substanz erfolgen, um
eine gute Anheftung auf der Pflanzenober-
fliche, ein Eindringen in die Epidermis und
eine ausreichende Regenstabilitidt zu garan-
tieren. Erste Versuche zur Verpackung des
Acylphosphocholins in Liposomen wurden
durchgefiihrt. Auerdem wurden verschiede-
ne Formulierungsshilfsstoffe, wie Detergen-
tien und Haftmittel gepriift.

2.1.3 Priifung von Pflanzenschutzmitteln und -geriten

2.1.3.1 Amtliche Mittelpriifung
(GOTTFRIED BLEYER)

Im Rahmen der amtlichen Mittelpriifung zur
Zulassung von Pflanzenschutzmitteln wurden
bei den pilzlichen Schaderregern flinf Prapara-
te bzw. Anwendungskonzentrationen gegen
Rebenperonospora, vier gegen Oidium und
zweil gegen Botrytis gepriift. Weiterhin wur-
den vier Insektizide gegen den Traubenwick-

ler getestet. Auf mogliche Gir- und Ge-
schmacksbeeinflussungen des Lesegutes bzw.
des daraus produzierten Weines wurden neun
Priparate iiberpriift. Tab. 4 enthilt eine Zu-
sammenstellung der durchgefiihrten Versu-
che zur amtlichen Mittelpriifung.

Tab.4: Versuche zur amtlichen Mittelpriifung 2007

Indikation Priifmittel Vergleichsmittel Versuchsparzellen Versuchsfliiche
[n] [n] [n] [Ar]

Peronospora 4 4 40 13,8

Oidium 4 1 24 12,0

Botrytis 2 1 16 8,0

Traubenwickler 4 1 24 9,0

Versuche zur Gir- und Geschmacks-

beeinflussung (Rot- und Weilwein) ? 2 46 220

Summe 23 9 150 64,8
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2.1.3.2 Priifung von Spritzfolgen
(GOTTFRIED BLEYER)

In der Weinbaupraxis werden in der Regel
Spritzfolgen zur Bekdmpfung von Pilz-
krankheiten und tierischen Schaderregern
eingesetzt. Von Pflanzenschutzmittelherstel-
lern und beratenden Institutionen werden
Spritzfolgen empfohlen. FEinige dieser
Spritzfolgen wurden hinsichtlich ihrer biolo-
gischen Wirkung und Kosten untersucht.

Angelegt und ausgewertet wurden die Ver-
suche nach den entsprechenden EPPO-
Richtlinien. Die Priifspritzfolgen wurden je-
weils mit einer unbehandelten Kontrolle und
einer Spritzfolge des Weinbauinstitutes ver-
glichen. In Tab. 5 sind die Versuche zusam-
mengestellt.

Tab.5: Versuche zur Priifung von Spritzfolgen, 2007

Indikation Priifspritzfolge Vergleichsspritzfolge Versuchsparzellen Versuchsfliche
[n] [n] [n] [Ar]

Peronospora 26 2 112 49

Oidium 2 1 12 6

Botrytis 1 1 8 4

Summe 28 3 124 55

2.1.4 Tierische Schidlinge und Niitzlinge

2.1.4.1 Untersuchungen zum Auftreten des Traubenwicklers

(GERTRUD WEGNER-K18, DR. MICHAEL BREUER)

Das Auftreten des Traubenwicklers in
Freiburg

Einbindiger  Traubenwickler  (Eupoecilia
ambiguella) & Bekreuzter Traubenwickler
(Lobesia botrana)

2007 begann der Heuwurm-Mottenflug des
Einbindigen Traubenwicklers in Freiburg am
Jesuitenschloss am 10. April bei einer Tem-
peratursumme von 1.082 Gradtagen. Der
Falterflug der 1. Generation des Einbindigen
Traubenwicklers endete am 14. Mai. Insge-
samt waren 58 Falter in der Biotrap - Phero-
monfalle. Der Méannchenflug der 2. Genera-
tion des Einbindigen Traubenwicklers, mit
einer Summe von 59 Faltern endete am
17. Juli. Am 7. August setzte der Falterflug
einer 3. Generation des Einbindigen Trau-
benwicklers ein. Am 31. August 2007 war
der Flug des Einbindigen Traubenwicklers
am Jesuitenschloss beendet.

Der Heuwurm-Mottenflug des Bekreuzten
Traubenwicklers begann in der o.g. Flache

am 16. April bei einer Temperatursumme
von 1.216 Gradtagen. Die Summe der Falter-
fange beim Bekreuzten Traubenwickler be-
lief sich in der 1. Generation auf 28 Falter.
Der Falterflug der 2. Generation (Sauer-
wurm) des Bekreuzten Traubenwicklers be-
gann am 18. Juni und endete am 30. Juli mit
einer Summe von 20 Faltern. Zwischen dem
20. August und dem 26. September waren
95 Falter der 3. Generation in der Pheromon-
falle des Bekreuzten Traubenwicklers zu
verzeichnen.

Traubenwickler in Baden - Flugverlauf
2007

Einbindiger  Traubenwickler  (Eupoecilia
ambiguella) & Bekreuzter Traubenwickler
(Lobesia botrana)

2007 konnte der 15. April als allgemeiner
Beginn des Falterfluges der beiden Trau-
benwicklerarten in Baden festhalten werden.
Der Flugverlauf liber die Vegetation ist in
Abb. 6 dargestellt. Der Falterflug der
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2. Generation des Einbindigen Traubenwick-
lers war deutlich hoher, als der des Bekreuz-
ten Traubenwicklers. Eine 3. Generation ist
in der Abbildung nicht ersichtlich. Aller-
dings wurden vielfach im Zeitraum der
3. Generation die Kontrolle der Pheromon-

fallen eingestellt, so dass aus vielen Gebieten
keine Daten vorliegen. Einzelmeldungen
sowie eigene Untersuchungen zeigen aber
bei beiden Traubenwicklerarten eine deutli-
che 3. Generation.
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Flugverlauf 2007 vom Einbindigen Traubenwickler und Bekreuzten Traubenwickler

2.1.4.2 Untersuchungen zum Pheromon-Verwirrverfahren beim Traubenwickler

(DR. MICHAEL BREUER, GERTRUD WEGNER-KIB)

Im Weinbau wird seit vielen Jahren groB3fli-
chig das Konfusions- oder Verwirrverfahren
mit Pheromonen zur Bekédmpfung des Ein-
bindigen und Bekreuzten Traubenwicklers
(Eupoecilia ambiguella, Lobesia botrana)
durchgefiihrt. Zur Zeit sind fiir diesen Zweck
in Deutschland nur die beiden Produkte
RAK 1 neu und RAK 1+2 zugelassen. Es
handelt sich hierbei um Kunststoft-
Dispenser, die in regelméBiger Dichte in den
Weinberg gehingt werden, um eine ausrei-
chende ,,Pheromonwolke® zu erzeugen, die
dann eine Paarung der entsprechenden
Schadorganismen verhindert. Das Verfahren
gilt wie dhnliche biotechnische Methoden als
sehr umwelt- und niitzlingsschonend und

wird dementsprechend von mehreren Bun-
deslédndern finanziell gefordert.

Pheromonverfahren werden entscheidend
von der Emissionsrate der Dispenser beein-
flusst. Das Staatliche Weinbauinstitut Frei-
burg hat es sich zur Aufgabe gemacht, Ursa-
chen zu erforschen und das Pheromonverfah-
ren zu optimieren. Dazu gehdren auch Ver-
suche mit verschiedenen Dispensertypen.
Die Ergebnisse werden hier vorgestellt.

Untersuchungen mit Isonet-Dispensern

Die Untersuchungen mit Isonet LE und Iso-
net L,s wurden im Jahr 2007 in Baden auf
2000 ha ausgedehnt. Diese Dispenser ent-
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sprechen in der Wirkstoffzusammensetzung
den in Deutschland zugelassenen RAK 1+2-
Ampullen, weisen aber eine andere Form
(langliche rohrenférmige Ampullen) und an-
dere Befiillung auf. Ein Dispenser Isonet LE
enthdlt laut Angabe 380 mg einer Mischung
aus je gleichen Teilen (E,Z)-7,9-Dodeca-
dienylacetat ~ (Pheromonhauptkomponente
des Bekreuzten Traubenwicklers) und (Z)-9-
Dodecenylacetat (Pheromonhauptkomponen-
te des Einbindigen Traubenwicklers). Iso-
net Lyis enthdlt 180 mg, wobei 90 % davon
auf (E,Z)-7,9-Dodecadienylacetat und 10 %
auf (Z)-9-Dodecenylacetat entfallen. In Vor-
versuchen und Biotests zeigten diese
Dispenser eine sehr gleichméBige und lang-
anhaltende Abgabe der Pheromonkomponen-
ten und waren daher auch unter den bei uns
herrschenden  klimatischen Bedingungen
sehr erfolgversprechend. Fiir die Versuche
wurde eine Genehmigung des Bundesamtes
fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsi-
cherheit (BVL) nach § 11 (Pflanzenschutz-
gesetz) eingeholt. An dieser Stelle werden
die Ergebnisse der Versuche exemplarisch an
einigen Versuchsstandorten beschrieben.

Sasbach

Sasbach ist am nordlichen Rand des Kaiser-
stuhls gelegen. Von der dort ansdssigen
Winzergenossenschaft werden etwa 110 ha
Rebfliche erfasst. Erstmals wurde 1995 auf
einem Teil der Fliche (Limberg und Litzel-
berg) die Bekdmpfung der Traubenwickler
mit Pheromonampullen durchgefiihrt. Ab
1996 wurden dann auch die librigen Wein-
bergslagen mit den Pheromonampullen ver-
wirrt. Trotz Bekdmpfung durch die Verwirr-
dispenser kam es in den Folgejahren in der
Gemarkung immer wieder zu starkem Auf-
treten des Bekreuzten Traubenwicklers. Be-
fallszahlen von tiiber 100 % waren in der
Heuwurm- aber auch der Sauerwurmgenera-
tion festzustellen, sodass zusitzliche Be-
kdmpfungsmafBnahmen notwendig waren.
Als Grund fiir die Minderwirkung des Phe-
romonverfahrens kann hier zum einen ein
recht hoher Druck gerade vom Bekreuzten
Traubenwickler angesehen werden. Des

Weiteren waren in vielen Jahren die verwen-
deten Dispenser in den warmen Lagen recht
frith erschopft und gaben nicht mehr die er-
forderliche Menge an Pheromon an die Um-
gebung ab. In Untersuchungen mit Ver-
suchskéfigen konnte das Staatliche Weinbau-
institut auch feststellen, dass es dariiber hin-
aus in den Hanglagen am Limberg und Ei-
chert mit den néchtlichen nach unten gerich-
teten Luftstromen bei bestimmten Wetterla-
gen zu einer Verdriftung der Pheromonwol-
ke hangabwérts kam. Durch die verminderte
Konzentration im Rebbestand war es den
Traubenwickler-Mannchen nachweislich
dann mdglich ihre Weibchen zu lokalisieren,
was zu Paarung und Eiablage fiihrte. Auch
das zum Teil strukturreiche Geldande mit vie-
len Boschungen und Gebiischen fiihrte zu
solchen negativen Effekten.

Im Jahre 2007 wurden in Sasbach die Unter-
suchungen vom Weinbauinstitut intensiv
weitergefithrt. Wie bereits in 2005 und 2006
wurde das Gebiet je zur Hilfte (Limberg,
Litzelberg) mit Isonet L, abgehidngt. Der
andere Teil (Flichen am und unterhalb des
Eichert) wurde mit Isonet LE versehen. In
den meisten Flichen wurden die neuen
Dispenser in einer Dichte von 500 Dispen-
sern/ha aufgehingt. In Bereichen mit traditi-
onell hherem Befall wurde die Menge er-
hoht (etwa 600 Dispenser/ha). Die Ausbrin-
gung der Pheromon-Dispenser in der Ver-
suchsflidche erfolgte von den Sasbacher Win-
zern wie in den Vorjahren bereits Anfang
April, also deutlich vor Flugbeginn der bei-
den Traubenwicklerarten. Die Uberwachung
des Traubenwicklerfluges wurde mit den in
Pheromongebieten iiblichen Deltafallen (16
zum Fang des Bekreuzten Traubenwicklers,
12 zum Fang des Einbindigen Traubenwick-
lers) durchgefiihrt. Vergleichsfallen hingen
auch an zwei Stellen auflerhalb des mit Phe-
romondispensern bestiickten Gebietes. Zur
Kontrolle des Befalls mit Traubenwickler-
larven wurden sowohl im Juni zur Heu-
wurmgeneration als auch im August zur
Sauerwurmgeneration Bonituren in den Ver-
suchsflachen durchgefiihrt.
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Wie bereits in den Vorjahren konnte auller-
halb der verwirrten Fldchen in Sasbach ein
starker Flug beider Traubenwicklerarten be-
obachtet werden. In 2007 setzte der Flug auf-
grund der warmen Witterung recht frith im
April ein. Der Bekreuzte Traubenwickler trat
in drei deutlichen Generationen auf. Der
Einbindige Traubenwickler flog auBerhalb
des Untersuchungsgebietes nur in méaBiger
Zahl in die Pheromonfallen. Die Hauptflug-
aktivitidt dieser Traubenwicklerart lag etwa
1-2 Wochen vor der des Bekreuzten Trau-
benwicklers. In den Verwirrgebieten war der
Einfluss der ausgebrachten Dispenser deut-
lich zu sehen. Wihrend auBlerhalb der mit
Pheromon verwirrten Versuchsflichen wih-
rend einer Saison 400-800 Bekreuzte Trau-
benwickler pro Falle gefangen wurden, gin-
gen innerhalb der Verwirrflachen nur einzel-
ne Tiere in die Fallen. Die Ergebnisse zei-
gen, dass die aufgehdngten Dispenser genii-
gend Pheromon freisetzten, um den Fang
von Minnchen beider Traubenwickler-Arten
um mehr als 99 % zu reduzieren. Damit
dirfte sich auch die Wahrscheinlichkeit, dass
Minnchen auf Weibchen trafen und es somit
zu Paarungen und Eiablage kam, verringert
haben. Dies konnte auch bei den Bonituren
auf Larven in den Verwirrgebieten bestétigt
werden. Im Jahr 2007 war der Befall groB-
flichig in beiden Generationen auf unter ei-
nem Prozent gesunken. Larven des Einbindi-
gen Traubenwicklers konnten nicht beobach-
tet werden.

Die Ergebnisse zeigen, dass mit dem ver-
wendeten Dispenser-Material unter den in
den Untersuchungsjahren herrschenden Be-
dingungen ein ausreichender Schutz der
110 ha groBen Rebfliche moglich war. Trotz
der relativ geringen Beladung der Ly
Dispenser mit dem Pheromon des Einbindi-
gen Traubenwicklers konnte eine ausrei-
chende Bekdmpfung gegen diesen Schédling
erzielt werden. Das Material eignet sich be-
sonders fiir solche Rebgebiete, in denen vor-
herrschend der Bekreuzte Traubenwickler
vorkommt, ein Auftreten des Einbindigen
Traubenwicklers aber nicht ganz ausge-

schlossen werden kann. Es hat sich auch ge-
zeigt, dass es vorteilhaft ist, die Aufwand-
menge (Anzahl Dispenser/ha) den jeweiligen
topografischen Gegebenheiten und Befalls-
ereignissen anzupassen. Nur so kann in allen
Teilbereichen eines Rebberges der Bekreuzte
Traubenwickler erfolgreich bekdmpft werden

Oberrotweil

In Oberrotweil steht eine Untersuchungs-
fliche zur Verfiigung, die an das seit vielen
Jahren bestehende Pheromonverfahren Burk-
heim angrenzt. Seit 2005 werden auf dieser
Fliche ISONET-Dispenser der Firma
ShinEtsu zur Traubenwicklerregulierung ein-
gesetzt. Im Jahr 2007 wurde die Fliche um
ca. 20 ha erweitert. Aufgrund der Erhebun-
gen in den Vorjahren ist hier fast ausschlief3-
lich mit dem Vorkommen des Bekreuzten
Traubenwicklers zu rechnen. Daher kamen
ISONET L,s Dispenser zum Einsatz. Dieses
Produkt enthélt vor allem das Pheromon des
Bekreuzten Traubenwicklers, daneben aber
auch einen kleinen Anteil des Pheromons des
Einbindigen Traubenwicklers.

326 Miannchen des Bekreuzten Trauben-
wicklers waren in der Pheromonfalle der
Kontrollfliche vom 12.04. bis 15.10.2007 im
gesamten Kontrollzeitraum zu zihlen. In der
mit ISONET Lg,s behandelten Pheromonflé-
che waren es 2 Ménnchen.

Mainnchen des Einbindigen Traubenwicklers
wurden in der Pheromonflache keine gefan-
gen. In der Kontrollfliche im Kontrollzeit-
raum insgesamt 10 Méannchen.

Tuniberg

Im Jahr 2007 wurde im Bereich Tuniberg auf
etwa 1.000 ha ISONET LE und ISONET
Ly, Versuchsdispenser der Firma ShinEtsu,
zur Traubenwicklerregulierung ausgebracht.

In den Pheromonfallen, die iber den Bereich
verteilt ausgebracht und kontrolliert wurden,
waren in der ISONET L, Fliche durch-
schnittlich 1 Falter pro Pheromonfalle im
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Kontrollzeitraum von April bis Oktober fest-
zustellen. In den mit Isonet LE abgehéingten
Flachen waren es durchschnittlich 2 Falter
pro Falle.

Bei Heuwurm-Kontrollen in den Rebfldchen
im Bereich Tiengen lag der mittlere Befall
bei fiir ISONET LE und Isonet Ly unter
1 %. FEinzelne Springwurmwicklerlarven

wurden bei den Kontrollen im Bestand auf-
gefunden. Am 26. Juli erfolgte die Sauer-
wurm-Kontrolle der wirtschaftlich wichtigen
2. Generation. Dazu wurden Trauben aus den
Untersuchungsflachen entnommen und im
Betriebshof auf Befall ausgewertet (siche

Untersuchungen zur kleinrdumigen Ver-
wirrung

In der Versuchsfliche in Bischoffingen
wurden wie im Vorjahr Isonet LE-Phero-
mondispenser verwendet. Die Uberwachung
des Traubenwicklerfluges und Kontrolle des
»Verwirrerfolgs® erfolgte mit den in Phero-
mongebieten liblichen Pheromonfallen. Die
Fallen wurden dabei in zwei Reihen durch
die Verwirrparzelle (NNW-SSO) angeord-
net: jeweils zwei Fallen nordlich der
Versuchsflache, drei im Inneren und zwei

Abb. 7: Winzerkreis Tiengen, gemeinsame Traubenwickler -Sauerwurm -Befallskontrolle

Abb. 7). Uber 300 Trauben wurden zerteilt
und die Verdachtsstellen unter dem Binoku-
lar ausgewertet. In der mit ISONET LE und
ISONET L,s Dispensern bestiickten Flache
waren keine Sauerwiirmer zu finden. Zusétz-
lich wurden jeweils 50 Trauben aus den Ge-
markungen Munzigen und Merdingen mit
dem gleichen Ergebnis, Befall =0, ausge-
wertet.

In Waltershofen und auch am Kaiserstuhl in
Achkarren erfolgte die Sauerwurm-Kontrolle
nach der selben Vorgehensweise. Auch hier
war kein Befall festzustellen.
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stidlich der Verwirrfliche. Zur Kontrolle des
Befalls mit Traubenwicklerlarven wurden im
Juni und August Bonituren in der Versuchs-
fliche durchgefiihrt. AuBerhalb der Reb-
parzelle war dies aufgrund der Behandlung
mit Insektiziden leider nicht moglich. Bei
den Bonituren auf Larven im Bestand
wurden nur sehr wenige Raupen nach-
gewiesen. Der Gesamtbefall lag in der Heu-
wurm- und Sauerwurmgeneration bei 1%
bzw. darunter (Anzahl Larven/100 Trauben).
Die Ergebnisse zeigen, dass mit dem
verwendeten Dispenser-Material und unter
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dem in diesem Jahr in der betreffenden
Gemarkung herrschenden Befallsdruck ein
ausreichender Schutz der knapp 1 ha groB3en
Rebfliche moglich war.

Versuche zur kleinrdumigen Verwirrung
wurden auch in folgenden Gemarkungen
durchgefiihrt:

Kondringen 1 ha

Endingen 53a
Leiselheim 40 a
Riegel 40 a

In allen Fillen war die Fldche durch den Ein-
satz der Verwirrdispenser ausreichend ge-
schiitzt. Dies zeigte sich sowohl in den nied-
rigen Fangzahlen in den Pheromonfallen als
auch bei den geringen Befallszahlen.

2.1.4.3 Untersuchungen zur Schwarzholzkrankheit und des Vektors Hyalesthes
obsoletus (Winden-Glasfliigelzikade)

(DR. MICHAEL BREUER)

Die durch Phytoplasmen hervorgerufene
Schwarzholzkrankheit wurde bereits in den
siebziger Jahren vereinzelt in Baden beo-
bachtet. In den letzten Jahren nahm die An-
zahl symptomatischer Stocke aber deutlich
zu. Diese Zunahme scheint mit dem Wirts-
wechsel der als Vektor bekannten Zikade,
der Winden-Glasfliigelzikade (Hyalesthes
obsoletus), auf die Brennnessel zusammen-
zuhdngen.

In 2007 wurden die Untersuchungen zu die-
ser Krankheit und zum Vektor intensiv wei-
tergefiihrt, insbesondere zu

e Verbreitung der Schwarzholz-Krankheit
in den Weinbaugebieten

e Verbreitung und Phinologie der Winden-
Glasfliigelzikade

e Optimierung der Diagnostik zum Nach-
weis von Phytplasmen in Zikaden, Wirts-
pflanzen und Reben

e Riickschnittversuchen in stark befallenen
Anlagen

e Bekidmpfung der Brennnessel

Ein Teil dieser Fragen wurde im Rahmen
einer Diplomarbeit bearbeitet (Rdcker,
2008). Zusammenfassend ldst sich sagen,
dass die Schwarzholzkrankheit in allen
Weinbaubereichen verbreitet ist. Lediglich in
Tauberfranken sowie am Bodensee wurden
noch keine kranken Stocke beobachtet.
Schwerpunkte der Krankheit zeigen sich im

siidlichen Markgriflerland (z.B. Otlingen,
Schliengen, Auggen), im Breisgau (z.B.
Lahr), in der Ortenau (Durbach, Bottenau,
Neuweier, Varnhalt), im Kraichgau (z.B.
Weingarten, Obergrombach, Sulzfeld) und
an der Bergstrafe (z. B. Schriesheim). Auch
die Winden-Glasfliigelzikade war {iberall in
Baden anzutreffen; auch im Taubertal wur-
den einzelne Vorkommen nachgewiesen.
Nur am Bodensee war die Art trotz intensi-
ver Suche bisher nicht anzutreffen. Beson-
ders haufig konnte die Zikade an ,,sonnen-
durchfluteten liickigen Brennnesselbestin-
den beobachtet werden, in denen sie optima-
le Entwicklungsbedingungen vorfindet, wie
Temperaturmessungen ergaben. Der Flug der
erwachsenen Zikaden begann aufgrund der
warmen Witterung bereits Anfang Juni, zog
sich aber bis in den August hinein. Ein Mo-
nitoring erfolgte in einem Grofteil der oben
aufgezéhlten ,,Schwarzholzgebiete®.

Durch den Nachweis der Phytoplasmentypen
1 und 2 der Stolbur-Gruppe mit der Real-
Time PCR wurde im Vergleich zur bisher
iiblichen PCR ein sensitiverer und schnelle-
rer Nachweis des Brennnessel- bzw. Acker-
windentyps mdglich. Die Evaluierung dieses
neuen Testsystems wird auch im folgenden
Jahr weitergehen.

Die Auswertung der Riickschnittversuche ist
noch nicht vollkommen abgeschlossen. Es
zeigt sich aber, dass der Gesundungserfolg
am groBten ist, je radikaler in die Pflanze
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eingegriffen wird. So brachte der Riick-
schnitt des Stammes im Winter die besten
Erfolge: Etwa die Halfte der so behandelten
Stocke waren in der folgenden Vegetations-
periode symptomfrei. Auch im Folgejahr sol-

len sowohl der Erkrankungsstand der Stocke
weiterverfolgt als auch die Versuche zur Be-
kdmpfung der Brennnessel weitergefiihrt
werden.

2.1.4.4 Untersuchungen zum Auftreten von saugenden Schiidlingen

(GERTRUD WEGNER-KIB)

Zur Frithjahrsaktivitit der Krauselmilbe
(Calepitrimerus vitis)

Die Untersuchungen zum Auswanderungs-
zeitpunkt der Kriuselmilben wurden 2007
am Jesuitenschlo Freiburg durchgefiihrt.
Diese Freiburger Rebanlage wird nach den
Ecovin - Richtlinien des 0&kologischen
Weinbaus bewirtschaftet. Es werden hier
keine Insektizide eingesetzt. Auf etwa 1,1 ha
stehen seit 2004 an diesem Standort pilzwi-
derstandsfahige Rebsorten. Am 12.03.2007
wurde  doppelseitiges  Klebeband an
2 x 10 Rebstocken im stammnahen Bereich
der Bogrebe angebracht. Die Klebebdnder
wurden im wochentlichen Rhythmus ge-
wechselt und die Kriuselmilben unter dem
Binokular im Labor ausgezdhlt. Die Aus-
wanderung begann am 10.04.2007. Die Kon-
trollphase wurde am 27.04. beendet.

Die Griine Rebzikade (Empoasca vitis) -
Vorkommen im Markgriflerland

Im Vorjahr kam es im Markgréflerland an
verschiedenen Standorten zu einem verstark-
ten Auftreten der Griinen Rebzikade. Die
Notwendigkeit einer gezielten Bekidmp-
fungsmaBnahme gegen diesen Schaderreger
war ein kontroverser Diskussionspunkt. Ein

2.1.4.5 Untersuchungen zum Vorkommen von Virusvektoren

Wiirttemberg
(GERTRUD WEGNER-KIB)

Im Rahmen der amtlichen Nematodenunter-
suchung nach der Rebenpflanzgutverord-
nung vom 21. Januar 1986 (Anderung vom
17. August 1992), § 7 Abs. 2, wurden im
Jahr 2007 auf Vermehrungsflichen insge-

Monitoring mit Gelbtafeln in verschiedenen
Rebflichen der Standorte Pfaffenweiler,
Staufen und Ballrechten-Dottingen ergab,
dass an einem Standort in Ballrechten-
Dottingen hohe Dichten im Rebbestand er-
mittelt wurden, die eine Behandlung zur Ab-
schlussbehandlung notwendig machten.

Erhebungen zum Auftreten von weiteren
tierischen Schaderregern

Problemflachen wurden in Abstimmung mit
dem zustindigen Weinbauberater auf Schad-
erreger untersucht. Ziel dieser Erhebungen
war es, Schadensursachen abzukldren und
Bekdampfungsempfehlungen zu erarbeiten.

Viele Problemflichen mit hohen Kriusel-
milbenzahlen waren ohne ausreichenden
Raubmilbenbesatz. Es bestitigte sich die
bisherige Erkenntnis, dass im allgemeinen
keine kritischen Besatzzahlen von Schadmil-
ben vorkommen, sofern eine ausreichende
Raubmilbenpopulation vorhanden ist.

Bei den Erhebungen war festzustellen, dass
in vielen Flichen Thripse zu finden sind.
Auswirkungen bei entsprechenden Populati-
onsdichten sind bislang nicht untersucht.

in Baden-

samt 586 Bodenproben aus 92 Flachen un-
tersucht.

Vermehrungsfldchen sind sowohl Mutterre-
benbestinde zur Erzeugung von Edelreisern
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und Unterlagen als auch Rebschulen. Das
Staatliche Weinbauinstitut Freiburg ist be-
auftragt, die hierzu erforderlichen Untersu-
chungen durchzufiihren.

Die Untersuchungsergebnisse konnen wie
folgt zusammengefasst werden:

In 14 Rebfldchen, d.h. in 15,2 % aller ge-
priiften Fldchen, waren virusiibertragende
Nematoden zu finden (Tab. 6). Xiphine-
ma index, der Ubertriiger des Grapevine fan-
leave virus (GFLV), wurden in den traditio-
nellen Weinbergslagen des wiirttembergi-
schen Unterlandes und der Ortenau nachge-
wiesen. Xiphinema diversicaudatum, der
Ubertriiger von ArMV wurde in der Ortenau
und Paralongidorus maximus, der Ubertri-
ger von RRV, wurden wiederum in Wiirt-
temberg und der Ortenau gefunden.

Nach dem aktuellen Stand der Kenntnisse
kommt die Art Xiphinema index ausschliel3-
lich in Weinbergsbdden vor. AuBerdem lie-
gen umfangreiche Untersuchungen vor, dass
andere virusiibertragenden Nematoden in
ackerbaulich genutzten Flichen nur in einem
unbedenklichen AusmalBl vorkommen. Reb-
schulen kann daher die fiir die Anerkennung
erforderliche Bescheinigung ohne Bodenun-
tersuchung ausgestellt werden. Das ist aller-
dings nur dann mdglich, wenn eine liickenlo-
se Dokumentation iiber die friihere Nutzung
der vorgesehenen Rebschulflichen vorliegt.
In Zweifelsfillen werden Bodenuntersu-
chungen durchgefiihrt.

Fiir insgesamt 45 Flichen wurde die fiir die
Anerkennung erforderliche Bescheinigung
ohne Bodenuntersuchung ausgestellt, da die
oben genannten Kriterien erfiillt waren.

Tab. 6: Vorkommen von Virusvektoren in Baden-Wiirttemberg 2007. Mutterrebenbestinde zur Erzeu-
gung von Edelreisern und Unterlagen
Weinbaubereich untersuchte Flichen Flichen mit Flidchen ohne_ Bodenproben
(Anzahl) Virusvektoren Virusvektoren (Anzahl)

Wiirttemberg 31 8 23 210
Tauberfranken 2 0 2 34
Markgriflerland 14 0 14 76
Kaiserstuhl/Tuniberg 29 1 28 174
Breisgau 3 0 3 19
Ortenau 13 5 8 73
gesamt 92 [100 %] 14 [15,2 %] 78 [84,8 %] 586

2.1.4.6 Untersuchungen zur Bekimpfung von Maikéfer-Engerlingen im Boden

(DR. MICHAEL BREUER)

Die im vorletzten Jahr begonnenen Orientie-
rungsversuche zur Effizienz verschiedener
insektizider Wirkstoffe wurden weiterge-
fiihrt. Wiederum wurden die Experimente an
frisch gepflanzten Reben (Sorte Miiller-
Thurgau) im Gewéchshaus sowohl in kleinen
Topfen als auch groBeren Kiibeln durchge-
fiihrt. Nach dem Austrieb der Reben wurden
pro Topf drei Engerlinge eingesetzt. Die En-
gerlinge wurden durch Grabungen im Frei-
land gesammelt, zundchst einzeln gehalten
und mit Mdohrenscheiben gefiittert. Fiir die

Versuche wurde nur intaktes, gesundes
Tiermaterial verwendet. Nach etwa vier Wo-
chen wurden die Reben mit unterschiedli-
chen Bodeninsektiziden behandelt. Je nach
Priparat erfolgte die Applikation im GieB-
verfahren oder als Granulat, welches vor-
sichtig tief eingearbeitet wurde. Kontroll-
pflanzen wurden in dhnlicher Weise aber oh-
ne Zugabe von Wirkstoff behandelt. Die Re-
ben wurden wie tiiblich gewissert. Die Un-
tersuchungen werden auch im folgenden Jahr
weitergefiihrt.
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2.1.4.7 Untersuchungen zum Ohrwurm in Rebanlagen

(DR. MICHAEL BREUER, GERTRUD WEGNER-KIB)

Ohrwiirmer waren in den vergangenen Jah-
ren hdufig Gegenstand zu Klagen, wurden
sie doch recht zahlreich in den Rebanlagen
angetroffen. Ein besonderes Problem ist oh-
ne Zweifel die Prisenz der Tiere in den
Trauben zur Zeit der Lese. Auch der Kot, der
sich im Inneren der Trauben durch den Be-
satz mit vielen Ohrwiirmern ansammelt, ist
ein Makel und wirkt sich sicherlich fiir die
Traubengesundheit nicht forderlich aus. Da-
her wurden die Arbeiten zum Ohrwurm im
Jahre 2006 intensiviert. Es ging vor allem
um folgende Fragen:

e Warum und wann suchen die Ohrwiirmer
die Trauben auf?

e Was machen die Tiere in den Reben?

e Wie ist der Zusammenhang Ohrwurm und
Faulnis?

e Gibt es Strategien zur Ohrwurmvermei-
dung?

Abb. 8:

In der Nacht kann man Ohrwiirmer
auch beim Fressen an den Beeren beo-
bachten. Sehr gerne bedienen sie sich an
Beeren, die z.B. von Wespen geiffnet
wurden.

Es wurden daraufhin Kotproben sowie
Darminhalt gesammelt, die weiter auf Pilz-
material untersucht werden sollen. Bei orien-
tierenden Untersuchungen wurde eine signi-
fikante Bevorzugung von ,faulen” Trauben
beobachtet. Um zu untersuchen, ob Ohr-
wiirmer bzw. deren Kot auch Botrytis oder

Mit sogenannten Ohrwurmhduschen wurde
die Anzahl der vorkommenden Ohrwiirmer-
stadien liber die Saison verfolgt. In einer
weiteren Untersuchung wurde die Prisenz
der Tiere in den Trauben iiber den Tag ver-
folgt. Es zeigte sich, dass die Ohrwiirmer die
Trauben in der Ddmmerung verlassen. In der
Nacht sind die Tiere dann in der gesamten
Laubwand, am Stamm und auch am Boden
bei der Nahrungssuche zu finden. Erst am
Morgen suchen die Ohrwiirmer wieder die
Trauben bzw. die Ohrwurmhéuschen auf, um
dort den Tag zu verbringen. Die Tiere (siche
Abb. 8) fressen auch an den reifen Beeren,
vor allem, wenn diese z.B. durch Wespen
verletzt sind. Viele Tiere wurden auch beim
Abweiden von Botrytis- und Peronospora-
Rasen beobachtet (siche Abb. 9).

Abb. 9:

Ohrwiirmer ernihren sich auch von Pil-
zen: Hier wird Botrytis-Rasen abgewei-
det.

Essigfdule verursachen konnen, wurden am
Blankenhornsberg wochentlich von Juli bis
September Proben von den heranreifenden
Trauben (mit und ohne Ohrwurmbesatz) so-
wie vom Ohrwurmkot entnommen und bis
zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren.
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Die Erhebung im Freiland ergab einen deut-
lichen Zusammenhang zwischen der Kom-
paktheit der Trauben und der Anzahl der dar-
in zu findenden Ohrwiirmer: Je lockerer das
Traubengeriist, desto weniger Ohrwiirmer
waren zu beobachten. Daher scheint die Ge-
winnung eines lockeren Traubengeriistes ei-
ne wichtige Maflnahme zur Vermeidung von
Ohrwurmbesatz zu sein. Auch das ,,Ausbla-
sen® der Trauben mit Hilfe eines Gerétes zur
Entbldtterung wurde mit Erfolg eingesetzt.
Ohrwurmfreies Lesegut ist auch mit entspre-
chenden Sortiereinrichtungen (dankenswer-
terweise zu besichtigen im Weingut Salwey,
Oberrotweil) zu erhalten.

Ohrwiirmer im Lesegut - Auswirkung auf
die Weinqualitiat?

(GERTUD WEGNER-KIB, GOTTFRIED BLEYER,
DR. MICHAEL BREUER, THORBEN
ZIMMERMANN)

Dieser Fragestellung wurde 2007 in Zusam-
menarbeit mit der Oenologie nachgegangen.

Versuchsdurchfiihrung

Zur Ermittlung des durchschnittlichen Ohr-
wurmbesatzes im Freiland wurden aus
100 Trauben die Ohrwiirmer ausgeblasen
und die Dichte pro Traube erfasst. Das Aus-

blasen erfolgte mit CO7. Das durch Ausbla-

sen ,,ohrwurmfreie” Lesegut wurde in je-
weils drei Varianten aufgeteilt:

Kontrolle = ohne Ohrwiirmer
Ohrwurmdichte entsprechend
dem natiirlichen Besatz zum
Lesezeitpunkt in der Rebfli-
che, definierte Anzahl Ohr-
wiirmer dem Lesegut zugege-
ben

Ohrwurmbesatz - anndhernd
10-fach hoher als zum Lese-
zeitpunkt in der Rebfliche,
definierte Anzahl Ohrwiirmer
dem Lesegut zugegeben

1. Variante:
2. Variante:

3. Variante:

Die jeweils drei Varianten wurden mit der
Rebsorte Grauburgunder und Spitburgunder
durchgefiihrt. Entsprechend der unterschied-
lichen Verarbeitung wurden die Ohrwiirmer
bei der Weillweinbereitung direkt in die
Presse zugegeben. Beim Rotwein wurden
zwel Versuchsserien mit den drei Varianten
ausgebaut. In einer Versuchsserie wurden die
Ohrwiirmer zur Maischegérung und in einer
zweiten Serie vor der Maischeerhitzung zu-
gesetzt. Auch Varianten aus Spétburgunder-
Anlagen mit und ohne Ohrwurmkot wurden
ausgebaut. Die Auswertung erfolgt 2008.

2.1.5 Rebenernihrung und Bodenkunde

(DR. MONIKA RIEDEL, JUTTA FROHLIN, WOLFGANG SCHIES)

2.1.5.1 Einfluss von Bodenpflege, Stickstoff- und Kalium-Diingung auf die Stick-
stoffaufnahme der Rebe, die Traubengesundheit sowie die Nitratdynamik

und den pH-Wert im Boden

N-Diingungs- und Bodenpflegeversuch,
Silvaner, Thringen

Wie in den Vorjahren wurden 3 N-
Diingungsvarianten in drei Wiederholungen
in einer Silvanerfldche, Pflanzjahr 1974, auf
einer Lossterrasse in Ihringen untersucht.
Die Stickstoffdiingung wurde am 26. April
2007 mit schwefelsaurem Ammoniak mit
folgenden N-Diingungsstufen durchgefiihrt:

e Variante 7: ohne mineralische N-Diin-
gung seit 1996,

e Variante 8: jéhrlich 50 kg N/ha seit 1996,

e Variante 9: 50 kg N/ha in den Jahren 2006
und 2007, zuvor jedoch mit einer hoheren
N-Diingung (2003 - 2005: 50+25 kg N/ha,
1996 - 2002: 100 oder 50+50 kg N/ha).

Auf eine Nachbliitediingung in Variante 9
wurde in den Jahren 2006 und 2007 verzich-
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tet, da die Nitratgehalte im Boden in dieser
Variante in den Vorjahren relativ hoch wa-
ren. Am 07.09.05 war - bei allen Varianten
einheitlich - in jeder 2. Gasse erstmals Win-
tererbse eingeséit worden. In den Jahren 2006
und 2007 wurde auf eine Bodenbearbeitung
und Leguminoseneinsaat verzichtet. In den
Vorjahren war seit 1998 in jeder 2. Gasse
Winterwicke/Roggen eingesdt worden. Der
Unterstockbereich wurde seit 1998 mit Her-

bizid behandelt. Problematisch in dieser
Rebflache ist ein relativ hoher Anteil von
Reben mit Symptomen, die einen Esca-
Befall vermuten lassen.

Die Stickstoffgehalte der Rebblitter betrugen
zur abgehenden Bliite am 24.05.07 bei allen
Varianten 3,0 bis 3,1 % der Trockenmasse
(Tab. 7) und waren somit etwas geringer als
im Vorjahr.

Tab.7: Blattfarbung (N-Tester) und N-Gehalt von Rebblittern (in % der Trockenmasse) zu verschie-
denen Terminen bei unterschiedlicher N-Diingung, Silvaner, Ihringen
Variante Bliite (24.05.07) Veraison (19.07.07) 60 °Oechsle (20.08.07)
(s.0.) N-Tester N % N-Tester N % N-Tester N %
7 (ON) 335 3,1 292 1,9 262 1,8
8 (50N) 332 3,1 317 2,2 308 2,0
9 (50+0N) 330 3,0 322 2,1 304 2,0
Mittelwert 332 3,1 310 2,1 291 1,9

Zum Bliitetermin waren die Blatter aller Va-
rianten auch heller als im Vorjahr. Ab Verai-
son wiesen die Varianten mit N-Diingung
dunklere Blétter bzw. hohere N-Tester-Werte
(gemessene Blattfirbung, dimensionslos)
und hoéhere N-Gehalte als die ungediingte
Variante auf. Zum Weichwerden sank der N-
Gehalt bei allen Varianten auf 1,9 bis 2,2 %
der Trockenmasse. Bis zum ,Termin
60 °Oechsle nahmen die N-Gehalte bei al-
len Varianten weiter ab, und auch die N-
Tester-Werte sanken.

Die Traubenertrdge der Lese vom 19.09.07
waren mit durchschnittlich 319 kg/Ar sehr
hoch (Tab. 8), wobei Fehlstocke nicht in die

Ertragsermittlung einbezogen wurden. Auch
in Variante 7 (ohne mineralische N-Diingung
seit 1996) erreichte der Traubenertrag
311 kg/Ar. Die Mostgewichte lagen bei allen
Varianten zwischen 73 und 76 °Oechsle. Bei
der Botrytisbonitur am 06.09.07 wurde - im
Gegensatz zum Vorjahr - kaum Botrytis
festgestellt (Tab. 8). Die mit N gediingten
Varianten enthielten etwas mehr hefever-
wertbaren Stickstoff im Most bzw. etwas
hoéhere ,,NOPA-Werte™ (Nitrogen by ortho-
Phthalaldehyd). Die Gesamtsdure im Most
betrug 7,6 bis 8,2 g/l. 2007 wurde die Hefe
CY 3070 verwendet. Dem Most wurden He-
fendhrstoffe zugefiigt (50 g Vitamon Combi
je hl).

Tab. 8: Traubenertrag, Mostanalysen, und Botrytisbefall (Bonitur am 06.09.07) Silvaner, Ihringen, Lese
am 19.09.2007
Variante Traubenertrag Mostgewicht NOPA Gesamtsiure Botrytis Be- Botrytis
(s.0.) [kg/Ar] im Most [mg/1] im Most fallsstirke Befallshiufigkeit
e [°Oechsle] [g/1] [%] [%]

7 (ON) 311 73 185 8,2 0,4 5

8 (50N) 329 76 222 7,6 0,5 6

9 (50+25N) 318 73 229 8,0 0,2 3
Mittelwert 319 74 212 7,9 0,4 5

schiede zwischen den Varianten mit unter-
schiedlicher N-Diingung festgestellt. Alle

Bei der Verkostung des 2007er Weines am
15.04.08 wurden keine signifikanten Unter-
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Weine wurden als Qualitdtswein eingestuft
(mit 1,6 bis 2,2 Punkten nach dem DLG-
Schema).

Die Nitratgehalte im Boden (0 - 60 cm) san-

ken im Jahr 2007 bei allen Varianten vom
31.01.07 bis 20.04.07 von maximal 24 auf

160

13 bis 16 kg Nitrat-N/ha (Abb. 10). Bis zum
29.08.07 stiegen sie bei der Variante ohne N-
Diingung auf 76, bei den Varianten mit einer
N-Diingung von 50 kg N/ha auf 121 bis
125 kg Nitrat-N/ha an. Bis zum 30.10.07
sanken die Nitratgehalte auf 31 bis 50 kg
Nitrat-N/ha.

—e—7; ON

140

—8—38; 50N

—4—9; 50+0N

120

100 -

80 -

60 -

Nitrat-N [kg/ha 0 - 60 cm]

40

20 -

e

31.01.07  15.03.07

20.04.07 04.06.07

10.07.07  29.08.07 30.10.07

Abb. 10: Einfluss der N-Diingung auf die Nitratdynamik im Boden, Silvaner, Ihringen 2007 (Mittelwert
aus zuvor unterschiedlich bewirtschafteten Gassen)

Die Ammoniumgehalte im Boden (0 - 60
cm) lagen von Januar bis Oktober 2007 bei
allen Varianten zwischen 6 und 22 kg Am-
monium-N/ha (im Mittel von 3 Wiederho-
lungen je Variante), wobei die hochsten
Werte am 31.01.07 und die geringsten am
30.10.07 gemessen wurden.

Untersuchungen zur Kalium-Diingung,
Silvaner, Thringen

Neben der N-Diingungsfliche der selben
Lossterrasse mit Silvaner, Pflanzjahr 1974,
wurden seit dem Jahr 2005 auch drei Varian-
ten zur K-Diingung mit je drei Wiederholun-
gen untersucht:

e Kontrolle ohne K-Diingung (Variante 4)
e Diingung von 70 kg K,O/ha (Variante 5)

¢ Diingung von 150 kg K,O/ha (Variante 6)

Die Kalium-Diingung erfolgte am 17.04.07
mit Kaliumsulfat. Der Austrieb des Silvaners
war sehr ungleichméBig. Bis zu 21 Au-
gen/Stock auf zwei Bogreben waren ange-
schnitten. Im Jahr 2007 wurde im K-
Diingungsversuch kein N-Diinger ausge-
bracht.

Zum Bliitetermin waren die Blatter aller Va-
rianten deutlich griiner und wiesen héhere N-
Tester-Werte und hohere N-Gehalte auf als
zu den spidteren Untersuchungsterminen
(Tab. 9). Die Stickstoffgehalte der Rebblatter
betrugen zur abgehenden Bliite 2007 durch-
schnittlich 2,9 % der Trockenmasse und san-
ken bis zum Weichwerden auf 1,6 % N und
bis zum ,,Termin 60 °Oechsle* auf 1,4 % N.
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Die Kalium-Gehalte stiegen von 1,4 % der
Trockenmasse zum Bliitetermin unabhéngig
von der K-Diingung auf 1,6 bis 1,8 % K zur

Veraison und betrugen zum ,,Termin
60 °Oechsle* noch 1,4 bis 1,6 % (Tab. 9).

Tab. 9: Blattfirbung (N-Tester), N-und K-Gehalt von Rebbliittern (in % der Trockenmasse) zu ver-
schiedenen Terminen bei unterschiedlicher K-Diingung, Silvaner, Ihringen
Variante Bliite (24.05.07) Veraison (19.07.07) 60 °Oechsle (20.08.07)
(s.0) N-Tester N% K%  N-Tester N% K%  N-Tester N % K %
4 (0K) 346 2,9 1,4 292 1,7 1,8 241 1,3 1,4
5 (70K) 339 2,9 1,4 255 1,6 1,6 258 1,4 1,5
6 (150K) 334 2,8 1,4 256 1,6 1,7 280 1,5 1,6
Mittelwert 340 2,9 14 268 1,6 1,7 260 1,4 1,5
Die  Traubenertrige der Lese vom  Bei der Botrytisbonitur vom 06.09.07 wurde
29.09.2007 waren mit durchschnittlich kein Unterschied zwischen den Varianten

308 kg/Ar sehr hoch (Tab. 10), wobei auch
hier die relativ zahlreichen Fehlstocke nicht
in die Ertragsermittlung einbezogen wurden.
Auch in Variante 4 (ohne Kaliumdiingung
seit 2005) erreichte der Traubenertrag
314 kg/Ar. Die Mostgewichte nahmen mit
steigender K-Diingung etwas zu (von 78 auf
82 °Oechsle). Alle Varianten aus dem am
29.09.07 gelesenen K-Diingungsversuch
wiesen hohere Mostgewichte auf (durch-
schnittlich 80 °Oechsle) als die 10 Tage zu-
vor gelesenen Varianten 7-9 (aus dem bereits
erwahnten  angrenzenden  N-Diingungs-
versuch, ebenfalls Silvaner), die im Mittel
nur 74 °Oechsle erreicht hatten (s. Tab. 8).

mit unterschiedlicher K-Diingung festge-
stellt. Bis zum 25.09.07 nahm der Botrytis-
befall in allen Varianten zu (Tab. 10). Im
Jahr 2007 wurde die Hefe Oenoferm und
50 g/hl des Hefenéhrstoffpraparats Vitamon
Combi verwendet. Bei der Verkostung des
2007er Weines am 15.04.08 wurde die Vari-
ante ohne K-Diingung signifikant am
schlechtesten bewertet. Am besten schnitt
die mittlere K-Diingungsstufe ab (mit
70 kg K,O/ha). Alle Weine wurden als Qua-
litaitswein eingestuft (mit durchschnittlich
1,6 bis 2,1 Punkten nach dem DLG-
Schema).

Tab. 10: Traubenertrag, Mostanalysen, und Botrytisbefall (Bonituren am 6.9.07 und 25.9.07) Silvaner,

Ihringen, Lese am 29.09.2007

Variante Trauben- Mf)stgewicht NOPA Ge.samtséiure Botlj.ytis Bgtrytis .

(s.0.) ertrag :)m Most [mg/1] im Most Befallsstirke [%] Befallshiufigkeit [%]
[kg/Ar] [°Oechsle] [g/1] 06.09. und 25.09.07 06.09. und 25.09.07

4 (0K) 314 78 179 8,1 0,2 0,6 2,7 16

5 (70K) 290 80 192 7,7 0,2 0,5 2,7 19

6 (150K) 319 82 186 7,4 0,3 0,6 4,3 20

Mittelwert 308 80 186 7,7 0,2 0,6 32 18

Untersuchungen zum Einsatz unterschied-
licher N-Diinger, Scheurebe, Ihringen

Seit 2003 werden in einer élteren Rebanlage
mit Scheurebe am Standort Blankenhorns-
berg, ,,Balschental®, auf einem kalkreichen
schluffigen Lehm Untersuchungen zur Aus-
wirkung folgender N-Diingungsvarianten

(mit je vier Wiederholungen) auf den Nitrat-
und Ammoniumgehalt sowie den pH-Wert
des Bodens durchgefiihrt:

1. Schwefelsaures Ammoniak
2. Ammonsulfatsalpeter
3. Harnstoff
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4. Kalkammonsalpeter
5. Kalksalpeter
6. Entec 26 (26 % N, 13 % S).

Die N-Diingung erfolgte bei allen Varianten
am 09.05.07 mit jeweils 60 kg N/ha. 2007
wurden die begriinten Gassen mehrmals ge-
mulcht und es erfolgte keine Bodenbearbei-

tung. Die Bodenproben wurden am 11.06.07
separat aus den naturbegriinten und den im
Jahr 2005 eingesédten Gassen entnommen; ab
17.07. wurden nur noch die dauerbegriinten
Gassen beprobt. Am 07.09.2005 war in jeder
zweiten Gasse Winterwicke und Winter-
roggen eingesidt worden, 2006 und 2007 er-
folgte keine Einsaat.

Tab. 11: Blattfirbung (N-Tester) und N-Gehalt von Rebbliittern (in % der Trockenmasse) zu verschie-
denen Terminen bei unterschiedlichen N-Diingern, Scheurebe, Ihringen

Variante Bliite (29.05.07) Veraison (31.07.07) 60 °Oechsle (28.08.07)

(s.0.) N-Tester N % N-Tester N % N-Tester N %

1 377 3,0 421 2,2 483 2,2

2 384 3,0 433 2,3 477 2,2

3 387 3,1 409 2,1 460 2,2

4 388 3,2 429 2,2 484 2,3

5 380 3,0 427 2,1 464 2,3

6 391 3,1 415 2,0 456 2,3
Mittelwert 385 3,1 422 2,2 471 2,3

Die Entwicklung der Nitrat-N-Gehalte im
Boden (0 - 60 cm) war bei den meisten Vari-
anten recht dhnlich (Abb. 11). Die hochsten
Nitratgehalte wurden bei fast allen Varianten
im Juni gemessen. Nur Variante 2 (Ammon-
sulfatsalpeter) erreichte den hochsten Wert

erst im Juli (59 kg Nitrat-N/ha im Mittel von
vier Wiederholungen) - bei sehr groflen Un-
terschieden zwischen den ,,Wiederholungen®
(Minimum 39, Maximum 105 kg Nitrat-
N/ha).

100
—«&— Var. 1 DB Schwefelsaurer Ammoniak
20 —@— Var. 2 DB Ammonsulfatsalpeter
e \/ar. 3 DB Harnstoff
—_ 80 —a— \Var. 4 DB Kalkammonsalpeter
g 70 —o—V\ar. 5 DB Kalksalpeter
8 = == = Var.6 DB Entec
o 60 -
<
E’ 50
> 40
1
-
£ 30
20
0

28.03.2007 11.06.2007

17.07.2007 17.10.2007

Abb. 11 Nitratstickstoff im Boden im Jahresverlauf 2007 beim Einsatz verschiedener N-Diinger (am
09.05.07 jeweils 60 kg N/ha) in den Gassen mit Dauerbegriinung, Scheurebe, Ihringen
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Bis Oktober sanken die Nitratgehalte bei al-
len Varianten unter 40, bei vier Varianten
sogar unter 30 kg Nitrat-N/ha. Die Ammoni-
umgehalte im Boden lagen auf einem gerin-
gen Niveau von 7 bis 14 kg Ammonium-

N/ha (0-60 cm). Die Variante mit Kalk-
salpeter wies die geringsten Ammonium-N-
Gehalte auf (7 - 8 kg Ammonium-N/ha in 0 -
60 cm).

2.1.5.2 Nitratdynamik von ScChALVO-Vergleichsflichen

Die Nitratdynamik von weinbaulichen Ver-
gleichsflachen in Nitratproblem- oder Nitrat-
sanierungsgebieten in verschiedenen Regio-
nen Baden-Wiirttembergs wurde im Zusam-

menhang mit deren Bewirtschaftung und den
geologischen Bedingungen beschrieben und
wird im Vergleichsflachenbericht des MLR
verdffentlicht (FINCK et al. 2007 und 2008).

2.1.5.3 Einfluss der Bodenpflege in Junganlagen auf den Rebwuchs und die Nit-

ratdynamik im Boden
Bodenpflegeversuch in Burkheim

In einem Jungfeldversuch auf einem tief-
griindigen schluffigen Lehm in Burkheim am
Kaiserstuhl, mit Pflanzung im Mai 2005, wa-
ren drei Bodenpflegevarianten angelegt wor-
den, die im Jahr 2006 in weitere Varianten
unterteilt wurden (Tab. 12). Im Jahr 2006
(2. Standjahr) wurde der Boden in Variante 1
und 3 am 05.05.06 und 03.07.06 alternierend
in jeder 2. Gasse mit einer Frdse flach und
grob bearbeitet (Variante la und 3a). In den
anderen Gassen dieser Varianten wurde die
»Naturbegriinung® am 16.05.06 und 03.07.06

sowie nochmals Ende August gemulcht (Va-
riante 1b und 3b). Im Jahr 2007
(3. Standjahr) erfolgte in den Varianten 1
und 3 keine Bodenbearbeitung; es wurde 3
Mal gemulcht.

In Variante 2 erfolgte nach dem 25.05.05
keine Bodenbearbeitung mehr. Die am
16.06.05 aufgebrachte Strohabdeckung wies
im Laufe des Jahres 2006 immer grofere
Liicken auf und war im Laufe des Jahres
2007 nahezu ,,aufgebraucht®.

Tab. 12: Bodenpflege im Pflanzjahr, im 2. und 3. Standjahr in Burkheim

Variante Pflanzjahr (2005) 2. Standjahr (2006) 3. Standjahr (2007)
1 ,offener” Boden, ganz-  1a: Bodenbearbeitung (Frase) 05.05.06  Mulchen ganzfldchig
flichig Kreiselegge am  und 03.07.06 in jeder 2. Gasse (16. Mai, 8. Juni und An-
25.05. und ca. 15.07.05 1y in den anderen Gassen keine Boden- ang August)

bearbeitung, sondern 3 Mal Mulchen der
Naturbegriinung (16. Mai, 3. Juli und
Ende August 2000)

2 Strohabdeckung jede
Gasse ab 16.06.05

3 Phacelia-Einsaat, jede
Gasse am 25.05.05

beitung

weiterhin ganzflachig ohne Bodenbear-

3a: Bodenbearbeitung am 05.05.06 und
03.07.06 in jeder 2. Gasse

Weiterhin ganzflachig ohne
Bodenbearbeitung

Phacelia ist noch zu
10-20 % vorhanden

3b: in den anderen Gassen keine Boden-
bearbeitung, sondern Naturbegriinung,
(ca. 30 % Phaceliaanteil), Mulchtermine
wie in Variante 1b (s.0)

Auf eine Stickstoffdiingung war im Pflanz-
jahr 2005 verzichtet worden, da der Humus-
gehalt im Oberboden 2,7 % betrug. Im 2.

Standjahr wurde am 08.06.06 einheitlich bei
allen Varianten 52 kg N/ha (2 kg Ammon-
sulfatsalpeter je Ar) gediingt. Im Jahr 2007
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wurde wie im Pflanzjahr auf eine N-
Diingung verzichtet.

Eine Magnesiumdiingung erfolgte im Pflanz-
jahr und am 19.04.06 auf der gesamten Ver-
suchsfliche mit 102 kg MgO/ha (nach Emp-
fehlung der LUFA Augustenberg auf Grund
der Bodenuntersuchung). 2007 wurde 33 kg
MgO/ha (1,3 kg Kieserit je Ar) gediingt.
GemilB Diingeempfehlungen wurden von
2005 bis 2007 keine P-, K- und B-Diinger
ausgebracht. Wegen starker Eisenmangelch-
lorose wurden die Reben in Variante 2 (mit
Strohabdeckung) am 14. Juni 2006 zusitz-
lich mit einem Eisenchelat (10 g Lebofer je
Rebe) gediingt. Die Bodenstruktur war in
Variante 2 mit Strohabdeckung deutlich bes-

ser (lockerer) als in den anderen beiden Va-
rianten.

Der Rebwuchs in den Varianten mit ,,offe-
nem Boden* und mit Strohabdeckung war im
Pflanzjahr kréftig bis zu mastig (Tab. 13).
Bei FEinsaat von Phacelia in allen Gassen
wuchsen die Reben im Pflanzjahr und auch
im 2. Standjahr schwécher als in den beiden
anderen Varianten; im Friithjahr 2006 wiesen
sie aber weniger Chlorose auf als die Reben
mit Strohabdeckung. In den Varianten ohne
Strohabdeckung (1 und 3) war am 29.06.06
deutlich  Trockenstress  sichtbar. ~Am
28.08.06 waren - nach ergiebigen Nieder-
schldgen im August - relativ viele Trauben
faul.

Tab. 13: Einfluss der Bodenpflege auf die Wiichsigkeit im Pflanzjahr, im 2. und 3. Standjahr in Burk-

heim
Bodenpflege- Wiichsigkeit im Pflanzjahr . . .
variante (2005) Im 2. Standjahr (2006) im 3. Standjahr (2007)
o . Schnittholzgewicht* Schnittholzgewicht*
Trle[lzrlle]lnge Trlebd[lirrl;lll]messer [dt TM/ha] [dt TM/hal]
Mittel (Min.-Max.) Mittel (Min.-Max.)
1 ,,offener” Boden 3,0 8,1 5,7 (5,5-5,8) 18 (14-24)
2 Strohabdeckung 2,6 8,3 5,5 (3,9-7,3)** 13 (10-17)
3 Phacelia 1,0 5,1 4,5 (3,9-5,0) 11 (5-16)

* Schnittholzgewicht in dt Trockenmasse/ha, 27.02.2007 fiir 2006 und 16.01.2008 fiir 2007

** ungleichméBiger Wuchs bei Strohabdeckung im Jahr 2006 wegen Eisenmangelchlorose

Im Mai 2005 gepflanzte Hochstammreben in Burkheim am Kaiserstuhl,

Rebsorte: Grauer Burgunder, Klon FR 149 auf Unterlage 5SBB; Untersuchungen an 48 Reben je Variante

Der Traubenertrag erreichte bei der Lese
(13.09.2007) 118 kg/Ar bei Variante 1 und
115 kg/ar bei Variante 2 und 3. Beziiglich
Botrytis wiesen diese Varianten am
06.09.2007 kaum Unterschiede auf. Bei den
Varianten 1 und 2 betrug die Befallsstirke
7 bis 8 % , bei Variante 3 war sie mit 12 %
etwas hoher. Die Befallshdufigkeit mit
Botrytis lag zwischen 26 und 34 %, wobei
Variante 2 die geringste und Variante 3 die
hochste Befallshaufigkeit aufwies.

Die Nitratgehalte im Boden (0 - 90 cm) wa-
ren bei allen Varianten im Februar 2006, d.h.
zu Beginn des 2. Standjahres, relativ hoch
(ca. 117 kg Nitrat-N/ha bei Variante 3 mit
ganzflachiger Phaceliaeinsaat 2005 und

ca. 218 kg Nitrat-N/ha bei Variante 1 mit
,offenem Boden®). Im Verlauf des Jahres
2006 sanken sie jedoch bis Dezember auf 23
bis 51 kg Nitrat-N/ha bei allen Varianten mit
Ausnahme von Variante 2 mit ganzflachiger
Strohabdeckung (s. Abb. 12). Bei Variante 1
und 3 waren die Nitratgehalte in den Gassen
mit Bodenbearbeitung (Variante la und 3a)
im Mai 2006 hoéher als in den Gassen ohne
Bodenbearbeitung (Variante 1b und 3b). Va-
riante 2 mit Strohabdeckung wies, wie zum
Jahresende 2006, auch zu Jahresbeginn 2007
die hochsten Nitratgehalte auf (99 kg Nitrat-
N/ha am 30.01.07); im Verlauf des Jahres
2007 sanken diese jedoch und lagen ab dem
05.10.07 unter 20 kg Nitrat-N/ha (in 0 - 90
cm Bodentiefe). Bei allen anderen Varianten



-50 -

lagen die Nitratgehalte von Januar bis Ende
April 2007 bei maximal 43 kg Nitrat-N/ha.
Nur Variante 3b (mit Phaceliaeinsaat 2005,
im Jahr 2007 drei mal gemulcht) zeigte bis
zum 29.06.07 einen groferen Anstieg auf

72 kg Nitrat-N/ha. Ab 05.10.07 wiesen alle
Bodenpflegevarianten der Junganlage im
3. Standjahr sehr geringe Nitratgehalte von
maximal 32 kg Nitrat-N/ha auf.

250
- -¢- - Burkheim offen; 1b
¢ —e— Burk. offen gefrast; 1a
200 > —e— Burkheim Phacelia; 3b

- -A - Burk. Phac. Gefrast; 3a
—aA—Burkheim Stroh; 2

Nitrat-N kg/ha 0 - 90 cm

50 A

0
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Abb. 12: Nitratstickstoff im Boden im Jahresverlauf 2006/2007 bei unterschiedlicher Bodenpflege in ei-

ner Junganlage in Burkheim (Varianten s.o.)

2.1.5.4 Kompostversuch

Seit 1999 wird im Rahmen eines fiir neun
Jahre geplanten FDW-Ringversuches die
N-Nachlieferung bei Ausbringung verschie-
dener Komposte und Kompostmengen unter-
sucht. Die Untersuchungsfliche ,,Folienter-
rasse* am Blankenhornsberg, Reblage Burg-
halde, mit Blauem Spétburgunder, Pflanzjahr
1974, sandiger Schluff, wies zu Versuchsbe-
ginn einen sehr geringen Humusgehalt von
0,9 bis 1,5 % in 0 - 30 cm und sehr hohe pH-
Werte von 7,7 bis 8,2 auf.

Folgende Varianten werden jeweils in vier

Wiederholungen gepriift:

1. Kontrolle ohne Kompost mit minerali-
scher N-Diingung von jéhrlich 60 kg N/ha

2. Bioabfallkompost aus Wiirzburg, 30t
Trockenmasse/ha alle 3 Jahre

3. Bioabfallkompost aus Wiirzburg, 50t
Trockenmasse/ha alle 3 Jahre
4. Bioabfallkompost aus Singen, 30t Tro-

ckenmasse/ha alle 3 Jahre

Die Kompostausbringung erfolgt jeweils fiir
einen Zeitraum von drei Jahren (bei den Va-
rianten 2 und 4 mit den nach der Bioabfall-
verordnung maximal zuldssigen Mengen).
Nach erstmaliger Ausbringung 1999 wurde
2002 und nochmals im Mirz 2005 Kompost
in den Varianten 2 bis 4 ausgebracht. Die
mineralische N-Diingung in der Kontrolle
erfolgte jahrlich mit 60kg N/ha (am
27.04.2005 mit Ammonsulfatsalpeter, am
12.04.06 mit Entec 26 und am 16.04.07 mit
Kalkammonsalpeter). In den Jahren 2006
und 2007 wurde auf eine Bodenbearbeitung
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und Einsaat verzichtet. Am 07.09.05 war bei
allen Varianten in jeder zweiten Gasse Win-
terwicke + Roggen eingesdt worden (seit
September 1998 in denselben Gassen). In
den anderen Gassen wurde seit Versuchsbe-
ginn die natiirliche Dauerbegriinung (iiber-
wiegend Gréser) nur gemulcht.

Zu drei Terminen wurde der N-Gehalt im
Blatt und an denselben Blattern auch die
Blattfarbung mit einem N-Tester gemessen.
Zum ,, Termin abgehende Bliite” lag der N-
Gehalt im Rebblatt bei den Varianten 1, 3
und 4 mit 2,6 % N in der Trockenmasse
leicht hoher als bei Variante 2 mit einem N-
Gehalt von 2,5 % (Tab. 14). Zum Weich-
werden sank der N-Gehalt bei allen Varian-
ten auf 1,9 % und blieb bis zum ,,Termin
60 °Oechsle* relativ stabil bei 1,9 bis 2,0 %
der Trockenmasse. Zur Bliite lag der Chlo-
rophyllindex (N-Tester-Wert) bei 397 bis
415, zur Veraison bei 464 bis 502 und zum
,,Termin 60 °Oechsle” bei 456 bis 482. Die

Rebblitter waren somit bei allen Varianten
und Terminen heller geférbt als im Vorjahr.
Variante 2 wies dabei durchgéngig die hells-
ten Blitter bzw. niedrigsten N-Testerwerte
und ebenso den jeweils geringsten N-Gehalt
auf. Nach Spring 2001 gilt fiir Pinot noir
(Blauer Spitburgunder) zur Veraison ein
Chlorophyllindex (N-Tester-Wert) von 500
bis 580 als normal. Die Varianten 3 und 4
lagen zur Veraison an der Untergrenze dieses
,Normalbereiches*, die Variante 1 und 2 et-
was darunter (siche Tab. 14, Spalte 4). Vari-
ante 1 (Kontrolle ohne Kompost, aber mit
mineralischer N-Diingung von jahrlich 60 kg
N/ha) und Variante 2 (mit Bioabfallkompost
aus Wiirzburg, 30 t Trockenmasse/ha alle 3
Jahre) wiesen im Juli 2007 nicht nur etwas
hellere Blitter, sondern auch die geringsten
Nitratgehalte im Boden auf (s. Abb. 13). Die
N-Gehalte im Rebblatt sowie weitere Néhr-
stoffgehalte wurden in der Forschungsanstalt
Geisenheim untersucht.

Tab. 14: Blattfirbung (N-Tester) und N-Gehalt im Rebblatt zu verschiedenen Terminen, Blauer Spét-

burgunder, Kompostversuch, Ihringen 2007

Variante Bliite (24.05.07) Veraison (25.07.07) 60 °Oechsle (21.08.07)
(s.0.) Blattfarbung N % Blattfarbung N % Blattfarbung N %

1 404 2,6 483 1,9 464 2,0

2 397 2,5 464 1,9 456 1,9

3 414 2,6 502 1,9 460 1,9

4 415 2,6 500 1,9 482 1,9
Mittelwert 407 2,6 487 1,9 465 1,9

Die Schnittholzgewichte lagen im Januar
2008 mit 14 bis 17 dt Trockenmasse je ha
(bzw. 26 bis 31 dt Frischmasse je ha, bei ei-
nem Wassergehalt von 46 %) auf einem &hn-
lichen, normalen Niveau wie im Vorjahr.
Variante 4 wies - im Gegensatz zum Vorjahr
- die geringsten Schnittholzgewichte (14 dt
TM/ha) auf.

Die Traubenertrige der Lese vom 12.09.07
lagen zwischen 73 und 84 kg/Ar im Mittel
von vier Wiederholungen (Tab. 15). Son-
nenbrandgeschidigte Trauben(teile) wurden
verworfen (bei den Angaben zum Traubener-
trag nicht mit beriicksichtigt). Die Mostge-

wichte erreichten 85 bis 86 °Oechsle und die
Gesamtsdure im Most 10,8 bis 11,4 g/l. Der
Gehalt an hefeverwertbaren N-Verbindungen
(NOPA) war wie in den Vorjahren bei Vari-
ante 1 und 2 etwas geringer als bei den Vari-
anten 3 und 4 und insgesamt auf einem ge-
ringeren Niveau als im Vorjahr. Alle Varian-
ten wiesen 2007 nur wenig Botrytis auf. Die
Versuchslese musste relativ friih erfolgen, da
diese Spatburgunderfliche im Staatsweingut
zur Produktion von Sektgrundwein einge-
plant war. 2007 wurde die Hefe NT 50 und
50 g/hl des Hefendhrstoffpriaparats Vitamon
Combi verwendet.
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Tab. 15: Ernteergebnisse (12.09.07) und Botrytisbefall (12.09.07), Blauer Spétburgunder, Kompostver-

such, Ihringen

Variante Traubenertrag Mostgewicht NOPA* Botrytjs Botl'".ytis .
(5.0) gesamt [*Occhsle im Most] [mg/l] Befallsstiirke  Befallshaufigkeit
[kg/Ar] [%] [%]
1 84 86 191 0,6 6
2 73 85 177 0,9 9
3 68 85 206 0,6 7
4 69 86 218 0,6 7
Mittelwert 73 86 198 0,7 7

* NOPA = Nitrogen by ortho-Phthalaldehyd (GrapeScan Fa. Foss)

Bei der Verkostung des 2007er Spétburgun-
ders am 15.04.08 wurde Variante 2 signifi-
kant am besten und Variante 1 tendenziell
am schlechtesten bewertet. Alle 2007er Wei-
ne wurden als Qualititswein eingestuft (mit
1,6 bis 1,9 Punkten nach dem DLG-
Schema).

Bei der Verkostung des als Ros¢ ausgebau-
ten 2006er Weines am 15.04.08 wurden zwar
signifikante Unterschiede zwischen einzel-
nen Varianten festgestellt, in zwei Wiederho-
lungen der Verkostung erfolgten jedoch un-
terschiedliche Bewertungen. Ein Mal wurde
Variante 3 am schlechtesten bewertet, beim
ndchsten Mal jedoch Variante 4. Bei dem

Wein mit der schlechtesten Bewertung wur-
de jeweils etwas stiarker Bockser festgestellt.
Die 2006er Weine der Varianten 1, 2 und 4
wurden immer als Qualititswein eingestuft
(mit 1,5 bis 1,7 Punkten nach dem DLG-
Schema). Der 2006er Wein der Variante 3
wurde ein  Mal als  Qualititswein
(1,5 Punkte), ein anderes Mal jedoch nur als
Tafelwein (1,4 Punkte) bewertet.

Abb. 13 zeigt die Nitratdynamik in den Jah-
ren 2005 bis 2007 in den Gassen mit natiirli-
cher Dauerbegriinung (liberwiegend Griser),
in denen seit 1999 keine Bodenbearbeitung
stattfand.
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Abb. 13 : Einfluss von Kompostmengen und -herkiinften auf die Nitratgehalte im Boden in den Gassen
mit Dauerbegriinung, Ihringen, 2005 bis 2007 (dritte Kompostausbringung Miirz 2005).
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Die Kontrolle ohne Kompostdiingung (Vari-
ante 1 mit 60 kg N/ha) wies in den drei Jah-
ren einen &dhnlichen Nitratverlauf auf wie
Variante 2, die alle drei Jahre (zuletzt Mitte
Mirz 2005) mit Bioabfallkompost aus
Wiirzburg, 30t Trockenmasse/ha gediingt
wurde. Die mit derselben, nach der Bioab-
fallverordnung maximal zuldssigen Menge,
aber einem anderen Bioabfallkompost aus
Singen gediingte Variante 4 wies dagegen
deutlich hohere Nitratgehalte im Boden auf.
In Variante 3, mit der tiberhdhten Ausbrin-
gungsmenge von 50 t Trockenmasse/ha Bio-
abfallkompost aus Wiirzburg, wurden fast

immer die hochsten Nitratgehalte gemessen.
Im Jahr 2005 waren die Nitratgehalte an die-
sem Versuchsstandort zeitweise wesentlich
hoher als in fritheren Jahren; in den darauf-
folgenden Jahren waren sie wesentlich ge-
ringer als 2005.

Die Ammoniumgehalte im Boden lagen auf
einem relativ geringen Niveau von 8 bis
28 kg Ammonium-N/ha (0 - 60 cm), wobei
die Variante mit der hochsten Kompostgabe
in der Regel nicht die hochsten Werte auf-
wies.

2.1.5.5 Blattdiingungsversuch zur Magnesium- und Stickstoffversorgung

Seit 2003 wurden in einer Gutedelanlage in
Pfaffenweiler sechs Varianten zur Mg-Blatt-
diingung, davon eine Variante kombiniert
mit N-Diingung, gepriift. Die erste Blattdiin-
gung erfolgte am 22.05.07 vor der Bliite (im
Stadium BBCH 55), die zweite am 13.06.07
(ca. zum Ende der Bliite, BBCH 69) mit ei-
nem Parzellenspritzgerit.

Folgende Varianten werden jeweils in vier

Wiederholungen gepriift:

1. Kontrolle ohne Mg-haltige Blattdiinger,
nur mit Wasser

2. EPSO Top 2%ige Losung (ca. 12-24 kg
EPSO Top (Bittersalz) je ha und Anwen-
dung)

3. Lebosol Magnesium500

4. Wuxal Magnesium 5 1/ha

5. EPSO Top (2% wie bei Variante 2) +
Harnstoft (0,5 %ig)

6. Harnstoff (0,5 %ig)

4 1/ha

Die N-Diingung iiber den Boden erfolgte im
Mai 2007 mit 70 kg N/ha: Mit dem Misch-
diinger in einer Menge von 5,5 kg/Ar wurden
gleichzeitig auch 30 kg P,0s, 80 kg K,O und
50 kg MgO je ha gediingt. Die natiirliche
Dauerbegriinung wurde seit Versuchsbeginn
in den Gassen gemulcht und im Unterstock-
bereich durch Herbizideinsatz reguliert.

Zu drei Terminen wurde der N- und Mg-
Gehalt im Blatt und an denselben Blittern
auch die Blattfarbung mit einem von YARA

zur Verfiigung gestellten N-Tester gemessen.
Die N-Tester-Werte (Blattfarbung) waren bei
allen Varianten zum ersten Untersuchungs-
termin (30.05.2007) am hochsten (403 -
441), sanken bis zum 25.07.07 auf 337 - 376
und bis zum 22.08.07 weiter auf 329 - 364.
Im Vergleich zum Vorjahr waren die N-
Tester-Werte zu allen Terminen deutlich
niedriger. Dabei wiesen die Varianten 5 und
6 (mit N-Blattdiingung) keine hoéheren N-
Tester-Werte oder N-Gehalte auf als die Va-
rianten ohne N-Blattdiingung (Tab. 16). Die
N-Gehalte im Rebblatt sanken bei allen Va-
rianten von 2.4-2.6% N in der Trocken-
masse (am 30.05.07) auf 1,7% (am
25.07.2007). Dieser Wert blieb zum ,,Termin
60 °Oechsle* (22.08.07) bei den Varianten 3
bis 6 konstant und verdnderte sich auch bei
den Varianten 1 und 2 nur geringfligig. Wie
im Vorjahr waren die Magnesiumgehalte in
den Varianten1 und 6 (ohne Mg-Blatt-
diingung) zu allen Terminen am geringsten
(0,14-0,17% Mg in der Trockenmasse).
Bei den Varianten mit Mg-Blattdiingung
(Varianten 2 bis 5) stieg der Mg-Gehalt da-
gegen vom 30.05.07 bis 25.07.07 von 0,16 -
0,17 auf 0,18 - 0,22 % Mg in der Trocken-
masse und nahm bei einzelnen Varianten bis
zum 22.08.07 geringfiigig zu (auf 0,20 -
0,22 % Mg). Die N-Gehalte im Rebblatt
sowie weitere Néhrstoffgehalte wurden in
der Forschungsanstalt Geisenheim unter-
sucht.
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Tab. 16: Blattfirbung (N-Tester), N- und Mg-Gehalt von Rebblittern (in % der Trockenmasse) zu ver-
schiedenen Terminen, Gutedel, Blattdiingungsversuch, Pfaffenweiler 2007

Variante Bliite (30.05.07) Veraison (25.07.07) 60 °Oechsle (22.08.07)
(8-0) feliﬂ)aﬁ;g N% Mg% f:;{f;;g N% Mg % fz]igr‘lba;;g N%  Mg%
1 441 2,5 0,14 372 1,7 0,14 352 1,6 0,15
2 403 2,4 0,16 337 1,7 0,21 354 1,8 0,20
3 438 2,5 0,16 352 1,7 0,18 349 1,7 0,21
4 426 2,6 0,16 370 1,7 0,20 360 1,7 0,20
5 425 2,5 0,17 343 1,7 0,22 329 1,7 0,22
6 439 2,5 0,15 376 1,7 0,14 364 1,7 0,17
Mittelwert 429 2,5 0,16 358 1,7 0,18 351 1,7 0,19

Die  Traubenertrige der Lese vom und somit das Niveau fiir Qualititswein
02.10.2007 lagen zwischen 219 wund (Mindestmostgewicht von 63 °Oechsle fiir
287 kg/Ar im Mittel von vier Wiederholun-  Gutedel). Die Mostsduregehalte betrugen 5,5
gen (Tab. 17). Die zusitzlich zum verwertba-  bis 6,1 g/l. Der Gehalt an hefeverwertbaren
ren Ertrag ermittelten Gewichte der Trauben = N-Verbindungen (siche NOPA) war bei den
mit Stiellihme betrugen 3,2 bis 9,5 kg/Ar -  Varianten 1, 2 und 6 etwas hoher als bei den
ohne erkennbaren Einfluss der Mg-Blattdiin- anderen Varianten. Alle Varianten wiesen
gung. Dabei lag die Stiellihme-Befalls- bei der Botrytisbonitur am 18.09.07 etwas
hiufigkeit zwar bei 8 bis 15 %, die Befalls-  Botrytis auf (Befallsstirke von 2 -4 % und
starke jedoch nur bei 0,8 bis 1,6 %. Die  Befallshidufigkeit um 28 %).

Mostgewichte erreichten 72 - 74 °Oechsle

Tab. 17: Traubenertrag, Mostanalysen, und Botrytisbefall (Bonitur am 18.09.07) Gutedel, Pfaffenweiler,
Lese am 02.10.2007

. Mostge- “ . Botrytis  Botrytis
Vartate Gl Tramhen Rt NOPAC gl D0 Gy Befils Beful
o [kg/Ar]  [kg/Ar] im Most £ (1 g1 (g1 [%] [%g]
1 255 4,8 72 133 6,1 3,8 4,8 4 31
2 238 8,5 74 135 5,6 3,5 4,7 2 25
3 220 3.3 73 115 5,6 3.5 4,6 2 30
4 229 8,6 74 116 5,5 3,4 4,6 3 27
5 287 9,5 72 126 6,0 3,7 4,7 3 26
6 219 3,2 73 132 5,9 3,7 4,7 2 26
Mittelwert 241 6,3 73 126 5,8 3,6 4,7 3 28

* NOPA = Nitrogen by ortho-Phthalaldehyd

Bei der Verkostung des 2007er Gutedels am  Variante 3 (Lebosol Magnesium) erreichte
15.04.08 wurde die Kontrolle in einer Wie-  durchschnittlich nur 1,3 Punkte (bei etwas
derholung signifikant, in einer weiteren Ver-  stirkerem Bdckser); beim Jahrgang 2005
kostung jedoch nicht signifikant am besten  war diese Variante etwas besser als die ande-
und Variante 2 (EPSO Top) ein Mal signifi- ren Varianten bewertet worden (1,7 Punkte
kant am schlechtesten bewertet. Fast alle Va-  nach dem DLG-Schema).

rianten wurden als Qualititswein eingestuft

(1,5 bis 2,0 Punkte nach dem DLG-Schema).
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Chloroseversuch in Pfaffenweiler seit 2003

Der im Jahr 2003 begonnene Chlorosever-
such auf einem kalkreichen Standort in Pfaf-
fenweiler mit der Rebsorte Spétburgunder
wurde 2007 fortgesetzt. Wie in den Vorjah-
ren wurde der Einfluss verschiedener Diinger
auf die Eisenmangelchlorose untersucht. Die
Bodendiingung mit einem Eisenchelat (Vari-
ante 3 mit Basafer) wurde mit der Wirkung
verschiedener Kali- und Stickstoffdiinger-
formen mit folgenden Varianten verglichen:

e Variante 1: Kalkammonsalpeter + Kali-
chlorid

e Variante 2: Kalkammonsalpeter + Kali-
sulfat

e Variante 3: Kalkammonsalpeter + Basafer

e Variante 4: Entec 26

e Variante 5: Kalkammonsalpeter

Die Stickstoffdiingung erfolgte am 16.04.07
bei allen Varianten (auBler Variante 4) je-
weils mit 80 kg N/ha mit Kalkammonsalpe-
ter, in Variante 4 mit Entec 26. Kalichlorid
(Variante 1) und Kalisulfat (Variante 2)
wurden am 13.04.07 mit jeweils 120 kg
K,0O/ha gediingt. Ein Eisendiinger wurde nur
in Variante 3 mit Basafer am 09.05.07 aus-
gebracht (20 g je Rebstock in 1 1 Wasser).

Im Jahr 2007 mit einer sehr frithen Rebent-
wicklung aufgrund der ungewdhnlich hohen
Temperaturen im April trat bereits ab Mai
stairker Chlorose auf. Zu zwei Terminen
wurde jeweils fiir 24 Reben je Parzelle in

vier Wiederholungen (insgesamt 96 Reb-
stocke je Variante) die Befallshdufigkeit und
Befallsstirke ermittelt. Neben dem Umfang
der Blattverfarbung wurde auch das Ausmaf
von Verrieselungsschiaden bei der Bonitur
beriicksichtigt.

Bei der Chlorosebonitur am 28.06.07 wiesen
bei Variante 3 (KAS + Basafer) 74 % der
Reben keine Chlorose auf und nur wenige
zeigten leichte Chlorosesymptome (s. Tab.
18, Befallsstufe 1). Keine Rebe in dieser Va-
riante war ganz chlorotisch (Stufe 4). Auch
in den Vorjahren wies diese Variante mit
Basafer die wenigsten chlorotischen Rebsto-
cke auf. Im Gegensatz dazu zeigte Variante 4
(Entec 26) ein weniger gutes Ergebnis.

Bei einer weiteren Chlorosebonitur am
05.09.07 wiesen wiederum die Parzellen der
Variante 3 (mit Diingung des FEisenchelats
Basafer) am wenigsten Chlorose auf. In die-
ser Variante zeigten 89 % der Reben keine
Chlorosesymptome, 9 % der Reben waren
nur leicht chlorotisch (Stufe 1) und nur 2 %
wiesen einen mittleren Chlorosebefall (Stu-
fe 2) auf. Auch in allen anderen Varianten
nahm bis zum 2. Boniturtermin (05.09.07)
die Befallshédufigkeit ab, d.h. der Anteil von
Reben ohne Chlorosesymptome nahm zu
(vgl. Tab. 18 und Tab. 19, jeweils 2. Spalte).
In einzelnen Varianten, insbesondere Varian-
te 4, nahm aber die Befallsstirke, vor allem
die Anzahl von Reben mit starken Chlorose-
symptomen (Stufe 4) zu (Tab. 19).

Tab. 18: Ergebnisse der Chlorosebonitur am 28.06.07; Anzahl Reben (in %) ohne Chlorose und mit un-
terschiedlich starkem Chlorosebefall (Stufe 1 bis 4), Spiatburgunder, Pfaffenweiler

Variante Ohne Stufe 1 Stufe 2 Stufe 3 Stufe 4

(5.0) Chlorose (ca. ¥4 Rebe chlo- (ca. Y2 Rebe (ca. % Rebe (ganze Rebe
’ rotisch) chlorotisch) chlorotisch) chlorotisch)

1. KAS* + Kalichlorid 57 16 16 7 4

2. KAS + Kalisulfat 67 13 8 5 7

3. KAS + Basafer 74 15 10 1 0

4. Entec 26 49 14 24 13 1

5. KAS 72 10 8 2

Mittelwert 64 13 13 3

* KAS = Kalkammonsalpeter
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Tab. 19: Ergebnisse der Chlorosebonitur am 05.09.07; Anzahl Reben (in %) ohne Chlorose und mit un-
terschiedlich starken Chlorosebefall (Stufe 1 bis 4), Spéitburgunder, Pfaffenweiler

Variante Ohne Stufe 1 Stufe 2 Stufe 3 Stufe 4

(s.0) Chlorose (ca. % Rebe chlo- (ca. Y2 Rebe (ca. %2 Rebe (ganze Rebe
’ rotisch) chlorotisch) chlorotisch) chlorotisch)

1. KAS* + Kalichlorid 71 11 4 7 6

2. KAS + Kalisulfat 71 8 10 2 8

3. KAS + Basafer 89 9 2 0 0

4. Entec 26 55 24 5 4 11

5. KAS 78 14 2 4 2

Mittelwert 73 13 5 3 5

* KAS = Kalkammonsalpeter

Chloroseversuch in Miillheim seit 2007

Im Jahr 2007 wurde ein weiterer Chlorose-
versuch auf einem kalkreichen Standort in
Miillheim im Markgréflerland mit der Reb-
sorte WeiBBburgunder begonnen. Die Wir-
kung des Eisenchelats Basafer wurde mit ei-
nem ebenfalls iiber den Boden ausgebrachten
Versuchspriaparat und einem eisenhaltigen
Blattdiinger in den folgenden vier Varianten
verglichen:

e Kontrolle ohne Eisendiingung

¢ Blattdiingung mit Lebosol Eisen
Aminosol (drei Termine, siche unten)

¢ Bodendiingung mit Versuchspriparat (am
06.03.07 mit 20 g je Rebe ausgebracht)

¢ Bodendiingung mit Basafer (am 08.05.07
mit 20 g je Rebe in 1 1 Wasser)

Citrat +

Am 06.03.07 wurde die Bodendiingung mit
dem Versuchspraparat mit 20 g je Rebe auf
feuchten Boden ausgebracht und nicht einge-
arbeitet. Das Eisenchelat Basafer wurde am
08.05.07 mit 20 g je Rebstock in 11 Wasser
in sehr trockenen Boden eingebracht. Die
Blattdiingung mit Lebosol Eisen <™ (5 1/ha)
+ Aminosol (5 l/ha) erfolgte am 21.05.07
(BBCH 55 bzw. ,,Gescheine™ (Infloreszen-
zen vergroBern sich, Einzelbliiten sind dicht
zusammengedringt), am 31.05.07 (BBCH 67
bzw. zur abgehenden Bliite) und nochmals
am 19.06.07 (ca. BBCH 75 bzw. Trauben
hingen, Beeren sind erbsengrof3).

Am 03.05.07 erfolgte bei allen Varianten die
Stickstoffdiingung mit 26 kg N/ha (mit Am-

monsulfatsalpeter) und die Magnesiumdiin-
gung mit 48 kg MgO/ha (1,9 kg Kieserit je
Ar). Auf eine Kalidiingung wurde verzichtet.

Bereits am 3. Mai waren in dieser Flache
Chlorosesymptome in gréflerem Umfang
sichtbar. Auch in anderen Rebfliachen in Ba-
den trat Chlorose im Jahr 2007 schon zu ei-
nem ungewoOhnlich frithen Termin auf - nicht
im Zusammenhang mit nassen Bdden, son-
dern bei einem sehr raschen Wachstum der
Reben. Bei der Chlorosebonitur am 02.07.07
wies die Kontrolle den stirksten Chlorosebe-
fall auf - mit einer Befallshdufigkeit von
durchschnittlich 87 % (78 -100% in den
einzelnen Wiederholungen) und Befallsstér-
ke von durchschnittlich 2,2 (1,8 - 2,8). In den
Varianten ~ Blattdiingung ~ mit  Lebo-
sol Eisen ™ + Aminosol und Bodendiin-
gung mit einem Versuchspriparat war der
Chlorosebefall (Héufigkeit und Befallsstér-
ke) etwas geringer als in der Kontrolle. Die
Variante mit Basafer wies bei der ersten Bo-
nitur mit 35 % Befallshiufigkeit und auch
bei der zweiten Chlorosebonitur am 05.09.07
mit 24 % Befallshdufigkeit deutlich weniger
chlorotische Reben auf als alle anderen Vari-
anten (Tab. 20).

Auch die Befallsstirke war in den mit Basa-
fer behandelten Parzellen sowohl bei der
Bonitur am 02.07.07 als auch am 05.09.07
wesentlich geringer (durchschnittlich 0,6
bzw. 0,5 bei einer Skala von 0 bis 4). Die
Zahl der stirker chlorotischen Reben (Stu-
fe 3 und 4) war in der Basafer-Variante zu
beiden Terminen sehr gering (8 % Anfang
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Juli und 5 % im September); bei den anderen
Varianten waren dagegen wesentlich mehr
Reben stirker chlorotisch (Stufe 3 und 4).
Von Anfang Juli bis September nahm zwar
der Prozentsatz von Reben mit stirkerer
Chlorose in der Kontrolle von 46 % auf
34 % ab, in der Blattdiingungsvariante mit
Lebosol Eisen “™ von 42 auf 32 % und in
der Variante mit dem Versuchsprédparat von
35 auf 20 %; diese Varianten wiesen aber in
der Bonitur am 5. September zusétzlich noch
einen beachtlichen Prozentsatz von Reben

mit Eutypa- und gleichzeitig starken Chloro-
sesymptomen auf (14 % in der Kontrolle, 11
% in der Blattdiingungsvariante mit Lebosol
Eisen “"™und 15 % in der Variante mit dem
Versuchspriparat. In der mit Basafer behan-
delten Variante wies dagegen im September
2007 nur 1 % der Reben Eutypa- und gleich-
zeitig starke Chlorosesymptome auf. Neben
Chlorose wurde auch der sichtbare Befall mit
Eutypa lata am 05.09.07 von Referat 13 bo-
nitiert und durch weitere Untersuchungen

von Referat 11 (Pflanzenschutz) ergénzt.

Tab. 20: Chlorose - Befallshiufigkeit (BH) und Befallsstirke (BS), Bonituren am 03.05.07, 02.07.07 und

05.09.07, Weilburgunder, Miillheim

Variante Chlorosebonitur Chlorosebonitur Chlorosebonitur
(5.0.) am 03.05.07 am 02.07.07 am 05.09.07
BH BS BH BS BH BS
Kontrolle 26 0,7 87 2,2 81 2,2
S Y
Versuchspriparat 26 0,8 72 1,8 64 1,7
Basafer 19 0,5 35 0,6 24 0,5
Mittel 26 0,8 70 1,7 61 1,6

* Befallsstirke:
Stufe 0 = keine Chlorose,

Stufe 1 = leichte Chlorose bzw. ca. ¥ der Rebe chlorotisch

Stufe 2 = ca. 1/2 Rebe chlorotisch
Stufe 3 = ca. 3/4 Rebe chlorotisch
Stufe Boniturnote 4 = ganze Rebe chlorotisch

2.2 OENOLOGIE

2.2.1 Mikrobiologie, Oenologie

2.2.1.1 Auftragsuntersuchungen fiir Dritte

(DR. JURGEN SIGLER)

Von Weingiitern, Winzergenossenschaften,
Zulieferbetrieben, Versicherungen usw. wer-
den verschiedentlich Priifungen auf Triibun-
gen, Korkschmecker, Ausldufer und derglei-
chen sowie sonstige analytische, mikrosko-
pische und sensorische Analysen in Auftrag
gegeben.

Ein gewisses Problem im Herbst 2007 war -
wie 2003 - die Entwicklung unerwiinschter
Mikroorganismen wiahrend der Gérung und

des Biologischen Siureabbaus (BSA). Nicht
wenige der teils hochreifen Partien waren
gekennzeichnet durch niedrige Sduregehalte
und hohe pH-Werte bis iiber 4 vor allem in
Maischen und Jungweinen, besonders bei der
Vergidrung von Spatburgunder im Druck-
tank. Bei diesen Bedingungen vermochten
sich bisweilen auch unerwiinschte Bakteri-
engattungen zu entwickeln. In etlichen Fal-
len wurden daher - neben den erwiinschten
Oenokokken - auch Lactobazillen und sogar
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Pediokokken diagnostiziert, die bei diesen
hohen pH-Werten den noch vorhandenen
Restzucker u. a. zu Essigsiure verstoffwech-
seln konnen, weshalb die betreffenden
Weinpartien teils deutlich erhohte Gehalte an
fliichtiger Sédure aufwiesen. Das vermehrte
Auftreten sdurearmer Moste in den vergan-
genen Jahren unterstreicht die Forderung
nach Zulassung der Sduerung, um bereits vor
der Géirung die bisweilen hohen pH-Werte in
einen mikrobiell sicheren Bereich zu drii-
cken.

2.2.1.2 Versuchskellerei

(THORBEN ZIMMERMANN)

Die Aufgaben der Versuchskellerei bestand
2007 im Wesentlichen aus folgenden Berei-
chen:

e Reifemessungen der verschiedenen Reb-
sorten,

e Ausbau der von den verschiedenen Refe-
raten in Auftrag gegebenen und angelie-
ferten Versuchsvarianten,

e analytische und sensorische Begleitung
der Varianten,

e Erfassung aller relevanten Daten aus dem
Versuchsausbau mit Hilfe des Daten-
bankprogramms ,,Veritas®,

e Abfiillung und Archivierung der Ver-
suchsweine,

e Mitwirkung bei der Durchfiihrung von
Proben und Verkostungen,

e Auswertung und Publikation der eigenen
oenologischen Versuche.

Um den Reifeverlauf aktueller Rebsorten zu
beobachten und den idealen Lesezeitpunkt
bestimmen zu konnen, wurden zahlreiche
Reifemessungen durchgefiihrt. Insgesamt
wurden 1.833 Beerenproben gepresst, analy-
siert und die Ergebnisse auszugsweise publi-
ziert.

Aufgrund der Witterungsverhéltnisse und
des auBlerordentlich guten Gesundheitszu-
standes des Traubenmaterials konnte die Le-

Bei weiteren Untersuchungsauftragen waren
Trilbungen und Fremdkorper mittels mikro-
skopischer und mikroanalytischer Methoden
zu identifizieren. So waren beispielsweise
nach Entsduerung mit Kalk Calciumtartrat-
Kristalle in der Flasche aufgetreten. In einem
anderen Fall erwies sich ein diffuser milchi-
ger Schleier als Kupfertriilbung - der Betrieb
hatte seine Kupferschonung etwas zu grol3-
zligig bemessen.

se 2007 zeitlich stark gestreckt und zahlrei-
che Versuche eingelagert werden. Die Trau-
benlese begann fiir die frithreifen Rebensor-
ten ab dem 28.08. und endete am
11.10.2007, wodurch es erforderlich wurde,
die auszubauenden Versuchsvarianten auf
eine Rekordanzahl von 668 Varianten zu
steigern. Die Kapazititen der Versuchskelle-
rei wurden dabei ginzlich ausgeschopft, etli-
che Girgebinde mussten zusétzlich erworben
werden. Abb. 14 veranschaulicht die Ent-
wicklung der ausgebauten Varianten der ver-
gangenen Jahre.

Die darauf folgende Tab. 21 zeigt die Auftei-
lung der Versuchsvarianten 2007 auf die je-
weiligen Referate und Versuchsansteller.

Wihrend der Giarung der Versuchsweine er-
folgte eine tédgliche Gérkontrolle, bei der
Temperatur und Dichte sowie organoleptisch
gepriift wurde. Im Weinlabor wurden die
Versuchsweine in ihrem jeweiligen Stadium
begleitend analysiert, insbesondere nach der
Filtration sowie nach eventuellen Schonun-
gen. Von jeder gefiillten Versuchsvariante
wurde am Schluss eine komplette Standard-
analyse durchgefiihrt. Zahlreiche Versuchs-
varianten erforderten dariiber hinaus speziel-
le und oftmals komplexe Spezialanalysen.
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Abb. 14: Entwicklung der Zahl ausgebauter Versuchsvarianten in der Versuchskellerei

Tab. 21: Verteilung der Versuchsvarianten auf die Referate

Referat, Art der Versuche Zahl der Anteil der Referate
funktionelle Einheit Varianten an den Varianten
Okologie, Faulnisvermeidung 6 7,5 %
Mittelpriifung Mittelpriifung 33
Ohrwiirmer 11
Bodenkunde Bodenpflege, Diingung 20 3,0%
Oenologie EU-Datenbankweine 25 14,5 %
Lesetermin 8
Hefe- und BSA-Starterkulturen 12
Behandlung von kritischem Lesegut 5
SO,-Bedarf 8
Mikrooxigenierung 8
Sonstiges 31
Weinchemie Sduerung und Lesetermin 5 1,6 %
Sduerung und Hefemenge 6
Qualitdtspriifung Sonnenbrand 8 3,6 %
Stilfragen 7
Sauvignon blanc 9
Rebenziichtung Sortenversuche auf unterschiedlichen Stand- 290 43,4 %
orten
Klonenpriifung Anbaueignungspriifung verschiedener Klone 116 17,4 %
EDV und Entblatterung 12 9,0 %
Versuchsplanung Traubengesundheit 7
Sonstiges 41
Summe 668 100 %
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Um die Arbeiten im Versuchskeller weiter
zu optimieren, wurden dieses Jahr folgende
Anschaffungen getétigt:

e cine neue Abbeermaschine,

e 30 Girballone,

e 30 Edelstahl-Behiltnisse fiir Maischegé-
rungen,

e FEinbau einer Dampfleitung fiir die Wein-
abfillung,

e Absaugeinrichtung im vorderen Teil des
Versuchskellers,

e akustische und optische Warnsignale in
den Gérrdumen,

2.2.1.3 Lesetermin und Weinqualitit
(THORBEN ZIMMERMANN)

Der richtige Lesezeitpunkt ist ein entschei-
dender Faktor fiir die Weinqualitdt, aber
auch fiir die Auszahlungsleistung an die
Winzerschaft. Welche Auswirkungen der
Lesezeitpunkt auf das Lesegut und dessen
Inhaltsstoffe hat, wurde im folgendem Ver-
such anhand der Rebsorte Weilburgunder

e zwei Erweiterungen des Datenbanksys-
tems ,,Veritas®.

Zur besseren Handhabung des Datenbank-
systems ,,Veritas® wurden zwei Erweiterun-
gen eingefiigt. Die erste dient dem schnelle-
ren und flexibleren Erfassen der Herbstan-
meldungsdaten, die zweite sorgt fiir beque-
meres Abfragen der jeweiligen Versuchs-
und Analysendaten. Diese konnen nun indi-
viduell ausgewihlt und in eine Verkostungs-
liste libertragen werden, wodurch die Listen
flexibel gestaltet werden kdnnen.

ermittelt. Das verwendete, gesunde Trauben-
gut wurde zu den in Tab. 22 ersichtlichen
Zeitpunkten geerntet und in iiblicher Weise
mit der Hefe Lalvin CY 3079 vergoren; die
jeweiligen analytischen Parameter der Ver-
suchsvarianten konnen ebenfalls der Tabelle
entnommen werden.

Tab. 22: Ausbau von Weiflburgunder-Lesegut 2007 mit verschiedenen Ernteterminen

Most Wein
— = — =
3 E = % B
) < s 8| 2 =2 = <
= — & = = B ke’ >
z : g E z|®2 g § f E 8§ 3
= . E = - k= = = £ = s £ g
g Variante S v < Z £ @ E 3 ::; g S
4 E 2 o 3B | = = S5 8 S Z g
> = @« 2z P2 | < @ R&E x F & «
oy, Lese300807 71 ILL 161 63 [ 971' 65 204 70 60 100 27
gl Lese17.0007 89 80 141 48 | 970' 66° 200 67 68 111 27
2‘;%73021 Lese28.09.07 93 72 143 47 1037 63 205 70 68 108 19
D0l Lese1s1007 103 59 145 39 1S 61 195 57 77 98 28
" angereichert
? entsduert

Der Versuch veranschaulicht, dass mit zu-
nehmend spiterem Lesetermin das Mostge-

wicht steigt und die Sdure im Most reduziert
wird. Der vorhandene Alkoholgehalt von
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Variante 2007 21 7010 und 2007 21 7020
wurde durch Chaptalisierung zu einem vari-
antenvergleichbaren Wert angehoben, eben-
so die Sdure im Wein korrigiert. Die Steige-
rung des Magnesiums mit zunechmender spi-
ten Lese scheint auch erwartungsgemil3. Bei
der sensorischen Beurteilung von
145 Fachleuten wurde die am dritten Termin

2.2.1.4 Maischeporation
(DR. JURGEN SIGLER)

Die Maischeporation durch elektrische Fel-
der (Elektroporation) ist ein in der Weinbe-
reitung vollig neuvartiges Verfahren der
Trauben- und Maischebehandlung, welches
vor allem erlaubt, die Inhaltsstoffe der Bee-
renhaut wirkungsvoll und schonend zu ext-
rahieren. In anderen Bereichen der Lebens-
mitteltechnologie ist diese Methode des
Zellaufschlusses bereits im Einsatz, um z. B.
Zuckerriibensaft energiesparender zu gewin-
nen. Anwendungen bei Obst- und Gemiise-
saft (Apfel, Mohren etc.) wie auch bei Oli-
ven sind unterschiedlich weit gediehen.

Durch Beaufschlagen einer Maische mit ei-
ner Anzahl sehr kurzer Hochspannungspulse
werden die Poren in den Membranen der
Beerenhautzellen  irreversibel — geoffnet.
Wertgebende Inhaltsstoffe wie Farb-, Gerb-
und Aromastoffe werden auf diese Weise
einer ebenso schnellen wie schonenden Dif-
fusion und Extraktion zugénglich gemacht.
Die mechanische Belastung der Maische
sollte durch diese Art des Zellaufschlusses
minimal bleiben.

Die Versuche auf dem Weinsektor werden
als Verbundprojekt des Staatlichen Weinbau-
instituts Freiburg mit dem Forschungszent-
rum Karlsruhe GmbH, Institut fiir Hochleis-

2.2.1.5 Griinmost als ,,Sauerreserve*
(DR. JURGEN SIGLER)

Versuche zum Saureerhalt und zur Sduerung
sind am Staatlichen Weinbauinstitut Freiburg

(28.09.) gelesene Variante klar als die
schonste bevorzugt. Die frither (30.08. und
17.09.) geernteten Weine erschienen den
Verkostern zu klein, griin und spitz, wahrend
sich der Wein vom 15.10., der allerdings aus
einer anderen Lage stammt, sehr wuchtig,
kraftig und ,,satt“ présentierte, weshalb er
ebenfalls eher mittelméBig beurteilt wurde.

tungsimpuls- und  Mikrowellentechnik,
durchgefiihrt. Auch 2007 wurden dort wieder
Versuche im Labormalfistab sowie mit Pra-
xisbetrieben durchgefiihrt. Uber deren Er-
gebnisse kann aus patentrechtlichen Griinden
hier bislang nicht berichtet werden.

Des weiteren wurden Tastversuche mit dem
Elektroporations-Rohr eines privaten Ent-
wicklers durchgefiihrt. Bei jenem Rohr sind
die Elektroden konzentrisch in Form von
Kern und Mantel eines ca. 2 m langen Stro-
mungsrohres angeordnet, die Maische wird
durch den verbleibenden Zwischenraum ge-
pumpt und dabei behandelt. Sowohl bei den
Versuchen mit Miiller-Thurgau als auch mit
Spatburgunder konnte jedoch kein bedeuten-
der Effekt bei der durchgepumpten und dabei
elektrobehandelten Variante im Vergleich zu
der nur gepumpten Kontrolle festgestellt
werden. Insbesondere die Farb- und Gerb-
stoffwerte des Spitburgunders blieben weit
hinter der zum Vergleich ebenfalls mitge-
fiihrten Maischeerhitzungs-Variante zurtick.
Offenbar reichen die nicht nidher bekannten
elektrischen Parameter dieser Anlage nicht
aus, um einen feststellbaren Zusatznutzen in
Maische, Most und spiaterem Wein zu erzie-
len.

regelmiBig bereits seit 2003 angestellt wor-
den; sie sind auch im Zusammenhang mit
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dem Klimawandel und der damit u.a. ein-
hergehenden Reifeverfrithung zu sehen. Fiir
den Oenologen von Belang ist dabei - auler
den tendenziell hoheren Mostgewichten -
insbesondere das Sdure-Niveau und der pH-
Wert von Lesegut, Most und spiterem Wein.

Im Most usw. stellen pH-Werte iiber 3,5 ein
erhebliches Risiko dar. Vor allem durch un-
erwiinschte Bakterien wie Lactobazillen und
Pediokokken steigt die Gefahr einer mikro-
biellen Fehlentwicklung zunehmend. Im In-
teresse einer risikoarmen Vinifizierung muss
der Kellerwirt daher in erster Linie darauf
achten, dass im Most- und Jungwein-
Stadium moglichst niedrige pH-Werte vor-
liegen. Ein zweites Motiv hierfiir ist die sen-
sorische Beschaffenheit des Endprodukts:
Besonders im WeiBwein- und Rosé-Bereich
wirken sdurearme Weine schnell langweilig
und breit.

Da die Sduerung von Most und Wein auch
nach Inkrafttreten des oenologischen Teils
der EU-Weinmarktreform zum 1. August
2009 in den Weinbauzonen A und B die
Ausnahme bleiben wird, wurde getestet, in-
wieweit Griinmost als eine Art ,,Sauerreser-
ve* hier eine kellertechnische Alternative
sein konnte.

Die bei der Griinlese Anfang August 2007
ohnehin angefallenen Trauben einer Burgun-
der-Parzelle, die normalerweise auf den Bo-
den geschnitten worden wiren, wurden ein-
gebracht, auf der Abbeermaschine mit eng
gestellten Walzen entrappt und mit Enzym-
Unterstlitzung eingemaischt. Dies gelang e-
benso problemlos wie das nachfolgende
Auspressen auf einer kleinen Schlauchpresse
bei Driicken bis 3 bar. AnschlieBend wurde
der Griinmost pasteurisiert und nach Art der
Siireserve in Glasballons eingelagert.

Mit einem Mostgewicht von 28 °Oe und
31,8 g/l Gesamtsdure war der Zeitpunkt des
Reifebeginns fast erreicht, der pH-Wert be-
trug 2,8 und der Gehalt an hefeverfiigbarem
Stickstoff (NOPA-Wert) lag bereits bei be-
achtlichen 75 mg/l. Mit einem Anteil von
6 % diente dieser Griinmost dann als ,,Sauer-
reserve” filir einen sdurearmen Miiller-
Thurgau-Most, zum Vergleich wurde eine
Teilpartie dieses Mostes mit 2 g/l Weinsdure
gesduert, eine andere blieb unbehandelt
(Kontrolle). Dabei war die Zugabe von Sau-
erreserve bzw. Weinsdure so gewdhlt, dass
sich ein Sauerungseffekt von 1,5 bis 2 g/l im
Most eingestellt hatte. Mostgewicht und
NOPA-Wert der mit 6 % Griinmost versetz-
ten Variante waren dabei erwartungsgemall
etwas reduziert worden (vgl. Tab. 23).

Tab. 23: Siduerungsversuche mit Freiburger Miiller-Thurgau

Most Wein
2 =
% 2 o 2 e 2
-5 . % E :c% 53 i E E :c:é 13
s Variante o — = z = E = |5 o) = Z 5
5 88 3T % BT BF oP|Z2% 2T 2 BT &F
> S 5® B OBER B ZE|IIR R B OBER LB
200722 Kontrolle 88 51 34 3,7 4,1 182 | 97,6 44 3,65 15 2,6
1002 (ungeséuert)
2007 22 Weinsiure 89 7,1 33 56 42 183 | 972 54 341 2,0 2,5
1003 2 g
2007 22 Griinmost* 84 6,7 33 42 50 179 | 935 54 350 1,7 33
1004 (6 %vol)

*) Griinmost: 28 °Oe, Saure 31,8 g/I, pH 2,8, NOPA 75 mg/1
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Im fertigen Wein wies die unbehandelte
Kontrolle nur noch einen Sduregehalt von
4,4 g/l auf, was fiir Miller-Thurgau als zu
niedrig anzusehen ist. Die beiden gesduerten
Varianten lagen trotz Weinsteinausfalls noch
um 1 g/l héher, mit 5,4 g/l waren deren Ge-
samtsdure-Gehalte immerhin in einem ak-
zeptablen Bereich. Im Hinblick auf die mik-
robiologische Sicherheit ist auch wichtig,
dass die pH-Werte der gesduerten Weine un-
ter die kritische Marke von 3,5 gedriickt
werden konnten, wohingegen die Kontrolle
mit pH 3,65 auf einem potenziell problema-
tischen Niveau verblieb.

Bei der sensorischen Bewertung durch
135 Priifer wurde die mit Weinsdure geséu-
erte Variante klar bevorzugt. Auf den
2. Platz kam die - allerdings als zu sduremild
bezeichnete - ungesduerte Kontrolle, wih-
rend die mit Griinmost versetzte Variante
vom Sédureniveau her zwar zufrieden stellen
konnte, wegen ihrer deutlich griinen Aroma-

tik aber dennoch auf den letzten Platz gesetzt
wurde. Offensichtlich kommt es neben dem
analytischen auch stark auf das sensorische
Séurebild an. Wegen der Enzymierung und
des nachfolgenden, starken Auspressens der
griinen Beeren waren bei diesem ersten
Tastversuch zu viele unreif-griinliche Attri-
bute in den Verjus gelangt.

In weiteren Versuchen soll deshalb weniger
Wert auf die Mostausbeute als vielmehr auf
sehr schonende Pressung, moglicherweise
ohne vorherige Enzymierung, gelegt werden.
Wie die hervorragende sensorische Akzep-
tanz der mit reiner Weinsdure gesduerten Va-
riante belegt, sollte auch der Verjus fiir kel-
lerwirtschaftliche Zwecke mdoglichst nur die
Eigenschaft eines reinen, weitgehend ge-
ruchsneutralen Sduerungsmittels besitzen.
Auch bei den rechtlichen Rahmenbedingun-
gen erscheinen Anpassungen erforderlich,
weshalb die ,,Sauerreserve fir die Praxis
bislang noch nicht empfohlen werden kann.

2.2.1.6 Gireigenschaften verschiedener Reinzuchthefen

(DR. JURGEN SIGLER)

Nach Versuchen in den Jahren bis 2004
wurden 2007 wiederum verschiedene neue
Hefepraparate untersucht, und zwar im Hin-
blick auf Géreigenschaften und Stoffwech-
selleistung sowie ihre Auswirkungen auf das
Weinprofil. Im Focus standen Hefepréparate
der Fa. Lallemand in einer neuen Formulie-
rung im Vergleich zu deren herkdmmlichen
Priparaten. Durch ein spezielles Verfahren
(,YSEO* = Yeast SEcurity Optimization)
waren die Hefen bei der Produktion beson-
ders konditioniert worden, was bessere Gar-
eigenschaften und geringeres Risiko von
Gaérstorungen auch bei tieferen Temperatu-
ren verspricht.

Nach den Spontangérung-Versuchen in den
Jahren 2005 und 2006 wurde auBerdem das
Zwei-Stufen-Préiparat ,,PureNature* der Fa.
Begerow getestet, welches eine ,,kontrollierte
Spontangirung naturnah® verheifit: Die Gé-
rung wird hier zunichst mit der Reinkultur

einer ,,wilden* Hefe (Torulaspora delbriickii)
gestartet, der nach Angérung eine normale
Saccharomyces-Reinzuchthefe insbesondere
fiir die Haupt- und Endvergérung folgt. Die
Varianten im Einzelnen sind aus

Tab. 24 ersichtlich.

Die Versuche wurden an zuvor pasteurisier-
tem Miiller-Thurgau-Most aus einer Freibur-
ger Institutsparzelle durchgefiihrt (Mostge-
wicht 81 °Oe, Saure 5,8 g/l, pH 3,4, NOPA
150 mg/l). Zur Gérunterstiitzung erhielten
die jeweils doppelt angelegten Varianten di-
rekt mit der Hefe ein DAP-freies Nahrstoft-
Praparat und nach Gérbeginn ein DAP-
Thiamin-Kombipraparat. Um die Kaltgér-
Eignung der verwendeten Hefen zu tliberprii-
fen, erfolgte die Girung einheitlich bei 16 C.

Wie aus Tab. 24 hervorgeht, unterscheiden
sich die Analysenwerte der Varianten nur
wenig. Auch in der Sensorik konnten zwi-
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schen Normal- und YSEO-Variante der ein-
zelnen Préparate keine groBlen Unterschiede
festgestellt werden. Erwartungsgemél eine
gewisse Ausnahme machte lediglich die
kommerzialisierte ,,Spontangidrung® (Varian-
te 2007 21 1007), welche erstaunlicherweise
einen geringeren Bedarf an (gebundener)
SO, aufwies; bei der Verkostung wurde die-
ser Ansatz wegen seiner abweichenden Sen-
sorik allerdings am schlechtesten bewertet.

Normal- und YSEO-Produktion der ansons-
ten gleichen Hefen unterschieden sich hinge-
gen in der Gérdynamik. Die Gérdauer war

bei den YSEO-Priparaten zum Teil deutlich
kiirzer (Tab. 24), und auch die Gérkinetik
(Abb. 15) wies Unterschiede auf. Besonders
zogerlich in der Endvergédrung entpuppte
sich die herkdmmliche D 47, wiahrend deren
YSEO-Variante rund 10 Tage frither durch-
gegoren war; dhnliches gilt fiir die CY 3079-
Paarung sowie - mit Abstrichen - fiir die oh-
nehin sehr ziigig vergdrenden QA 23-
Préparate. Die spezielle Konditionierung der
YSEO-Varianten duflert sich demnach tat-
sdchlich in einer sichereren (End-)Vergirung
auch bei niedrigeren Temperaturen.

Tab. 24: Gireigenschaften verschiedener Reinzuchthefen (Miiller-Thurgau 2007)

Wein
31 % = B 3
5 Q b=] FI) — — g E
z B S . 5 2 iz S5 & &
1 — 5] L = 9] 0] o =
£ 5 — & B § ¢ » & 5 5 o @
] Hefe = S 9 = =T T - R~ 308 O 2
2 5 <= 3 5 E 2 £ 2 2 2 @ g
4 T ¢ WX & 2 05§ € 2 2 3
%) HS = = = = 1) . T 77]
S S Z ¢mzga s B 2 =2 < 5 & §
2007 21 Lalvin
1001 D 47 28 88,7 1,7 187 48 34 034 1,8 3,0 00 55 101
2007 21 Lalvin
1002 D 47 YSEO* 19 87,1 1,0 183 4,6 3,4 032 1,8 29 0,0 44 96
2007 21 Lalvin
1003 CY 3079 16/19 87,5 17,5 45 34 033 1,8 27 00 65 120
2007 21 Lalvin
1004 CY 3079 YSEO* 14 89,0 18,3 4,7 34 033 1,8 29 0,0 58 112
2007 21 Lalvin
1005 QA 23 11 85,2 186 4,7 34 039 1,6 27 0,0 50 115
2007 21 Lalvin
1006 QA 23 YSEO* 11 88,1 19,1 49 34 040 1,7 3,0 0,0 55 118
2007 21 SIHAFERM
1007 PureNature**, danach 19 88,5 189 4,5 34 031 1,7 26 0,0 55 92
Lalvin QA 23 YSEO*

Y YSEO = Yeast SEcurity Optimization
**) Torulaspora delbriickii

Interessant ist die Kinetik der zweistufig mit
PureNature und QA 23 YSEO durchgefiihr-
ten ,Kontrollierten Spontangédrung®. Wéh-
rend die verschiedenen Spielarten einer ech-
ten Spontangirung in den vergangenen Jah-
ren wegen des erforderlichen Aufbaus der
Wildhefen-Population meist nur sehr zoger-
lich in Gang kamen, ist dies bei der hier mit
25 g/hl angeimpften Variante 2007 21 1007

weniger ausgeprigt der Fall; dennoch bleibt
die Gérleistung der in der 1. Stufe verwende-
ten Wildhefe Torulaspora delbriickii zu-
nédchst deutlich hinter denen der Saccharo-
myces-Préparate. Erst nach Beimpfung mit
der Weinhefe QA 23 YSEO stellte sich in
der 2. Stufe eine sehr rasche Endvergirung
ein, einige der langsamer gérenden Ansitze
wurden sogar noch iiberholt.
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Abb. 15: Giirkinetik verschiedener Reinzuchthefen (Miiller-Thurgau 2007)

2.2.1.7 Biologischer Saureabbau mit ,,Kryo-Kulturen*

(DR. JURGEN SIGLER)

In Fortsetzung der langjéhrigen und insbe-
sondere der 2006er Versuche zum Biologi-
schen Siureabbau (BSA) wurden die in Tab.
25 aufgelisteten Starterkulturen von Oeno-
coccus oeni mit 2007er Spiatburgunder Rot-
wein (Jungwein auf der Feinhefe) erstmals
bei einer Temperatur von nur 16 °C getestet.
Dabei handelte es sich bei PN4 aus San Mi-
chele (Trentino) und 49A1 aus Beaune (Bur-
gund) um Préparate der Fa. Lallemand, die
noch nicht auf dem deutschen Markt erhélt-
lich waren. Allerdings wird PN4 ab Herbst
2008 unter dem Namen ,BioStart Vita-
le SK11* kommerziell erhiltlich sein. In
neuer Formulierung wurde zudem die von
den Deutschen Weinanalytikern vertriebene
One-Step-Kultur MTO1 getestet. Als Ver-
gleich zu diesen drei Starterkulturen diente
der spontane BSA, ebenfalls gekiihlt bei
16 °C.

Grundsatzlich wird bei dem auch als malo-
laktische Girung (Apfelsidure-Milchsiure-
Girung) bezeichneten Biologischen Saure-
abbau vorrangig die aggressivere, zweibasige
Apfelsiure aufgespaltet in die einbasige
Milchsdure sowie in Kohlensdure, welche
entweicht. Dabei entstehen aus 1 g Apfelsiu-
re 0,67 g Milchsdure, was analytisch und
sensorisch eine Verminderung der Gesamt-
sdure bedeutet. Biologisch sdureabgebaute
Weine weisen daher einen geringeren zu-
ckerfreien Extrakt auf als chemisch entséduer-
te, wirken sensorisch aber dennoch fiilliger.
Ferner wird die Citronensdure abgebaut, wo-
durch sich u.a. der Gehalt an Essigséure re-
gelmédBig erhoht. Des weiteren werden auch
bestimmte Aldehyde und Ketone abgebaut,
was zu einem geringeren Schwefelungsbe-
darf fiihrt (vgl. hierzu Kap. 1.1.1.1)
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Zwischen den einzelnen Varianten in Tab. 25
sind grobanalytisch keine bedeutenden Un-
terschiede feststellbar; gleiches gilt flir die
Abbaudauer zwischen den Préparaten sowie
innerhalb deren jeweiliger Doppelansitze a)
und b). In den Vorjahren waren hier biswei-
len deutliche Unterschiede zwischen einge-

leitetem und spontanem BSA zu Tage getre-
ten. Im Gegensatz zu den Tests im Vorjahr
waren auch bei der Verkostung durch 142
fachkundige Priifer keine eindeutigen senso-
rischen Préferenzen zwischen den Varianten
und Préparaten auszumachen.

Tab. 25: Biologischer Sidureabbau bei 16 °C (Spatburgunder Rotwein 2007)

Wein
9
2 =
S £
g - —
= = = 5 = =
2 g =2 = = 2 = 3 = E
. ; —_ &= 5 E’J Eﬂ @ 2 = S B 2
z s § 5 & . . £ 2 2 2% g Eg
F £ 223 .2 f %% f: G
2 = £ 5 e 2 %% 2 2 2 s E R %
£ Variante gé%%igiggéggégg
> <« 24 B QO a2 <« 4 0 &8 0 F = & &
2007 21 Lallemand
e o 2017 102,6 27,5 47 3,7 18 0,12 27 - 05 3,0 53 08425 90
2007 21 Lallemand
oS o 1717 97,8 263 45 3,7 1,8 012 2,5 0,04 0,5 2,7 45 0,86 28 90
2007 21 Lallemand
3005 MTOL Onergiep 19/19 1021 268 47 37 1§ 026 2.5 003 0.5 26 46 086 32 95
200731 spontaner BSA  19/19 1030 27.8 48 37 18 009 26 003 05 30 54 084 28 90

Jungwein: Alkohol 106 g/1 ; pH 3,6; Apfelsiure 3,1 g/l; Weinsiure 3,4 g/l

Ebenfalls nicht sehr unterschiedlich war die
Kinetik von Apfelsdure-Abbau und Milch-
sdure-Bildung sowie die Entwicklung der
Bakterien-Keimzahlen (Abb. 16): In allen
Ansitzen wurde die Apfelsiure nach etwa
zweieinhalb Wochen komplett in die Milch-
sdure umgewandelt. Die Bakterien-Keimzahl
hat sich in dieser Zeit von einheitlich 5 x 10°
KBE/ml auf ca. 10° KBE/ml etwa verzwan-
zigfacht. Zu beachten bei der Interpretation
dieser Werte ist die logarithmische Achse in
Abb. 16: Jeder Teilstrich der Ordinate be-
deutet eine Verzehnfachung der Bakterien-
zahl.

Um sicherzustellen, dass die verwendeten
Priparate auch tatsdchlich fiir den Sdureab-
bau jeder Variante verantwortlich zeichne-
ten, wurde eine Implantationskontrolle

durchgefiihrt. Dabei ergab sich, dass ledig-
lich bei Variante 2007 21 3003 (Préiparat
MTO1 One-Step) mit unter 50 % eine unzu-
reichende Implantation vorgelegen hatte. Bei
Forschungsarbeiten in Ubersee wird derzeit
die Frage gepriift, welche der kommerziell
erhidltlichen Starterkulturen in dieser Hin-
sicht sensitiv sind und welche als resistent
(z.B. auch gegen Phagen) angesehen werden
konnen. Im Hinblick auf die Abbausicherheit
im Allgemeinen und die Beeinflussung
durch die Spontanflora im Besonderen diirf-
ten diese Erkenntnisse von Interesse sein.
Bereits jetzt kann allerdings festgehalten
werden, dass die getesteten Pridparate den
Séureabbau auch schon bei 16 °C ziigig be-
werkstelligen konnen.
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Abb. 16: Kinetik von Apfelsiure-Abbau (a) und Milchsiure-Bildung (b) sowie Entwicklung der Keim-
zahlen (c) des Biologischen Sidureabbaus bei 16 °C (Spétburgunder Rotwein 2007)
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2.2.1.8 Ausbau von Botrytis-Lesegut

Aufgrund der schlechten Witterungsverhélt-
nisse im Vorjahres-Herbst 2006 und dem
teilweise mikrobiologisch stark angeschla-
genem Traubenmaterial gab es verbreitet
qualitative Probleme beim Endprodukt. 2007
hat sich das Staatliche Weinbauinstitut Frei-
burg deshalb erneut dieser Problematik an-
genommen und Versuche mit solch kriti-
schem Lesegut durchgefiihrt.

Fir die Versuche wurden Grauburgunder-
Trauben mit ca. 80 % kiinstlich erzeugtem
Faulnisanteil verwendet. Der Most wurde
nach dem Pressen separiert, pasteurisiert und
wies die in Tab. 26 aufgefiihrten Analysen-
werte auf.

Tab. 26: Grauburgunder 2007: Analysendaten Grundmost

Lese Most- g5 pe  Glucon- Flichtige NOPA  Alkohol  Glycerin

25.09 gewicht 2] sidure Sdure pH-Wert [mg/l] (2] /1]
o [°Oe] [g/1] [g/1]

Grundmost 101 11,7 6 0,5 3.4 162,0 2,8 4,0

Ausbau von Botrytis-Lesegut mit Behand-
lungsmitteln

(THORBEN ZIMMERMANN)

Der Grundmost wurde auf die fiinf in Tab.
27 ersichtlichen Varianten aufgeteilt und
dementsprechend behandelt. Da kaseinhalti-
ge Behandlungsmittel kiinftig deklarations-
pflichtig sind, wurde bei der Variante

2007 21 8004 ein in der Erprobung befindli-
ches, nicht kaseinhaltiges Kombipréparat mit
den Einzelsubstanzen Cellulose, Bentonit,
Gelatine und PVPP (Polyvinylpolypyrroli-
don) verwendet. Nach den jeweiligen Be-
handlungen wurden die Moste gekldrt und
bei 21 °C mit der Hefe Oenoferm Kloster-
neuburg vergoren.

Tab. 27: Ausbau von Botrytis-Lesegut mit Behandlungsmitteln (Grauburgunder 2007)

Wein
g 2 = B >
. 2 % 0 e = £
£ — N A E =8 5 &b o
Zl B — 5 .E L E é})s E 8 5
E : = e 5 5] fam] = ) N &2
g Variante 2 % § = % 2 ‘qé 2 2 ‘E &S
2 S £ . o ¥ 8 05 02 § 2
> T 5 F Zamgm s £ &2 & & &
2%%121 “(‘;;’(frll‘t’r‘:ﬁl:)" 1057 9.1 33 3.1 342 372 013 048 52 306 33
2007 21 Kohleschonung
ao0s (GoRatior Moo gn 1050 01 33 31 344 348 009 043 54 303 20
2007 21 Kohleschonung
s (Bikohioy o0 n 1040 90 33 29 339 329 009 039 55 200 21
2007 21 Kombipraparat
aons (PVPP, Gelatine, Cellulose, 1040 9.0 33 31 340 375 013 044 49 291 33
Bentonit), 30 g/hl
2%%521 Ascl"srg’gl‘;‘l“re 1040 9.1 33 3.0 340 407 015 046 48 287 43
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Anhand der Tab. 27 wird ersichtlich, dass
sich die Weine aufler bei den Farbintensité-
ten analytisch kaum unterscheiden: Die Va-
rianten Kohleschonungen mit Ge- und Bi-
Kohle sind analytisch und optisch deutlich
heller. Auch sensorisch haben 145 Fachleute
die zwei kohlegeschonten Varianten am bes-
ten beurteilt. Die mit dem nicht deklarati-
onspflichtigen Kombi-Préparat behandelte
Variante présentierte sich farblich und ge-
ruchlich nicht verbessert, weshalb sie nur die
gleich mifige Rangziffer erreichte wie die
unbehandelte und deutlich mit Pilz-
Schimmel-Noten behaftete Kontrolle. Die
Botrytis-Behandlung mit Ascorbinsdure er-
brachte, auch im Hinblick auf den Schwefel-
bedarf, keinerlei Vorteile, die breite pilzig-
muffige Note schien im Gegenteil sogar
noch stirker ausgepragt.

Ausbau von Botrytis-Lesegut mit BSA-
Kulturen

(DR. JURGEN SIGLER)

Im Vorjahr (2006) lagen die Schwefelgehalte
etlicher Partien teils weit {iber den per Aus-
nahmeregelung ohnehin schon angehobenen
Grenzwerten. Mit dem gleichen 2007er-

Lesegut wurde deshalb der Frage nachge-
gangen, wie sich der bei solchem Material
exorbitant hohe Schwefelungsbedarf senken
lassen konnte; die sensorische Qualitét stand
dabei nicht im Mittelpunkt. Da Weine nach
dem Biologischen Sdureabbau (BSA) auf-
grund der teils ebenfalls abgebauten schwe-
felbindenden Substanzen (vor allem Aldehy-
de und Ketone) deutlich weniger Schwefe-
lungsbedarf haben, wurden gezielt Versuche
mit verschiedenen angeimpften BSA-Varian-
ten angelegt und herkémmlichen Behand-
lungsstrategien (u.a. Thiamin-Gabe) gegen-
iibergestellt (siche Tab. 28).

Wihrend die Gabe von Thiamin zum Most
(Variante 2007 21 2002) den Schwefelbedarf
zumindest geringfiigig senken konnte, war
dies bei Ascorbinsdure hier wiederum nicht
der Fall. Auch der nur drei Tage wéhrende,
vor Beginn des Apfelsiure-Abbaus bereits
wieder gestoppte ,.BSA kurz“ (Variante
2007 21 2004) vermochte den Schwefelbe-
darf noch nicht zu senken; offensichtlich war
diese kurze Zeit nicht ausreichend, um die
Schwefelbindungspartner (vor allem Pyruvat
und o-Ketoglutarat) merklich abzubauen.

Tab. 28: Ausbau von Botrytis-Lesegut mit BSA-Kulturen (Grauburgunder 2007)

Wein
s B _
g = g2 F

: 2 3 S = & 2 = 5 B -

S = N = — — = B = ~

% & 5 8 = o B P 5 3 £ 2 & 2 s
S Variante - 8 & =2 g 35 3 - 5 s @ O 8 &

= < B b o = 2 2 £ £ £ N e w = N

£ g » 2 5 5 5 € 2 5 £ E 2 g § ¢
= = 2 R & R B & 3 E & & & & & 2
2007 21 unbehandelt

2001 (Kontrolle) 1044 2,8 343 90 32 21 41 0,0 048 0,18 30 46 55 294 20
2007 21 I

2002 Thiamin  105,1 2,7 34,5 89 32 2,1 40 0,0 043 0,16 18 29 55 285 25
2007 21 Ascorbinsiure %

2003 150 mg/l 105,5 2,7 349 9,1 32 21 42 0,0 051 020 32 46 66* 325 34
2007 21

2004 BSA kurz 102,8 2,8 344 89 32 21 42 00 048 0,16 30 46 55 300 2,7
2007 21 BSA

2005  vollstindig 106,5 29 314 6,8 34 25 04 2,6 0,70 030 26 45 54 249 43

) Ascorbinsdure-korrigiert
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Besser gelang dies beim vollstdndig durch-
gefiihrten BSA (Variante 2007 21 2005), wo
sich der Gehalt an Gesamt-SO, immerhin
unter den im Vorjahr 2006 fiir trockenen
WeiBBwein  geltenden  Grenzwert  von
250 mg/l driicken lieB - allerdings um den
Preis eines sensorisch noch breiteren Pro-
dukts, welches die 143 Priifer deshalb klar
auf den letzten Rang setzten. Acetyldehyd

suche bei Botrytis-Lesegut quantitativ keine
sehr bedeutende Rolle spielt.

Um die Eignung von BSA-Starterkulturen
fiir den Abbau der schwefelbindenden Sub-
stanzen noch besser studieren zu koOnnen,
wurde ein weiterer Versuch angesetzt, bei
dem Most von gesundem Lesegut (BACAT
weill) mit definierten Mengen Pyruvat

als weiterer SO,-Bindungspartner wurde bei  (+ 200 mg/l) und o-Ketoglutarat (+ 280
diesen Versuchen nicht analytisch verfolgt, mg/l) dotiert worden war (Tab. 29).
da dieser nach den Ergebnissen friitherer Ver-
Tab. 29: Ausbau von Botrytis-Lesegut mit BSA-Kulturen (BACAT weil3 2007, dotiert*)
Wein
ERC: =
-~ — en —
3 3 s 2 3
2 % = = = o = * = é
= = K H T T T = ® = &b N
Z' = 5} o) = o ) o :(2 \i S8 é @)
E - § & ®™m £ = 2 2 3 x = & %
g Variante g £ 5 3 2 P 2 2 ;:D g 2 » E
@ © : v = = 2} o 9 ) <
= i~ 8o o k=i J 5) = = ) = M = R
= = 2 8 8 B 2 < 3 B & & & &
2007 21 unbehandelt
2106 (Kontrolle) 956 1,6 20,5 54 3, ,6 26 01 023 171 319 55 270
Zg(ﬂ)il BSAkurz 96,1 1,8 194 50 35 1,7 23 04 032 52 273 57 194
2007 21 BSA
2105 vollstindig 979 2,1 203 42 36 22 00 1,9 0,39 7 168 52 140

") Zusatz von 200 mg/I Pyruvat und 280 mg/l a-Ketoglutarat

Wihrend die Kontrolle mit 270 mg/l einen
abermals iiber den reguliren Grenzwerten
liegenden Gehalt an Gesamt-SO, aufwies,
gelang es bei dem bereits nach einem Tag
wieder abgestoppten ,,.BSA kurz*“ (Variante
2007 21 2104), den Schwefelbedarf auf
194 mg/1 zu driicken. Besonders das Pyruvat,
weniger das o-Ketoglutarat, wurde hier
schon stark vermindert. Noch deutlicher war
dies erwartungsgemdll beim vollstindigen
BSA (Variante 2007 21 2105), dessen Ge-
samt-SO,-Gehalt im Vergleich zur unbehan-
delten Kontrolle nahezu halbiert werden
konnte. Allerdings wies die komplett abge-
baute Variante auch hier wieder ein niedriges
Séureniveau und die typisch breite BSA-
Sensorik auf.

In Abb. 17 ist der Verlauf des Biologischen
Sdureabbaus im Detail dargestellt, fiir Apfel-
und Milchsédure (durchgezogene Linien) so-
wie fiir Citronensdure gilt die Skalierung
links, fiir Pyruvat und a-Ketoglutarat (gestri-
chelte Linien) jene rechts. Bei Betrachtung
der Abbau-Kinetik fillt auf, dass im Rahmen
des BSA Pyruvat mit erster Priferenz abge-
baut wird, gefolgt von der Apfel- und her-
nach der Citronenséure. a-Ketoglutarat hin-
gegen wird zunichst parallel mit der Apfel-
sdure katabolisiert, um im weiteren Verlauf
des BSA dann aber zunehmend zogerlicher
verstoffwechselt zu werden, lange nach Ende
des Sdureabbaus waren immer noch etwa
zwei Drittel vorhanden.
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—O— Apfelsidure —{+— Milchsaure
--A- Citronensaure - -@- Pyruvat
- -A - alpha-Ketoglutarat
4,0 S e " 0,4
A Ay
A
= 3,0 0,3
2 M’O\Cﬁ
c
L
£ 20 vy 0,2
c ®-- R I I @ - - ® ®
S
S
X 10 0,1
§ A R R R Drmmmmmee e A 4
0,0 E D_D_D T T {1 T T E 0,0
26.10 29.10 1.11 4.11 711 10.11 13.11 16.11 19.11
a) 2007 21 2106: Kontrolle Datum
4,0 0,4
= 3,0 A & 0,3
D A RTA Ao A 4
c
®
§ 2,0 . 0,2
g -
X 1,0 - 0,1
..
®. Y YR Q- o i
) e A mA o T
0,0 LT T T T T T T 0,0
26.10 29.10 1.1 4.11 711 10.11 13.11 16.11 19.11
b) 2007 21 2104: BSA kurz Datum
4,0 0,4
A
3,0 0,3
2
c
L
g 20 0,2
g R
N
G
X
1,0 0,1
0,0 é 2 0,0
26.10 29.10 1.11 4.11 711 10.11 13.11 16.11 19.11
¢) 2007 21 2105: BSA vollstindig Datum

Abb. 17: Kinetik des Biologischen Sidureabbaus (BACAT weil 2007, dotiert)
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Fiir die Abbau-Priferenz beim Biologischer
Sdureabbau (BSA) kann somit folgende
Rangfolge postuliert werden:

1. Pyruvat,

2. Apfelsiure,

3. Citronenséure,

wihrend o-Ketoglutarat auBerhalb dieser
Reihenfolge iiber den gesamten BSA-
Verlauf hinweg nur zdgerlich metabolisiert
wird.

Insbesondere der rasche Abbau von Pyruvat
eroffnet somit die Mdoglichkeit, dessen weit-
gehende Entfernung durch kurze Einwirkung
von BSA-Kulturen zu bewerkstelligen und
dadurch den Schwefelbedarf vor allem bei
kritischem Lesegut deutlich zu senken.
Wenn der BSA vor Beginn des eigentlichen
Séureabbaus, d.h. der Verstoffwechselung
von Apfelsiure, bereits wieder gestoppt
wird, ist die bei Weil3- und Roséwein meist
unerwiinschte Sdureminderung, ebenso wie
die typisch breite BSA-Aromatik, nicht zu
erwarten.



-73 -

2.2.2 Weinchemische Untersuchungen

2.2.2.1 Analysendaten der Weine des Staatsweingutes®

(DR. RAINER AMANN, HERBERT KREBS)

Bezeichnung der Weine An?\ll)fen-
Staatsweingut Gutedel Qualitdtswein trocken 1289
Freiburger Gutedel Qualitdtswein trocken 1291
Freiburger Jesuitenschloss Rivaner Qualititswein trocken 1292
Staatsweingut Miiller-Thurgau Qualitdtswein trocken 1293
Staatsweingut Bacchus Qualitdtswein trocken 1294
Freiburger Lorettoberg Johanniter Qualititswein trocken 1295
Staatsweinkeller Riesling Qualititswein trocken 1296
Freiburger Riesling Qualitdtswein trocken 1297
Freiburger Schlossberg Riesling Qualititswein trocken "GG" 1298
Freiburger Auxerrois Kabinett trocken 1299
Freiburger Jesuitenschloss Weillburgunder Qualititswein trocken 1300
Blankenhornsberger Weilburgunder Kabinett trocken 1301
Blankenhornsberger Weillburgunder Spétlese trocken (A.P.-Nr. 63/2007) 1302
Blankenhornsberger Weiflburgunder Spétlese trocken (A.P.-Nr. 65/2007) 1318
Blankenhornsberger Weilburgunder "J.B." Qualitdtswein trocken 1317
Freiburger Grauburgunder Kabinett trocken 1303
Blankenhornsberger Grauburgunder Spétlese trocken 1319
Blankenhornsberger Grauburgunder Kabinett trocken 1304
Freiburger Chardonnay Spétlese trocken 1305
Blankenhornsberger Muskat-Ottonel Qualitdtswein trocken 1306
Freiburger Solaris Qualititswein 1307
Freiburger Spétburgunder Blanc de Noir Qualitdtswein trocken 1308
Staatsweingut Spatburgunder Rosé Qualitatswein trocken 1309
Blankenhornsberger Spétburgunder Rosé Kabinett trocken 1310
Staatsweingut Spatburgunder Rotwein Qualititswein trocken 1312
Freiburger Jesuitenschloss Spétburgunder Rotwein Qualititswein trocken 1313
Blankenhornsberger Spétburgunder Rotwein Qualitdtswein trocken 1314
Blankenhornsberger Spétburgunder Rotwein Kabinett trocken 1315
Blankenhornsberger Spatburgunder "J.B." Rotwein Qualitdtswein trocken 1316
Blankenhornsberger Rotwein Qualititswein trocken Barrique (2005) 1321
Freiburger Lorettoberg "Bacat" Rotwein Qualititswein trocken 1320
Freiburger Lorettoberg "Bacat" Rotwein Qualitdtswein trocken (2005) 1311

* Sofern nicht anders angegeben, handelt es sich um Weine des Jahrgangs 2006
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2.2.2.2 Zusammenstellung der weinanalytischen Untersuchungen
(DR. RAINER AMANN, HERBERT KREBS)

Im Berichtsjahr wurden im Weinlabor und Mosten durchgefiihrt. Hinzu kamen
10.923 Proben (Vorjahr 4.470) untersucht. 6.820 Einzelbestimmungen (Vorjahr 8.526),
Mit dem WineScan-Gerdt wurden 4.103  die sich gemal} Tab. 32 zusammensetzen.
(Vorjahr 2.361) FTIR-Analysen von Weinen

Tab. 32: Anzahl weinanalytischer Einzelbestimmungen 2007

2006 2007
Mostgewicht 1144 656
rel. Dichte 20°C/20°C 25 402
Alkohol 271 479
vergérbarer Zucker 211 182
Gesamtsdure / pH-Wert 1563 1018
Gesamtextrakt 203 400
Weinsdure 105 80
fliichtige Séure 130 164
L-Apfelsiure 42 59
L-Milchsdure 41 46
Citronenséure 2 2
Kohlensdure 5 23
freie SO, 1993 1273
gesamte SO, titriert 789 681
gesamte SO, destilliert 113 106
Reduktone / Ascorbinsdure 947 491
Glucose 2 8
Fructose 2 8
Gluconséure 43 33
Glycerin 43 33
Asche 35 33
Aschenalkalitét 35 33
Calcium 47 39
Kalium 62 50
Magnesium 56 40
Natrium 35 33
Kupfer 84 71
NOPA (Stickstoff mit ortho-Phthalaldehyd) 72 11
Gesamtphenole 2 42
Farbe 2 42
Wirmetest 110 34
Bentonitschonung 66 67
Blauschonung 11 8
Kléarversuch 10 -

Empfehlungen zur Geschmacks- und Farbverbesserung 225 173
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2.2.2.3 Bestimmung des
Spektroskopie

(DR. RAINER AMANN)

Die Hefe verwertet hauptsdchlich den Stick-
stoff von Aminosduren und Ammoniumio-
nen. Von den Aminosduren kann sie neben
dem N der a-Aminogruppen auch weitere N-
Atome nutzen. Von der Menge sind Arginin,
Prolin und zum Teil Glutamin die wichtigs-
ten Aminosduren im Most. Arginin hat
gleich 4 hefeverfiigbare N-Atome und liefert
ca. 1/3 bis 2/3 des nutzbaren Aminosdure-
stickstoffs. Das einzige N-Atom von Prolin
ist dagegen Teil einer zyklischen Struktur
und wird von der Hefe normalerweise nicht
verstoffwechselt.

Im Herbst 2007 stand eine neue Kalibrierung
zur Analyse von Mosten mit dem FTIR-
Gerit der Fa. Foss (GrapeScan) zur Verfii-
gung, die umfassend gepriift wurde. Erstmals
war der Parameter Ammonium enthalten.
Der Ammoniumgehalt von Most liegt meis-

180

hefeverfiigharen Stickstoffs

in Most mit FTIR-

tens im Bereich 30 bis 180 mg/l. Aufgrund
der geringen Konzentration war zu erwarten,
dass Ammonium keinen groBlen Einfluss auf
das IR-Spektrum eines Mostes hat und des-
halb auch nicht mit FTIR messbar ist. Trotz-
dem war es am DLR Neustadt gelungen, eine
Kalibrierung zu erstellen. Die Uberpriifung
erfolgte bei 32 Mosten durch Vergleichs-
messungen mit der genauen enzymatischen
Messung. Auf den ersten Blick lieferte die
Kalibrierung schlechte, vor allem im niedri-
gen Konzentrationsbereich vollig {iberhohte
Ergebnisse. Sieben Moste enthielten mit 12-
26 mg/l dullerst wenig Ammonium, mit Gra-
peScan wurden hier 74-94 mg/l gefunden. Je
hoher die tatsdchliche Konzentration in den
Mosten war, umso besser wurden die Ergeb-
nisse.

- 160 A
y = 0,5157x + 71,57

140 - R2 = 0,941

120 -

100 T

80' ¢ -
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20

Ammonium GrapeScan [mg/l]

0

40 60 80 100 120 140 160 180

Ammonium enzymatisch [mg/I]

Abb. 18: Korrelation der enzymatisch und mit GrapeScan gemessenen Ammoniumwerte in 2007er

Mosten

Das Auftragen der GrapeScan-Werte gegen
die enzymatischen Werte (Abb. 18) ergab
insgesamt eine erstaunlich hohe Korrelation

mit BestimmtheitsmaB R* = 0,941. Die Kor-
relationsgerade y = 0,516 x + 71,6 (durchge-

zogene Linie) zeigte jedoch eine extreme
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Abweichung von der idealen Korrelation
y = x (gestrichelte Linie). Das liel erwarten,
dass durch eine Slope/Intercept-Korrektur
relativ gute Werte zu erzielen sind. Steigung
(Slope) und Schnittpunkt mit der y-Achse
(Intercept) der Korrelationsgerade werden
dabei so angepasst, dass eine moglichst gute

Ubereinstimmung zwischen den GrapeScan-
Werten und den Referenzwerten heraus-
kommt. Nach der Kalibrierung kann man di-
rekt die neuen Werte aller bisher gemessenen
Proben ablesen. Das Ergebnis der Korrelati-
on nach Korrektur ist in Abb. 19 dargestellt.
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Abb. 19: Korrelation von enzymatisch und mit GrapeScan bestimmten Ammoniumwerten nach Slope/

Intercept-Korrektur

Fir die Slope/Intercept-Korrektur wurden
nicht alle 32 Moste verwendet, weil Moste
mit sehr niedrigen Ammoniumgehalten
(<40 mg/l) mit 25 % stark liberproportional
vertreten waren. Gerade bei solchen Mosten
gab es auch sehr grofe Schwankungen bei
der stets durchgefiihrten FTIR-Doppel-
bestimmung. Abb. 19 zeigt, dass die Ergeb-
nisse fiir Ammoniumgehalte unter 40 mg/l
immer noch sehr ungenau sind. Das ist auch
nicht anders zu erwarten, weil der Einfluss
des Ammoniums auf das FTIR-Spektrum
immer geringer wird.

Generell wird vom  Gerédtehersteller
(Fa. Foss) empfohlen, die Kalibrierungen
alle Parameter mit einer Slope/Intercept-
Korrektur anzupassen. Die gleichen Proben
ergeben ndmlich nicht exakt die gleichen
Werte, wenn man sie mit der gleichen Kalib-

rierung, aber mit verschiedenen GrapeScan-
Geridten misst. Das liegt daran, dass die Ge-
riate nie 100 % gleich sind. Allerdings sollte
eine solche Nachkalibrierung normalerweise
keine groflen Verdnderungen bringen. Das
AusmaB der Anderung bei Ammonium war
iiberraschend. Wenn in einem solchen Fall
keine Nachkalibrierung erfolgt, z. B. weil
keine Proben mit bekannten Referenzwerten
zur Verfligung stehen, dann erhilt man trotz
einer prinzipiell brauchbaren Kalibrierung
teils vollig falsche Messwerte.

Zur Abschitzung des hefeverfiigbaren Stick-
stoffs aus Aminosduren kann man den Ami-
no-N-Gehalt mit dem Reagenz ortho-
Phthaldialdehyd (OPA) bestimmen. Die N-
Bestimmung mit OPA heilit NOPA und lie-
fert den Amino-N-Gehalt in mg/l. Ammoni-
um und Prolin werden dabei nicht erfasst.
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Weil vom Arginin nur der a-Aminostickstoff
erfasst wird, aber nicht die 3 N aus der Sei-
tenkette, liefert die NOPA-Methode zu nied-
rige Werte fiir den Aminosdurenanteil des
hefeverfiigbaren N. Seit 2004 gibt es auch
eine GrapeScan-Kalibrierung fiir NOPA.
2005 und 2007 wurden jeweils Updates zur
Verfligung gestellt, die Daten dazu lieferte
das DLR Neustadt. Mit der 2005er Kalibrie-
rung wurde 2007 wie in den beiden Vorjah-

ren eine hervorragende Ubereinstimmung
zwischen GrapeScan und Referenzmethode
erzielt. Abb. 20 zeigt die Korrelation mit ei-
nem Bestimmtheitsmall von 0,983. Deshalb
konnte nach dieser Testreihe ganz auf die
Durchfiihrung von Referenzanalysen ver-
zichtet werden. Die 2007er Kalibrierung lie-
ferte auch sehr gute, aber im Vergleich zur
vorherigen etwas schlechtere Werte und
wurde deshalb nicht iibernommen.
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Abb. 20: Korrelation zwischen mit Referenzmethode und mit GrapeScan bestimmten NOPA-Werten bei

2007er Mosten

Die Kombination aus NOPA-Wert und Am-
moniumwert erlaubt es seit Herbst 2007, mit
Hilfe des GrapeScan den Gehalt an hefever-
fligbarem Stickstoff abzuschdtzen. Dazu
muss man einfach beide Werte addieren. Ge-
nau genommen miisste man noch Ammoni-
um (NH;") in Ammoniumstickstoff umrech-
nen. Der N-Anteil liegt aber bei 78 % und
fiir eine ungefdhre Abschitzung ist die Um-
rechnung auch in Anbetracht der Messunge-
nauigkeit des GrapeScan fiir Ammonium
nicht wichtig. Allerdings muss man davon
ausgehen, dass neben der Summe auch die
Verteilung des Stickstoffs auf Ammonium
und Aminosduren von Bedeutung ist. Bei

einem Most mit 100 mg/l NOPA-N und
40 mg/l Ammonium-N diirfte die Gabe von
Ammonium wirkungsvoller sein als bei ei-
nem Most mit 40 mg/l NOPA-N und
100 mg/l Ammonium-N.
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2.3 WEINMARKTVERWALTUNG UND QUALITATSPRUFUNG

2.3.1 Weinmarktverwaltung

2.3.1.1 Weinbaukartei
(EDGAR BARMANN, SILKE WOLF)
Allgemeines

Gemil der Verordnung (EWG) Nr. 2392/86
vom 24. Juli 1986 (ABI. Nr. L 208 S. 1) ha-
ben alle Mitgliedsstaaten eine Weinbaukartei
zu erstellen und fortzufilhren. Als Begriin-
dung fiir diese Maflnahme wird angefiihrt:
"Die Erstellung einer solchen Kartei ist not-
wendig, um die Angaben iiber das Anbaupo-
tential und die Produktionsentwicklung zu
erhalten, die im Hinblick auf ein reibungslo-
ses Funktionieren der gemeinschaftlichen
Marktorganisation fiir Wein und insbesonde-
re fiir die gemeinschaftlichen Interventions-
und Pflanzungsregelungen sowie die Kon-
trollmafinahmen unentbehrlich sind.*

Zustindig fiir die Erstellung, Verwaltung und
Uberpriifung der Kartei sind gemiB § 1 Abs. 1
Nr. 5 der Verordnung des Ministeriums Land-
licher Raum zur Durchfiihrung weinrechtli-
cher Vorschriften vom 4. Oktober 1995 (GBIL.
S. 725) die Weinbauanstalten des Landes, fiir
das bestimmte Anbaugebiet Baden das Staat-
liche Weinbauinstitut Freiburg.

Meldepflichtig sind alle Bewirtschafter von
mehr als 1 Ar Rebflidche. Von den zu erfas-
senden Rebflurstiicken wurden folgende
Merkmale in die Kartei aufgenommen:
Gemarkung

Weinbergslage

Flurstiickskennzeichen

Katasterflache

Nettorebflache

Rebsorte

Rodungs- bzw. Pflanzjahr

Nutzungsart

Besitzform

Anschluss an Erzeugergemeinschaft

In Baden-Wiirttemberg werden die Daten der

Kartei verwendet von

¢ den Weinbauanstalten
zur Ermittlung der zuldssigen Vermark-
tungsmenge im Sinne der Mengenregulie-
rung (§§ 9 - 11 Weingesetz), zur Ermitt-
lung von weinwirtschaftspolitisch rele-
vanten Strukturdaten und zur Festsetzung
der Abgabe zum Deutschen Weinfonds;

e den Regierungsprésidien
zur Uberwachung der Einhaltung von an-
bauregelnden Vorschriften (§§ 4 - 8 Wein-
gesetz) und die Uberwachung von Férder-
maBnahmen wie z.B. die Umstrukturie-
rungs- und Umstellungsbeihilfe;

e der staatlichen Weinkontrolle

e zur Uberwachung der Einhaltung von
mengenregulierenden Vorschriften
(§§ 9 -11 Weingesetz);

e dem Statistischen Landesamt zur Erstel-
lung der Weinbaustatistik.

Uberpriifung der Daten zur
gemeinschaftlichen Weinbaukartei

Nach EU-Recht (Verordnung EWG 2392/86)
sind die Angaben zur Weinbaukartei zu
tiberpriifen. Dies findet jéhrlich durch den
Abgleich der Katasterdaten mit dem auto-
matisierten Liegenschaftsbuch und durch
stichproben- bzw. anlassbezogene Uber-
priifung der Daten durch das Geographische
Informationssystem, Entwicklung Landwirt-
schaft (GISELa) und Vorortkontrollen statt.
Mit Hilfe des GISELA-Systems stehen unter
anderem die amtlichen Katasterdaten, digi-
tale Luftbilder und die Informationen aus der
Weinbaukartei direkt am Bildschirm und als
Ausdruck zur Verfiigung. Weiterhin lassen
sich durch dieses System Vorortkontrollen
besser organisieren und durchfiihren.
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2.3.1.2 Betriebe

Im Berichtsjahr 2007 waren in der Weinbau-
kartei 19.778 Betriebe erfasst, worunter auch
solche sind, die derzeit nur {iber Brachfla-
chen verfiigen. Schlie3t man diese aus, blei-
ben noch 18.814 Betriebe. Es handelt sich
bei diesen Betrieben um Bewirtschafter von
Rebflachen. Viele dieser Bewirtschafter sind
in technisch wirtschaftlichen Einheiten mit
einheitlicher Betriebsfiihrung zusammenge-
fasst. Wird diese Betriebsdefinition zu Grun-
de gelegt (vgl. Artikel 2 Buchstabe a der
Verordnung [EWG] Nr. 649/87), kommt
man auf etwa 15.240 Betriebe.

Die Hauptgriinde einer Aufteilung liegen in
den steuer-, versicherungsrechtlichen und

vermarktungsstrategischen Uberlegungen der
jeweiligen Betriebsinhaber.

Die Verteilung auf die einzelnen GroBen-
klassen ergibt sich aus der Tab. 33. Immer
noch ist der Schwerpunkt bei den Kleinbe-
trieben (bis 0,29 ha) mit 11.832 Betrieben zu
finden (59,8 %). Diese Betriebe bewirtschaf-
teten aber nur 10,4 % der Gesamtflache. Die
Anzahl der Betriebe iiber 5 ha hat sich um 19
auf 729 Betriebe erhoht. Diese bewirtschaf-
teten zusammen 47,9 % der Rebfldche. Dies
zeigt, dass die Vollerwerbsbetriebe ihre Fli-
chen weiter ausgeweitet haben.

Tab. 33: Betriebsgrofienverteilung, ermittelt aus bestockter und unbestockter Rebfliche, b.A. Baden,

2007
Betriebs- :nzzilldder Be.trti)ebe . Anteil Rebfliache
pite (uailebunbenic wha Awtins
<0,05 1.063  (1.188)* 5,4 (6,3) 40 (44) 0,2 (0,3)
0,06 -0,09 2.834  (2.681) 143 (14,3) 217 (203) 1,2 (1,3)
0,10-0,29 7.935  (7.485) 40,1  (40,0) 1.518  (1.423) 9,0 (9,0)
0,30 - 0,50 2731 (2.531) 13,8  (13.,9) 1.045 (966) 59 (6,1)
0,51 -1,00 2281  (2.133) 11,5 (11,3) 1.523  (1.482) 8,6 9,3)
1,01 - 5,00 2205  (2.093) 11,2 (1L1) 4.804  (4.677) 27,2 (29,3)
5,01-10,00 497 (488) 2,5 (2,6) 3.527  (3.442) 20,0 (2L,7)
10,01 —20,00 194 (177) 1,0 (0,9 2.532  (2.267) 14,2 (14,3)
>20,00 38 (38) 0,2 0,2) 2440  (1.387) 13,7 8,7
Summe 19.778 (18.814) 100,0 (100,0) 17.646 (15.891) 100,0 (100,0)
*) beriicksichtigt man nur die bestockte Flache, so erhoht sich insbesondere der Anteil der Kleinbetriebe
unter 5 Ar

2.3.1.3 Flurstiicke und Flichen

In die Weinbaukartei sind alle bestockten
und unbestockten Rebflurstiicke ab 1 Ar auf-
zunehmen. Das sind derzeit 128.836 Flur-
stiicke. Die Flurstiicke sind in 153.862 Fla-
chen aufgeteilt. Die Aufteilung von Flurstii-
cken in mehrere Fliachen ist erforderlich,
wenn ein Flurstiick mit verschiedenen Reb-
sorten oder zu verschiedenen Terminen be-
pflanzt worden ist oder auf mehrere Bewirt-
schafter oder Vermarkter aufgeteilt wurde.

Die erfassten Flurstiicke im Berichtsjahr er-
gaben eine Nettorebfliche von 17.647 ha,
davon 1.720 ha Brachfliche, 8 ha Unterla-
genschnittgdrten und Rebschulen. Die
Brachfliche unterteilte sich in 762 ha mit
Wiederbepflanzungsrecht und 958 ha ohne
Wiederbepflanzungsrecht. Von den 958 ha
ohne Wiederbepflanzungsrecht sind 176 ha
durch Stilllegungspramie und 377 ha durch
Ubertragung des Wiederanpflanzungsrechts
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auf eine andere Fldche aus der Produktion
genommen worden. Die restlichen 405 ha
unterlagen dem Anbaustopp. Die Nettoreb-
flache, dividiert durch die Anzahl der Betrie-
be, ergab eine durchschnittliche Betriebsgro-
e von 0,89 ha, dividiert durch die Anzahl
der Flurstiicke eine durchschnittliche Flur-
stiicksgrofle von 0,13 ha.

Die bestockte Rebfliche betrug 15.891 ha,
davon 15.537 ha im zweiten Standjahr oder
dlter, was der anrechenbaren Ertragsrebflé-
che 1.S. der Mengenregulierung entspricht.
Die anrechenbare Ertragsrebfliche hat ent-
gegen der Abnahme vom Vorjahr, im Wein-
wirtschaftsjahr 06/07 um 125 ha zugenom-

men.

2.3.1.4 Ertragsrebfliche und deren
Verteilung nach Bereichen und
Grofllagen

In Tab. 34 ist die Verteilung der Ertragsreb-
fliche auf die 9 Bereiche und 16 GroBlagen
dargestellt. Der Kaiserstuhl besall im Be-
richtsjahr mit 4.185 ha (26,9 %) die grofite
Ausdehnung. Der flaichenméBig kleinste Be-
reich war mit 386 ha (2,5 %) die Badische
Bergstrale.

Bei den GroBlagen dominierte mit 4.184 ha
die Lage Vulkanfelsen, gefolgt von Fiirsten-
eck mit 1.470 ha, Burg Neuenfels mit
1.350 ha, Schlo8 Rodeck mit 1.252 ha, Lo-
rettoberg mit 1.235 ha und Attilafelsen mit
1.061 ha.

Tab. 34: Anrechenbare Ertragsrebfliche im b.A. Baden, geordnet nach Bereichen und Groflagen, 2007

Anrechenbare Ertragsrebfliiche "

Bereich GroBlage
Hektar Anteil in % Differenz zu 2006
Bodensee Sonnenufer 489
Groflagenfrei 83
Summe 572 3,7 +6 ha +1,0%
Markgréflerland Burg Neuenfels 1.350
Lorettoberg 1.235
Vogtei Rétteln 535
Groflagenfrei 1
Summe 3.121 20,0 +65 ha +2,0%
Tuniberg Attilafelsen 1.061
GroBlagenfrei 0
Summe 1.061 6.8 +21 ha +1,9%
Kaiserstuhl Vulkanfelsen 4.184
Grof3lagenfrei 1
Summe 4.185 26,9 +43 ha +1,0%
Breisgau Burg Lichteneck 987
Schutterlindenberg 466
Burg Zihringen 170
GroBlagenfrei 1
Summe 1.624 10,5 -3 ha -0,2%
Ortenau Fiirsteneck 1.470
Schlo Rodeck 1.252
GroBlagenfrei 5
Summe 2.727 17,6 +25 ha +0,9%
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Tab. 34: Anrechenbare Ertragsrebfliche im b.A. Baden, geordnet nach Bereichen und Groflagen, 2007

Anrechenbare Ertragsrebfliche ”

Bereich GroBlage
Hektar Anteil in % Differenz zu 2006
(Fortsetzung)
Kraichgau Mannaberg 579
Stiftsberg 489
Hohenberg 138
Groflagenfrei 1
Summe 1.207 7,8 -29 ha -2,4%
Bergstralie Rittersberg 269
Mannaberg 116
Grof3lagenfrei 1
Summe 386 2.5 -9 ha -2,3%
Tauberfranken Tauberklinge 651
Grof3lagenfrei 3
Summe 654 4,2 +6 ha +0,9%
Baden insgesamt 15.537 100,0 +125 ha +0,8%

") bestockte Rebfliche ab dem 2. Standjahr

2.3.1.5 Bestockte Rebfliche und deren Verteilung nach Rebsorten und Bereichen

Aus den Tab. 35 und Tab. 36 ist die Reb-
sortenverteilung in Baden ersichtlich, wobei
hier nur Rebsorten mit Sortennamen aufge-
fiihrt sind. Die Neuziichtungen ohne Sorten-
namen, die noch unter einer Ziichternummer
gefiihrt werden, sind unter den sonstigen
Rebsorten zusammengefasst.

Wie in den letzten Jahren gab es auch 2007
bei den Weillweinsorten deutliche Riickgéin-
ge. Insbesondere betraf das den Miiller-
Thurgau, der um weitere 107 ha auf 2.779 ha
zuriickfiel. Ebenfalls abgenommen hatten der
Riesling (-19 ha), Silvaner (-13 ha) und der
Rulénder (-6 ha). Im Gegensatz zur Abnah-
me der letzten Jahre, stieg der Gutedel ge-
ringfligig um 6 ha an. Die seltener angebau-
ten Rebsorten Gewilirztraminer, Nobling, und
Freisamer hatten weiter an Bedeutung verlo-
ren. Nennenswerte Zunahmen waren in die-
sem Jahr keine zu verzeichnen. In den letzten
Jahren zeigten die Sorten Sauvignon blanc
(+7 ha) und Chardonnay (+5 ha) einen steti-
gen Anstieg.

Die Rotweinsorten hatten in den letzten zehn
Jahren um 2.226 ha zugenommen - so auch
im Jahr 2007 (wenn auch in nur geringerem
AusmaB): Thr Anteil lag jetzt bei 44 %. Der
hochste Zuwachs, der aber viel geringer aus-
fiel als in den letzten Jahren, war immer
noch beim Spitburgunder zu beobachten. Er
stieg um 9 ha auf 5.884 ha an. Danach folgte
der Regent, der um 2 ha auf jetzt insgesamt
320 ha zugenommen hatte. Im Gegensatz zu
den letzten Jahren erfuhr der Schwarzriesling
eine Abnahme um 2 ha auf 267 ha. Bei den
Neuziichtungen gab es 2007 nur geringfiigi-
ge Verdanderungen. Der Cabernet Mitos
nahm nur um 1 ha auf 133 ha zu.
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Tab. 35: Rebsortenanteile im b. A. Baden (anrechenbare Ertragsrebfliche), geordnet nach Bereichen,
2007 - WeiBlweinsorten; Bo = Bodensee, Ma = Markgréflerland, Tu = Tuniberg, Ka = Kaiserstuhl,
Br = Breisgau, Or = Ortenau, Kr = Kraichgau, Be = Bergstrafle, Tf = Tauberfranken.

]
=
, 2 S g2
Bereiche Bo Ma Tu Ka Br Or Kr Be Tf in 2 2 g = é
; g 3
Rebsorten 5% £ 2&
Miiller-Thurgau ha 170 332 208 857 352 318 187 71 213 2.708 71 2.779
% 298 10,6 19,6 20,5 21,7 11,7 15,5 18,3 32,5 174 20,0 17,5
Rulénder ha 45 142 72 798 186 177 133 20 23 1595 41 1.636
% 78 46 68 191 114 65 11,0 51 35 103 11,6 10,3
Riesling ha 4 22 4 61 35 698 231 82 17 1.155 17 1.173

% 08 0,7 04 15 22 256 192 21,2 26 7,4 4,8 7,4

Weiler Burgunder ha 33 222 84 415 145 52 128 27 15 1.122 20 1.141

% 57 7,1 80 99 89 19 10,6 7,1 24 7,2 6 7,2
Gutedel ha 6 1.039 <1 <1 2 <1 <1 <1 <1 1.047 51 1.098
% 1,1 333 <0,1 <0,1 0,1 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 6,7 14,4 6,9
Silvaner ha - 6 <1 106 <1 2 4 15 33 166 2 168
% - 0,2 <0,1 25 <0,0 01 03 39 50 1,1 0,6 1,1
Chardonnay ha 6 42 9 39 19 19 6 2 4 147 4 151
% L, 14 08 09 12 07 05 04 0,6 0,9 1,1 1,0
Gewlirztraminer ha 1 34 8 35 15 16 4 3 2 118 3 121
% 02 1,1 07 08 09 06 04 09 03 0,8 0,8 0,7
Kerner ha 7 2 <1 4 18 4 4 3 34 77 - 77
% 1,2 01 <0,1 01 1,1 0,1 04 0,7 52 0,5 - 0,5
Nobling ha - 60 - o<1 | - <1 - - 62 | 63
% - 9 - <01 01 - <01 - - 0,4 0,3 0,4
Auxerrois ha 4 4 1 5 13 1 27 1 5 61 3 64
% 0,7 01 01 01 08 <01 23 03 0,7 0,4 0,8 0,4
Sauvignon blanc ~ ha 5 27 2 9 3 8 2 1 <1 58 8 66
% 08 09 02 02 02 03 01 04 0,1 0,4 2,3 0,4
Muskateller ha 2 9 4 29 7 2 <1 <1 - 54 2 56
% 03 03 04 07 04 0,1 <01 <01 - 0,3 0,6 0,4
Bacchus ha 12 <1 - 2 - 1 - <1 29 44 1 45
% 2,2 <0,1 - <0, - 0,1 - 0,1 44 0,3 0,3 0,3
Traminer ha 1 1 1 <l 1 31 2 <1 - 37 - 37
% 0,2 <0,1 01 <0,1 01 1,1 0,1 <01 - 0,2 - 0,2
Scheurebe ha - 2 <1 14 1 12 1 1 4 36 2 38
% - <01 <0,1 03 01 04 01 02 006 0,2 0,6 0,2
Solaris ha 1 9 8 8 5 3 <1 <1 <1 34 1 35
% 01 03 07 02 03 01 <01 <0,1 <0, 0,2 0,3 0,2
Johanniter ha 1 5 1 2 1 1 2 - 2 14 2 16
% o1 02 01 0,1 <01 <01 0,1 - 0,3 0,1 0,6 0,1
Findling ha <1 3 <1 1 <1 7 - - - 12 - 12

% <01 0,1 <0,1 <01 <01 03 - - - 0,1 - 0,1
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Tab. 35: Rebsortenanteile im b. A. Baden (anrechenbare Ertragsrebfliche), geordnet nach Bereichen,
2007 - WeiBlweinsorten; Bo = Bodensee, Ma = Markgréflerland, Tu = Tuniberg, Ka = Kaiserstuhl,
Br = Breisgau, Or = Ortenau, Kr = Kraichgau, Be = Bergstrafle, Tf = Tauberfranken.

2 e
Bereiche Bo Ma Tu Ka Br Or Kr Be Tf in:;:; @ ;g % :§
EE 23 §3
Rebsorten 2P E~ o
(Fortsetzung)

Muskat-Ottonel ha - 2 <1 2 <1l <1 <l <1 <l 4 1 5
% - <01 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 <0, 0,1 <0,1 <0,1 0,3 <0,1

Helios ha <1 1 1 1 1 - - - - 3 <1 3
% <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 - - - - <0,1 <0,1 <o0,1

Merzling ha <1 1 - < <1l <1 - - <1 3 - 3
% 0,1 <0,1 - <0,1 <0,1 <0,1 - - <0,1 <0, - <0,1

Freisamer ha - 1 - 1 <1l <1 - - <1 2 - 2
% - <0,1 - <0,1 <0,1 <0,1 - - <0,1 <0,1 - <0,1

Bronner ha - 1 <1 <1 <1 <1 <1 - - 2 - 2
% - <01 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 - - <0,1 - <0,1

Viognier ha - - - <1 1 <1 - - - 1 <1 1
% - - - <0,1 <0,1 <0,1 - - - <0,1 <0,1 <0,1

Perle ha - - - - - - - - 1 1 - 1
% - - - - - - - - 0,2 0,0 - <0,1

Juwel ha - - - - - - 1 0 - 1 - 1
% - - - - - - <01 0,1 - <0,1 - <0,1

Hecker ha <1 1 - <1 <1 - - - - 1 - 1
% <0,1 <0,1 - <0,1 <0,1 - - - - <0,1 - <0,1

Rabaner ha - - - - 1 - - - - 1 - 1
% - - - - <01 - - - - <0,1 - <0,1

Huxelrebe ha - 1 - - - - - - - 1 - 1
% - <0,1 - - - - - - - <0,1 - <0,1

Ehrenfelser ha - - - - - - - <1 - <1 - <1
% - - - - - - - 0,1 - <0,1 - <0,1

Ortega ha <1 - - - - - - - <1 <1 - <1
% <01 - - - - - - - <0,1 <o0,1 - <0,1

Ziahringer ha - - - - <1 - - - - <1 - <1
% - - - - <01 - - - - <0,1 - <0,1

Sauvignier gris ha - - - - - <1 - - - <1 - <1
% - - - - - <0, - - - <0,1 - <0,1

Orion ha - - - - <1 - - - - <1 - <1
% - - - - <01 - - - - <0,1 - <0,1

Phoenix ha - <1 - - <1 <1 - - - <1 - <1
% - <0,1 - - <0,1 <0,1 - - - <0,1 - <0,1

Rieslaner ha - - - <1 - <1 - - <1 <1 - 1

% - - - <0, - <0, - - <0,1 <o0,1 - <0,1
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Tab. 35: Rebsortenanteile im b. A. Baden (anrechenbare Ertragsrebfliche), geordnet nach Bereichen,
2007 - WeiBlweinsorten; Bo = Bodensee, Ma = Markgréflerland, Tu = Tuniberg, Ka = Kaiserstuhl,
Br = Breisgau, Or = Ortenau, Kr = Kraichgau, Be = Bergstrafle, Tf = Tauberfranken.

=
;2 S g
Bereiche Bo Ma Tu Ka Br Or Kr Be Tf iﬂ:‘:’: E E § é
£EE 23 B2
Rebsorten 52 E= S
(Fortsetzung)

Saphira ha - - - <1 - - - - - <1 - <1
% - - - <0, - - - - - <0,1 - <0,1

Elbling ha <1 <1 <1l <1 <1 - - <1 - <1 - <1
% <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 <O0,1 - - <01 - <0,1 - <0,1

Colombard ha - - - - - - <1 - - <1 - <1
% - - - - - - <01 - - <0,1 - <0,1

Chenin blanc ha - - - <1 - - - - - <1 - <1
% - - - <0,1 - - - - - <0,1 - <0,1

Staufer ha <1 - - - - - - - - <1 - <1
% <01 - - - - - - - - <0,1 - <0,1

Primera ha - <1 - - - - - - - <1 - <1
% - <0,1 - - - - - - - <0,1 - <0,1

Morio-Muskat ha - - - <1 - - <1 <1 - <1 - <1
% - - - <01 - - <01 <0,1 - <0,1 - <0,1

Faberrebe ha - - - - - - <1 - - <1 - <1
% - - - - - - <0,1 - - <0,1 - <0,1

Holder ha - - - - - - - - <1 <1 - <1
% - - - - - - - - <0, <0, - <0,1

Hibernal ha - - - <1 - - - - - <1 - <1
% - - - <0,1 - - - - - <0,1 - <0,1

Alvarinho ha - - - < - - - - - <1 - <1
% - - - <0, - - - - - <0,1 - <0,1

Multaner ha - - - <1 - - - - - <1 - <1
% - - - <01 - - - - - <0,1 - <0,1

Semillon ha - - - - - <1 - - - <1 - <1
% - - - - - <0,1 - - - <0,1 - <0,1

Chardonell ha - - - <1 - - - - - <1 . <1
% - - - <01 - - - - - <0,1 - <0,1

Ruling ha - - - - - - - <1 - <1 - <1
% - - - - - - - <01 - <0,1 - <0,1

Siegerrebe ha - <1 - - - - - - - <1 - <1
% - <0, - - - - - - - <0,1 - <0,1

Veltliner ha - - - - - - - < - <1 - <1
% - - - - - - - <01 - <0,1 - <0,1

Cabernet blanc ha - - - - - - - - - - <1 <1

% - - - ... L. <01 <01
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Tab. 35: Rebsortenanteile im b. A. Baden (anrechenbare Ertragsrebfliche), geordnet nach Bereichen,
2007 - WeiBlweinsorten; Bo = Bodensee, Ma = Markgréflerland, Tu = Tuniberg, Ka = Kaiserstuhl,
Br = Breisgau, Or = Ortenau, Kr = Kraichgau, Be = Bergstrafle, Tf = Tauberfranken.

]
=
, 2 S g2
Bereiche Bo Ma Tu Ka Br Or Kr Be Tf gn_g 2% ﬁé
: g 8
Rebsorten 5% £ 2&
(Fortsetzung)
Sonstige weil3 ha <1 3 - 1 2 <1 <1 <1 - 6 <1 6
% <0,1 0,1 - <01 01 <01 <01 0,1 - <0,1 <0,1 <0,1
Summe weif} ha 299 1971 404 2.394 810 1.354 733 228 382 8.576 233 8.808
% 52,3 63,1 38,1 57,2 499 49,7 60,7 58,8 58,5 55,2 65,8 554

Tab. 36: Rebsortenanteile im b. A. Baden (anrechenbare Ertragsrebfliche), geordnet nach Bereichen,
2007 - Rotweinsorten; Bo = Bodensee, Ma = Markgréflerland, Tu = Tuniberg, Ka = Kaiserstuhl,
Br = Breisgau, Or = Ortenau, Kr = Kraichgau, Be = Bergstrafle, Tf = Tauberfranken.

& =

Bereiche Bo Ma Tu Ka Br Or Kr Be Tf g % fé g § ’%’
Rebsorten SE E- 24
Spatburgunder ha 251 925 611 1.640 704 1.270 227 122 32 5.781 103 5.884
% 43,8 29,6 57,6 39,2 434 46,6 188 31,6 49 37,2 290 37,0

Regent ha 5 122 21 33 36 19 21 9 53 318 2 320
% 09 39 20 08 22 07 1,7 22 82 2,0 0,6 2,0

Schwarzriesling ha 2 10 - <1 1 <1 97 1 155 266 | 267
% 03 03 - <01 01 <01 80 03 237 1,7 0,3 1,7

Cabernet Mitos ha 6 18 12 33 24 23 7 7 1 131 2 133
% 0 06 1,1 08 1,5 08 06 19 0,2 0,8 0,6 0,8

Lemberger ha <1 <1 - 1 1 1 51 2 1 56 1 57
% 0,1 <o0,1 - <01 <0, <0,0 42 05 0,1l 0,4 0,3 0,4

Dunkelfelder ha <1 9 | 10 6 22 2 1 <1 52 1 53
% 01 03 o1 02 04 08 02 03 <0,1 0,3 0,3 0,3

Dornfelder ha 3 7 <l 6 4 3 8 6 10 49 <1 49
% 06 02 <01 01 02 01 07 16 16 03 <0, 0,3

Portugieser ha - <1 - - - <l 27 4 2 33 1 34
% - <0, - - - <01 22 1,0 03 0,2 0,3 0,2

Cabernet Dorsa ha 1 | <1 6 10 10 1 - 1 31 2 33
% 0,1 <0,1 <0,1 01 06 04 0,1 - 0,2 0,2 0,6 0,2

Acolon ha <l 1 - 12 <1 7 <l - 5 27 <1 27
% 0,1 <011 - 03 <01 02 <01 - 0,8 02  <0,1 0,2

Merlot ha <1 11 1 5 1 2 1 <1 1 23 1 24
% o1 o4 01 01 01 o1 o011 0,1 0,1 0,1 0,3 0,2

Trollinger ha - - - - - 1 20 1 <1 22 <1 22
% - - - - - <01 1,6 03 0,1 0,1 <0,1 0,1
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Tab. 36: Rebsortenanteile im b. A. Baden (anrechenbare Ertragsrebfliche), geordnet nach Bereichen,
2007 - Rotweinsorten; Bo = Bodensee, Ma = Markgréflerland, Tu = Tuniberg, Ka = Kaiserstuhl,
Br = Breisgau, Or = Ortenau, Kr = Kraichgau, Be = Bergstrafle, Tf = Tauberfranken.

-é .% o &

= T £35S

Bereiche Bo Ma Tu Ka Br Or Kr Be Tf g % % § § ’%’

Rebsorten E = == 2 é
(Fortsetzung)

Dakapo ha 1 8 1 4 5 1 <1 <1 <1 21 1 22

% 02 03 01 01 03 <01 <01 0,1 0,1 0,1 0,3 0,1

Cabernet Cortis ha 1 8 2 4 5 1 1 <1 - 21 1 22

% 01 02 02 01 03 <01 <01 <0,1 - 0,1 0,3 0,1

Deckrot ha <1 5 1 10 1 <1 <1 <1 <1 18 - 18

% <01 02 01 02 01 <01 <01 <0,1 <0,1 0,1 - 0,1

Cabernet ha - 6 1 4 1 4 1 <1 <1 17 1 18

Sauvignon % - 02 01 01 01 01 01 <01 <0, 0,1 0,3 0,1

St. Laurent ha <1 2 <1 1 3 <1 4 3 1 14 1 15

% 01 0,1 <0,1 <0, 102 <01 03 07 02 0,1 0,3 0,1

Cabernet ha <1 3 1 4 3 1 <1 <1 <1 13 1 14

Carbon % <01 o011 01 01 02 <01 <01 <01 0,1 0,1 0,3 0,1

Prior ha - 1 <1 6 <1 <1 <1 <1 - 9 <1 9

% - <0,1 <0,1 0,01 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 - 0,1 <0,1 0,1

Monarch ha - 2 1 2 <1 1 1 <1 1 7 - 7

% - o1 01 01 <01 <0,1 0,1 <01 0,1 <0,1 - <0,1

Cabernet Carol ha <1 2 1 2 1 1 <1 <1 - 7 <1 7

% <01 01 0,1 <01 0,1 <01 <0,1 <0,1 - <0,1 <0,1 <0,1

Frithburgunder ha 1 <1 - 1 1 2 <1 <1 - 5 <1 5

% 0,2 <0,1 - <0,1 <0,1 0,1 <0,1 0,1 - <0,1 <0,1 <0,1

Palas ha <1 <1 <1 2 <1 <1 <1 <1 <1 4 - 4

% <01 <0,1 <0,1 0,1 <0, <01 <0,1 0,1 <0,1 <0,1 - <0,1

Blauer Zweigelt ha - | - <1 1 <1 - - 2 4 - 4

% - <0,1 - <0,1 <0,1 <0,1 - - 0,3 <0,1 - <0,1

Tauberschwarz ha - - - - - - - - 3 3 - 3

% - - - - - - - - 0,5 <0,1 - <0,1

Piroso ha - 1 <1 <1 <1 <1 1 <1 - 3 1 4

% - <0, <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 - <0,1 0,3 <0,1

Cabernet Cubin ha - <1 <1 <1 <1 <1 <1 - - <1 <1 3

% - <0,1 0,1 <0,1 <0,1 <0,1 <O0,1 - - <0,1 <0,1 <0,1

Syrah ha - <l - <l 1 1 <1 - - 3 <1 3

% - <0,1 - <0,1 <0,1 <0,1 <O0,1 - - <0,1 <0,1 <0,1

Cabernet Franc ha - 1 <1 <1 <1 <1 <1 - - 2 1 3

% - <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 - - <0,1 0,3 <0,1

Cabernet Dorio ha - <1 <1 <1 1 <1 <1 <1 <1 2 - 2

% - <01 <01 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 0,1 <0,1 <0,1 - <0,1
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Tab. 36: Rebsortenanteile im b. A. Baden (anrechenbare Ertragsrebfliche), geordnet nach Bereichen,
2007 - Rotweinsorten; Bo = Bodensee, Ma = Markgréflerland, Tu = Tuniberg, Ka = Kaiserstuhl,
Br = Breisgau, Or = Ortenau, Kr = Kraichgau, Be = Bergstrafle, Tf = Tauberfranken.

1 S
3 E oy
2 T £
Bereiche Bo Ma Tu Ka Br Or Kr Be Tf g % % § § %
Rebsorten SE Em- 24
(Fortsetzung)
Baron ha - <1 - <1 1 <1 <1 - - 1 <1 1
% - <01 - <01 <01 <0,1 <0, - - <0,1 <0,1 <O0,1
Samtrot ha - - - <1 - - <1 - <1 1 - 1
% - - - <0,1 - - <01 - <0, <0,1 - <0,1
Marechal Foch ha - <1 - <1 <1 - - - - 1 - 1
% - <01 - <01 <01 - - - - <0,1 - <0,1
Leon Millot ha - < - <1 <l - - - - 1 - 1
% - <01 - <01 <01 - - - - <0,1 - <0,1
Nebbiolo ha - 1 - <1 - 0,1 - - - 1 - 1
% - <0,1 - <0,1 - <0,1 - - - <0,1 - <0,1
Férbertraube ha - - - 1 <1 - - - - 1 - 1
% - - - <0,1 <01 - - - - <0,1 - <0,1
Tempranillo ha - - - - <1 <1 - - - <1 - <1
% - - - - <0,1 <o0,1 - - - <0,1 - <0,1
Domina ha - - - - - - - - <1 <1 - <1
% - - - - - - - - <0,1 <0, - <0,1
Cabernet ha - - <l - - - - - - <1 - <1
Cantor % - - <0,1 - - - - - - <0,1 - <0,1
Blauburger ha - <1 - - - - <1 - - <1 - <1
% - <01 - - - - <01 - - <0,1 . <0,1
Rebberger ha - - - - - <1 - - <1 - <1
% - - - - - <01 - - <0,1 - <0,1
Lagrein ha - - 0,1 - - - - - - <1 - <1
% - - <01 - - - - - - <0,1 - <0,1
Heroldrebe ha - - - - - - <1 - - <1 - <1
% - - - - - - <01 - - <0,1 - <0,1
Kolor ha - <1 - - - - - - - <1 - o<
% - <01 - - - - - - - <0,1 - <0,1
Roessler ha - - - <1 - - - - - <1 - <1
% - - - <01 - - - - - <0,1 - <0,1
Rathay ha - - - < - - - - - <1 - <1
% - - - <01 - - - - - <0,1 - <0,1
Teroldego ha - - <1 - - - - - - <1 - <1
% - - <01 - - - - - - <0,1 - <0,1
Rondo ha <l - - - - - - - - <1 - <1

%  <0,1 - - - - - - - - <0,1 - <0,1
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Tab. 36: Rebsortenanteile im b. A. Baden (anrechenbare Ertragsrebfliche), geordnet nach Bereichen,
2007 - Rotweinsorten; Bo = Bodensee, Ma = Markgréflerland, Tu = Tuniberg, Ka = Kaiserstuhl,
Br = Breisgau, Or = Ortenau, Kr = Kraichgau, Be = Bergstrafle, Tf = Tauberfranken.

& =
Bereiche Bo Ma Tu Ka Br Or Kr Be Tf g _4:; f:; § § ’%’
Rebsorten 48 =~ 32 é
(Fortsetzung)

Barbera ha - - - <1 - - - _ _ <1 . <1
% - - - <0, - - - - - <0,1 <0,1

Pinotage ha - - - <1 - - - - - <1 - <1
% - - - <0,1 - - - - - <0,1 - <0,1

Sangiovese ha - - - <l - - - - - <1 - <1
% - - - <0,1 - - - - - <0,1 - <0,1

Petit Verdot ha - - - - - - - - - - <1 <1
% - - - - - - - - - - <0,1 <0,1

Sonstige rot ha 1 3 <1 1 2 <1 1 1 <1 9 <1 9
% 0,1 o1 <01 <0, 0,1 <01 0,1 0,2 <0, 0,1 <0,1 <0,1

Summe rot ha 273 1.150 657 1.791 814 1.373 474 158 272 6.961 121 7.083
% 47,7 36,9 61,9 42,8 50,1 50,3 393 41,2 41,5 44,8 34,2 44,6

Summe ha 572 3.121 1.061 4.185 1.624 2.727 1.207 386 654 15.537 354 15.891

rot und weil % 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0

2.3.1.6 Ertragsrebfliche und deren Verteilung nach Betriebsarten

Wie in den Vorjahren gab es nur geringfiigi-
ge Verschiebungen. Der Ertrag badischer
Rebflachen wird liberwiegend von Winzer-
genossenschaften erfasst. Die Genossen-
schaftsgruppe konnte ihren Anteil um 0,2 %
steigern. Er lag bei 71,8 % gegeniiber dem
Vorjahr (71,6 %). Der in den letzten Jahren

konstante Fldachenanteil bei der Gruppe der
Weingiiter nahm geringfligig um 0,1 % ab,
er lag 2007 bei 19,9 %. Ebenso verhilt es
sich bei den Erzeugergemeinschaften anderer
Rechtsform, die Rebfliche nahm um 0,1 %
ab und lag bei 7,7 %.

Tab. 37: Anrechenbare Ertragsrebfliche im b.A. Baden, 2007, geordnet nach Betriebsarten

Betriebsart Anzahl Ertragsrebfliche
der Betriebe der Mitglieder inha  Anteil in %
Winzergenossenschaften ' 92 15.926 11.154 71,8
Erzeugergemeinschaften anderer Rechtsform 38 2279 1.198 7,7
Weingiiter und Selbstvermarkter 802 - 3.090 19,9
Winzer * 636 - 95 0,6
Summe 1.568 18.205 15.537 100,0

") Davon 45 weinausbauende Genossenschaften (ohne Badischer Winzerkeller Breisach und Winzerkeller Wies-
loch) im b.A. Baden, zwei auflerhalb des b.A. Baden; 47 an die Kellereien Breisach (36) und Wiesloch (11) ab-

liefernde Genossenschaften (Ortsgenossenschaften)

2) Bewirtschafter von Rebflurstiicken ohne eigenen Weinausbau, die ihre Trauben einer Kellerei abliefern, die
keine Erzeugergemeinschaft ist, oder die Kleinflachen (<10 Ar) fiir den Eigenverbrauch bewirtschaften.
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2.3.1.7 Die Altersstruktur der Rebanlagen

Die Altersstruktur der badischen Rebanlagen
ist aus der Tab. 38 ersichtlich. Nach wie vor
war der Anteil der Jungfelder gering, nim-
lich nur 2,2 %. Der geringe Anteil der Jung-
felder korrelierte mit dem hohen Anteil der
bestockten Rebfliche ab dem 10. Standjahr
(66,0 %). 44,9 % der badischen Rebfldche ist
derzeit 20 Jahre alt oder ilter.

Die Altersstruktur der wichtigsten Rebsor-
ten, dargestellt in Tab. 39, blieb gegeniiber
dem Vorjahr nahezu unverdndert. Den
hochsten Jungfeldanteil an der bestockten

Rebflaiche machte mit 4,6 % der Gutedel aus,
gefolgt vom Miiller-Thurgau mit 2,6 %. Mit
2,5 % belegte der Ruldnder den dritt hochs-
ten Anteil. Gravierend waren die Unter-
schiede insbesondere in der Gruppe
,»25. Standjahr und dlter*. Hier waren Weiller
Burgunder, Schwarzriesling und Ruldnder
mit Anteilen zwischen 23,5 und 32,9 % ver-
treten. Eine  deutliche  Uberalterung
(25. Standjahr und élter) bestand bei Silvaner
(60,7 %), Riesling (48,8 %) und Miiller-
Thurgau (46,9 %).

Tab. 38: Altersstruktur der bestockten Rebfléiche im b.A. Baden, 2007

. 1'. 2'. bestockte 101 152 202 252 302
Bereich Standjahr Stan.(.h ahr Rebfliche Stanc.i.J ahr Stanclllj ahr Stanclllj ahr Stan(.l_J ahr Stanc.l.J ahr
und alter* und dlter und dlter und dlter und dlter  und &lter
Bo ha 12 572 584 406 312 251 157 73
% 2,1 97,9 100,0 69,5 53,4 43,0 26,9 12,5
Ma ha 93 3.121 3.214 1.897 1.481 1.198 716 391
% 2,9 97,1 100,0 59,0 46,1 37,3 22,3 12,2
Tu ha 19 1.061 1.080 734 630 517 325 201
% 1,8 98,2 100,0 68,0 58,3 47,9 30,1 18,6
Ka ha 100 4.185 4.285 2.850 2.357 1.948 1.410 836
% 2,3 97,7 100,0 66,5 55,0 45,5 32,9 19,5
Br ha 40 1.624 1.664 1.097 940 833 656 423
% 2.4 97,6 100,0 65,9 56,5 50,1 39,4 25,4
Or ha 55 2.727 2.782 1.884 1.474 1.130 741 489
% 2,0 98,0 100,0 67,7 53,0 40,6 26,6 17,6
Kr ha 18 1.207 1.225 905 815 748 617 525
% 1,5 98,5 100,0 73,9 66,5 61,1 50,4 42,9
Bb ha 10 386 396 264 225 196 150 100
% 2,5 97,5 100,0 66,7 56,8 49,5 37,9 25,3
Tf ha 8 654 662 452 349 318 244 152
% 1,2 98,8 100,0 68,3 52,7 48,0 36,9 23,0
b.A. ha 354 15.537 15.891 10.489 8.586 7.139 5.015 3.191
Baden % 2,2 97,8 100,0 66,0 54,0 44,9 31,6 20,1

*) anrechenbare Ertragsrebfldche (bestockte Rebflache ab dem 2. Standjahr).
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Tab. 39: Altersstruktur der wichtigsten Rebsorten im b.A. Baden, 2007

1. 2. bestockte 10. 15. 20. 25. 30.
Rebsorte Stand-  Standjahr Rebfliche Standjahr  Standjahr Standjahr Standjahr Standjahr
jahr  und dlter* und dlter  und élter und dlter und dlter  und é&lter
Spat- ha 103 5.781 5.884 3.832 2.964 2412 1.632 760
burgunder % 1,8 98,2 100,0 65,1 50,4 41,0 27,7 12,9
Miiller-  ha 71 2.708 2.779 2.288 2.129 1.864 1.302 1.007
Thurgau 9% 2,6 97,4 100,0 82,3 76,6 67,1 46,9 36,2
. ha 41 1.595 1.636 899 723 622 538 429
Rulédnder
% 2,5 97,5 100,0 55,0 44,2 38,0 32,9 26,2
L ha 17 1.155 1.172 996 867 714 564 471
Riesling
% 1,5 98,5 100,0 85,0 74,0 60,9 48,1 40,2
Weiller ha 19 1.122 1.141 788 607 461 268 120
Burgunder 9, 1,7 98,3 100,0 69,1 53,2 40,4 23,5 10,5
ha 51 1.047 1.098 637 574 487 300 147
Gutedel
% 4,6 95,4 100,0 58,0 52,3 444 27,3 13,4
Schwarz- ha 1 266 267 191 123 104 66 29
riesling 9% 0.4 99,6 100,0 71,5 46,1 39,0 24,7 10,9
. ha 2 166 168 150 144 132 102 74
Silvaner
% 1,2 98,8 100,0 89,3 85,7 78,6 60,7 44,0

*anrechenbare Ertragsrebflache (bestockte Rebflache ab dem 2. Standjahr)

2.3.2 Ernteerfassung

Die Erfassung der Weinproduktion erfolgt
direkt beim Traubenerzeuger. Werden von
diesem die Trauben nicht selbst zu Wein
verarbeitet, erfolgt die Umrechnung von Ki-
logramm Trauben in Liter Wein mit dem
Faktor 0,75. Jedes Jahr, spitestens zum
10. Dezember, hat der Traubenerzeuger eine

2.3.2.1 Erntemenge

In Tab. 40 ist die Gesamternte des b.A. Ba-
den dargestellt. Aus den Angaben in der Ern-
te- und Erzeugungsmeldung betrug die Ge-
samternte 2007 in Baden 126,3 Mio. Liter
Wein (Vorjahr 109,8 Mio. Liter). Der Pradi-
katsweinanteil lag in diesem Jahr wieder bei
einem durchschnittlichen Wert von 38,7 %.

Auf der Basis anrechenbare Ertragsrebfliche
1.S. der Mengenregulierung - die Ertragsreb-
fliche ab dem zweiten Standjahr - ergab sich
fiir Baden ein durchschnittlicher Ertrag von
81,3 hl/ha (Vorjahr 71,3 hl/ha).

Ernte- und Erzeugungsmeldung abzugeben.
Meldepflichtig sind alle traubenerzeugenden
Betriebe, soweit sie nicht einer Erzeugerge-
meinschaft angeschlossen sind. Fiir die Ernte
threr Mitglieder sind die Erzeugergemein-
schaften meldepflichtig.
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Tab. 40: Erntemenge im b.A. Baden, geordnet nach Qualititsstufen, 2007

Qualititsstufe Menge in Litern Anteil in %
Tafelwein 85.363

Landwein 313.718

Summe Tafelwein 399.081 0,3
Summe Qualititswein 76.883.567 60,9
Kabinett 32.197.739

Spétlese 15.937.056

Auslese 734.724

Beerenauslese 12.165

Trockenbeerenauslese 3.192

Eiswein 19.370

Summe Pridikatswein 48.904.246 38,7
Traubensaft 113.300 0,1
Summe insgesamt 126.300.194 100,0

2.3.2.2 Erntemenge und deren Verteilung nach Betriebsarten und Qualititsstufen

Die in Tab. 41 dargestellte Aufteilung der
Erntemenge nach Betriebsarten zeigt die
Dominanz der Winzergenossenschaften.
Diese erfassten 77,1 % der 2007er Ernte. Die
Erzeugergemeinschaften anderer Rechtsform
lagerten 7,4 % ein, die Weingiiter bzw.
Selbstvermarkter 15,2 %. Kleinwinzer ernte-
ten 0,3 % der Menge, wobei ein Teil fiir den
Eigenverbrauch verwendet wurde bzw. von

Winzern ohne eigene Kellerwirtschaft an
Kellereien abgeliefert wurden.

Beim Flachenertrag sind deutliche Unter-
schiede zu beobachten. Die genossenschaft-
lich organisierten Winzer ernteten 87,3 hl/ha,
wihrend sich fiir die Weingiiter 63,0 hl/ha
ergaben.

Tab. 41: Erntemenge im b.A. Baden, geordnet nach Betriebsarten, 2007

Winzer-

Erzeugergemeinschaften Weingiiter Winzer?
genossenschaften anderer Rechtsform Selbstvermarkter

Tafelwein Liter 107.632 5.056 133.750 152.643
% 0,1 0,1 0,7 34,8

Qualitdtswein  Liter 58.170.545 7.501.115 11.107.187 218.020
% 59,7 79,8 58,3 49,7

Pradikatswein ~ Liter 39.115.590 1.894.247 7.826.651 67.758
% 40,2 20,2 41,0 15,5

Summe Liter 97.393.767 9.400.418 19.067.588 438.421
% 100,0 100,0 100,0 100,0
Flichenertrag'  hl/ha 87,3 78,5 63,0 29,8

Yermittelt auf der Basis anrechenbare Ertragsrebfliche i.S. der Mengenregulierung (bestockte Rebfliche ab dem

2. Standjahr)

?)Winzer, die weniger als 10 Ar fiir den Eigenverbrauch bewirtschaften und nicht mehr als 10 hl einlagern, sind
von der Erntemeldung befreit. Deshalb kann fiir diese Gruppe nicht die gesamte Erntemenge erfasst werden.
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2.3.2.3 Erntemenge und deren Verteilung nach Bereichen und Qualititsstufen

Die in Tab. 42 (Seite 95) dargestellte Ver-
teilung der Erntemenge nach Bereichen und
Qualitétsstufen, sowie die durchschnittlichen
Hektarertrage zeigen Unterschiede zwischen
den einzelnen Bereichen. Mit 86,3 hl/ha
wurde im Markgréflerland am meisten und
mit 71,9 hl/ha an der Badischen Bergstralie
am wenigsten geerntet.

Auch bei der Qualititseinstufung zeigen sich
deutliche Unterschiede. Wéhrend der Boden-
see witterungsbedingt einen Pradikatswein-
anteil von nur 12,6 % aufwies, lagen die Be-
reiche Ortenau und Kaiserstuhl zwischen
37,5 und 39,1 %. Der besonders hohe Pradi-

katsweinanteil von Tuniberg, Bergstralle und
Kraichgau war nicht nur einer guten Lagen-
qualitdt zu verdanken. Die Ernte dieser Be-
reiche wird iiberwiegend vom Badischen
Winzerkeller Breisach bzw. dem Winzerkel-
ler Stdliche Bergstrale Wiesloch erfasst.
Diese beiden Zentralkellereien miissen fiir
jede der angeschlossenen Ortsgenossen-
schaften eine gesonderte Ernte- und Erzeu-
gungsmeldung abgeben, was nur auf der Ba-
sis der Anlieferungsscheine mdglich ist. Das
hat zur Folge, dass die Qualitétseinstufung
zum Meldetermin nach dem gemessenen
Mostgewicht erfolgt und nicht nach der tat-
sdchlichen Einlagerung im Keller.

2.3.2.4 Erntemenge und deren Verteilung nach Rebsorten

Die Aufschliisselung der Erntemenge nach
Rebsorten, wie sie in Tab. 43 (Seite 96) dar-
gestellt ist, macht die sortenspezifischen Un-
terschiede deutlich. Die hochsten Ertrage
brachte bei den Weilweinsorten der Gutedel
mit 106,1 hl/ha. Bei den Rotweinsorten war es
der Dornfelder mit 108,9 hl/ha.
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2.3.3 Mengenregulierung

Aus den Fldchendaten der Weinbaukartei
und der angegebenen Menge in der Ernte-
und Erzeugungsmeldung ist jedes Jahr die
zuldssige Vermarktungsmenge bzw. Uber-
menge eines jeden Erzeugerbetriebes zu er-
mitteln. Erzeugerbetriebe im Sinne der Men-
genregulierung sind Erzeugergemeinschaf-
ten, Winzergenossenschaften und Erzeuger-
gemeinschaften anderer Rechtsform, sowie
Weingiiter bzw. Selbstvermarkter. Dazu zéh-
len auch Winzer ohne eigenen Weinausbau,
die keiner Erzeugergemeinschaft angehoren.
Ebenfalls als Erzeugerbetriebe gelten die den
genossenschaftlichen Kellereien in Breisach
und Wiesloch angeschlossenen Ortsgenos-
senschaften. Die beiden genossenschaftli-
chen Zentralkellereien selbst sowie Weinkel-
lereien ohne selbst bewirtschaftete Rebfld-
chen gelten im Sinne des Gesetzes nicht als
Erzeugerbetriebe. Im Berichtsjahr gab es in
Baden insgesamt 1.568 Erzeugerbetriebe.

Durch die Anderung des Weingesetzes 1994
wurde die Uberlagerungsmoglichkeit —fiir
Ubermenge begrenzt. So darf nur noch die
Menge, die den zuldssigen Hektarertrag um
nicht mehr als 20 % tibersteigt, iiberlagert
werden. Betriebe deren Erntemenge den zu-

2.3.4 Weinbestandserhebung

Gemidll Artikel 6 der Verordnung (EQG)
Nr. 1282/2001 hatten die Meldepflichtigen
eine Meldung tiiber ihre Bestinde an kon-
zentriertem Traubenmost, rektifiziertem,
konzentriertem Traubenmost und Wein am
31. Juli 2007 vorzulegen. Zu den melde-
pflichtigen Betrieben gehoren Weinbaube-
triebe, Winzergenossenschaften und Erzeu-
gergemeinschaften anderer  Rechtsform,
WeingroBhandelsbetriebe, Wein- und Sekt-
kellereien, Nahrungs- und Genussmittel-
groBhandlungen und sonstige Grofhandels-
betriebe, die Wein lagern und vertreiben und
zum Berichtszeitpunkt {iber einen Lagerbe-
stand von mehr als 100 hl verfiigen.

lassigen Hektarertrag um mehr als 20 % -
bersteigen, miissen bis zum 15. Dezember
des auf die Ernte folgenden Jahres diese
Menge von einer Verschlussbrennerei destil-
lieren lassen. Der daraus entstehende Alko-
hol darf nur fiir industrielle Zwecke verwen-
det werden.

Aufgrund der mengenmiBig durchschnittli-
chen Ernte 2007 konnten einige Betriebe die
Ubermengen aus den Vorjahren ausgleichen.
Insgesamt betrug die Ubermenge, die iiber-
lagert werden durfte, noch 7,6 Mio. Liter
(Vorjahr 14,0 Mio. Liter), die sich auf die
einzelnen Vermarktungsgruppen wie folgt
verteilte:

e Winzergenossenschaften

(inklusive vollabliefernde
Ortsgenossenschaften)

o Erzeugergemeinschaften
anderer Rechtsform

o Weingiiter/
Selbstvermarkter

7,3 Mio. Liter

0,1 Mio. Liter

0,2 Mio. Liter

Acht Betriebe haben im Jahr 2007 mehr als
20 % des zuldssigen Hektarertrages geerntet.
Diese Betriebe miissen insgesamt 2.449 Liter
Wein zu Industriealkohol destillieren lassen.

Die Erhebung dieser Daten obliegt seit 1997
den Weinbauanstalten des Landes. In Tab.
44 findet sich eine Auswertung der zum
Stichtag 31. Juli 2007 gemeldeten Bestéinde
im b.A. Baden.

Von den 117,1 Mio. Litern Wein, Sekt und
Perlwein deutscher Herkunft lagerten zum
Stichtag 31. Juli 2007 insgesamt 114,7 Mio.
Liter bei badischen Erzeugerbetrieben, ver-
teilt auf:

88,0 Mio. Liter
10,7 Mio. Liter

e Winzergenossenschaften
e Erzeugergemeinschaften
anderer Rechtsform

o Weingiiter/
Selbstvermarkter

16,0 Mio. Liter
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Tab. 44: Weinbestandserhebung im b.A. Baden, 2007

Deutsche Herkunft EU-Lénder Drittléinder Summe
[Liter] [Liter] [Liter] [Liter]

Weillwein

Tafelwein 1.125.198 1.510.551 157.678 2.793.427
Qualititswein 41.649.470 269.884 0 41.919.354
Sekt 2.715.887 2.722.627 3.324 5.441.838
Perlwein 379.602 53.754 55 433.411
Sonstiger Weillwein 85.447 56.354 94 141.895
Summe Weil} 45.955.604 4.613.170 161.151 50.729.925
Rotwein

Tafelwein 355.340 630.549 461.703 1.447.592
Qualititswein 69.873.647 1.407.440 0 71.281.087
Sekt 807.306 489.471 1.990 1.298.767
Perlwein 98.212 24.248 0 122.460
Sonstiger Rotwein 77.704 14.304 12 92.020
Summe Rot 71.212.209 2.566.012 463.705 74.241.926
Summe insgesamt 117.167.813 71.79.182 624.856 124.971.851

2.3.5 Erhebung der Abgabe fiir den Deutschen Weinfonds

Auf Grundlage des Weingesetzes (§ 43
Nr. 1) wurde die Flichenabgabe fiir den
Deutschen Weinfonds in Baden-Wiirttem-
berg vor 2007 durch 285 Stidte und Ge-
meinden bei rund 35.000 Abgabepflichtigen
erhoben und an das Deutsche Weininstitut
abgefiihrt.

Anfang 2007 sind die rechtlichen Grundla-
gen zur Nutzung der Weinbaukartei und da-
mit zur Zentralisierung und Vereinfachung
dieses Verwaltungsverfahrens geschaffen
worden. Die Erhebung der Flichenabgabe
zum Deutschen Weinfonds geht fiir das be-
stimmte Anbaugebiet Baden nun auf das
Staatliche Weinbauinstitut tiiber, das die
Weinbaukartei fiihrt.

Die Zentralisierung der Erhebung fiihrt zu
einer Entbiirokratisierung der Abwicklung
und damit zu einer Kostenreduktion und Ef-
fizienzsteigerung; sie vereinfacht und prézi-
siert das Verfahren. Dariiber hinaus erfolgt
eine Entlastung der Kommunen. Die Nut-
zung der Weinbaukartei entbindet die abga-
bepflichtigen Winzer gleichzeitig von der
Meldung der Rebflichendaten fiir diesen
Zweck an die Gemeinden.

Die Abgabe wird am 15. Mai eines jeden
Jahres fdllig. Die Berechnungsgrundlage fiir
die Erhebung der Abgabe ist die Fliche, die
in der Weinbaukartei in der jeweils gelten-
den Fassung vom Eigentiimer oder Nut-
zungsberechtigten gemeldet wurde. Abgabe-
pflichtig sind alle Bewirtschafter deren Reb-
fliche 5 Ar tliberschreitet. Zu dieser Rebfldche
zdhlen auch gerodete Fldchen, deren Rodungs-
jahr nicht langer als 5 Jahre zuriickliegt und
die iiber ein Pflanzrecht verfiigen.

e Veranlagte Weinbergsflaiche 15.983,77 ha
e Anzahl der 18.717 Betriebe
Abgabepflichtigen

e Abgabe zum
Deutschen Weinfonds

1.062.375,00 €
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2.3.6 Qualititspriifung

(HERBERT KREBS)

Die Ernte 2006 (110 Mio.) hatte den Win-
zern eine deutlich geringere Menge als 2005
(124 Mio. Liter) beschert. Den meisten Ver-
marktern stand noch ausreichend Rotwein
zur Verfiigung. Allerdings reichte in einigen
Betrieben der Weillwein nicht aus. 2007
wurden daher bereits im  Erntejahr
726 Weine (9,6 Mio. Liter) des neuen Jahr-
gangs  geprift. Dessen Ernte von
126 Mio. Liter diirfte die Engpdsse im
Weillweinbereich wieder ausgleichen. Nach

dem schwierigen, Botrytis gepridgten Jahr-
gang 2006 freute man sich auf die 2007er
Weine aus gesunden, reifen Trauben.

Betriebe

Die Zahl der Qualititswein abfiillenden Be-
triebe (600) nahm erneut um etwa 5 % ab.
Die Verteilung auf die einzelnen Bereiche
und Betriebsarten ist Tab. 45 zu entnehmen.

Tab. 45: Anzahl der anstellenden Betriebe, geordnet nach Bereichen und Betriebsarten, 2007

Betriebsarten '
Bereich Genossen- Erzeuger- Kellereien Summe %
Weingiiter  schaften = gemeinschaften Kellereien aufierh. b.A.

Bergstrasse 16 2 | - - 19 3,2
Bodensee 27 3 - 1 - 31 5,2
Breisgau 53 6 2 2 - 63 10,5
Kaiserstuhl 87 17 9 4 - 117 19,5
Kraichgau 69 1 1 3 - 74 123
Markgriflerland 108 14 12 5 - 139 232
Ortenau 60 15 7 4 - 86 14,3
Tauberfranken 25 2 - - 28 4,7
Tuniberg 19 1 - - - 20 33
auBe.rhalb eines 10 1 ) ) 10 23 3.8
Bereiches

gesamt 474 62 35 19 10 600 100,0

T

EinschlieBlich der teilweise selbstvermarktenden Ortsgenossenschaften des Badischen Winzerkellers in Brei-

sach, jedoch ohne Vertriebsfirmen von Genossenschaften

Untersuchungsstellen und Kontroll-
analysen

Bei der Anzahl der zugelassenen Labors ha-
ben wir inaktive Betriebslabors nicht mehr
mitgezdhlt. Somit erstellen nur noch
135 Labors Untersuchungsbefunde fiir badi-
schen Qualitidtswein b.A.. Innerhalb des
b.A. Baden bleiben noch 11 gewerbliche und
70 betriebliche Labors zugelassen.

Im Rahmen der Qualititspriifung wurden
vom Weinbauinstitut 485 Weine untersucht,
bei denen 935 Einzelanalysen erfolgten. Da
eine groBere Anzahl der Proben mit dem

Weinscan der Fa. FOSS untersucht wurde,
fallen viele verschiedene Parameter gleich-
zeitig an, die jedoch nur einfach gezéhlt
wurden. Diese Analysen erfolgten zur Uber-
priifung der zugelassenen Labors, der Ein-
haltung von Grenzwerten, der Uberpriifung
der Identitit bei Teilfiillungen sowie von
Widerspriichen und der Bestétigung sensori-
scher Beanstandungen.

Kommissionstatigkeit

Im Berichtsjahr wurden von 21 Priifungs-
kommissionen bei 302 Terminen (im Vor-
jahr 300 Termine) insgesamt 15.617 Weine
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(im Vorjahr 16.072 Weine) verkostet, was
einer durchschnittlichen Probenzahl von 51,7
je Kommission und Termin entspricht. Stellt
man die Anzahl der beschiedenen Weine -
positiv und negativ - der Anzahl der verprob-
ten Weine gegeniiber, ergibt sich eine Diffe-
renz. Diese Differenz entstand durch die in
Baden héufig vorgenommene Mehrfachprii-
fung vor Ablehnung, Herabstufung oder
Festlegung einer Auflage (2.343), durch I-
dentititspriifungen fiir Glitezeichen- und
Weinsiegelweine (529), Testlaufe und zu-
riickgezogene Antrége.

Anzahl und Menge der gepriiften Weine

Im Berichtsjahr stellten die 600 Betriebe ins-
gesamt 12.698 Weine zur Priifung an. Damit

wurde das Vorjahresergebnis um 479 An-
trdge unterschritten. Leicht abgenommen hat
auch die Menge: 109,0 Mio. gegeniiber
109,9 Mio. Liter im Vorjahr. Die Amtliche
Priifungsnummer erhielten 11.955 Weine mit
einer Menge von 109,4 Mio. Liter. Die Auf-
schliisselung von Anzahl und Menge der
Weine mit zugeteilter Priifungsnummer nach
Jahrgingen und Qualitéitsstufen ist aus den
Tab. 46 und Tab. 47 ersichtlich.

Die Priifungsarbeit umfasste Weine der
Jahrginge 2000 bis 2007, wobei der
Schwerpunkt mit 76,4 Mio. Liter positiv be-
schiedenen Weinen beim Jahrgang 2006 lag.
Vom neuen Jahrgang 2007 wurden bereits
726 Weine mit 8,8 Mio. Liter angestellt.

Tab. 46: Anzahl der Weine, denen 2007 eine Priifungsnummer zugeteilt wurde, geordnet nach Jahrgang
und Qualititsstufe

Qualitit
Jahr- Qualitits- o1 inett Spétlese  Auslese Beeren- Trockenbeeren- po . Summe v
gang wein auslese auslese
ohne 132 2 1 - 1 1 2 139 1,2
2000 1 - - - - - - 1 <0,1
2001 1 1 - <0,1
2002 4 1 5 <0,1
2003 18 2 19 11 3 - 1 54 0,5
2004 87 6 21 4 - - - 118 1,0
2005 1.624 140 141 14 4 2 5 1.930 16,1
2006 6.602 1672 599 63 26 16 8.979 75,1
2007 569 133 25 - - - - 727 6,1
Summe 9.038 1955 806 94 34 19 9 11.955 100
% 75,6 16,3 6,7 0,8 0,3 0,2 0,1 100

Tab. 47: Menge der Weine, denen 2007 eine Priifungsnummer zugeteilt wurde, geordnet nach Jahr-
gang und Qualitiitsstufe

Qualitat
- Trocken- .

Jahr- Qualitdts- b inett Spitlese  Auslese Beeren- -y ren- 1% Summe %o
gang wein auslese auslese wein

ohne 4.000.712 1.465 737 - 55 50 455 4.003.474 3,7
2000 1.070 - - - - - - 1.070 <0,1
2001 396 - - 1875 - - - 2271 <0,1
2002 12.520 - - 619 - - - 13.139 <0,1
2003 38.729 5.281 75.711 12.305 1.267 - 200 133.493 0,1
2004 395.884 13.775 50.492  3.834 - - - 463.985 04
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Tab. 47: Menge der Weine, denen 2007 eine Priifungsnummer zugeteilt wurde, geordnet nach Jahr-

gang und Qualitiitsstufe

Qualitat

Qualitits Beeren Trocken- Eis °
Jahr- Halliats™  gabinett  Spitlese  Auslese " beeren- > Summe %

wein auslese wein
gang auslese
(Fortsetzung)
2005 17.574.354  499.159 251.949 15.184 1.592 368 958 18.343.564 16,8
2006 69.364.608 5.802.296 1.158.481 34.031 7.453 1.894 206 76.368.969 70,1
2007 8.915.306 611.518 66.858 9.593.682 8,8
Summe 100.303.579 6.933.494 1.604.228 67.848 10.367 2312 1.819 108.923.647 100,0
% 92,1 6,4 1,5 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 100,0

Gepriifte Weine und deren Verteilung
nach Betriebsarten

Gegeniiber dem Vorjahr ergaben sich nur
minimale Verdanderungen. Der Anteil bei den
Weingiitern nahm leicht ab. Die aullerhalb
Badens gefiillte Menge reduzierte sich erneut
und betrdgt nur noch 2,3 Mio. Liter. Sie be-
schriankte sich iiberwiegend auf Genossen-

schaften und Kellereien, die mit badischen
Trauben- und Weinerzeugern vertraglich
verbunden sind.

Da die Auswertung iiber die zugeteilte Be-
triecbsnummer erfolgt, kann die Abfiillung
zugekaufter Erzeugnisse bei den Erzeugerbe-
trieben nicht berticksichtigt werden.

Tab. 48: Aufschliisselung der 2006 gepriiften Weine mit zugeteilter Priifungsnummer nach Betriebsarten

Betriebsform Anzahl Anzahl in % Menge [Liter] Menge in %
Erzeugergemeinschaften*® 1.149 9,6 7.820.285 7,2
Genossenschaften 5.230 43,8 80.885.152 74,3
Kellereien 229 1,9 7.993.743 7.3
Weingiiter/Selbstvermarkter 5.347 44,7 12.224.467 11,2
gesamt 11.955 100,0 108.923.647 100,0

* Erzeugergemeinschaften anderer Rechtsform als Genossenschaften

Menge je Anstellung

Die Durchschnittsmenge je Anstellung er-
hohte sich wiederum (Tab. 49).

Tab. 49: Durchschnittliche Weinmenge je Anstellung in Liter

Qualitiitsstufe Vorjahr 2006 2007
Qualitdtswein 10.927 11.098
Kabinett 3.303 3.547
Spétlese 1.811 1.990
Auslese 723 722
Beerenauslese 242 305
Trockenbeerenauslese 118 122
Eiswein 175 202
Durchschnitt 8.543 9.111
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Negativentscheidungen

Gegen die insgesamt 785 Ablehnungs-
bescheide gingen 185 Widerspriiche ein,
wovon 96 stattgegeben wurden. Somit erga-

Tab. 50: Negativentscheidungen* (Wein), 2007

ben sich 689 endgiiltige Ablehnungen (Tab.
50). Gegeniiber dem Vorjahr hat sich die
Zahl der Ablehnungen von 5,2 % auf 5,4 %
und die Menge von 2,1 % auf 2,8 % erhoht.

Anzahl % Menge (Liter) %
Abgelehnt 689 5,4 3.125.660 2.8
Herabgestuft 9 <0,1 5.863 <0,1
Summe 698 5,4 3.131.523 2,8

*Widerspriiche beriicksichtigt

Von den 785 Ablehnungen im Erstverfahren
waren 763 sensorisch bedingt. Dariiber hin-
aus musste 22 Weinen die Zuteilung der Prii-
fungsnummer wegen Nichtbeachtung der
Vorschriften fiir Verschnitt, StiBung, Schwe-
felung sowie der oenologischen Verfahren
verweigert werden.

156 Weine beanstandeten die Priifer wegen
Bockser. Pilzige, modrige Noten waren fiir
147 Weine ein Problem. Die Untypische Al-
terungsnote (UTA) fiihrte in 89 Fillen zur
Ablehnung. In 71 Fillen waren die Weine
oxidativ und wiesen keine freie schweflige
Séure auf. Bei 69 Weinen begriindete man
die Ablehnung mit UTA und Bockser. Der

Esterton beeintrachtigte 60 und der Essig-
stich 22 Weine. Trotz wiederholter Priifung
erreichten 32 Weine nicht die Mindestquali-
titszahl wegen Muffton. Die Botrytisbe-
lastung des 2006er Lesegutes fiihrte zu deut-
lich  mehr Ablehnungen durch Pilz-
Schimmelton.

Da in den letzten Jahren mehr Pradikatswein
geerntet als vermarktet wurde, konnten die
Betriebe einen Teil der Priadikatsweine in-
nerbetrieblich abstufen. Somit brachten sie
nur die besseren Qualititen zur Priifung und
es kam nur in einzelnen Fillen zur Herabstu-
fung.

Tab. 51: Sensorische Beanstandungen, 2007 im Vergleich zu 2006

Fehler Anzahl 2006 Anzahl 2007
Nicht definierbarer Fremdton (mangelnde Reintdnigkeit) 93 69
Untypische Alterungsnote (UTA) 121 89
Bockser 181 156
UTA und Bockser 118 69
Oxidation 63 71
Muffton 23 32
Ester 43 60
Nicht ausreichende Qualitét 20 22
Mauselton 1 3
Farbe 1 4
Pilz-Schimmel 53 147
Triibung 3 6
Fliichtige Séure 10 22
Saureabbauton 1 2
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114 Weine (332.938 Liter) wurden mit Auf-
lage beschieden. Bei 25 Weinen traf die be-
antragte  Geschmacksangabe nicht zu.
11 Weinen wurde die Rebsortenbezeichnung
verweigert. Nur einem Wein versagte die
Priifstelle die Bezeichnung ,,Im Barrique ge-
reift” aus sensorischen Griinden. Da kiinftig
die sensorische Priifung fiir die Bezeichnung
»Im Barrique gereift” entfillt, wird nur noch
in der Zeit der Ubergangsregelung eine sol-
che Auflage erfolgen. 40 Weine mit der Be-
zeichnung ,,Im Barrique gereift” durften erst
nach dem 1. September vermarktet werden.

Einige weitere Auflagen betrafen die Be-
zeichnungen Classic und Selection.

Gepriifte Weine und deren Verteilung
nach Bereichen

Die Aufschliisselung der gepriiften Wein-
menge nach Bereichen zeigt die Dominanz
der groBBen Bereiche. Ein weiterhin steigen-
der Anteil (27,4 % der Weinmenge) tragt le-
diglich den Namen des Anbaugebietes Ba-
den.

Tab. 52: Menge der gepriiften Weine mit zugeteilter Priifungsnummer in Liter, geordnet nach Bereichen

und Qualitiitsstufen, 2007

Qu Ka Sp A BA TBA EW  Summe %
Badische 975341  219.053 86.638 949 - - - 1281981 12
Bergstrasse
Bodensee 3.364.066  139.725 23.534 ; - - 200 3.527.525 32
Breisgau 4.484.153  103.872 60.989 912 1.000 - - 4.650.926 43
Kaiserstuhl 22759343 2.240.734  482.000 7.823 2203 714 306 25.493.123 234
Kraichgau 2.941.787  217.493 35.017  2.250 - - - 3196547 29
i\;;‘;kgraﬂer' 17.261.021  1.049.794 180.478 10.502 1.580 289 638 18.504.302 17,0
Ortenau 10.638.201 1.278.064 427331 21912 3.489 804 - 12.369.801 114
Tauberfranken ~ 2.873.592  417.348 79.078  9.010 - - 455 3.379.483 3.1
Tuniberg 6.600.765 65.468 4.182 750 - 225 220 6.671.610 6,1
zﬁgzbierewh* 28.405.310 1.201.943 224981 13.740 2.095 280 - 29.848.349 274
Gesamt 100.303.579 6.933.494 1.604.228 67.848 10.367 2.312 1.819 108.923.647 100,0
% 92,1 6,4 1,5 001 <01 <01 <01  100,0

Gepriifte Weine und deren Verteilung
nach Rebsorten, Qualititsstufen und
Weinarten

Nach Weinarten aufgeschliisselt ergab sich
folgende mengenmiBige Verteilung: Weil3-
wein 55,9 %, Rotwein 31,1 %, Weillherbst
10,2 %, Rosé 2,3 % und Rotling 0,4 %.

Aufgrund der Umstrukturierung der Flachen
nimmt der WeiBweinanteil immer noch
leicht ab. Zudem kann der schwierige Jahr-
gang 2006 den minimal geringeren Rotwein-
anteil (um 0,2 %) verursacht haben. Der
Weillherbstanteil der gesamten Weinmenge
blieb gleich. Der Ros¢ nahm um 1,1 % zu,

was in Relation zum Vorjahr eine Erh6hung
um 92 % bedeutet. Der in anderen Regionen
festgestellte Trend zu Rosé trifft somit zwar
auch fir Baden zu, aber die Menge bleibt
immer noch recht gering.
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Tab. 53: Menge der gepriiften Rotweine mit zugeteilter Priifungsnummer in Litern, geordnet nach Reb-
sorten, Qualititsstufen und Weinarten, 2007

= -
Rebsorte Qu Ka Sp A BA TBA EW  gesamt § .% § §
SN
gz;eelfﬁ;‘; 1.135.429  1.800  16.755 . - - 1153984 34 1,1
Dornfelder 121.245 - - - - - - 121.245 0,3 0,1
Dunkelfelder 1.880 - - - - - - 1.880 <0,1 <0,1
Frithburgunder 4.203 - - - - - - 4203 <0,1 <0,1
Lemberger 115.561 - 517 - - - - 116.078 03 0,1
Lemberger u. a. 5.668 - - - - - - 5.668 <0,1 <0,1
Schwarzriesling 1.601.069  23.670 14.197 - - - - 1.638.936 48 1,5
Schwarzriesling u.a. 9.480 - - - - - - 9.480 <0,1 <0,1
Portugieser 71.243 - - - - - - 71.243 0,2 0,1
Saint Laurent 37.051 - - - - - - 37.051 0,1 <0,1
Saint Laurent u. a. 900 - - - - - - 900 <0,1 <0,1
Spatburgunder 28.008.935 1.227.339 579.891 26.548 1.083 311 - 29.844.107 88,1 27,4
Spatburgunder u.a. 31.269 - - - - - - 31.269 0,1 <0,1
Tauberschwarz 22.080 - - - - - - 22.080 0,1 <0,1
Trollinger 14.077 - - - - - - 14.077 <0,1 <0,1
Trollinger u. a. 136.774 - - - - - - 136.774 04 0,1
Zweigelt 14.301 - - - - - - 14301 <0,1 <0,1
Cabernet Sauvignon  39.205 - 212 - - - - 39.417 0,1 <0,1
Cab. Sauvignon u.a. 11.549 - - - - - - 11.549 <0,1 <0,1
Merlot 44411 - 1.103 638 - - - 46.152 0,1 <0,1
Merlot wu. a. 6.717 - - - - - - 6.717 <0,1 <0,1
Regent 357.576 8.900 1.835 - - - - 368.311 1, 03
Regent u. a. 34.460 - - - - - - 34.460 0,1 <0,1
Lagrein 503 - - - - - - 503 <0,1<0,1
Nebbiolo 3.379 - - - - - - 3379 <0,1 <0,1
Syrah 3.364 - - - - - - 3364 <0,1 <0,1
Syrah u. a. 520 - - - - - - 520 <0,1<0,1
Dakapo 197 - 420 - - - - 617 <0,1 <0,1
Cabernet Mitos 7.289 1.240 - - - - - 8.529 <0,1 <0,1
Cabernet Mitos u. a. 900 - - - - - - 9200 <0,1<0,1
Acolon 5.244 303 - - - - - 5547 <0,1 <0,1
Cabernet Dorio - - - 724 - - - 724 <0,1 <0,1
Cabernet Dorsa 105.979 320 2.585 - - - - 108.884 0,3 0,1
Cabernet Dorsa u. a. 1.343 - - - - - - 1343 <0,1 <0,1
Cabernet Cubin 221 - - - - - 220 441 <0,1 <0,1
Cabernet Cubin u.a. 2.048 - - - - - - 2.048 <0,1 <0,1
Cabernet Cortis - 450 - - - - - 450 <0,1 <0,1
gesamt 31.957.857 1.264.342 617.515 27.910 1.083 311 220 33.869.238 100,0 31,1
Anteil alle 293 12 06 <01 <01 <0,1 <0,1 31,1

Weinarten in %
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Tab. 54: Menge der gepriiften Rotling-Weine mit zugeteilter Priifungsnummer in Litern, geordnet nach

Rebsorten, Qualititsstufen und Weinarten, 2007

= -
Rebsorte Qu Ka Sp A BA TBA EW gesamt §,§ § §
X %
ohne Sorten- 312.666 8.110 - - - - - 320776 684 03
bezeichnung
Rulénder u.a. 148.231 - - - - - - 148.231 31,6 0,1
gesamt 460.897 8.110 - - - - - 469.007 100,0 0,4
Anteil alle 0.4 <0,1 ) ) ) ) ) 0.4

Weinarten in %

Tab. 55: Menge der gepriiften Roséweine mit zugeteilter Priifungsnummer in Litern, geordnet nach

Rebsorten, Qualititsstufen und Weinarten, 2007

Rebsorte Qu Ka Sp A BA TBA EW gesamt § ,g § %

SE =&
gle‘;‘:lf}fﬁﬁ; 111409  11.237 - - - - - 122646 48 0,1
Dornfelder u. a. 977 - - - - - - 977 - -
Lemberger 3.210 330 - - - - - 3.540 0,1 -
Schwarzriesling 14.109 1.421 238 - - - - 15.768 0,6 -
Portugieser 1.770 - - - - - - 1.770 0,1 -
Saint Laurent 1.303 - - - - - - 1.303 0,1 -
Spétburgunder 2.191.643 70.916 - - - - - 2.262.559 88,9 2,1
Trollinger u. a. 308 - - - - - - 308 - -
Merlot 1.500 - 950 570 - - - 3.020 0,1 -
Merlot u. a. - 1.200 - - - - - 1.200 - -
Regent 132.050 - - - - - - 132.050 52 0,1
gesamt 2.458.279 85.104 1.188 570 - - - 2545141 100,0 2,3
Anteil alle 23 0.1 <01 <01 ) ) ) 23

Weinarten in %

Tab. 56: Menge der gepriiften Weilherbst-Weine mit zugeteilter Priifungsnummer in Litern, geordnet
nach Rebsorten, Qualititsstufen und Weinarten, 2007

T _ .
Rebsorte Qu Ka Sp A BA TBA EW  gesamt § .% § g
SN
gz;:wsﬁﬁ?g 2768 2412 435 - - - 5615 0,1 -
Lemberger 1.000 - - - - - - 1.000 - -
Schwarzriesling 299.879 4.865 - - - - 293 305.037 2,7 03
Portugieser 8.580 - - - - - - 8.580 0,1 -




- 106 -

Tab. 56: Menge der gepriiften Weilherbst-Weine mit zugeteilter Priifungsnummer in Litern, geordnet

nach Rebsorten, Qualititsstufen und Weinarten, 2007

= -

= s
Rebsorte Qu Ka Sp A BA TBA EW  gesamt SE 2 §

Xz 2 H
(Fortsetzung)
Spéatburgunder 10.105.475 599.937 90980 3.828 1.665 375 406 10.802.666 97,1 9,9
Cab. Sauvignon 893 - - - - - - 893 - -
gesamt 10.418.595 607.214 91.415 3.828 1.665 375 699 11.123.791 100,0 10,2
Anteil alle 9,6 0,6 01 <01 <01 <01 <0,1 102

Weinarten in %

Tab. 57: Menge der gepriiften Weillweine mit zugeteilter Priifungsnummer in Litern, geordnet nach

Rebsorten, Qualititsstufen und Weinarten, 2007

T -
Rebsorte Qu Ka Sp A BA TBA EW  gesamt § .% § §
Sz %

ohne Sorten-
bezeichnung 672.949 6.377  23.575 0 1.180 0 162 704.243 1,2 0,6
Auxerrois 110.706 54.383 5.130 0 0 0 0 170.219 0,3 0,2
Auxerrois u. a. 2.900 0 0 0 0 0 0 2.900 0,0 0,0
Bacchus 167.876 28.947 1.756 1.610 0 0 0 200.189 0,3 0,2
Chardonnay 227421 127.172  31.646 0 940 319 0 387.498 0,6 0,4
Chardonnay wu. a. 11.012 1.515 0 0 0 130 0 12.657 0,0 0,0
Findling 650 0 0 0 0 0 0 650 0,0 0,0
Freisamer 590 0 0 0 0 0 0 590 0,0 0,0
Gewilirztraminer 41.344 102.565 121.422 8973 1.114 263 0 275.681 0,5 0,3
Gewiirztraminer u.a. 18.360 0 0 0 0 0 0 18.360 0,0 0,0
Gutedel 10.069.320 188.565  13.637 0 110 0 638 10272270 16,9 9,4
Huxelrebe 1.500 0 0 0 0 0 0 1.500 0,0 0,0
Kerner 60.961 25344  16.237 0 1.000 0 0 103.542 0,2 0,1
Miller-Thurgau  22.717.523  716.422  13.510 0 154 0 0 23.447.609 38,5 21,5
Miiller-Thurgau u.a. 134.772 0 0 0 0 0 0 134.772 0,2 0,1
Muskateller 61.191 32.466 2.647 190 0 225 100 96.819 0,2 0,1
Muskat-Ottonel 2.480 7.504 0 0 0 0 0 9.984 0,0 0,0
Nobling 40.051 6.413 0 0 0 0 0 46.464 0,1 0,0
Ortega 0 550 338 0 0 0 0 888 0,0 0,0
Riesling 4.723.654 805.568 167.265 3.211 45 439 0 5.700.182 9,4 5,2
Riesling wu. a. 1.500 0 0 0 0 0 0 1.500 0,0 0,0
Rulédnder 8.803.816 1.555.833 269.964 9.309 112 0 0 10.639.034 17,5 9,8
Rulédnder u. a. 4.896 0 0 0 0 0 0 4.896 0,0 0,0
Sauvignon blanc 134.257 9.569 4353 206 0 120 0 148.505 0,2 0,1
Sauvignon blanc u.a.  4.645 0 0 0 0 0 0 4.645 0,0 0,0
Scheurebe 21.740 35.361 10.275 2.788 1.670 100 0 71.934 0,1 0,1
Silvaner 1.008.500  123.641 2473 2945 250 0 0 1.137.809 1,9 1,0
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Tab. 57: Menge der gepriiften Weillweine mit zugeteilter Priifungsnummer in Litern, geordnet nach
Rebsorten, Qualititsstufen und Weinarten, 2007

i -

£ s =
Rebsorte Qu Ka Sp A BA TBA EW gesamt 2.5 ¢ g

2 x5
(Fortsetzung)
Silvaner u. a. 0 360 0 0 0 0 0 360 0,0 0,0
Traminer 75.672 68.651  25.304 5.242 0 0 0 174869 0,3 0,2
Traminer u. a. 2.000 0 0 0 0 0 0 2.000 0,0 0,0
Weiller Burgunder 5.844.048 1.048.059 180.250 585 860 30 0 7.073.832 11,6 6,5
Weiller Burgunder u. a. 29.596 4.503 0 0 0 0 0 34.099 0,1 0,0
Viognier 591 0 0 0 184 0 0 775 0,0 00
Johanniter 9.347 9.253 3.545 0 0 0 0 22.145 0,0 0,0
Johanniter u. a. 0 1.200 0 0 0 0 0 1.200 0,0 0,0
Bronner 660 1.509 0 0 0 0 0 2.169 0,0 0,0
Helios 0 1.145 0 0 0 0 0 1.145 0,0 0,0
Souvignier gris 0 489 0 0 0 0 0 489 0,0 0,0
gesamt 55.007.951 4.968.724 894.110 35.540 7.619 1.626 900 60.916.470 100,0 55,9
Anteil alle
Weinarten in % 50,5 4,6 0,8 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 55,9
Tab. 58: Menge aller gepriiften Weine mit zugeteilter Priifungsnummer in Litern, 2007
alle Weinarten Qu Ka Sp A BA TBA EW gesamt
gesamt 100.303.579  6.933.494  1.604.228  67.848 10.367 2.312 1.819 108.923.647
Anteil alle 92.1 6.4 1,5 0,1 <0,1 <0,1 <0,1 100,0

Weinarten in %

Gepriifte Weine und deren Verteilung auf
die Geschmacksarten

Die Aufschliisselung der Weine mit zugeteil-
ter Priifungsnummer nach Geschmacksarten

ergibt die in Tab. 59 und Tab. 60 aufgefiihrte
Verteilung.

Tab. 59: Anzahl der 2007 gepriiften Weine mit zugeteilter Priifungsnummer, geordnet nach Weinarten
und Geschmack

trocken

trocken

0,0 -4,0 /1) (iiber 4,0 g/I) halbtrocken lieblich siif3 gesamt

Weinart Anzahl % Anzahl % Anzahl % Anzahl % Anzahl % Anzahl %
Rotwein 1276 332 1377 359 707 184 463 12,1 18 0,5 3.841 32,1
Rotling 5 13,9 4 11,1 19 52,8 8 22,2 0 0,0 36 03
Rosé 66 183 217 60,3 48 133 29 8,1 0 0,0 360 3.0
Weilherbst + 94 99 234 247 206 21,7 396 41,7 19 20 949 7.9
Blanc de Noirs

WeiBlwein 1.554 23,0 3229 47,7 994 14,7 884 13,1 108 1,6 6.769 56,6
gesamt 2995 25,1 5.061 42,3 1.974 16,5 1.780 14,9 145 1,2 11.955 100
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Tab. 60: Menge der 2007 gepriiften Weine mit zugeteilter Priifungsnummer, geordnet nach Weinarten

und Geschmack

trocken trocken . 1ye .
Weinart (0,0-4,0 /1) (iiber 4,0 g/l) halbtrocken lieblich silfy gesamt
Liter % Liter % Liter % Liter % Liter % Liter
Rotwein 6.187.678 18,3 15.283.680 45,1 7.617.033 22,5 4.677.264 13,8 103.583 0,3 33.869.238
Rotling 7.195 1,5 17.642 3,8 170.036 36,3 274.134 58,5 - - 469.007
Rosé 138.632 5,5 1.023.518 40,2 1.209.814 47,5 173.177 6,8 - - 2.545.141
WeiBherbst + 105 996 17 1.017.357 92 4610173 414 5282565 475 30700 03 11.123.791
Blanc de Noirs
Weillwein 7.600.956 12,5 34.265.420 56,3 12.897.317 21,2 6.021.411 9,9 131.366 0,2 60.916.470
gesamt 14.117.457 13,0 51.607.617 47,4 26.504.373 24,3 16.428.551 15,1 265.649 0,2 108.923.647

Der Anteil der trockenen Weine nahm wie-
derum zu. Er lag bei 60,4 % der Menge
(58,0 % im Vorjahr). Der tiberwiegende An-
teil der trockenen Weine weist einen Restzu-
ckergehalt von mehr als 4 g/l auf. Wahrend
die Trockenanteile bei Weillwein (68,7 %),
Rotwein (63,4 %) und Rosé (45,6 %), recht
hoch lagen, prédsentierten sich Rotling und
WeiBherbst deutlich siiler. Abweichend vom
angestrebten Profil wurden 10,7 % des
WeiBherbstes in der Variante trocken und
54,4 % des Rosés in den Geschmacksarten
halbtrocken und lieblich vorgestellt. Aller-
dings sind in den 1,2 Mio. Liter (10,7 %)
trockenen  Weillherbstes 0,3 Mio. Liter
(2,7 %) Blanc de Noirs enthalten.

Von den insgesamt 10,4 Mio. Litern der Reb-
sorte Ruldnder wurden ca. 9,95 Mio. Liter
trocken als Grauer Burgunder, Grauburgun-
der, Pinot gris oder Pinot grigio gefiillt. Etwa
0,4 Mio. Liter Ruldnder wurde mit Restsiille
vermarktet. Allerdings gab es auch eine ge-
ringe Menge nicht trockene Grauburgun-
der/Grauer Burgunder (17.628 Liter).

Selbstverstindlich waren die beiden Selec-
tionsweine trocken. Von den 35 Classic-
weinen wurden 28 trocken abgefiillt.

Der mengenmafige Anteil trockener Weine
betrdgt in den Qualititsstufen Qualitdtswein
59,5 %, Kabinett 70,0 %, Spétlese 65,8 %

und Auslese 39,3 %. Trockene Weine hohe-
rer Qualitdtsstufen wurden nicht angestellt.

Bei den wichtigsten Rebsorten betrugen die
Trockenanteile:

Schwarzriesling Rotwein 30,7 %,
Spatburgunder Rotwein 65,6 %,
Lemberger Rotwein 82,2 %,
Miiller-Thurgau 47,3 %,
Riesling 71,8 %,
Gutedel 75,8 % und
Weiller Burgunder 88,7 %

der Menge.

Nahezu alle Weine der Rebsorten Chardon-
nay, Sauvignon blanc und St. Laurent waren
trocken. Auf die Weine der romanischen ro-
ten Rebsorten (Cabernet sauvignon, Caber-
net franc, Merlot usw.) traf die Bezeichnung
trocken zu 100 % zu. Den geringsten Anteil
trockener Weine stellten Scheurebe (4,5 %),
Traminer (9,0 %), Gewlirztraminer (10,0 %)
und Muskateller (17,9 %).

Aus der anschlieBenden Tab. 61 ist die Ent-
wicklung des Trockenanteils vom Beginn

der Qualitdtsweinpriifung bis heute ersicht-
lich.
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Tab. 61: Entwicklung des Anteils trockener Weine von 1972 - 2007

Priifungsjahr Anteilin % Priifungsjahr Anteil in %
Anzahl Menge Anzahl Menge
1972 7,2 1,9 1990 52,4 43,9
1973 7,2 2,0 1991 54,1 45,8
1974 12,7 3,7 1992 56,5 45,4
1975 10,0 4,0 1993 56,1 46,8
1976 12,4 4,8 1994 56,3 46,7
1977 14,6 7,7 1995 56,9 48,1
1978 23,0 14,3 1996 57,7 48,2
1979 28,4 16,9 1997 59,4 52,9
1980 29,4 21,7 1998 59,5 52,2
1981 32,6 26,3 1999 60,4 52,3
1982 33,6 26,2 2000 61,6 54,1
1983 34,2 24,9 2001 63,0 55,0
1984 32,8 28,4 2002 62,9 56,5
1985 38,0 31,0 2003 65,1 57,1
1986 46,4 38,5 2004 62,7 56,6
1987 47,7 38,0 2005 65,9 56,3
1988 50,4 39,3 2006 67,0 58,0
1989 52,3 42,6 2007 67,4 60,4

Qualitative Zusammensetzung der
Weinjahrginge 1971 - 2007

Zur besseren Ubersicht und Vergleichsmog-
lichkeit der bis jetzt gepriiften Weinjahrgin-
ge wurden diese, unabhéingig vom Zeitpunkt
der Anstellung, gesondert erfasst und in Tab.
62 ausgewiesen.

Tab. 62: Menge der seit 1971 gepriiften Weine, geordnet nach Qualititsstufen (nur Weine mit Jahr-
gangsangabe beriicksichtigt); Angaben in Liter

Jahr-

gang Qualititswein % Kabinett % Spiitlese % ADbiISEW % Summe

1971 30.084.770 45,2 13.022.290 19,6  19.955.300 30,0 3.477.410 52 66.539.770
1972 82.403.460 95,8 3.203.880 3,7 380.990 04 9.990 0,0 85.998.320
1973 102.427.630 83,5 16.274.110 13,3 3.735.240 3,0 171.270 0,1 122.608.250
1974 54.171.710 91,8 4.017.280 6,8 791.300 1,3 5270 0,0 58.985.560

1975 79.767.740 87,2 9.584.280 10,5 2.060.270 23 109.810 0,1 91.522.100
1976 97.113.920 70,7 23.462.100 17,1 13.693.090 10,0 3.179.363 23 137.448.473
1977 149.210.440 96,1 5.040.800 3,2 955.930 0,6 51.610 0,0 155.258.780
1978 73.691.080 89,8 8.125.860 9,9 245730 0,3 29.930 0,0 82.092.600
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Tab. 62: Menge der seit 1971 gepriiften Weine, geordnet nach Qualititsstufen (nur Weine mit Jahr-
gangsangabe beriicksichtigt); Angaben in Liter

fg 1':1; Qualititswein %  Kabinett %  Spitlese % ADbiSEW %  Summe
(Fortsetzung)

1979 123922450 868 16.057.820 11,3  2.631290 1.8 90350 0,1  142.701.910
1980 37.665.500 81,5  7.725.630 16,7 793290 17 26860 0,1  46.211.280
1981 83.022.300 84,5 13.131.410 134 1999900 2,0  59.880 0,1  98.213.490
1982 166.926.530 946  8.614.070 49 810.520 0,5 45560 0,0  176.396.680
1983 132.320.140 78,3 24712226 146 10712424 63 1.194840 0,7  168.948.630
1984 77.845200 97,1  2.122256 2,6 179501 02 4920 0,0  80.151.877
1985  46.653.520 71,4 15158670 232 3423260 52 123446 02  65358.896
1986 116254.648 957  4.669.595 338 511539 04 55457 0,0  121.491.239
1987  87.461.187 912  8.098.665 8.4 373.685 04 12407 0,0  95.945.944

1988 100.801.592 87,7 12.496.708 10,9 1.575223 14 30.127 0,0 114.903.650
1989 146.803.841 88,1 15.007.857 9,0 4.452.779 2,7 344302 0,2 166.608.779
1990 69.871.152 74,8 16.271.760 17,4 6.645.079 7,1 600.762 0,6 93.388.753
1991 100.259.269 94,7 5.165.934 49 413.648 0.4 30.807 0,0 105.869.658
1992 102.174.355 86,7 12.210.491 104 3.162.727 2,7 243.399 0,2 117.790.972
1993 81.493.415 84,0 12.607.291 13,0 2.711.662 2,8 188.867 0,2 97.001.235
1994 98.570.953 93,2 6.004.355 5,7 1.029.289 1,0 166.697 0,2 105.771.294
1995 74.410.146 90,3 6.750.573 8,2 1.149.023 14 133.991 0,2 82.443.733
1996 78.578.587 87,6 9.223.242 10,3 1.747.616 1,9 192.575 0,2 89.742.020
1997 65.613.326 80,8 10.007.841 12,3 5.156.429 6,3 465.070 0,6 81.242.666
1998 104.886.386 89,5 10.292.415 8,38 1.824.199 1,6 234278 0,2 117.237.278
1999 111.095.235 90,5 8.836.602 7,2 2.600.737 2,1 207.201 0,2 122.739.775
2000 90.926.473 90,1 8.011.228 7,9 1.808.483 1.8 151922 0,2 100.898.106
2001 86.342.452 88,9 7.860.847 8,1 2.661.891 2,7 275316 0,3 97.140.506
2002 104.169.275 92,3 7.079.567 6,3 1.567.582 14 96.176 0,1 112.912.600
2003 68.432.691 82,4 7.682.707 9,2 5.726.921 6,9 1.241.318 1,5 83.083.637
2004 103.287.486 91,3 7.878.759 7,0 1.938.738 1,7 63.517 0,1 113.168.500
2005 97.874.456 90,6 7.317.800 7,7 1.740.431 1,7 68.809 0,1 107.001.496
2006 74.040.458 91,2 5.965.731 73 1.158.481 14 43.584 0,1 81.208.254
2007 8.915.306 92,9 611.518 6,4 66.858 0,7 0 00 9.593.682

Summe 3.128.667.859 87,0 346.409.119 9,6 109.425.285 3,0 13.427.091 0,4 3.597.929.354

Verwendung von geografischen Her- leinigen Angabe des Anbaugebietes domi-
kunftsangaben (Wein) niert. Sie zeigt aber auch, dass die Ortsanga-
be als traditionelle, geografische Bezeich-

Die in der Tab. 63 dargestellte Auswertung nung in Baden nach wic vor aktuell ist

zeigt, dass in Baden weiterhin die Nennung
der Einzellage vor der GroBlage und der al-
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Tab. 63: Aufschliisselung der 2007 gepriiften Weine mit zugeteilter Priifungsnummer nach geografischen

Herkunftsangaben

Geografische Herkunftsangabe

Menge in Mio. Liter Anteil in %

b.A. Baden 23.563.334 21,6
b.A. Baden und Bereich 8.579.258 7.9
b.A. Baden und Herkunftstypenwein* 1.118.223 1,0
b.A. Baden und GrofB3lage 25.768.012 23,7
b.A. Baden und Einzellage 29.589.750 27,2
b.A. Baden und Gemeinde bzw. Ortsteil 20.305.071 18,6
Summe 108.923.647 100,0

*z.B. Affentaler Spétburgunder Rotwein

Auswertung nach Flaschengrof3en

Die Verteilung auf die abgefiillten Behélter
(Flaschen) zeigt die Tab. 64. Die Literflasche
dominiert nicht mehr. Erstmals wurde mehr
Wein in 0,75-1-Flaschen gefiillt.

Tab. 64: Aufschliisselung der 2007 gepriiften Weine mit zugeteilter Priifungsnummer, nach Flaschen-

grofien in Liter und Betriebsart

1,0 0,75 025 0375 05 1,5 3 30 50
Erzeugerge- 4.339.155 3.101.228  14.499 6.993 9230  2.775

meinschaften*

Genossen- 37.199.077  36.595.445 801.840 34.420 152.869 91.071 600 160.830 333.550
schaften

Kellereien 2.412.085  3.086.912 600 39

Kellerei

e bba 1033176 1191893 66.854

Weingiiter 4250810  7.448.507 75.863 24.762 39.833  14.939 - 420 12.000
gesamt 49234303  51.423.985 959.656 66.175 201.932 108.824 600 161.250 345.550
% 48,0 50,2 0.9 0.1 0.2 01 <01 02 03

*Erzeugergemeinschaften anderer Rechtsform als Genossenschaften

Diese Aufstellung weicht von der insgesamt
gepriiften Menge ab, weil nicht alle gepriif-
ten Weine am 31.12.2007 gefiillt waren, ein
Teil der bereits 2006 gepriiften Weine erst
2007 zur Fillung gelangte und eine geringe
Menge in andere BehiltergroBen gefiillt
wurde.

Auswertung nach Zusatzbezeichnungen
Hochgewichs, Classic und Selection

Seit 2001 diirfen Qualitdtsweine unter be-
stimmten Voraussetzungen die zusitzlichen
Bezeichnungen ,,Classic* oder ,,Selection®

tragen. Allerdings ldsst das Interesse an die-
sen Bezeichnungen deutlich nach. Nur noch
fiir 35 Weine (200.342 Liter) wiinschten die
Antragsteller die Bezeichnung ,,Classic®.

Mit lediglich 2 Weinen (2.034 Liter) ist die
Bezeichnung ,,Selection in Baden bedeu-
tungslos geworden. Die in Rheinland-Pfalz
hdaufig verwendete Bezeichnung ,,Riesling
Hochgewichs wurde auch im Jahre 2007 in
Baden nicht gewlinscht.
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Antragsart

Viele Betriebe etikettieren die grof3en Partien
direkt bei der Fiillung. Aus Sicherheitsgriin-
den erfolgt vorher eine Anstellung als Tank-

probe. Reicht das Flaschenlager nicht aus,
wird der Wein in Teilpartien zu verschiede-
nen Terminen gefiillt.

Tab. 65: Aufschliisselung der 2007 gepriiften Weine mit zugeteilter Priifungsnummer nach Antragsarten

Anzahl Menge
Antragsart
Zahl % Liter %
Tankprobe 2.507 17,1 52.251.000 46,4
Teilfiillung 2.721 20,6 29.504.482 26,2
Komplette Fiillung 7.716 62,2 30.806.296 27,4

2.3.6.1 Qualititsperlwein b.A. und Qualititslikorwein b.A.

Alle 53 Antrige auf Erteilung einer A.P.Nr.
fiir Qualitdtsperlwein b.A. (511.796 Liter)
wurden positiv beschieden. Der Anteil farbi-
ger Qualititsperlweine nimmt zu: Weil3-
herbste (6.903 Liter), Rosé¢ (76.884 Liter)
und Rote (40.481 Liter). 178.374 Liter wer-

2.3.6.2 Sekt b.A.

Im Berichtsjahr haben 187 Betriebe 528 Sek-
te (Vorjahr 493) mit einer Gesamtmenge von
2,4 Mio. Litern (Vorjahr 2,3 Mio. Liter) zur
Priifung angestellt. 524 Sekte mit 2,4 Mio.
Litern erhielten die Amtliche Priifungs-
nummer.

Von den angestellten Sekten mussten im
Erstverfahren drei wegen Muffton, zwei we-
gen Bockser und je einer wegen nicht defi-

den nur mit der geografischen Bezeichnung
Baden verkauft. Immerhin 208.267 Liter tra-
gen zusitzlich die Bereichsangabe Bodensee.

Auch im Jahre 2007 wurde kein Qualitétsli-
korwein b.A. gepriift.

nierbarem Fremdtons bzw. einer Triibung
abgelehnt  werden.  Dahinter  standen
28.754 Liter (1,2 %). Im Widerspruchsver-
fahren erreichten 3 Sekte (5.794 Liter) die
Priifungsnummer. Somit ergaben sich vier
endgiiltige Ablehnungen mit 17.323 Litern.
Neun Sekte (54.246 Liter) wurden mit Auf-
lage (iiberwiegend andere Geschmacksanga-
be als beantragt) beschieden.

Tab. 66: Anstellende Betriebe, geordnet nach Bereichen, 2007

Weingiiter Genossen- Er‘zeuger- Kellereien Kellereien gesamt
schaften gemeinschaften aullerh. b.A.
Bad. Bergstrasse 3 3 1 - - 7
Bodensee 5 2 - - - 7
Breisgau 14 5 - 1 - 20
Kaiserstuhl 26 16 4 - - 46
Kraichgau 10 1 - - - 11
Markgraflerland 26 12 8 1 - 47
ohne Bereich 1 - 1 - 1 3
Ortenau 15 13 4 1 - 33
Tauberfranken 5 2 - - - 7
Tuniberg 6 - - - - 6
gesamt 111 54 18 3 1 187
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Aufgrund von Mehrfachpriifungen und Wi-
derspriichen mussten insgesamt 581 Sekte
verprobt werden. Die Sekte werden an den
95 verschiedenen Priifungstagen jeweils von
einer Kommission gepriift. Da durchschnitt-
lich nur 6,1 Sekte vorgestellt wurden, priifte
diese Kommissionen anschlieBend noch
Wein.

Geschmacksangaben der gepriiften Sekte

Wie aus Tab. 67 zu ersehen, setzte sich die-
ses Jahr trocken vor brut durch. Badische
Sekte mit extrem geringem Restzuckergehalt
(extra brut etc.) liegen ebenso wenig in der
Gunst der Verbraucher wie siile Sekte. Mit
der Bezeichnung mild wurde nur ein Sekt
vorgestellt.

Tab. 67: Aufschliisselung der gepriiften Sekte nach Geschmacksarten, 2006

Geschmack Anzahl Anzahl in % Menge in Liter Menge in %
brut nature 2 0,4 2.093 0,1
extra brut 22 42 55.780 2,3
brut 287 54,8 934.171 38,6
extra trocken 73 13,9 411.237 17,0
trocken 139 26,5 1.015.880 42,0
mild 1 0,2 1.050 0,0
Summe 524 100,0 2.420.211 100,0

Gepriifte Sekte und deren Verteilung
nach Bereichen

Auf 43,3 % der badischen Sektflaschen ist
nur das Anbaugebiet Baden angegeben.

Tab. 68: Anzahl und Menge der gepriiften Sekte mit zugeteilter Priifungsnummer, geordnet nach Berei-

chen, 2007
Bereich Anzahl Anzahl Menge in Litern Menge in %
Nur bestimmtes Anbaugebiet Baden 170 32,4 1.047.061 43,2
Bergstralie 21 4,0 51.400 2,1
Bodensee 12 2,3 31.810 1,3
Breisgau 27 5,2 44.458 1,8
Kaiserstuhl 93 17,8 299.662 12,4
Kraichgau 16 3,1 27.383 1,1
Markgraflerland 98 18,7 499.711 20,6
Ortenau 66 12,6 333.548 13,8
Tauberfranken 14 2,7 84.106 3,5
Tuniberg 7 1,3 7.424 0,3
gesamt 524 100,0 2.426.563 100,0

Verteilung nach Rebsorten

Wie im vergangenen Jahr wurden die meis-
ten Sekte (134) mit der Sortenangabe "Pinot"
angestellt. Der Riesling (88 Anstellungen)
lag mengenméBig (0,44 Mio. Liter) erstmals
hinter dem Pinotsekt, der es auf 0,47 Mio.

Liter brachte. Stark vertreten waren auch der
Weile Burgunder mit 54 Sekten und
0,19 Mio. Liter, vor Spédtburgunder mit
40 Sekten und 0,14 Mio. Liter, Nobling mit
31 Sekten und 0,15 Mio. Liter, Grauburgun-
der mit 31 Sekten und 0,08 Mio. Liter sowie
dem Miiller-Thurgau mit 23 Sekten und
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0,11 Mio. Liter. Addiert man die drei einzel- Die

nen Burgundersorten zum Pinot, dann erge-
ben sich 259 Sekte mit 0,88 Mio. Liter.

Anzahl (60)

und

angabe blieben nahezu gleich.

Menge

(0,63 Mio. Liter) der Sekte ohne Rebsorten-

Tab. 69: Anzahl und Menge der gepriiften Sekte mit zugeteilter Priifungsnummer, geordnet nach Reb-

sorten, 2007

Rebsorte Anzahl Anzahl in % Menge in Litern Menge in %
ohne Angabe Rebsorte (weil3) 48 9,2 509.358 21,1
ohne Angabe Rebsorte (rot) 12 2,3 123.467 5,1
Auxerrois 2 04 3.835 0,2
Auxerrois u.a. 0,2 1.050 0,0
Bacchus 1 0,2 14.800 0,6
Chardonnay 12 2.3 30.784 1,3
Chardonnay u.a. 1 0,2 2.302 0,1
Gewlirztraminer 2 0,4 1.500 0,1
Gutedel 3 0,6 4.244 0,2
Gutedel u.a. 2 0,4 2.031 0,1
Kerner 9 1,7 69.873 2,9
Miiller-Thurgau 23 4.4 114.661 47
Muskateller 8 1,5 23.216 1,0
Muskat-Ottonel 2 04 995 0,0
Nobling 31 5,9 147.037 6,1
Riesling 88 16,8 444.863 18,4
Riesling u.a. 1 0,2 1.500 0,1
Grauburgunder 31 5,9 77.869 32
Silvaner 0,8 25.712 1,1
Traminer 2 0,4 2.879 0,1
Weiller Burgunder 54 10,3 189.232 7,8
Weillburgunder u.a. 1 0,2 1.193 0,1
Dornfelder 1 0,2 1.013 <0,1
Schwarzriesling 5 1,0 8.464 0,4
Spatburgunder 40 7,6 138.252 5,7
Spatburgunder u.a. 1 0,2 350

Tauberschwarz 1 0,2 1.724 0,1
Pinot 134 25,6 46.9847 19,4
Pinot u.a. 4 0,8 8.160 0,3
gesamt 524 100,0 2.420.211 100,0

Verteilung nach Jahrgingen

Gepriifte Sekte und deren Verteilung
nach Betriebsarten

6,3 % der angestellten Sekte stammen aus

der Ernte 2004, 33,5 % aus der Ernte 2005
und 27,3 % vom Jahrgang 2006. Die Anteile

der alteren Jahrgénge liegen bei 1,2 %. Ohne
Angabe des Jahrgangs werden 31,7 % ver-

kauft.

Die Aufschliisselung nach Betriebsarten ist
Tab. 70 zu entnehmen.
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Tab. 70: Anzahl und Menge der gepriiften Sekte mit zugeteilter Priifungsnummer, geordnet nach Be-

triebsarten, 2007
Betriebsform Anzahl Anzahlin % Menge in Litern Menge in %
Kellereien 8 1,5 37.002 1,5
Weingiiter/Selbstvermarkter 186 35,5 328.982 13,6
Genossenschaften 282 53,8 1.885.546 77,7
Erzeugergemeinschaften 48 9,2 175.033 7,2
gesamt 524 100,0 2.426.563 100,0

2.3.6.3 Entwicklung der Priifung Qualititswein b.A.

In Tab. 71 ist die Entwicklung der Qualitats-
prifung seit 1972 dargestellt.

Tab. 71: Entwicklung der Qualititspriifung von 1972 bis 2007

Qualititswein b.A. Sekt b.A.*
. Ablehnungen und . Ablehnungen
Anzahl ~ Mengein Herabstlifungen Anzahl  Menge in in %
Mio. Litern in % Mio. Litern
Priifjahr Anzahl ~ Menge Anzahl Menge
1972 5.728 66,7 2,7 0,7
1973 4971 85,6 32 0,5
1974 6.301 103,5 32 0,7
1975 4.737 73,0 3.3 0,9
1976 6.722 96,7 3,5 1,6
1977 8.670 119,6 2,9 1,0
1978 7.200 131,4 2,8 1,3
1979 6.771 115,8 2,9 1,3
1980 8.766 135,2 2,8 0,5
1981 6.985 91,9 2,8 0,6
1982 8.245 106,1 2,8 0,7 13 0,7 - -
1983 8.405 131,0 32 0,7 18 0,8 - -
1984 10.322 117,0 1,8 0,5 22 2,0 - -
1985 7.012 104,9 2,4 0,4 27 2,1 - -
1986 8.873 96,5 2,1 0,6 29 0,8 3,0 <0,1
1987 9.673 117,3 2,2 0,3 36 0,9 2,8 <0,1
1988 10.027 111,3 2,2 0,5 83 1,5 1,2 <0,1
1989 11.497 1123 2,9 0,9 146 22 2,7 42
1990 12.564 131,2 2,4 0,5 174 2,0 4,6 1,3
1991 12.774 116,7 1,6 1,5 173 1,3 1,2 0,2
1992 11.263 117,3 2,4 0,6 315 2,4 1,3 0,2
1993 12.687 115,7 2,8 0,7 406 2,9 0,7 0,3

1994 12.177 109,6 3,0 1,0 472 3,0 1,9 1,6
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Tab. 71: Entwicklung der Qualitétspriifung von 1972 bis 2007

Qualititswein b.A. Sekt b.A.*
. Ablehnungen und . Ablehnungen
Anzahl  Mengein - Herabstufungen Anzahl  Mengein in %
Mio. Litern in % Mio. Litern

Priifjahr Anzahl Menge Anzahl Menge
(Fortsetzung)

1995 12.091 113,0 2,7 0,7 494 2,8 1,4 <0,1
1996 12.058 107,0 3,0 1,3 529 2,7 1,5 1,1
1997 13.204 1054 2,1 0,5 611 3,2 0,7 0,1
1998 13.699 97,8 1,8 1,0 447 2,3 0,7 0,4
1999 13.967 103,2 1,8 0,4 642 2,9 0,8 0,7
2000 13.431 107,9 3,5 1,0 591 3,0 1,7 0,3
2001 13.227 113,2 4,8 1,3 599 2,7 2,5 0,8
2002 13.367 107,8 5,4 2,0 546 2,6 1,8 0,9
2003 13.006 115,5 53 1,4 554 2,4 1,6 1,2
2004 13.669 99,9 4,0 1,1 483 2,1 0,6 1,2
2005 13.338 109,9 4,7 1,3 455 2,0 1,0 0,3
2006 13.177 109,0 5,3 2,1 493 2,3 1,8 1,2
2007 12.698 112,6 5,4 2,8 528 2,4 0,6 1,2

*) Bis 1991 erfolgte die Priifung von Sekt b.A. am Chemischen und Veterindruntersuchungsamt Stuttgart



-117 -

2.4 WEINBAU
2.4.1 Resistenz- und Klonenziichtung

2.4.1.1 Erhaltungsziichtung

Klonenziichtung

(KARLHEINZ THOMA)

Mit der Klonenziichtung der heute im allge-
meinem Anbau stehenden Rebsorten wird
die Vorarbeit fiir die Versorgung der Reb-
schulbetriebe mit hochwertigem Vermeh-
rungsmaterial geleistet. Die rechtlichen
Grundlagen sind mit dem Saatgut-Verkehrs-
Gesetz und der Rebenpflanzgut-Verordnung

gegeben. Die Rebenpflanzgutverordnung ist
seit Juli 2007 verabschiedet. Aufgrund dieser
Verordnung miissen die Klonenziichter alle
Stocke auf ihren Vermehrungsflachen bis zu
einem bestimmten Zeitpunkt auf Virus-
krankheiten getestet haben. Dies wird auch
fiir die Rebenziichtung viel Mehraufwand
und Kosten verursachen. Im Nachgang dazu
wird sich der Pfropfrebenpreis erh6hen.

Tab. 72: Sorten und Klone, fiir die das Staatliche Weinbauinstitut Freiburg beim Bundessortenamt als

Erhaltungsziichter eingetragen ist.

(0V4 Sorte Klone Zahl der Klone
Ertragsrebsorten
1. Spétburgunder, blauer = FR 52-86, FR 12 L, FR 13 L, FR 1401, FR 1604, FR 1605 7
und FR 1801
2. Burgunder, weiller FR 70, FR 74, FR 2101 3
3. Gutedel, roter FR 36-28, FR 41, FR 43 3
4. Gutedel, weiller FR 36-5, FR 32, Scho 2 3
5. Miiller-Thurgau FR1,FR2,FR3 3
6. Riesling, weiller FR 52 1
7. Rulénder FR 49-207, FR 2001, FR 2002, FR 2003, FR 2004 5
8. Auxerrois D 64 1
9. Muskateller, gelber FR 90, FR 94 2
10. Freisamer FR 130 1
11. Chardonnay FR 150, FR 155 2
12. Muskat-Ottonel D 90 1
13. Silvaner, griiner FR 49-124, FR 49-127 2
14. Traminer, roter FR 46-107 1
15. Gewlirztraminer FR 46-106 1
16. Deckrot FR 140 1
17. Merzling FR 300 1
18. Nobling FR 80, FR 81, FR 82 3
19. Johanniter FR 340 1
20. Bronner FR®320 1
21. Helios FR 380 1
22. Solaris FR 360 1

gesamt:

45
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Tab. 72: Sorten und Klone, fiir die das Staatliche Weinbauinstitut Freiburg beim Bundessortenamt als

Erhaltungsziichter eingetragen ist.

0oz Sorte Klone Zahl der Klone
(Fortsetzung)
Unterlagsrebsorten
1. Kober 125 AA FR 26 1
2. Kober 5 BB FR 148 1
3. Selektion Oppenheim4 FR 78 1
4. Couderc 3309 FR 465/5 1
gesamt: 4

Neuanmeldung von Klonen beim
Bundessortenamt

Im Berichtsjahr wurden keine neuen Klone
beim Bundessortenamt angemeldet..

Keltertraubensorten

(KARLHEINZ THOMA)

Auslese von Einzelstocken

Das Jahr 2007 war ein gutes Winzerjahr. Es
trat kaum Essigfaule und Botrytis auf. Des-
halb konnten auch keine Mutterstocke mit
dem Zuchtziel ,,lockeres Traubengeriist* aus-
gelesen werden. Allerdings wurde eine klei-
ne Menge von Einzelstocken selektiert, die
andere positive Eigenschaften gezeigt haben.

Diese Mutterstocke wurden auf Virusbefall
getestet. Die Edelreiser der gesunden Stocke
werden im Frithjahr 2008 in privaten Reb-
veredlungsbetrieben veredelt.

In den schon bestehenden Klonenanlagen
haben wir die Priifung der Einzelstockausle-
sen verstirkt durchgefiihrt.

Priifung von Klonen

Zur Zeit stehen die in Tab. 73 aufgefiihrten
Klone und Einzelstock-Auslesen (EA's) in
der Priifung. Nach Vorliegen von weiteren
Daten werden wir hier Zwischen- oder End-
ergebnisse auffiihren.

Tab. 73: In Priifung stehende Klone und Einzelstock-Auslesen (EA")

Sorte Zahl der Zahl der Standort/ Standort/
Priifklone Vergleichsklone Weinbaugebiet Gemarkung
Chardonnay 3 5 Kaiserstuhl Blankenhornsberg
Rulénder 2 1 Kaiserstuhl Blankenhornsberg
Rulénder 3 1 Kaiserstuhl Blankenhornsberg
Rulénder 36 1 Kaiserstuhl Blankenhornsberg
Rulénder 5 2 Markgriflerland Ebringen
Muskateller, Gelber 2 2 Kaiserstuhl Blankenhornsberg
Muskat-Ottonel 3 1 Kaiserstuhl Blankenhornsberg
Burgunder, Weiller 1 2 Kaiserstuhl Blankenhornsberg
Burgunder, Weiller 4 2 Breisgau Buchholz
Blauer Spétburgunder 4 3 Kaiserstuhl Blankenhornsberg
Blauer Spétburgunder 4 1 Ortenau Durbach
Blauer Spétburgunder 4 4 Markgriflerland Wettelbrunn
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Bereitstellung von Edelreisruten von anlagen) mit Zuchtmaterial des Staatlichen
Sorten und Klonen fiir die Veredlung Weinbauinstituts Freiburg konnten fiir die
2008 Veredlung 2008 die in Tab. 74 angegebenen

Edelrei i 11 .
Aus den im Jahre 2007 ziichterisch bearbei- delreisruten bereitgestellt werden

teten Mutterrebenbestinden (Vermehrungs-

Tab. 74: Bereitgestellte Edelreisruten fiir die Veredlungssaison 2008

Sorte Rutenzahl Sorte Rutenzahl
Keltertraubensorten (Standardsorten) Keltertraubensorten (Standardsorten)
Weillweinsorten Rotweinsorten
Auxerrois 4.090 Spétburgunder, Blauer 49.758
Burgunder, Weifer 82.450
Chardonnay 5.220 Tafeltrauben-Sorten (gelbe Beeren)
Gutedel, Roter 4.500 Calastra 150
Gutedel, Weiller 12.200 Garant 300
Miiller-Thurgau 21.900 gesamt: 450
Muskateller, Gelber 11.250
Muskat-Ottonel 4.500 Tafeltrauben-Sorten (blaurote Beeren)
Nobling 1.200 Galanth 800
Riesling, Weiller 9.000 Osella 370
Rulédnder 73.416 gesamt: 1.170
Silvaner, griiner 1.000
Traminer, Roter 150
e Kt
gesamt: 280.926
Keltertrauben-Neuziichtungen Keltertrauben-Neuziichtungen
(Weillweinsorten) (Rotweinsorten)
Bronner 1.800 Cabernet Cantor 100
Johanniter 29.290 Cabernet Carbon 1.591
Merzling 350 Cabernet Carol 281
Muscaris 1.200 Cabernet Cortis 7.585
Solaris 14.495 Monarch 298
Souvignier gris 3.100 Piroso 600
gesamt: 50.235 Prior 109
gesamt: 10.764
Zusammenstellung:
Keltertraubensorten Standardsorten (Weillweinsorten) 280.926
Keltertraubensorten Standardsorten (Rotweinsorten) 49.758
Keltertraubensorten Neuziichtungen (Weilweinsorten) 50.235
Keltertraubensorten Neuziichtungen (Rotweinsorten) 10.764
Tafeltraubensorten (gelbe Beeren) 2.900
Tafeltraubensorten (blaurote Beeren) 1.170

insgesamt: 395.802
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Neu erstellte Anlagen fiir die Priifung von
Einzelstocknachkommenschaften und
Klonen

Zur Priifung der neuen FEinzelstocknach-
kommen und neuer Klone wurden im
Berichtsjahr weitere Versuchsanlagen erstellt
(Tab. 75).

Tab. 75: Neu erstellte Versuchsanlagen zur Priifung von Klonen und Einzelstocknachkommen

Sorte Zahl der Priifklone Zahl der Standort/ Standort/

oder EA’s Vergleichsklone Weinbaugebiet Gemarkung
Rulénder 11 1 Kaiserstuhl Ihringen
Rulénder 9 1 Kaiserstuhl Leiselheim
Rulénder 6 1 Kaiserstuhl Bickensohl
Rulénder 2 1 Breisgau Mundingen
Rulénder 2 1 Kaiserstuhl Jechtingen
Rulénder 10 1 Kaiserstuhl Blankenhornsberg
Rulénder 9 1 Ortenau Fessenbach
Rulénder 4 1 Ortenau Bottenau
Rulénder 4 1 Wiirttemberg Weinsberg
Miiller-Thurgau 2 11 Ortenau Diersburg
Muskateller 1 1 Kaiserstuhl Jechtingen
Muskateller 6 1 Wiirttemberg Gellmersbach
Burgunder, Weiller 1 2 Kaiserstuhl Blankenhornsberg
Burgunder, Weiller 1 1 Kaiserstuhl Jechtingen
Auxerrois 11 3 Breisgau Herbolzheim
Spatburgunder, Blauer 4 1 Breisgau Wallburg
gesamt: 83 29

Ziichterische Bearbeitung der Mutter-
rebenbestande (Vermehrungsanlagen) zur
Erzeugung von Edelreisruten von Kelter-
und Tafeltraubensorten im Berichtsjahr
2007

Die Veredlungszahlen haben sich im Jahr
2007 stabilisiert, so dass die Nachfrage der
Veredlungsbetriebe nach Edelreisern von
Sorten und Klonen aus der Ziichtung des
Weinbauinstituts nicht weiter zuriickgegan-
gen ist. Um den gewlinschten Bedarf an E-
delreisruten decken zu konnen, mussten die
aufgefiihrten Vermehrungsflichen im Be-
richtsjahr  ziichterisch bearbeitet werden.
Dies erforderte einen hohen Aufwand an Or-
ganisation und technischer Durchfiihrung.

Um diesen bewiltigen zu konnen, wurde die
Selektion unserer Vermehrungsanlagen in
Baden, Wiirttemberg und Rheinhessen/Nahe
mit der eigenen Selektionsgruppe durchge-
fiihrt. In der Pfalz und an der Mosel konnte
die Selektion durch dort ansédssige Vered-
lungsbetriebe in unserem Auftrag vorge-
nommen werden. In Tab. 76 sind die Mutter-
rebenbestinde aufgefiihrt, die im Berichts-
jahr ziichterisch bearbeitet wurden.
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delreisruten von Kelter- und Tafeltraubensorten 2007

Sorte Gebiet Mut telf":lb;l:l:s tinde Fliiche in Ar
Standard-Keltertrauben-Sorten

Auxerrois Breisgau 2 21,0
Auxerrois Markgriflerland 1 5,0
Auxerrois Pfalz 1 28,7
Auxerrois Rheinhessen 1 58,5
gesamt: 5 113,2
Blauer Spéatburgunder Breisgau 6 93,0
Blauer Spatburgunder Kaiserstuhl 39 553,1
Blauer Spétburgunder Kraichgau 1 80,0
Blauer Spatburgunder Markgriflerland 10 2421
Blauer Spéatburgunder Ortenau 11 114,8
Blauer Spitburgunder Tuniberg 7 92,4
Blauer Spitburgunder Nordbaden 5 66,3
Blauer Spatburgunder Nahe 1 12,7
Blauer Spatburgunder Pfalz 10 220,4
Blauer Spitburgunder Nahe 2 20,0
Blauer Spatburgunder Rheinhessen 3 67,0
Blauer Spitburgunder Wiirttemberg 2 20,0
Blauer Spéatburgunder Italien 2 3,0
gesamt: 99 1.584,8
Chardonnay Breisgau 1 10,0
Chardonnay Tuniberg 1 144
Chardonnay Hess. Bergstralie 2 6,0
Chardonnay Rheinhessen 1 26,0
gesamt: 5 68,0
Gutedel, Roter Markgriflerland 6 66,6
Gutedel, Weiller Markgriflerland 21 356,9
Miiller-Thurgau Breisgau 1 24,0
Miiller-Thurgau Kaiserstuhl 15 389,3
gesamt: 16 4133
Muskateller Breisgau 2 56,5
Muskateller Kaiserstuhl 3 443
Muskateller Wiirttemberg 6 25,8
gesamt: 11 126,6
Muskat-Ottonel Kaiserstuhl 1 18,0
Nobling Markgriflerland 6 39,7
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delreisruten von Kelter- und Tafeltraubensorten 2007

Zahl der

Sorte Gebiet Mutterrebenbestinde Fliiche in Ar
(Fortsetzung)

Rulédnder Breisgau 3 139,0
Rulander Kaiserstuhl 29 556,2
Rulénder Markgriflerland 7 72,5
Rulander Ortenau 12 94,8
Rulénder Hess. Bergstralie 2 40,5
Rulédnder Mosel 1 10,8
Rulédnder Nahe 6 133,2
Rulédnder Pfalz 14 385,2
Rulénder Rheinhessen 12 364,0
Rulédnder Italien 2 11,1
gesamt: 88 1.807,3
Silvaner, Griiner Kaiserstuhl 3 34,0
Traminer (Gewiirztraminer)  Kaiserstuhl 5 82,7
Traminer (Gewlirztraminer) Markgréflerland 1 18,0
Traminer (Gewlirztraminer) — Tuniberg 1 26,6
Traminer (Gewlirztraminer)  Nahe 1 13,2
Traminer (Gewlirztraminer) Pfalz 1 203,5
Traminer (Gewiirztraminer)  Rheinhessen 1 23,0
Traminer, Roter Ortenau 1 12,0
gesamt: 11 379,0
Weiller Burgunder Breisgau 1 23,5
Weiller Burgunder Kaiserstuhl 20 358,9
Weiller Burgunder Markgréflerland 3 42,0
Weiller Burgunder Tuniberg 1 20,0
Weiller Burgunder Hess. Bergstralie 1 7,0
Weiller Burgunder Mosel 1 249
Weiler Burgunder Nahe 1 12,2
Weiller Burgunder Pfalz 6 100,9
(Fortsetzung)

Weiller Burgunder Rheinhessen 5 111,2
Weiller Burgunder Wiirttemberg 1 22,0
Weiller Burgunder Italien 3 6,1
gesamt: 43 728,7
Weiller Riesling Kaiserstuhl 2 32,5
Weiller Riesling Ortenau 3 30,5
Weiler Riesling Nordbaden 1 23,7
Weiler Riesling Hess. Bergstralie 1 10,0
Weiller Riesling Pfalz 1 13,0
Weiller Riesling Italien 1 4,5
gesamt: 9 114,2
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Tab. 76: Ziichterisch bearbeitete Mutterrebenbestiinde (Vermehrungsanlagen) zur Erzeugung von E-
delreisruten von Kelter- und Tafeltraubensorten 2007

. Zahl der . .
Sorte Gebiet Mutterrebenbestinde Flache in Ar

(Fortsetzung)

Klassifizierte pilzwiderstandsfihige Keltertrauben (Weillwein-Sorten)

Johanniter Breisgau 1 12,0
Johanniter Markgriflerland 4 78,5
Johanniter Tauberfranken 1 153,0
Johanniter Hess. Bergstrafle 2 58,9
Johanniter Nahe 1 51,2
Johanniter Schweiz 1 9,7
gesamt: 10 363,3
Merzling Markgriflerland | 35
Nichtklassifizierte pilzwiderstandsfihige Keltertrauben (Weiliwein-Sorten)

Bronner Markgriflerland 4 233
Helios Breisgau 1 34,0
Helios Markgriflerland 1 3,5
gesamt: 2 37,5
Solaris Breisgau 3 87,4
Solaris Kaiserstuhl 4 66,3
Solaris Markgriflerland 6 118,5
Solaris Tuniberg 3 69,4
Solaris Rheinhessen 1 24,0
Solaris Schweiz 1 5,4
gesamt: 18 371,0
Souvignier gris Kaiserstuhl 1 4,0
Souvignier gris Markgriflerland 1 6,0
gesamt: 2 10,0
Muscaris Breisgau 1 4.4
Muscaris Markgréflerland 1 3,0
gesamt: 2 7,4
Nichtklassifizierte pilzwiderstandsfihige Keltertrauben (Rotwein-Sorten)

Baron Breisgau 1 5,0
Baron Markgriflerland | 2,4
gesamt: 2 7,4

Cabernet Cantor Tuniberg 1 18,3
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delreisruten von Kelter- und Tafeltraubensorten 2007

Zahl der

Sorte Gebiet Mutterrebenbestinde Fliiche in Ar
(Fortsetzung)

Cabernet Carbon Bad. Bergstrafie 1 3,6
Cabernet Carbon Kaiserstuhl 2 20,5
Cabernet Carbon Markgraflerland 2 8,4
Cabernet Carbon Tuniberg 1 2,2
Cabernet Carbon Wiirttemberg 1 3,5
gesamt: 7 38,2
Cabernet Carol Kaiserstuhl 1 2,0
Cabernet Carol Markgriflerland 2 11,0
gesamt: 3 13,0
Cabernet Cortis Bad. Bergstra3e 1 3,6
Cabernet Cortis Breisgau 1 41,0
Cabernet Cortis Kaiserstuhl 3 48,9
Cabernet Cortis Markgriflerland 2 8,6
Cabernet Cortis Tuniberg 1 2,5
Cabernet Cortis Wiirttemberg 1 3,5
gesamt: 9 108,1
Monarch Bad. Bergstrafie 1 3,5
Monarch Kaiserstuhl 3 53,0
Monarch Markgriflerland 2 7,8
Monarch Tuniberg 1 24
Monarch Wiirttemberg 1 35
gesamt: 8 70,2
Piroso Kaiserstuhl 1 19,0
Piroso Markgriflerland 2 7,8
gesamt: 3 26,8
Prior Bad. Bergstrafie 1 3,6
Prior Kaiserstuhl 2 2,0
Prior Markgriflerland 2 6,2
Prior Tuniberg 1 23
Prior Wiirttemberg 1 3,5
gesamt: 7 17,6
Nichtklassifizierte pilzwiderstandsfihige Tafeltrauben-Sorten

Calastra Breisgau 1 0,6
Calastra Kaiserstuhl 1 0,5
gesamt: 2 1,1
Garant Breisgau 1 0,5
Garant Kaiserstuhl 3 4.4
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Tab. 76: Ziichterisch bearbeitete Mutterrebenbestiinde (Vermehrungsanlagen) zur Erzeugung von E-
delreisruten von Kelter- und Tafeltraubensorten 2007

Sorte Gebiet Mut telf‘ill:ler(lilis tinde Fliiche in Ar
(Fortsetzung)

Garant Markgréflerland 3 3,6
gesamt: 8,5
Garnett Markgréflerland 1 1,2
Galanth Breisgau 1 4,0
Galanth Kaiserstuhl 4 9,8
Galanth Markgréflerland 3 32
Galanth Pfalz 1 10,0
gesamt: 9 27,0
Osella Breisgau 1 0,5
Osella Kaiserstuhl 1 0,5
Osella Markgréflerland 1 2,6
gesamt: 3 3,6
insgesamt 422 69,6

Versuch zur Priifung der Dichtpflanzung
mit Sorten auf schwachwachsenden
Unterlagen

Mit der Anlage dieses Versuches soll in den
nichsten Jahren folgenden Fragen nachge-
gangen werden:

1. Welchen Einfluss hat eine Dichtpflanzung
auf die Leistung und die Traubenqualitit
der Rebe und wie beeinflusst die Dicht-
pflanzung die Weinqualitat?

2. Wie entwickelt sich der Rebenbestand bei
schwachwachsenden Unterlagen? Konnen
diese Unterlagen die Weinqualitdt positiv
beeinflussen?

3. Kann bei der Dichtpflanzung auf die
Bogrebe verzichtet und damit der Auf-
wand fiir den Rebschnitt reduziert wer-
den?

Zur Priifung dieser Fragen haben wir im Jah-

re 2001 jeweils auf einer Institutsfliche in

Freiburg und am Blankenhornsberg folgende

Versuche gepflanzt:

Standort Freiburg mit Blauem Spdtburgun-
der und Weilem Burcunder

Die beiden Sorten Blauer Spitburgunder mit
den Klonen FR 52-86 und Klon FR 13 L und
die Sorte Weilburgunder mit dem Klon FR
70 wurden auf folgende Unterlagen veredelt:
125 AA, C 3309, C 161-49, 101 - 14, 420 A
und Fercal. Die Pflanzung dieser Reben er-
folgte mit einer Gassenbreite von 2,00 m und
einem Stockabstand von 0,50 m (Dichtpflan-
zung). In einer zweiten Variante wurden zum
Vergleich beide Sorten mit der Unterlage
125 AA mit einer Gassenbreite von 2,00 m
und einem Stockabstand von 1,00 m ge-
pflanzt (Normalpflanzung).

Im Jahr 2006 wurden, wiederum in einer Va-
riante keine Bogreben, 3-4 kurze Triebe mit
je 2-3 Augen angeschnitten.

Im Herbst 2006 konnten die ersten Ernteda-
ten erfasst werden. Die Leistungsdaten wer-
den nach Vorliegen mehrjihriger Ergebnisse
dargestellt.
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Standort _Blankenhornsberg mit  Blauem
Spdtbureunder und Weilem Burcunder

Der gleiche Versuch, wie mit Blauem Spat-
burgunder und Weillem Burgunder fiir den
Standort Freiburg beschrieben, wurde in
gleicher Weise auf unserem Versuchs- und
Lehrgut Blankenhornsberg erstellt.

Aufgrund der sehr schnell auftretenden
Botrytis konnten keine Leistungsdaten er-
fasst werden.

Weitere Pflanzung des durch Thermo-
therapie behandelten Muskateller-Klons
FR 90

Die gesunden Pflanzen wurden im Berichts-
jahr ins Freiland gepflanzt. Von diesen
Pflanzen sollen Edelreisaugen entnommen
und veredelt werden. Die gewonnenen
Pfropfreben dienen dann der Erstellung von
weiteren Mutterrebenbestdnden.

Priifung von Zuchtmaterial von Sorten,
Klonen und Mutterstocken von Einzel-
stockauslesen des Staatlichen Weinbau-
instituts Freiburg auf Virusbefall

(DR. VOLKER JORGER, DR. HANNS-HEINZ
KASSEMEYER, KARLHEINZ THOMA,
GOTTFRIED BLEYER)

Fiir den Aufbau von Vermehrungsanlagen
aus virusgetesteter Vorstufe wurden weitere
Mutterstocke zur Virustestung ausgewaihlt.
Auch im Frithjahr 2007 wurden entspre-
chend Edelreisaugen von Klonen und Neu-
ziichtungen fiir den Virustest bereitgestellt.
Die Untersuchungen wurden vom Referat
Pflanzenschutz durchgefiihrt. Durch die An-
wendung neuer Testmethoden standen die
Ergebnisse der Virusuntersuchungen bereits
im Jahr 2007 vor der Anpflanzung des neu
ausgelesenen Rebmaterials zur Verfiigung.

In Tab. 77 sind die Sorten und Klone aufge-
fiihrt, die 2006 auf Virusbefall getestet wur-
den.

Tab. 77: Ergebnis der Virustestung 2007: Klone von Standardsorten, Neuziichtungen von Keltertrau-

bensorten und Tafeltraubensorten

Sorte Klon/ Zahl der in Priifung ﬁ;h;;f:ﬁit“xl‘f_’ Zahl der virus-
Mutterstocke gegebenen Stocke befallenen Stocke
den konnten
AUXeITois Mutterst('jcke von 14 14 i
Einzelstockauslesen
Burgunder, Weiler dto. 31 31 2
Gewlirztraminer dto. 41 41 -
Gutedel dto. 9 9 9
Miiller-Thurgau dto. 10 10 -
Muskateller dto. 16 16 2
Muskat-Ottonel dto. 22 22 6
Nobling dto. 31 31 -
Piroso dto. 8 8 -
Rulénder dto. 110 110 5
Silvaner, Griiner dto. 30 30 10
Spéatburgunder, Blauer dto. 85 10 7
Zuchtstimme Mutterstocke 10 10 -
insgesamt 417 436 41

Aufbau von Klonenpriif- und Vermeh-
rungsanlagen

Fiir den Aufbau von Klonenpriif- und Ver-
mehrungsanlagen wurden die ,,gesunden®

Stocke weitervermehrt. Mit daraus gewon-
nenen Pfropfreben werden im Friihjahr 2008
weitere Klonenpriif- oder Vermehrungsanla-
gen aus virusgetesteter Vorstufe aufgebaut.
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Unterlagsrebsorten

(KARLHEINZ THOMA)

Ziichterische Bearbeitung der Mutter-
rebenbestande (Vermehrungsanlagen) zur
Erzeugung von Unterlagen im Berichts-
jahr 2007

Auch im Berichtsjahr 2007 mussten die Mut-
terebenbestinde zur Erzeugung von Unterla-
gen ziichterisch bearbeitet werden. Dies er-
forderte einen hohen Aufwand an Organisa-
tion und technischer Durchfiihrung. Aus
Mangel an Arbeitskriften konnten im Be-
richtsjahr nicht alle Mutterebenbestinde im

Ausland besichtigt werden. Dies ist fiir den
Zichtungserfolg nicht dienlich. Auch leidet
darunter die Kommunikation mit unseren
ausldndischen Vertragspartnern. Die Ent-
wicklung fiihrt auch dazu, dass diese Ver-
mehrungsbetriebe Klone anderer Ziichter
pflanzen. Es wire deshalb fiir das Staatliche
Weinbauinstitut Freiburg sehr wichtig, wenn
man diese Arbeit durch geschulte Fachkrifte
wieder intensivieren konnte. In Tab. 78 sind
die Vermehrungsanlagen aufgefiihrt, die ver-
traglich der ziichterischen Kontrolle unter-
liegen, aber nur teilweise kontrolliert werden
konnten.

Tab. 78: Ziichterisch bearbeitete Unterlagen-Vermehrungsflichen im Jahr 2007 Zahl der Anlagen und

Flichengrofie in ha

Sorten und Klone

125 AA 5BB S04 C 3309 insgesamt
Klon FR 26 Klon FR 148 Klon FR 78 Klon FR 465/5

Weinbauland = 7ah| der Fliche Zahlder Fliche Zahlder Fliche Zahlder Fliche Zahlder Fliche

Anlagen inha Anlagen inha Anlagen inha Anlagen inha Anlagen inha
Deutschland 41 6,0 14 1,9 2 22,0 - - 57 29,9
Frankreich 4 2.4 3 3,1 - - 1 0,6 8 6,1
Italien 16 14,2 8 2,5 - - - - 24 16,7
Osterreich - - 4 7,0 1 0,7 - - 5 7,7
Spanien - - 1 2,0 1 10,0 - - 2 12,0
Schweiz - - 1 0,4 1 0,1 - - 2 0,5
Ungarn 1 1,7 - - - - - - 1 1,7
insgesamt 62 24,3 31 16,9 5 32,8 1 0,6 99 74,6

Bereitstellung von veredlungsfihigen
blinden Unterlagsreben fiir die Vered-
lungssaison 2008

Aus den in Tab. 78 aufgefiihrten Mutterre-
benbestinden zur Vermehrung von Unter-

lagsreben konnten fiir die Veredlungssaison
2008 die in

Tab. 79 aufgefiihrten Unterlagen geerntet
und fiir die Veredlungsbetriebe bereitgestellt
werden.

Tab. 79: Anzahl der fiir die Veredlungssaison 2008 bereitgestellten Unterlagsreben (einfache Lingen in

Stiick)
Sorten und Klone

125 AA 5BB S04 C 3309 insgesamt
Herkunftsland Klon FR 26 Klon FR148 Klon FR78 Klon FR 465/5
Deutschland 741.730 323.984 53.200 - 1.118..914
Italien 806.200 276.800 - - 1.083.000
Frankreich 229.490 186.000 - 30.000 445.490
Spanien - 10.000 1.000 - 11.000
Ungarn 150.000 - - - 150.000
Osterreich - 156.000 95.000 - 251.000
Schweiz - 5.000 5.000 - 10.000
insgesamt 1.927.420 957.784 154.200 30.000 3.069.404




- 128 -

2.4.1.2 Rebenveredlung
(KARLHEINZ THOMA)
Vertragsveredlung in Privatbetrieben

Auch im Berichtsjahr wurde das gesamte
Ziichterpflanzgut in privaten Betrieben ver-
edelt. Dabei handelt es sich in erster Linie
um ,,Pflanzgut fiir Ziichtungszwecke® nicht
klassifizierter PIWI-Sorten und um Vermeh-
rungsgut von Einzelstockauslesen und Klein-
klonen fiir den Aufbau von Versuchen und
Vermehrungsanlagen.

Um das Risiko etwas zu streuen und die Zahl
der kleinen Veredlungspartien etwas zu ver-
teilen, konnten 20 Veredlungsbetriebe fiir die
Vertragsveredlung gewonnen werden, die im
Berichtsjahr ca. 600 verschiedene Pfropf-
kombinationen hergestellt haben. Die Zutei-
lung der daraus erwachsenen Pfropfreben an
die Versuchsansteller oder an Vermehrungs-
betriebe erfolgt durch das Staatliche Wein-
bauinstitut Freiburg.

2.4.2 Weinbau, Versuchsplanung und EDV

(PATRICK SCHREIECK, GEORG HUBER)

Das Referat 32 wurde im Jahr 2007 von
»Versuchsauswertung und EDV* in ,,Wein-
bau, Versuchsplanung und EDV* umbe-
nannt, wobei der inhaltlich Schwerpunkt der
Arbeiten. bei den Weinbauversuchen liegt
(ausgenommen sind Versuche zum Pflanzen-
schutz und zur Rebenerndhrung).

2.4.2.1 Weinbauliche Versuche zum Traubengesundheitsmonitoring

(PATRICK SCHREIECK, DR. VOLKER JORGER)

Die nachfolgend im Referat Weinbau, Ver-
suchswesen und EDV dargestellten Versuche
wurden aus organisatorischen und personel-
len Griinden in enger Zusammenarbeit mit
dem Referat 31 ,Resistenz- und Klonen-
zichtung® durchgefiihrt, ausgewertet und
vorgestellt.

Die Jahre 1994, 1995, 2000, 2002, 2005 und
insbesondere 2006 haben gezeigt, dass in
Verbindung mit Botrytis eine rasche Aus-
breitung von Essigfaule zu erheblichen Prob-
lemen bei der Lesegestaltung fiihren kann.
Anders als bei Oidium und Peronospora gibt
es flir Botrytis und Essigfaule zur Zeit noch
kein geeignetes Modell, mit welchem deren
Entwicklung und Ausbreitung relativ zuver-
lassig vorhergesagt werden konnte.

Die Entwicklung eines Prognosesystems fiir
Botrytis und Essigfaule gestaltet sich deut-
lich schwieriger als bei spezifischen Reb-
krankheiten im Weinbau. Um den Befalls-
verlauf von Botrytis und Essigfdule in einem
Prognosesystem untersuchen zu konnen,
wurde in Zusammenarbeit mit der Abteilung
Biologie im Jahr 2007 in einer Grauburgun-
der-Anlage am Blankenhornsberg ein Ver-
such zum Traubengesundheitsmonitoring
begonnen. Mit dem Versuch sollen in der
Zukunft die verschiedenen Ausgangsbedin-
gungen fiir eine Faulnisentwicklung charak-
terisiert, Vermeidungsstrategien gepriift und
daneben auch Vorhersagen {iiber Gefdhr-
dungsgrade zu verschiedenen Entwicklungs-
stadien der Rebe ermoglicht werden. Um fiir
die Beobachtung mdglichst unterschiedliche
Befallsbedingungen zu erzeugen, wurden
Techniken installiert, mit denen im Bedarfs-
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fall die Faktoren Boden-, Blatt- und Trau-
benfeuchte, Temperatur, Strahlung und
Wuchsintensitit variiert werden konnen. Die
Bodenfeuchte kann durch Tropfchenbewés-
serung bzw. Mulchpapier geregelt sowie die
Befeuchtungsintensitit der Reborgane durch
Ubertraubenzonenberegnung bzw. Folienab-
schirmung variiert werden.

Im Jahr 2007 wurde der hinsichtlich der
Traubengesundheit zuvor weitgehend homo-
gene Weinberg in der weinbaulichen Bewirt-
schaftung in zwei Extremvarianten unterteilt.
In einer Variante wurden Maflnahmen ergrif-
fen, um die Trauben mdglichst lange gesund
zu erhalten. In der anderen Variante wurde
versucht, durch Bewirtschaftungsmafinah-
men den Botrytis- und Essigbefall weitest-
gehend zu fordern. Die Behandlungsunter-
schiede sind in Abb. 21 als Ubersicht darge-
stellt.

In der Botrytis- und Essig-Forderungs-
variante (Abb. 21, linke Seite) wurde durch
Begriinungsumbruch die N-Mineralisation
gefordert und zusitzlich eine hohe minerali-
sche Stickstoff-Diingung mit 120 kg N/ha
vorgenommen. Bei den Laubarbeiten wurden
alle griinen Triebe in den Drahtrahmen ge-
steckt und gegipfelt. Auf ein Ausbrechen der
Doppel- und Kiimmertriebe und eine Ent-
blitterung der Traubenzone wurde verzich-
tet, in die Ertrags- und Traubenstruktur wur-
de nicht eingegriffen. Entsprechend dem
Versuchsziel wurden keine Botrytizide aus-
gebracht.

In der Botrytis- und Essig-Vermeidungs-
variante (Abb. 21, rechte Seite) wurde die
Begriinung lediglich gemulcht und die Stick-
stoffdiingung mit nur 40 kg N/ha durchge-
fiihrt. Hier wurde eine sehr luftige Laufwand
angestrebt. Alle Doppel- und Kiimmertriebe
wurden entfernt und die Blasetechnik zum
Entfernen der Blitter in der Traubenzone
eingesetzt. Zur Induktion der Verrieselung
wurde ein Gibberellinsdurepriparat ausge-
bracht. Zusétzlich wurden die Trauben kurz
vor Reifebeginn geteilt. Dies hatte erhebliche
Auswirkungen auf die Traubenstruktur und

auf die Traubengewichte (vgl. Abb. 22). Im
Gegensatz zur Befallsforderungsvariante
kamen hier Spezialbotrytizide zum Einsatz.

Bereits frithzeitig traten deutliche Unter-
schiede zwischen den Varianten auf. In den
Mosten aus Beerenproben der wochentlichen
Reifemessungen stiegen die Gehalte an
fliichtiger Séure bei der Befallsforderungsva-
riante ab 7. August deutlich an. Der Befalls-
druck war bei dieser Variante so stark, dass
auch die trockene und nachts kiihle Witte-
rung ab Anfang September 2007 das weitere
Fortschreiten der Féulnis und der Essigsdu-
rebildung nicht stoppen konnte und die Wer-
te die Grenze zur Verwertbarkeit dieser
Traubencharge insgesamt erreicht hatten. Im
Gegensatz dazu blieben die Messwerte bei
der Botrytis- und Essig-Vermeidungs-
variante im gleichen Zeitraum auf sehr nied-
rigem Niveau.
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Grauburgunder-Weinberg

—

Befallsforderung

Befallsvermeidung

Boden - Bodenbearbeitung
-120 kg N/ ha
Laubwand - minimale Laubarbeit
(nur Heften)
- keine Entblatterung
Trauben - kein Ausdiinnen

Pflanzenschutz - kein Einsatz von

- kein Traubenteilen

Spezialbotrytiziden

- nur Mulchen

-40 kg N/ ha

- optimale Laubarbeit
(Doppel- und Kiimmertriebe entfernen)

- Freistellen der Traubenzone

- moderates Ausdiinnen
- Traubenteilen

- Einsatz von
Spezialbotrytiziden

Abb. 21: Kulturfiihrung in den beiden Extremvarianten ,,Befallsforderung und Befallsvermeidung*

Befalls- Befalls- |
forderung vermeidung

. Doppeltriebe

@ Triebe pro Stock 10,77 7,23 ontormt
. Moderate
@ Trauben pro Trieb 2,02 1,81 Ausdii
usdiinnung
@ Trauben pro Stock 21,75 13,14
@ Traubengewicht 188 g 124 g <4 Traubenteilen
@ Ertrag pro Ar 204,5 kg 81,5 kg
Datengrundlage:

Jeweils 64 Stocke

Abb. 22: Ergebnisse der Ertragsstrukturerhebung
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Der Befall durch Botrytis und Essig wurde
kurz vor der Lese bonitiert. In der Befalls-
forderungsvariante wiesen 83 % der Trauben
Botrytis und/oder Essig auf (Befallshiufig-
keit), die befallenen Trauben waren fast zur
Halfte (43 % Befallsstirke) mit den Schad-
organismen besiedelt (vgl. Abb. 23). Die
Trauben aus der Befallsvermeidungsvariante

100

waren zum gleichen Zeitpunkt mit 29 % Be-
fallshaufigkeit und nur 7 % Befallsstirke er-
heblich gesiinder. Rund 36 % Befallsmaterial
(83 % x43 %) in der Fordervariante stand
also rund 2 % Befallsmaterial (29 % x 7 %)
in der Vermeidungsvariante gegeniiber, ein

fiir die Weinbereitung gravierender Unter-
schied.

90

B Forderung des Befalls —

80 -

B Vermeidung des Befalls

70
60 -
50

40 -
30
20

Faulnisbefall [ % ]

10 -
0 -

Befallshaufigkeit
Abb. 23: Faulnisbefall kurz vor der Lese

Tab. 80 und Abb. 24 zeigen die Ergebnisse
der Versuchslese, die manuell selektiv nach
Reifegrad und Gesundheitszustand durchge-
fiihrt wurde. An eine maschinelle Lese war
in der Faulnisfordervariante zu keinem Zeit-
punkt mehr zu denken. Bei der Befallsver-

Tab. 80: Ergebnisse der Mostuntersuchungen

Befallsstarke

meidungsvariante wurden 81,5 kg/a Trauben
gelesen, von denen 91,4 % verwertbar waren
(74,5 kg/a). Dieses Lesegut wies ein Most-
gewicht von 100 °Oe, eine Gesamtsdure von
6,5 g/l und einen Gehalt an fliichtiger Séaure
von 0,11 g/l auf (vgl. Tab. 80).

Befallsforderung Befallsvermeidung

unreif, gesund unreif, faul reif, gesund reif, faul gesund
Ertrag [kg/a] 323 354 31,7 105,1 74,5
Mostgewicht [°Oe] 65 81 89 117 100
Gesamtsiure [g/1] 9,5 11,4 8,4 16,4 6,5
pH-Wert 3,14 3,35 3,18 3,62 3,25
YA‘;IT(‘);‘;‘:‘E;‘/‘I’; 0.7 23 1,5 6.3 0.8
fliichtige Saure [g/1] 0,04 0,46 0,09 1,59 0,11
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Befallsforderung Befallsvermeidung
204,5 kg / Ar 81,5kg/ Ar
unreif reif alles
gesund 32,3 kg/a 31,7 kg/a 74,5 kg/a
=158% =15,5% =91,4%
faul 35,4 kg/a 105,1 kg/a 7,0 kg/a
=173% =51,4% =8,6 %
Datengrundlage:

Jeweils 64 Stocke

Abb. 24: Ergebnisse der selektiven Versuchslese
25.09.2007

S e T B :
Abb. 25: Lesegut aus der Befallsforderungsva-
riante

Bei der Botrytis- und Essigforderungsvarian-
te, bei der keinerlei -ertragsregulierende
MaBnahmen durchgefiihrt wurden, lag der
Ertrag mit 204,5 kg/a im Vergleich zur Ver-
meidungsvariante rund 2,5 mal so hoch (vgl.
Abb. 24). Diese Ertragshohe hatte gravieren-
de Auswirkungen auf die Traubenreife. So
lag der Anteil unreifer Trauben am Lesetag
(25.09.2007) bei 33,1 % (67,7 kg/a), was be-
deutet, dass nur zwei Drittel des Lesegutes
reif war. Der unreife Teil des Leseguts er-
reichte mit 65 °Oe noch nicht einmal das
Mindestmostgewicht fiir Grauburgunder-
Qualititswein, geschweige denn eine fiir Ba-

nach Reife- und Gesundheitszustand, Lesetermin:

Abb. 26: Trauben der Befallsvermeidungsvarian-
te

den erforderliche Ausgangsqualitit fiir Ver-
kaufsweine. Bemerkenswert war, dass mehr
als die Hélfte des bei der Handlesedifferen-
zierung als ,unreif selektierten Lesegutes
von Fiulnis befallen war. Dies lédsst erken-
nen, dass die Beerenhautstabilitit mit fort-
schreitender Vegetation auch bei nicht aus-
gereiften Trauben deutlich abnimmt und ein
Befall trotz Reifemangel eintritt. Der Anteil
an gesunden und reifen Trauben lag in der
Fordervariante lediglich bei 15,5 % (31,7
kg/a). Dieses Lesegut musste zeit- und ar-
beitsaufwindig von Hand heraussortiert
werden. Der Gesundanteil des Lesegutes
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wies ein Mostgewicht von 89 °Oe auf. Durch
die sehr sorgfiltige und aufwindige Ver-
suchslesedurchfithrung lag der Gehalt an
fliichtiger Séure mit 0,09 g/l im Bereich des
Lesegutes der Vermeidungsvariante.

Mehr als die Hélfte (51,4 % = 105,1 kg/a)
des Gesamtlesegutes der Befallsforderungs-
variante fiel in die Kategorie ,,reif und faul®.
Das Mostgewicht dieser ,,Selektion* lag bei
117 °Oe, die Gesamtsdure bei 16,4 g/l. Die
Trauben hatten bereits am Stock knapp 1 %
vol Alkohol gebildet. Der Gehalt an fliichti-
ger Saure lag mit 1,59 g/l bereits deutlich
tiber dem Grenzwert fiir die Weinbereitung.
Das Lesegut ist damit verdorben und kann
als Abfall nur noch zur Diingung/Kompos-
tierung verwendet werden.

Bei der Verkostung der separat ausgebauten
Versuchsweine konnte bei der Befallsforde-
rungsvariante nur der Wein aus dem Lesegut
,reif und gesund“ iiberzeugen. Mit 15,5 %
Anteil am Gesamtlesegut oder insgesamt
31,7 kg/a und 89 °Oe, lag der noch verwert-
bare Teil gegeniiber dem Anteil von 91,4 %
bzw. 74,5 kg/a mit 100 °Oe in der Befalls-
vermeidungsvariante hinsichtlich Trauben-
menge, Traubenqualitit und Weinqualitit
sehr deutlich zuriick. Die weinbaulich auf-
wiandigere Variante zur Befallsvermeidung
hat damit sowohl quantitativ als auch quali-
tativ und damit wirtschaftlich zu wesentlich
besseren Ergebnissen gefiihrt.

2.4.2.2 Versuche zu unterschiedlichen LaubwandgestaltungsmafSnahmen

(DR. VOLKER JORGER, PATRICK SCHREIECK)

MaBnahmen zur Entblétterung wurden in der
Vergangenheit insbesondere in der arbeits-
armeren Zeit nach den Heftarbeiten im Au-
gust per Hand durchgefiihrt mit dem Ziel ei-
ner besseren Durchliiftung und Abtrocknung
der Laubwand und einer Arbeitserleichte-
rung bei der Handlese. Durch die seit einigen
Jahren bestehende Moglichkeit einer ma-
schinellen Entblitterung streuen inzwischen
die Entblétterungstermine und Entblétte-
rungsintensititen in der Praxis sehr stark.

Tab. 81: Entblitterungstermine und -intensititen

Die Referate 31 und 32 haben im Jahr 2007
eine Versuchsreihe zu unterschiedlichen
Laubwandgestaltungsvarianten durchgefiihrt.
Hierzu wurden an vier unterschiedlichen
Terminen bei den entsprechenden Varianten
in zwei- bis vierfacher Wiederholung die un-
tersten Blatter mit unterschiedlichen Intensi-
titen per Hand entfernt (Tab. 81).

Entbliitterungstermin

Anzahl entfernter Blitter

08. Juni 2007
20. Juni 2007
07. Juli 2007
25. Juli 2007

2 und 5 Blitter
2 und 5 Blitter
2, 5 und 7 Blatter
2, 5 und 7 Blitter

Ziel des Versuches ist es, den optimalen
Entblatterungstermin und die optimale Ent-
blitterungsintensitdt durch eine standardi-
sierte Handentblétterung zu ermitteln.

Der Versuch wurde an den Rebsorten Blauer
Spatburgunder, Riesling, Wei3burgunder

und bei den pilzwiderstandsfahigen Rebsor-
ten Johanniter und Bronner durchgefiihrt.

Beim Blauen Spitburgunder, Riesling,
Weillburgunder und Muskat Ottonel wurde
neben Entbldtterungszeitpunkt und —inten-
sitdt auch die Auswirkungen einer Entblitte-
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rung der Sonnenseite (= Siidseite) und der
sonnenabgewandten Seite (= Nordseite) auf
den Gesundheitszustand der Trauben, die
Sonnenbrandschiddigungen und den Reife-
verlauf untersucht.

Der Versuch hat gezeigt, dass im Reifever-
lauf sehr friih und sehr stark entblitterte
Rebstocke das anfangliche Mostgewichtsde-
fizit ausgleichen konnten, die Reben aber
einen Riickstand bei der Entwicklung der
Moststickstoffgehalten (NOPA-Wert) jedoch
nicht mehr kompensieren konnten (vgl. dazu:
Badischer Winzer, Ausgabe 06/2008, Seite

24, Abbildung 1: Auswirkung der Entbléatte-
rung auf die Nopa-Werte).

Im Versuchskeller wurde das Lesegut der
meisten Varianten separat ausgebaut und die
Weine im Jahr 2008 bei zahlreichen Ver-
suchsweinproben verkostet und bewertet.

Der Versuch wird im Jahr 2008 fortgesetzt,
zusitzlich werden dann vergleichend zur
Handentblétterung auch die Auswirkungen
verschiedener Prinzipien bei maschineller
Entblétterung eruiert.

2.4.2.3 Untersuchungen zur WHAILEX-Schutznetztechnik

(PATRICK SCHREIECK, DR. THOMAS LITTEK)

Das siidbadische  Unternehmen  Wag-
ner GmbH in Ehrenkirchen hat eine neuarti-

ge Form der Installation und Verwendung
von Schutznetzen entwickelt (Abb. 27).

a) Rebzeile ohne Hagelschutz:

Betrachtung in Zeilenrichtung

Hagelschutznetz aufgerolit

I 1 1 AN
1 2 3 4
b) Rebzeile mit Hagelschutz (Whailex):
« Weinbergsdraht
B
2 gag-;'? o d.a'@iagna:a:a:a:a:ﬂ%:a:@:?%age: @2@“@% gag-a: 4 Hagelnetz
= # 4 Horizontale Rohre,
am Netz befestigt
I 2 3 4 ?

Hagelschutznetz abgerolit
(Schutzstellung)

Abb. 27: Skizzen des Schutzsystems nach Wagner (WHAILEX):
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Die Schutznetze werden direkt an den Unter-
stiitzungsvorrichtungen der jeweiligen Reb-
anlagen befestigt. Dadurch sind die Ansprii-
che an Technik und Statik gering. Die Netze
verbleiben nach einmaliger Installation dau-
erhaft im Weinberg, was arbeitswirtschaft-
lich von wesentlichem Vorteil ist. An das
untere Netzende sind horizontal Rohre befes-
tigt, mit denen das Netz je nach Bedarf auf-
und abgerollt werden kann.

Im Jahr 2007 wurde Drittmittelférderung be-
antragt (2008 bewilligt). Das Staatliche
Weinbauinstitut Freiburg wird in einem
mehrjdhrigen Projekt umfangreiche Untersu-
chungen zu der neuen Schutznetztechnik
durchfiihren.

2.4.2.4 Mechanisierung im Querterrassenweinbau (ATW-Vorhaben 149)

(DR. VOLKER JORGER, PATRICK SCHREIECK, GEORG HUBER, DR. THOMAS LITTEK)

Fiir das laufende ATW-Vorhaben ,,Mechani-
sierung im Querterrassenweinbau® wurden
Arbeitszeitstudien in sechs verschiedenen
Weinbergsanlagen (Direktzug, Querterras-
senlagen und Handarbeitssteillage) angefer-
tigt sowie 23 verschiedene Betriebe mit Que-
rerrassenweinbau in den badischen Wein-
baubereichen Bodensee, Markgriflerland,
Kaiserstuhl, Breisgau und Ortenau zu deren
Mechanisierung befragt. Dabei sollten die
Betriebsleiter gleichzeitig ihre Mechanisie-
rung kritisch analysieren und bewerten.

Ein Teil der Spezialgerite flir Querterrassen
wurde bei der 17. Blankenhornsberger Ma-

2.4.2.5 EDV
(GEORG HUBER)

Ende November des Jahres 2007 wurden die
alten Server teilweise ersetzt und ergénzt.

Der Server S1 (Print-, Mail- und Fileserver,
Hauptserver Hauptgebiude) wurde gegen ein
Neugerdt und einer neuen unterbrechungs-
freien Stromversorgung ersetzt. Der alte Ser-
ver S2 (Datenbankserver) wurde entsorgt
und ebenfalls durch ein neues Einschubgerit
fiir den Schaltschrank ,,Rack® ersetzt.

Ein Teil der Festplatten des ehemaligen
Haupt-Servers riisteten den vorhandenen
Terminalserver (S3) auf; der seine Dienste
dann auf dem Blankenhornsberg als Server 5
antrat. Damit hatte der Blankenhornsberg

schinenvorfiihrung am 12. Juni 2007 im Ver-
suchsbetrieb Blankenhornsberg vorgefiihrt.
Eine weitere Maschinenvorfiihrung ist flr
das Jahr 2008 geplant.

Der Abschlussbericht wird im Jahr 2008 er-
stellt und kann als ATW-Bericht beim KTBL
angefordert werden. Die wichtigsten Ergeb-
nisse aus dieser Arbeit sollen im Rahmen der
Terrassentage in Oberkirch am 30. April
2008 zusammenfassend vorgestellt werden.

wieder seinen eigenen Server. Die Terminal-
verbindung zum Hauptgebdude erwies sich
wegen der nach wie vor schwierigen schwa-
chen Leitungsverbindung zum AuBenbetrieb
bzw. zur AuBlenwelt als problematisch.

Der AulBlenbetrieb Rebenziichtung, der iiber
eine eigene Funkverbindung an das Netz-
werk (im November 2005 auf 802.11a/h- im
5-Ghz-Bereich umgeriistet) angebunden ist,
bekam ebenfalls wieder einen eigenen Ser-
ver (ehemaliger Hauptserver aufgeriistet),
um bei Ausfillen im System den Betriebsab-
lauf weniger zu storen.
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Da die Anzahl der Netzkomponenten anstieg
und sich das Patchfeld im Hauptgebiude ver-
groBerte, war die Anschaffung eines weite-
ren Switches erforderlich, um allein hier
160 EDV-Gerite vernetzen zu konnen. Auf
die bisherige Schrankliiftung wurde verzich-
tet, da der Raum aufgrund der gestiegenen
Wairmeentwicklung aktiv {iber eine neuin-
stallierte Klimaanlage klimatisiert wird.

Auch in den drei anderen Gebduden mit
kleineren Patchfeldern und Switchs bzw.
Hubs wurde nahezu die ganze Reserve an
Steckpldtzen verbraucht. Die E-Mail-Faxe
werden nun nicht mehr tiber den Server son-
dern iiber ein extra eingerichtetes Gerét ge-
sendet.

2.4.2.6 Bibliothek
(GEORG HUBER)

Die Bibliothek ist eine wissenschaftliche
Fachbibliothek mit Prisenzbestand, die je-
dem Interessierten zugénglich ist. Eine Aus-
nahme bildet die historisch besonders wert-
volle Blankenhornsberg-Bibliothek, die unter
Verschluss steht und einem beschrinkten
Zugang unterliegt.

Die Pflege der Bibliothek umfasst neben der
Neubestellung von Fachliteratur das Binden
von Fachzeitschriften, die Katalogisierung
im Verbundkatalog des Siidwestdeutschen

Das Datensicherungskonzept der Auflenstel-
len Blankenhornsberg und Rebenziichtung
wurde unter Einbeziehung des DB-Servers
und des Servers im Hauptgebédude iiberarbei-
tet. Am Blankenhornsberg libernahm das alte
Adic Faststore2 mit 8 Bindern den Siche-
rungsjob, wihrend im Hauptgebdude ein
neues Bandlaufwerk mit 2 Magazinen und
16 Béndern den Dienst verrichtet.

Internet

Nach der Eingliederung unserer bisherigen
Homepage (vorher hauseigene Erstellung mit
Frontpage) auf dem Landesnetz Infodienst
lduft nun unsere Homepage mit der WCM-
Pirobase-Programmierung.

Bibliotheksverbundes Baden-Wiirttemberg,
Saarland, Sachsen (SWB), die Bearbeitung
der weltweiten Anfragen der Fernleihe sowie
die Zusammenarbeit mit Bibliotheken ver-
schiedenster Bereiche. Fiir die interne Erfas-
sung und Recherche dient ein einfaches Da-
tenbanksystem.

An folgenden Ausstellungen bzw. Veranstal-
tungen hat sich die Institutsbibliothek mit
umfangreicher Ausleihe beteiligt:

»Wenn {iber dem Weinberg es
flammt ...

Literatur zum Weinbau in Baden-
Wiirttemberg

(sehr alte Weinliteratur in ver-
schiedenen Ausfiihrungen unter
gleichem Thema)

06.09.2008-28.09.2008

Reinen Wein einschenken, Wein-
welt im Wandel

31.01.2007-14.04.2007
14.09.2007-09.10.2007
12.10.2007-17.02.2008

28.09.2006-31.07.2007

23.09.2006-22. 12.2007 Stuttgart ~ Wiirttembergische Landesbibliothek

Karlsruhe Regierungprisidium
Freiburg Regierungsprisidium
Miillheim Markgréfler Museum

Offenburg Ritterhaus

Stuttgart  Haus der Geschichte
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2.5 STAATSWEINGUT FREIBURG & BLANKENHORNSBERG

(BERNHARD HUBER, KOLJA BITZENHOFER)
2.5.1 Entwicklung der Reben und weinbaulicher Jahresablauf

2.5.1.1 Witterungsverlauf und Rebentwicklung

In, Abb. 28, Abb. 29 und Tab. 83 sind die  berg dargestellt. Sie bestimmten die Rebent-
wichtigsten Witterungsdaten des Jahres 2007  wicklung, die in Tab. 82 zusammengefasst
fiir die Betriebe Freiburg und Blankenhorns-  ist.
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Abb. 28 Temperaturverlauf und Niederschlige wihrend der Vegetationsperiode, Betrieb Freiburg
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Abb. 29 Temperaturverlauf und Niederschlige wihrend der Vegetationsperiode, Betriecb Blanken-
hornsberg

Tab. 82: Entwicklung der Reben

Betrieb Freiburg Betrieb Blankenhornsberg
frithe Lagen allgemein  friihe Lagen allgemein
Austrieb (50 % der Triebe 2 cm lang) 13.04. 16.04. 12.04. 13.04.
Blithbeginn (10 % Képpchen abgeworfen) 20.05. 22.05. 19.05. 21.05.
abgehende Bliite (80 % Kappchen abgeworfen) 25.05. 01.06. 24.05. 26.05.
Traubenschluss 23.06. 02.07. 18.06. 25.06.
Reifebeginn 22.07. 28.07. 16.07. 23.07.
Erntebeginn 22.08. 17.09. 28.08. 10.09.

(Solaris)
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Tab. 83: Temperatur und Niederschlagsdaten 2007, Monatsmittelwerte

Betrieb Freiburg, Weinbauinstitut

Betrieb Blankenhornsberg, Osthang

Wettersation Temperatur Niederschlag Temperatur Niederschlag
[°C] [mm] [°C] [mm]
Januar 6,54 64 5,98 29
Februar 6,75 82 6,66 35
Mirz 7,25 90 7,49 66
April 14,87 1 15,68 4
Mai 16,45 137 16,81 70
Juni 18,80 170 18,96 97
Juli 18,89 152 19,14 92
August 18,58 115 18,72 102
September 14,24 70 14,73 46
Oktober 10,86 8 11,24 3
November 4,53 79 438 40
Dezember 2,04 82 1,73 25
gesamt 0 11,65 1050 011,79 609

Der Winter 2006/2007 war relativ gemafBigt.
Es gab nur zwei kurze Frostperioden um
Weihnachten und Ende Januar. Die Minimal-
temperaturen fielen aber nie unter -10 °C.
Frostschiden am Holz wurden deshalb keine
beobachtet. Bis Ende Mérz war die Witte-
rung wechselhaft mit Tagesdurchschnitts-
temperaturen zwischen 4 °C und 11 °C. Bei
den Niederschldgen ist auffallend, dass am
Standort Freiburg in den Wintermonaten fast
die doppelte Niederschlagsmenge fiel in Ih-
ringen (vergleiche Tab. 83).

Ab Anfang April stiegen die Tagesdurch-
schnittstemperaturen sehr rasch iiber 10°C
an. Die Reben reagierten mit Knospen-
schwellen und trieben, nachdem die Witte-
rung sommerlich wurde mit Tagestemperatu-
ren von 20°C bis 25°C, bereits um den
13. April aus. Die danach anhaltenden war-
men Temperaturen bedingten eine rasche
Rebentwicklung. In dieser Phase wurde Be-
fall mit Pockenmilben beobachtet. Wie im
Vorjahr war die Sorte Riesling davon wieder
am stiarksten betroffen. Nennenswerte Sché-
den sind jedoch nicht aufgetreten. Das 6- bis
8-Blattstadium war schon Ende April er-
reicht und bereits am 20. Mai bliihten die
meisten Reben. Im Betrieb Blankenhorns-

berg verlief die Bliite rasch und war bis auf
ganz wenige Anlagen am 26. Mai beendet.
Am Standort Freiburg verldngerte sich die
Bliite durch einen Riickgang der Temperatu-
ren um fast eine Woche. Dieser Temperatur-
einfluss fiihrte zu einer Verrieselung bei ei-
nigen Sorten, vor allem beim Wei3burgun-
der.

Die Entwicklung der Reben nach der Bliite
bis Reifebeginn war optimal. Durch eine
gleichmidfige Verteilung der Niederschlige
und relativ konstante Temperaturen wurde
ein sehr vitales Wachstum beglinstigt. Sehr
kréftige und gesunde Laubwénde aber auch
dicht gepackte Trauben waren die Folge.
Aufgrund des extremen Féulnisbefalls in
2006 war die gesamte Erzeugung darauf
ausgerichtet, die Trauben gesund zu erhalten.
Hierzu gehorte das maschinelle Entblittern
der Traubenzone und Ausblasen von Bliiten-
resten nach der Bliite, Botrytizidbehandlun-
gen zum Traubenschluss und zur Abschluss-
behandlung, Traubenteilen bei den Burgun-
dersorten und bei Riesling, vorwiegend in
Anlagen in welchen Premiumweine erzeugt
wurden, und das Nachentblittern der Trau-
benzone ab Anfang August. Der Befalls-
druck mit Peronospora und Oidium war auch
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nach der Bliite hoch, konnte aber mit Hilfe
moderner Fungizide und dem Prognosesys-
tem VitiMeteo Plasmopara sehr gut kontrol-
liert werden. Gleiches gilt fiir den Befall mit
Traubenwicklern. Das Konfusionsverfahren
mit dem neuen Dispenser der Firma ShinEt-
su, welches im gesamten Betrieb Blanken-
hornsberg eingesetzt wurde, funktionierte
sehr gut. Ungewdhnlich war das extrem star-
ke Auftreten des Ohrwurms nach der Bliite.
Bis zur Ernte war er in dicht gepackten Trau-
ben zu finden.

Die Niederschldge im August waren wieder
sehr kritisch fiir die Traubengesundheit und
riefen Erinnerungen an die Erntekampagne
2006 hervor. Vom 7. bis 9. August regnete
es in Freiburg 76 mm und am Blankenhorns-
berg 66 mm. Zu diesem Zeitpunkt wurde be-
reits bei den meisten Rebsorten Mostgewich-
te um 60 °Oechsle gemessen. Das hohe Was-
serangebot im Boden verursachte grof3e
kompakte Trauben und die ersten abge-
quetschten Beeren wurden Mitte August be-
obachtet. Anhaltend feuchte und warme Wit-

2.5.1.2 Leseergebnisse

Bei den in den Tab. 84 bis Tab. 87 und in
Abb. 30 dargestellten Ernteergebnissen ist zu
beriicksichtigen, dass die Erntemenge nach
den Verkaufzahlen des Vorjahres und den
moglichen Steigerungsraten geplant und ent-

Tab. 84: Leseergebnisse Betrieb Freiburg 2007

terung forderten den Befall mit Botrytis und
Essigfaule. Bei Bacchus und Miiller-Thurgau
im Betrieb Blankenhornsberg hatten die
Trauben am 28. August liber 20 % Faulnis.
Um groBere Verluste zu vermeiden wurde
mit der Lese der frithen Sorten begonnen.
Ein Riickgang der Temperaturen in der ers-
ten Septemberwoche mit nichtlichen Tiefst-
werten von 5 °C bis 7 °C stoppte den Féul-
nisbefall. In der Folge waren den gesamten
September hindurch die Néchte kiihl. Nach-
dem die kritischen Trauben durch eine Vor-
lese entfernt wurden, konnte die optimale
Reife fiir das entsprechende Marktsegment
abgewartet werden. Der Oktober war oben-
drein sehr trocken und sonnig. Dies wurde
entsprechend genutzt. Die Erntekampagne
umfasste somit einen langen Zeitraum und
war sehr gut planbar. Gesunde und ausge-
reifte Trauben waren das Resultat. Am
7. November wurde die letzte Rieslinganlage
geerntet. Die Geiztrauben der Burgundersor-
ten hatten zu diesem Zeitpunkt iiber
100 °Oechsle erreicht und wurden im An-
schluss gelesen.

sprechend eingestellt wurde. Im Betrieb
Freiburg wurden durchschnittlich 44 I/Ar
und im Betrieb Blankenhornsberg 48 I/Ar
geerntet.

Sorte Qualtitssfe  MoStgewichte - Anrcicherung  Mostsiure - Most
Auxerrois Kabinett 85 6,5 750
Bacat rot Qualitdtswein 78 +20 7,4 1490
Bacat weil} Qualitatswein 84 6,1 850
Cabernet Carbon Qualitdtswein 87 9,3 700
Cabernet Carbon Spitlese 91 7,6 1430
Chardonnay Spétlese 94 8,1 450
Cabernet Cortis Qualititswein 90 +12 8,1 1630
Deckrot Qualitdtswein 72 +20 19,7 400
Dunkelfelder Qualitdtswein 90 7,4 200
Grauburgunder Spitlese 96 6,9 1830
Gutedel Qualitdtswein 72 +20 53 8630
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oos Mostgewichte Anreicherung Mostsiure Most
Sorte Qualitiitsstufe [°Oechsle] g AIK/] 2] ]
(Fortsetzung)
Johanniter Qualitdtswein 74 +20 9,3 200
Johanniter Qualitdtswein 83 8,9 1140
Johanniter Spitlese 94 6,8 830
Landwein rot Landwein 84 9,0 1460
Landwein rot Landwein 86 6,9 2655
Monarch Qualitdtswein 82 +20 6,7 492
Miiller-Thurgau Qualititswein 79 +10 5,6 2415
Miiller-Thurgau Qualititswein 80 +13 6,0 1420
Riesling Kabinett 86 8,5 650
Riesling Kabinett 81 8,5 4000
Riesling Spatlese 94 7,5 1400
Riesling (Siireserve) Spétlese 830
RZ-weil Landwein 88 6,1 1400
Solaris Auslese 108 5,8 522
Spéatburgunder Qualititswein 92 +15 8 5320
Spétburgunder Qualitdtswein 88 7,8 160
Spétburgunder (Blanc de Noir) Kabinett 90 8,0 1450
Spétburgunder (Rosé / Weil3- Kabinett 9] 103 930
herbst)
Weiller Burgunder Qualitdtswein 85 8,5 830
Weiller Burgunder Spétlese 94 6,4 2600
120
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Abb. 30 Leseergebnisse, durchschnittliche Mostmenge je Sorte, Betrieb Freiburg 2007
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Tab. 85: Leseergebnisse Betrieb Blankenhornsberg 2007

Mostgewichte Anreicherung Mostsiure Most

Sorte Qualitiitsstufe [°Oechsle] 2 AIK/| 2] ]

Bacchus Qualitdtswein 73 +19,5 7,0 5850
Chardonnay Kabinett 82 9,1 3865
Gewlirztraminer Spétlese 99 5,2 1200
Grauburgunder Kabinett 90 6,4 3550
Grauburgunder Kabinett 88 6,9 3330
Grauburgunder Spatlese 96 6,3 3250
Grauburgunder Spatlese 102 5,8 1060
Grauburgunder Spatlese 100 5,7 1980
Kerner Kabinett 89 7,6 4080
Merzling Qualitatswein 77 8,7 1550
Miiller-Thurgau Qualititswein 73 +20 6,4 2800
Miiller-Thurgau Kabinett 79 6,0 5050
Muskateller Kabinett 82 8,2 860
Muskateller Auslese 106 7,2 1070
Muskat Ottonel Qualitdtswein 72 + 20 6,1 1560
Riesling Kabinett 79 9,4 4340
Riesling Kabinett 83 8,1 6700
Riesling Spétlese 86 8,2 3700
Riesling Spétlese 88 7,0 2400
Riesling Spétlese 99 6,8 2190
Scheurebe Auslese 115 6,8 1350
Silvaner Kabinett 85 6,6 3050
Spéatburgunder Kabinett 92 9,2 5315
Spétburgunder Spétlese 108 7,2 1600
Spétburgunder Spétlese 105 9,6 3270
Spéatburgunder Spitlese 105 8,1 5960
Spatburgunder (Rosé/Weillherbst) Qualitdtswein 83 + 10 8,0 4000
Spétburgunder (Rosé/Weilherbst) Kabinett 87 9,7 3080
Spétburgunder (Rosé/Weilherbst) Kabinett 85 7,5 1130
Spétburgunder (Rosé/Weilherbst) Kabinett 90 8,1 2410
Spatburgunder (Rosé/Weiherbst) Spétlese 102 5,8 300
Weiler Burgunder Kabinett 91 7,2 6560
Weiler Burgunder Kabinett 90 7,8 3340
Weiler Burgunder Spétlese 94 7,1 1740
Weiler Burgunder Spétlese 102 6,1 3390
Weier Burgunder Spétlese 104 5,2 1510
g;;?;icr}g‘f; dS;;z Rot, (Geiztrauben, g oo 102 84 1370
oSt il (o Spise 10
Chardonnay/Nobling/Riesling Spitlese 93 7.6 3500

(StiBreserve)
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Abb. 31: Leseergebnisse, durchschnittliche Mostmenge je Sorte, Betrieb Blankenhornsberg 2007

Tab. 86: Leseergebnisse nach Qualititsstufen 2007

Betrieb Freiburg Betrieb Blankenhornsberg  Staatsweingut insgesamt

U] [%] 1] [l 1 [l
Landwein 9.011 16 3.473 3 12.484 7
Qualititswein 28.491 50 17.724 14 46.215 25
Kabinett 8.113 14 54.282 43 62.395 34
Spatlese 10.614 19 47.868 38 58.482 32
Auslese 522 1 2.420 2 2.942 2
Beerenauslese - - - - - -
gesamt 56.751 100 125.767 100 182.518 100

Tab. 87: Erntemengen fiir den Versuchskeller

Betrieb Freiburg

Betrieb Blankenhornsberg

Staatsweingut insgesamt

9.120 1 (Most)

7.300 1 (Most)

16.420 1 (Most)

2.5.2 Kellerei und Ausbau der Weine

Im Lesegut der friih gelesenen Partien waren,
bedingt durch die beginnende Faulnis, noch
nicht voll ausgereifte Trauben enthalten.
Hinzu kam, dass die Extrakt und Stickstoff-
werte dieser Moste relativ niedrig lagen.
Folglich waren die Weine mit leicht unreifen
Aromen behaftet, die jedoch mit entspre-
chenden Behandlungen und Verschnitten
korrigiert werden konnten. Die Moste der
Hauptlese und der spétgelesenen Partien ent-

hielten sehr gut ausgereiftes und absolut ge-
sundes Traubengut. Sehr gute Dienste beim
Pressen und bei der Mostverarbeitung leiste-
te die neue in der Kelterei eingesetzte Kiihl-
presse der Firma Scharfenberger. Warmes
Traubengut konnte wéhrend des Pressvor-
gangs gekiihlt werden. Die Kiihlleistung war
hoher als erwartet. Zum Beispiel konnte eine
am Nachmittag angelieferte Charge mit
Ausgangsmosttemperaturen von 25 °C auf
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fiir die Mostvorklarung giinstige Temperatur
von 17 °C heruntergekiihlt werden. Durch
den relativ lang ausgedehnten Herbstverlauf
war ausreichend Zeit fiir die einzelnen Ar-
beitsprozesse. Bei der Traubenverarbeitung
und Mostvergédrung traten keine nennenswer-
ten Probleme auf.

Beim Feinhefelager zeigte sich, dass der

2007er Jahrgang eine hohe Bockserneigung
hatte, die entsprechender Aufmerksamkeit

Tab. 88: Gefiillte Weine

bedurfte. Die Jungweine prisentierten sich
meist verhalten im Duft. Am Gaumen waren
sie aber gehaltvoll ausgestattet, mit einer re-
lativ hohen und kernigen Saure. Insgesamt
ist der 2007 Jahrgang qualitativ hoch anzu-
siedeln, mit hohem Entwicklungs- und Alte-
rungspotential, vor allem bei den spit gele-
senen Burgundersorten und beim Riesling.

Folgende Weine des Jahrgangs 2006 wurden
auf Flaschen gefiillt:

Staatsweingut
Anzahl %
1,0 1 Flasche 49.424 35
0,75 1 Flasche 89.769 65
0,5 1 Flasche - -
gesamt 139.193 100

Der Anteil trocken ausgebauter Weine betrug
insgesamt 99,8 %.

Drei Weine des Jahrgangs 2006 sind beson-
ders zu erwédhnen. Im Betrieb Freiburg wur-
de erstmals ein Blanc de Noir vinifiziert, der
2006 Freiburger Jesuitenschloss, Spétbur-
gunder Blanc de Noirs, Qualitdtswein tro-
cken. Es ist ein hell gekelterter Blauer Spét-
burgunder, wie aus der Sektgrundweinher-
stellung bekannt, der als eigensténdiger
Stillwein ausgebaut wurde. Im Betrieb Blan-
kenhornsberg wurde ein Weillburgunder, der
im Ertrag auf 60 kg/Ar eingestellt war und
aufgrund der Witterung mit 90 °Oechsle ge-
erntet werden musste, um 15 g Alkohol pro
Liter angereichert. Im Vergleich zu einer
Spatlese, die mit 92 °Oechsle geerntet wurde
und auch einen vergleichbaren Ertrag hatte,
fallt nicht nur die geschmackliche Fiille
durch die Alkoholerh6hung auf, sondern
auch, dass ein anderer Weintyp entstanden
ist. Der angereicherte Wein ist geradlinig

2.5.3 Ausbildung

In Tab. 89 ist die Anzahl der Auszubilden-
den in den Berufen Winzer und Weinkiifer
fiir den Berichtszeitraum zusammengefasst.

und geschmeidig im Geschmack. Fiir den
Verkauf wurde der Weilburgunder mit dem
Vermerk Edition ,,J.B.“, die Initialen der
Kellermeister und Synonym fiir Innovatio-
nen in der Kellerei Blankenhornsberg, ge-
kennzeichnet. Im Rotweinbereich wurde e-
benfalls eine Edition ,,J.B.* kreiert. Der sehr
fruchtige sortentypische Jahrgang 2006 wur-
de mit einem 2004er und einem 2003er Spa-
tenburgunder Rotwein, die im Barrique reif-
ten, cuvéetiert. Es entstand ein sehr hochwer-
tiger, komplexer, gehaltvoller und trinkreifer
Rotwein, der ohne Jahrgang vermarktet wur-
de.

Eine tiefgreifende Verdnderung wurde in
Bezug auf die Flaschenverschliisse getroffen.
Um das Problem Korkgeschmack in Weinen
zu losen, wurde mit dem Jahrgang 2006 das
gesamte Sortiment, von den Liter- bis zu den
Premiumweinen, auch Rotweine aus dem
Barrique, auf einen hochwertigen Drehver-
schluss, Stelvin-Cap, umgestellt.

AuBerdem wurden die Rebanlagen und die
Réume des Staatsweingutes an einem Tag
fiir Zwischenpriifungen, an einen Tag fiir
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Ubung fiir Meisteranwirter, an zwei Tagen
fiir Meisterpriifungen und an einem Tag fiir
die Abschlusspriifung der Gehilfen im Beruf
Winzer genutzt.

Der Landesentscheid und der Bundesent-
scheid im Berufswettkampf wurden im

Gutsbetrieb Blankenhornsberg von der Badi-
schen Landjugend bzw. vom Bundesverband
der Deutschen Landjugend durchgefiihrt. Fiir
den Landesentscheid wurde der Betrieb fiir
einen Tag und fiir den Bundesentscheid vier
Tage in Anspruch genommen.

Tab. 89: Anzahl der Auszubildenden in den Berufen Winzer und Weinkiifer

Betrieb Freiburg

Betrieb Blankenhornsberg

Ausbildungsjahr 2006/07 bis31.8. 2007/08 ab 1.9.  2006/07 bis 31.8. 2007/08 ab 1.9.
im Beruf Winzer 6 8 7 7

im Beruf Weinkiifer 1 2 1 1
gesamt 7 10 8 8
gesamt 2006/07 (bis 31.8) 15

gesamt 2007/08 (ab 1.9) 18

2.5.4 Vermarktung

Um auf dem immer hidrter umkampften
Weinmarkt erfolgreicher agieren zu konnen
wurde zum 01. Januar 2007 das Staatswein-
gut personell umorganisiert. Die Position des
bisherigen Betriebsleiters Freiburg wurde
umgewandelt in die Stelle Marketing und
Vertrieb des Staatsweinguts. Diese Position
wurde zum 01. Januar mit Herrn Kolja Bit-
zenhofer besetzt.

Der Nachfrage entsprechend wurden zum
01. April die Offnungszeiten des Weinver-
kaufs in Freiburg erweitert. Dieser war von
da an tdglich von 09.00 - 13.30 Uhr und

2.5.4.1 Kundeninformation

e zwei Versendungen der Preisliste: im
Friihjahr und Herbst

e zwei Mailingaktionen: im Sommer und
zum Weihnachtsgeschift

e Umstellung auf Drehverschluss

¢ Informationsbroschiire an jeden Kunden
mit Preisliste versendet

14.00 - 19.00 Uhr sowie jeden ersten Sams-
tag im Monat von 09.00 - 15.00 Uhr fiir un-
sere Kunden geodffnet. Realisiert wurde dies
durch Umorganisation innerhalb des Wein-
gutes. Frau Melanie Mayer wurde mit 80 %
ihrer Arbeitszeit vom Weinbau in den Ver-
kauf versetzt. Zusdtzlich wurden ab
1. September, mit dem Ausbildungsjahr
2007/2008, die Auszubildenden in den Ver-
kauf mit eingebunden. Jeder Auszubildende
muss im Laufe eines Lehrjahres zwei Wo-
chen im Umgang mit unseren Weinen und
dem Kunden absolvieren.

¢ Informationsbroschiire in jedem Weinkar-
ton

e Pressekonferenz auf dem Blankenhorns-
berg mit 14 Journalisten
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2.5.4.2 Veranstaltungen

e Teilnahme an 20 Veranstaltungen und
Prisentationen deutschlandweit an 36 Ta-
gen.

e 82 Veranstaltungen im Gutsbetrieb Blan-
kenhornsberg mit insgesamt 2000 Teil-
nehmern.

e Von diesen besonders hervorzuheben ist
die Soirée des Herrn Ministerprasidenten
Gilinther H.  Oettinger MdL am
20. September. Er hatte zu einem kulturel-
len und kulinarischen Abend hochrangige
Personlichkeiten aus Politik und Wirt-

2.5.4.3 Marketingaktionen

In Kooperation mit dem Freiburger Miins-
terbauverein wurde zum Weihnachtsgeschaft
2007 der Freiburger Miinstersekt auf den
Markt gebracht. 3.— € je Flasche dienen als
Spende an die Miinsterbauhiitte fiir den Er-
halt des Freiburger Miinsters.

schaft aus Baden-Wiirttemberg, dem be-
nachbarten Elsall und der Schweiz auf den
Blankenhornsberg eingeladen. Weitere
bedeutsame Veranstaltungen waren die
Jahrgangsprisentation 2006, das Rebpa-
tentreffen mit der Vorstellung des ersten
Patenweins und am Jahresende die Jubi-
laumsfeier ,,100 Jahre VDP-Baden®, die
mit 400 Gésten die groffte Veranstaltung
des Jahres darstellte.
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Bleyer, G.: Pflanzenschutzversuche Peronos-
pora, Kupferminimierungsvarianten. —
Seminartag ,,Versuchsbesichtigung am
WBI Freiburg” - eine Veranstaltung
des BOW und des WBI, Freiburg,
05.09.

Bleyer, G.; Breuer, M.: VitiMeteo Plasmopara
— a modern tool for integrated fungici-
de strategies. — IOBC/WPRS Working
Group “Integrated Production in Viti-
culture”, Marsala, Sicily, Italy, 25.-
27.10.

Bleyer, G.: Agrometeo, VitiMeteo Plasmo-
para, Traubenwickler. — Arbeitstagung
Prognose Weinbau, Changins,
Schweiz, 06.-07.11.

Bleyer, G., Breuer, M.: Neues zu VitiMeteo —
nun auch mit VM-Insects. — MLR-
Tagung, Weinsberg, 20.-21.11.
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Bleyer, G.: (1) Witterung und Verlauf der E-

pidemie bei der Rebenperonospora
2007.
(2) Ergebnisse aus Versuchen 2007
zur Rebenperonospora. (3) Ergebnisse
aus Versuchen zur Botrytisbe-
kdmpfung an Trauben aus dem Jahr
2007. (4) VitiMeteo Insects — ein neu-
es Werkzeug fiir Praxis und For-
schung. — 12. Freiburger Rebschutz-
tag, Freiburg, 05.12.

Bleyer, G.: Was war dieses Jahr mit der Pero-
nospora los? — Mitgliederversamm-
lung ECOVIN Baden, Heitersheim,
06.12.

Bleyer, G.: Viruskrankheiten der Weinrebe. —
Vortrag, WAK Eberstadt-
Gellmersbach, Gellmersbach, 10.12.

Bleyer, G.: Ausblasen, Gibb, Regalis usw. —
Ergebnisse zur Bekdmpfung von Bo-
trytis und Essigfdaule an Trauben aus
dem Jahr 2007. — Mitarbeiterschulung
WBI, Freiburg, 17.12.

Breuer, M.: Schwarzholzkrankheit und Reb-
laus - Entwicklung zu einer neuen und
alten Rebkrankheit. — Winzerkreise
des Tuniberg, Niederrimsingen, 22.01.

Breuer, M.: Aktuelles zur Bekdmpfung der
tierischen Schadlinge im Weinbau. —
Winzerkreis Botzingen, Botzingen,
29.01.

Breuer, M.: Schwarzholzkrankheit im Kom-
men - Bekdmpfungsmoglichkeiten. —
Informationsveranstaltung ZG Raiffei-

sen Lagerhaus Endingen, Konig-
schaffhausen, 31.01.

Breuer, M.: Schwarzholzkrankheit; eine neue
Krankheit breitet sich im Mark-
griflerland aus. — Winzerversammlung
Efringen-Kirchen, Efringen-Kirchen,
12.02.

Breuer, M.: Tierische Schédlinge der Wein-
rebe. — WAK Mittleres Schozachtal,
WG llsfeld, Ilsfeld, 13.02.

Breuer, M.: Aktuelles zur Bekdmpfung der
tierischen Schadlinge im Weinbau. —
Winzerkreis Bickensohl, Bickensohl,
14.02.

Breuer, M.: Tierische Schédlinge der Wein-
rebe. — WAK Zabergdu Leintal, Heu-
chelbergkellerei, Schwaigern, 26.02.

Breuer, M.: Neues zur Verwirrmethode. —
Winzerversammlung Bahlingen, Bah-
lingen, 29.02.

Breuer, M.: Rolle tierischer Schédlinge bei
den Problemen 2006. — Seminar Trau-
benbefall durch Mikroorganismen -
Ursachen und Perspektiven fiir Ge-
genmafnahmen, Freiburg, 14.03.

Breuer, M.: ,,VitiMeteo-Traubenwickler - Ein
neues Werkzeug flr Beratung und

Forschung. — Seminar zum Prog-
nosesystem ,,VitiMeteo®, Freiburg, 19
03.

Breuer, M.: Die Schwarzholzkrankheit (Bois
noir) in Baden. — Rj,-Weinbauberater-
treffen, Offenburg, 21.03.

Breuer, M.: Biodiversitit in Rebanlagen —
Herausforderung und Chance fiir den
Weinbau? — Akademie fiir Natur- und
Umweltschutz ~ Baden-Wiirttemberg,
Brackenheim, 10.05.

Breuer, M.: Emamectin benzoate: Activity
against Eupoecilia ambiguella and

Lobesia botrana. — Syngenta Ema-
mectin Meeting, Stein, Switzerland,
12.09.

Breuer, M.: Effectiveness of grape moth
control by mating disruption in small
plots in SW of Germany. — I0BC/
WPRS Working Group “Integrated
Production in Viticulture”, Marsala,
Sicily, Italy, 25.-27.10.
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Breuer, M.: Schwarzholzkrankheit: Symptome
und MaBnahmen. — Tagung der Reb-
schutzwarte, WG Oberbergen, Ober-
bergen, 08.11.

Breuer, M.: Neues zur Ohrwurmproblematik.
— Arbeitstagung der im Weinbau titi-
gen Angehorigen der Landwirt-
schaftsverwaltung, Weinsberg, 20-
21.11.

Breuer, M.: Verbreitung der Schwarzholz-
krankheit und ihrer Ubertréiger in Ba-
den. — Arbeitstagung der im Weinbau
titigen Angehorigen der Landwirt-
schaftsverwaltung, Weinsberg, 20-
21.11.

Breuer, M.: Bekdmpfung von Schildldusen in
Rebanlagen. — 12. Freiburger Reb-
schutztag, Freiburg, 05.12.

Breuer, M.: Neues zum Ohrwurm - Auftreten
und Bekdmpfungsmoglichkeiten. —
Tagung des Vereins landwirt-
schaftlicher Fachschulabsolventen
Freiburg, Freiburg, 06.12.

Breuer, M.: Zur Unterscheidung von Schwarz-
holzkrankheit und Traubenwelke. —
Symposium Stiellihme und Trauben-
welke, Freiburg, 12.12.

Feil, N.: Werden Weinreben durch den Ein-
satz von Herbiziden fiir Nematoden
unattraktiv? — 12. Freiburger Reb-
schutztag, Freiburg, 05.12.

Krebs, H.: Welche zukiinftigen Entwicklun-
gen miissen sich aus den Erfahrungen
der Jahre 2000 bis 2006 fiir die Wein-
wirtschaft ergeben? - Bereichsver-
sammlungen Badischer Weinbauver-
band, Botzingen, Auggen, Kappelrod-
eck, Beckstein, 08.01., 09.01., 12.01.,
13.01.

Krebs, H.: Probleme des Jahrgangs 2006. -
Tagung der Weingiiter im Badischen
Weinbauverband, Durbach, 17.01.

Krebs, H.: ,,Qualititsweinpriifung live®. - Ar-
beitskreis Weingiiter Bad. Bergstras-
se/Kraichgau, Elsenz, 07.03.

Krebs, H.; Sigler, J.: Kellerwirtschaft und Sen-
sorik, 20.03-26.03.

Krebs, H.: Priiferschulung flir Sachverstindige
zur Priifung von Qualitdtswein, Frei-
burg, 29.03.

Krebs, H.: Weinfehler. - Arbeitskreis Weingii-
ter Bad. Bergstrasse/Kraichgau, EI-
senz, 18.04.

Krebs, H., Sigler, J., Zimmermann T., Grund-
lagen der Weinsensorik fiir Weinver-
markter, 11.-12.07.

Krebs, H.: Der friihe Herbst 2007. - Vor-
herbstveranstaltung der Badischen
Kellermeister, Staatliches Weinbauin-
stitut Freiburg, 29.08.

Krebs, H.: Der friihe Herbst 2007. - Vor-
herbstveranstaltung der badischen
Weinkellereien, Staatliches Weinbau-
institut Freiburg, 30.08.

Krebs, H.: Behandlung der Jungweine 2007. -
Arbeitskreis Weingiiter Bad. Berg-
strasse/Kraichgau, Ostringen, 04.11.

Krebs, H.: Probe Badischer Weine. - Studium
generale, Staatliches Weinbauinstitut
Freiburg, 29.01., 05.11., 17.12.

Krebs, H.: Der Jahrgang 2006 aus Sicht der
Qualititsweinpriifung. - MLR Tagung,
LVWO Weinsberg, 21.11.

Krebs, H.: Schonung und Stabilisierung. - Ar-
beitskreis Weingiiter Bad. Bergstras-
se/Kraichgau, Elsenz, 04.12.

Krebs, H.: Der Jahrgang 2006 aus Sicht der

Qualititsweinpriifung. - Ehemalige
Fachschulabsolventen, Freiburg,
06.12.
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Riedel, M.: Einfluss der Nahrstoffversorgung
auf die Rebengesundheit. — Etten-
heimweiler, 7.02.

Riedel, M.: Optimale Humusversorgung. —
Sonderkulturforum, Merdingen, 19.01.
und Seminar Weinbauinstitut Frei-
burg, 12.03.

Riedel, M.: Inhaltsstoffe von Traubentrester. —
Seminar organische Diingung und N-
Dynamik in Rebboden, Weinbauinsti-
tut Freiburg, 12.03.

Riedel, M.: Trockenstress, Bodenpflege, Ein-
saaten, frither Rebschutz. — Beratungs-
runden in Zusammenarbeit mit der
Staatlichen Weinbauberatung und dem
Badischen Winzerkeller Breisach;
Miinchweier, 23.04.; Endingen,
24.04.; Hecklingen, 25.4.

Riedel, M: Einfluss der Bodenpflege und des
Begriinungsmanagements auf die
Weinbergsflora. — Kongress der Aka-
demie fiir Natur- und Umweltschutz,
Brackenheim, 10.05.

Riedel, M.; Schies, W.: Bodenpflege, Bewis-
serung, organische Diingung, Spaten-
diagnose. — Versuchsbegehung und
praktische Ubungen mit Fachschiilern,
Thringen, 12.06.

Riedel, M.; Schies, W.: Chlorose - Diingung
und Bodenpflege. — Versuchsbege-
hung in Miillheim, 13.06.

Riedel, M.: Stickstoffversorgung und Boden-
pflege - Einfluss auf Traubengesund-
heit und Nitratdynamik im Boden. —
Bodenkunde-Seminar mit Weinbaube-
ratern, Weinbauinstitut ~ Freiburg,
10.10.

Riedel, M.: Traubenwelke und Stiellihme —
BegriiBung und Diskussionsleitung im
internationalen Symposium, Weinbau-
institut Freiburg, 12.12.

Schies, W.; Riedel, M.; Frohlin, J.: Stickstoft-
dynamik in Rebbdden. — Seminar or-
ganische Diingung und N-Dynamik in
Rebbdden, Weinbauinstitut Freiburg,
12.03.

Schies, W.: Stickstoffdynamik in Rebbdden
und Grundlagen der Magnesiumver-
sorgung. — WBI on Tour, Winzerver-
ein Hagnau, 13.3.

Schies, W.: Trockenstress, Bodenpflege, Ein-
saaten, frither Rebschutz. — Beratungs-
runden in Zusammenarbeit mit der
Staatlichen Weinbauberatung und dem
Badischen Winzerkeller Breisach; Tu-
niberg Hohenweg, 18.04.

Schreieck, P.: Weinbauliche Reaktionsmog-
lichkeiten auf Klimaverdnderungen. -
Naturschutzzentrum Ruhestein, 17.10.

Schreieck, P.: Geogaphie und Wein. - Studi-
um generale, WBI, Freiburg, 29.10.

Schreieck, P.; Boos, M,: Auswirkung ver-
schiedener Laubwandgestaltungsvari-
anten auf Reifeentwicklung, Most-
und Weininhaltsstoffe bei verschiede-
nen Rebsorten. - Fortbildung ,,Aktuel-
les aus Weinrecht, Weinbau und Oe-
nologie* fiir Bedienstete der Unteren
Landwirtschaftsbehorde und der Lan-
desanstalten im Fachgebiet Weinbau
und Oenologie, Weinsberg, 21.11.

Schreieck, P.: Weinbauliche Versuche zum
Traubengesundheitsmonitoring. - Fort-
bildung ,,Aktuelles aus Weinrecht,
Weinbau und Oenologie* flir Bediens-
tete der Unteren Landwirtschaftsbe-
horde und der Landesanstalten im
Fachgebiet Weinbau und Oenologie,
Weinsberg, 21.11.

Sigler, J.: Wie liest man ein Etikett? - Studium
generale der Universitit Freiburg,
22.01.
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Sigler, J.: Eichenholz-Chips: Erfahrungen und
Perspektiven. - Weinbaufachseminar
des Bundes Badischer Landjugend
e. V., Obersimonswald, 27.01.

Sigler, J.: Handling von Holz im Wein. -
Weinbauarbeitskreis Vorderer Kraich-
gau, Ostringen, 12.02.

Sigler, J.: Spontangirung. - Seminare: Keller-
wirtschaft und Sensorik, Weinbauin-
stitut, Freiburg, 20.-28.03.

Sigler, J.: Mostbehandlung bei Botrytis-
Lesegut. - Seminare: Kellerwirtschaft
und Sensorik, Weinbauinstitut, Frei-
burg, 20.-28.03.

Sigler, J.: Eichenholz-Chips. - Seminare: Kel-
lerwirtschaft und Sensorik, Weinbau-
institut, Freiburg, 20.-28.03.

Sigler, J.: Maischeporation, ein neuer Weg in
der Weinbereitung? - Messe Intervitis
Interfructa, Stuttgart, 23.04.

Sigler, J.: Eichenholz-Chips. - Messe Intervitis
Interfructa, Stuttgart, 24.04.

Sigler, J.: Kellerwirtschaftliche Erfahrungen
beim Ausbau pilzwiderstandsféhiger
Rebsorten. - 2. Internationales Sympo-
sium ,,0Okologischer Weinbau*, Stutt-
gart, 24.04.

Sigler, J.: Der Biologische Sdureabbau: Ein-
flussgrofen und Steuerungsmoglich-
keiten. - BSA-Workshop, Weinbauin-
stitut, Freiburg, 02.05.

Sigler, J.: Weinfehler und Profilweine. - Ein-
fiilhrung in die Wein-Sensorik fiir Ver-
braucher, Weinbauinstitut, Freiburg,
22.-23.05.

Sigler, J.: Eichenholz-Chips: Erfahrungen und
Perspektiven. - Bundesausschuss fiir
Weinforschung, Remich/Luxemburg,
31.05.

Sigler, J.: Aromenerkennung und -beschrei-
bung. - Grundlagen der Wein-Sensorik
fiir Verkaufspersonal, Weinbauinstitut,
Freiburg, 11.-12.07.

Sigler, J.: Einsatz fructophiler Hefen zur Be-
hebung von Gérstérungen. - XXV. In-
ternationales Weinwissenschaftliches
Kolloquium, Graz/Osterreich, 26.08.

Sigler, J.: Tatort Flaschenhals. - Pressekonfe-
renz des Staatsweinguts Freiburg &
Blankenhornsberg zur Umstellung auf
Drehverschliisse, Thringen, 27.09.

Sigler, J.: Neue Wege bei den Wein-Flaschen-
verschliissen. - Messe Plaza Culinaria,
Freiburg, 04.11.

Sigler, J.: In Zeiten des Klimawandels: Von
der SiiBreserve zur Sauerreserve? -
Arbeitstagung der im Weinbau titigen
Angehorigen der Landwirtschaftsver-
waltung, Weinsberg, 21.11.

Sigler, J.: Neue Wege bei den Flaschenver-
schlissen. -  Mitarbeiterschulung.
Weinbauinstitut, Freiburg, 17.12.

Wegner-Kif3, G.: Schéadlinge im Weinbau und

thre Regulierungsmoglichkeiten. —
Winzergenossenschaft Glottertal,
26.01.

Wegner-Kifl, G.: Krduselmilben und Mog-
lichkeiten der Regulierung. — Winzer-
genossenschaft Schriesheim, 17.07.

Wegner-Kifl, G.: Drei Generationen beim
Traubenwickler - bald ein alljéhrliches
Problem? — 12. Freiburger Rebschutz-
tag, 05.12.

Wegner-Kif}, G.: Tignole e metodo della ,,con-
fussione sessuale®: esperienze in Ger-
mania. — Incontro tecnico, Mezzocoro-
na, Trentin, 19.12.

Zimmermann, T.: Lesetermine - Seminare:
Kellerwirtschaft und Sensorik. Wein-
bauinstitut, Freiburg 20.03. - 28.03.
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Zimmermann, T.: Ertragshéhe - Seminare: Zimmermann, T.: Lebensmittelkontrolleure -

Kellerwirtschaft und Sensorik. Wein- Seminar:  Verarbeitungstechnologie
bauinstitut, Freiburg 20.03. - 28.03. Wein.  Weinbauinstitut,  Freiburg,
24.10.

5 LEHRAUFTRAGE AN UNIVERSITATEN UND HOCHSCHULEN 2007

Bérmann, E.: Nationales und internationales  Fischer, M.: Finfilhrung in die Phyto-

Weinrecht. - Vorlesung Hochschule pathologie. - Vorlesungsreihe Univer-
Heilbronn, 29.03. sitit Regensburg, = Wintersemester
2006/2007

Breuer, M.: Anwendung von Pheromonen in
der Praxis. - Vorlesung Universitit Krebs, H.: Nationales und internationales
Freiburg, 21.06. Weinrecht. - Vorlesung Hochschule

Heilbronn, 24.05., 14.06., 28.06.
Fischer, M.: Pilze im Freiburger Raum. - Ex-

kursionen Universitdt Freiburg, Herbst ~ Sigler, J.: Nationales und internationales
2007. Weinrecht. - Vorlesung Hochschule
Heilbronn, 15.03., 03.05., 10.05.

6 DISSERTATIONEN, DIPLOMARBEITEN, STAATSEXAMEN, MASTER- UND
BACHELORARBEITEN, 2007

Feil, N.: Untersuchungen zur Interaktion zwi-
schen dem virusiibertragenden Nema-
toden Xiphinema index und verschie-
denen Vitis-Spezies - Etablierung eines
Indikatorsystems, Juli 2007. Betreu-
ung durch Prof. Dr. M. Hahn, Univer-
sitdt Kaiserslautern und Dr. Michael
Breuer, WBI Freiburg.
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9 IM JAHRESBERICHT 2007 VERWENDETE ABKURZUNGEN

AFM
ArtMV

BBCH-
Code

BSA
cDNA
DAP
DGGE

DLG
DLR
ELISA
EPPO
FDW
FTIR
GFLV
GISELa
GLRaV
GVA
INRA
LTSEM

LTZ
LUFA
LVWO
NOPA
NPP1
OPA
PCR
PIWI
REPCO

RNA
RRV
SchALVO

Raster-Kraft-Mikroskopie (engl.: atomic force microscope)
Arabis Mosaik Virus

Biologische Bundesanstalt, Bundessortenamt und CHemische Industrie; der
BBCH-Code gibt Auskunft iiber das morphologische Entwicklungsstadium ei-
ner Pflanze.

Biologischer Sdureabbau
complementary DNA
Di-Ammoniumphosphat

Differential Gradienten Gel Elektrophorese (engl.: Denaturing Gradient Gel
Electrophoresis)

Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft e. V.
Dienstleistungszentrum Léndlicher Raum

Enzyme-linked ImmunoSorbent Assay

European Plant Protection Organisation

Forschungsring des Deutschen Weinbaus
Fourier-Transform-Infrarotspektrometrie

Grapevine Fanleaf Virus, Reisigkrankheit der Weinrebe
Geographisches Informationssystem, Entwicklung Landwirtschaft
Grapevine Leafroll-associated Virus, Viren der Rollkrankheit
Grapevine Virus A

Institut National de la Recherche Agronomique

Tief-Temperatur-Raster-Elektronen-Mikroskopie (engl.: Low Temperature
Scanning Electron Microscopy)

Landwirtschaftliches Technologiezentrum

Landwirtschaftliche Untersuchungs- und Forschungsanstalt (seit 2007: LTZ)
Staatliche Lehr- und Versuchsanstalt fiir Wein- und Obstbau (Weinsberg)
Nitrogen by ortho-Phthalaldehyd

Elicitorprotein, Nekrosen induzierendes Protein von Phytophthora
Ortho-Phthalaldehyd

Polymerase Chain Reaction

pilzwiderstandfdhige Rebsorten

Replacement of Copper Fungicides in Organic Production of Grapevine and
Apple in Europe (Forschungsprojekt)

Ribonucleinsdure (engl.: Ribonucleic acid)
Raspberry Ringspot Virus, Himbeerringflecken-Virus
Schutzgebiets- und Ausgleichs-Verordnung



UTA
VdP
WBI
WLP
YSEO
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Untypische Alterungsnote

Verband Deutscher Priadikats- und Qualitidtsweingiiter e. V.
Staatliches Weinbauinstitut Freiburg
Weillicht-Profilometer (engl.: wafer level packaging)
Yeast SEcurity Optimization



