Dokumention des Garverlaufs

| wein-Nummer:

| Tank-Nr.:

Lesedatum: Sorte: Lage: Mostgw. (°Oe): Saure (g/l): pH-Wert: Temperatur (°C):
Datum
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Ursprung: LVWO Weinsberg / Modifiziert durch das WBI Freiburg 08/2013




